LUNDI
26 Février 2024
CHOU ROUGE D'UZEL
EN SALADE :i&E, =

ESCALOPE DE DINDE %
SAUCE MOUTARDE
POMMES PERSILLEES
BIO

COMTEBIO @ &
DE CLERON

MQUSSE CHOCOLAT

LUND!
04 Mars 2024

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

PENNES CARBONARA
D'UZEL

VACHEQUIRIT &
BIO

ORANGE

LUNDI
11 Mars 2024

LENTILLES EN SALADE
SAUTE DE DINDE 7=
AUX
CHAMPIGNONS
HARICOTS VERTS BIO
PERSILLES
1 PETIT SUISSE SUCRE
Kiwl

LUND}
18 Mars 2024

CELERI REMOULADE &£, «

D'UZEL
TARTIFLETTE 28
D'UZEL

YAQURT DE MAMIROLLE &
BIO SUCRE

POMME BIO

Menus S09 a S12 du 26 Février au 22 Mars 2024
Primaire (N) 5 composants

MARDI
27 Février 2024

ROSETTEDELYCN
& CORNICHON

BOULETTES D'AGNEAU
SAUCE TOMATE
BATONNIERE DE LEGUMES
AUX CAROTTES JAUNES

CAMEMBERT

GATEAU D'UZEL AUX &
PEPITES DE CHOCOLAT

MARDI
05 Mars 2024

PANACHE DE CHOUX &£ ¢

D'UZEL

POISSON A LA BORDELAISE
PUREE BIO

SAINTVERNIER &
DE CLERON

YAQURT AUX FRUITS

MARDI
12 Mars 2024

?*r*\(ﬁ?—’fwm
(EUF MAYONNAISE
PAVE VEGETALAU JUS

PETITS POIS BIO
AL'ECHALOTE & PERSIL

BLEUET DES PRAIRIES (L&

DE CLERON

POMME

MARDI
19 Mars 2024

TABOULE D'UZEL
DE CHOU-FLEUR

BOEUF BRAISE
AUX QIGNONS
HARICOTS VERTS
& FLAGEOLETS

COMTE DE CLERON @ &,

GATEAU DE SEMOULE
AU CARAMEL

MERCREDI
28 Février 2024

SALADE DE BLE
A
LA PROVENGALE

FILET DE POULET
BROCOLIS

MAMIROLLE .

BANANE BIO

MERCREDI
06 Mars 2024

SALADE OLIVIER /&£

D'UZEL

NOISETTES DE POULET
A LA COMTOISE
CHOU-FLEURBIO
PERSILLE

EMMENTAL

POIRE

MERCREDI
13 Mars 2024

CEUR |
DE SCAROLE

FILET DE HOKI|J
SAUCE AURORE
BLE

FRAIDOU

FLAN NAPPE

MERCRED!
20 Mars 2024

f’;& ey

e Fm.,\.
SALADE
AUX PATES BID

QUENELLES
SAUCE MORNAY
RATATOUILLE NICOISE

MINI BABYBEL BIO

COMPOTE
POMME FRAMBOISE

JEUDI
29 Février 2024

-

VELOUTE DE LEGUMES e,

D'UZEL

COQUILLETTES
SAUCE VEGETARIENNE

PETITLOUIS

ORANGEBIO

JEUDI
07 Mars 2024

SALADE MIXTE

CHILI CON CARNE
D'UZEL
RIZ D'ACCOMPAGNEMENT

YAOURT DE MAMIROLLE &
NATURE SUCRE

-

FLAN PARISIEN Z
D'UZEL

JEUDI
14 Mars 2024

BETTERAVES ROUGES
SAUTE DE BEUF =
AU PAPRIKA
CAROTTESVICHY e, =
D'UZEL
CANCOILLOTTEIGP &

ORANGE

JEUDI
21 Mars 2024

SALADE PANACHEE
AU
RAPE DE L'ENIL &

CROUSTI DE POISSON
EPINARDS

CAMEMBERT

CHOUQUETTES

VENDREDI
01 Mars 2024

PIZZAD'UZEL =S
AUX o
4 FROMAGES

FILETDECOLIN
SAUCE PRINTANIERE
EPINARDS

FROMAGE BLANC NATURE

BIO

Kiwl

VENDRED!
08 Mars 2024

Mz z‘fé@aﬁkﬂv}w

TABOULE D'UZEL
A
A SEMOULE BIO

PANE DE BLE VEGETARIEN

CAROTTES BIO
PERSILLEES

EDAM BIO

BANANE BIO

VENDREDI
15 Mars 2024

& Menua theme

. les Etats-lnis
s eehaill
SALADE COLESLAW
MJZEL ek »

AEHEESEBURGER
©  CHIPS

| BRIQUETTE LAIT
CHOCOBAT

. CHoOKIE .7
PEPITES DE CHOCOLAT

VENDREDI
22 Mars 2024

VELOUTE DE LEGUMES =
D'UZEL

RAVIOLIS
A
LATOMATE
SAINT MORET BIO

BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie Putilisation de produits frais, de Uartisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos preduits, plus particuliérement ceux issus de "agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
i)

& Produit péche 4& Viande e Edition du 30-01-202
frangaise

Légumes
4~ local durable =.‘=';—" BiE

- Fpg &
:—;&._ frais

s Patisserie
@ Maison




