Menus S41 a S44 du 10 Octobre au 04 Novembre 2022
Primaire (N) 5 composants

7

la cuisine

D'UZEL
T Tttt LA SDMHIEDUGOU[ e 8 8 o o £ o £ o £ B o 8 £ o 5 o £ 1
; LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI ;
i 10 Octobre 2022 11 Octobre 2022 12 Octobre 2022 13 Octobre 2022 14 Octobre 2022 i
i i
i ' ol © i SALADE D'UZEL i
| CHOUBLANCD'UZEL :faf « me\@lm SALADE ICEBERG ROSETTE DE LYON i
i AUXLARDONS CHAMPIGNONS & o !
i - LASAGNES CAROTTES JAUNES &k
! SAUTE DE POULET t& A LA GRECQUE DE CORNICHON & :
1
i A LA COMTOISE o BOEUF ] RADIS i
i BATONNIERE DE LEGUMES CURRY D'UZEL VEGETARIEN MOIQUEC/-\ ek :
i AUXCAROTTES JAUNES SEMOULEBIO COEUR DE BLEU D'UZEL FRICADELLE i
! _ D'ACCOMPAGNEMENT CREMEUX &KETCHUP E
i BLEUET DES PRAIRIES & & MAMIROLLE & FRITES i
! DE CLERON RONDELE BIO !
! LAIT FRAISE & | -
) : ' o VACHE QUIRITBIO §& i
; SABLE DE BESANGON &, POMME GRANNY DE ISICE)SWPFII-IEEDCEEECIE) : e e :
i ALACREME FRAICHE MAMIROLLE RAISIN 5
Lt et B B 8 B 8 B B B 8 B B B o ]
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Octobre 2022 18 Octobre 022 19 Octobre 2022 20 Octobre 2022 21 Octobre 2022
BETTERAVES ROUGES q,(ew\fgm e . .
BIO CREPE AU FROMAGE PATE EN&ng:J I'Ecag\,\'lOLA'LLE COEUR DE SCAROLE
CAROTTES RAPEES BIO
ECHINE DE PORC FUMEE % AU CITRON CORDON BLEU DE DINDE . OMELETTE BIO
DE LONGEVILLE & KETCHUP F'LE; /ETi(T:g'dn'_fEL&ORSIE'LLE SAUCE MORNAY
AU JUS RAVIOLIS EPINARDS CAROTTES D'UZEL &k «
HARICOTS COCOS A LA DE . PERSILLEES
, , S
TOMATE LEGUMES BIO PETIT MOULE TD(EI\éll\_AEER%IS -
AIL & FINES HERBES 1 PETIT SUISSE SUCRE
GOUDABIO COULOMMIERS - . a
YAOURT VANILLE BIO f@??ﬂ;ﬁ'&'}'&’ggg“ﬁ . POMME BIO
KIWI BIO COMPOTE DE POMMES BIO =
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Octobre 2022 25 Octobre 2022 26 Octobre 2022 27 Octobre 022 28 Octobre 2022
PANACHE DE CHOUX £&£ ¢  CELERIREMOULADE #&£ ¢  SALADE DE POIREAUX &£ « (Mm\@léﬁﬂm SALADE
X ; , DE POMMES DE TERRE
D'UZEL D'UZEL D'UZEL 810
OEUF MAYONNAISE
ESCALOPE DE DINDE % COUSCOUS MERGUEZ JAMBON GRILL SAUTE DE BOEUF 2
AUX CHAMPIGNONS SEMOULE DU COUSCOUS SAUCE MADERE COQUILLETTES AUPAPRIKA
RIZ AUX PETITS LEGUMES HARICOTS BEURRE PERSILLES ~ SAUCE VEGETARIENNE
. — PETITS POIS
COMTE BIO &. @ . AL'ECHALOTE & PERSIL
PETIT MOULE NATURE DE CLERON MINI CABRETTE BIO RACLETTE DE CLERON -
COMPOTE CREME DESSERT CHOCOLAT TARTE D'UZEL? ORANGE VAOURTNATURE BIO SUCRE
POMME BANANE BIO AUX POMMES BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Octobre 2022 1°" Novembre 2022 02 Novembre 2022 03 Novembre 2022 04 Novembre 2022
. . TERRINE DE POISSONS TABOULE D'UZEL SALADE COLESLAW &t
MACEDOINE DE LEGUMES SOUPE DE POTIRON .
MAYONNAISE & MAYONNAISE A LA SEMOULEBIO D'UZEL
GRILLADE DE PORC £ LENTILLES A LA CREME RAV'AO“S POISSON PANE CITRON GRATIN :8f
SAUCE MOUTARDE = & AU LAIT DE COCO LA TOMATE BROCOLIS AL'ANCIENNE
HARICOTS VERTS PERSILLES GNOCCHIS BIO & POMMES PERSILLEES &k D'UZEL
D'ACCOMPAGNEMENT . D'UZEL
PETIT MOULE EDAM
PETIT NOVA FRUIT BIO MAMIROLLE & AIL & FINES HERBES CAMEMBERT

MADELEINE BIO CLEMENTINE

KIWI BIO

ROCHER COCO %

PECHE AU COULIS D'UZEL ¢

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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m Menus S41 a S44 du 10 Octobre au 04 Novembre 2022

s e Primaire (Na) sans porc
T Tttt LA SDM”IEDUGOU] e 8 8 o o £ o £ o £ B o 8 £ o 5 o £ 1
! LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI !
i 10 Octobre 2022 11 Octobre 2022 12 Octobre 2022 13 Octobre 2022 14 Octobre 2022 i
i \/I SALADE ICEBERG SALADE D'UZEL ;
1 L i 1
i PANACHE DE CHOUX D'UZEL Menuw\egdhanien ROULADE DE VOLAILLE AUX i
1 1
| SAUTE DEPOULET CHAMPIGNONS LASAGNES v CAROTTESJAUNES |
i ALA COMTOISE A LA GRECQUE DE & i
| BATONNIERE DE LEGUMES - BOEUF MOQUECA RADIS :
i AUX CAROTTES JAUNES CURRY D'UZEL VEGETARIEN DUZEL i
! SEMOULEBIO COEUR DE BLEU FRICADELLE E
i BLEUET DES PRAIRIES D'ACCOMPAGNEMENT CREMEUX &KETCHUP i
; DE CLERON MAMIROLLE FRITES :
i 2 i
| SABLE DE BESANGON RONDELEBIO LA'T;EA'SE COOKIE D'UZEL VACHEQUIRITBIO i
i A LA CREME FRAICHE
; POMME GRANNY MAMIROLLE MENTHE CHOCO RAISIN :
Lt et B B 8 B 8 B B B 8 B B B o ]
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Octobre 2022 18 Octobre 022 19 Octobre 2022 20 Octobre 2022 21 Octobre 2022
Wem»\ﬁégétmum’ . : 0
BETTERAVES ROUGES CREPE AU FROMAGE PATE EN&CESF?J I'Ecag\,\'lo"A”‘LE COEUR DE SCAROLE
BIO CAROTTES RAPEES BIO
AU CITRON CORDON BLEU DE DINDE . OMELETTEBIO
POISSON A LA BORDELAISE & KETCHUP FILE;,ETEA(TIO)H:T_?EL&O;EILLE SAUCE MORNAY
HARICOTS COCOS RAVIOLIS EPINARDS CAROTTES D'UZEL
A LATOMATE DE PERSILLEES
LEGUMES BIO PETIT MOULE TD?QI\L/IEER%IS
GOUDABIO AIL & FINES HERBES 1 PETIT SUISSE SUCRE
COULOMMIERS ~ .
KIWI BIO YAOURT VANILLE BIO f@{%ﬁﬂ;ﬁ'&'}'&’gggA'RE POMME BIO
COMPOTE DE POMMES BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Octobre 2022 25 Octobre 2022 26 Octobre 2022 27 Octobre 022 28 Octobre 2022
PANACHE DE CHOUX CELERI REMOULADE SALADE DE POIREAUX WW@%M DE POMSQE"S\%EE TERRE
D'UZEL D'UZEL D'UZEL BlO
OEUF MAYONNAISE
ESCALOPE DE DINDE COUSCOUS MERGUEZ JAMBON DE VOLAILLE SAUTE DE BOEUF
AUX CHAMPIGNONS SEMOULE DU COUSCOUS SAUCE MADERE COQUILLETTES AU PAPRIKA
RIZ AUX PETITS LEGUMES HARICOTS BEURRE PERSILLES ~ SAUCE VEGETARIENNE PETITS POIS
COMTE BIO AL'ECHALOTE & PERSIL
PETIT MOULE NATURE DE CLERON MINI CABRETTE BIO RACLETTE DE CLERON
COMPOTE CREME DESSERT CHOCOLAT TARTE D'UZEL ORANGE YAOURT NATURE BIO SUCRE
POMME BANANE BIO AUX POMMES BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Octobre 2022 1*" Novembre 2022 02 Novembre 2022 03 Novembre 2022 04 Novembre 2022
TERRINE DE POISSONS TABOULE D'UZEL SALADE COLESLAW
MACEDOINE DE LEGUMES & MAYONNAISE SOUPEDE POTIRON A LA SEMOULE BIO D'UZEL
MAYONNAISE
LENTILLES A LA CREME RAVLOL'S POISSON PANE CITRON GRATIN
OMELETTE AU FROMAGE & AU LAIT DE COCO LA TOMATE BROCOLIS AL'ANCIENNE
HARICOTS VERTS PERSILLES GNOCCHIS BIO & POMMES PERSILLEES D'UZEL
D'ACCOMPAGNEMENT . D'UZEL
PETIT NOVA FRUIT BIO AleEFTllr\TEI\g%UEI;?EBEs EDAM
MAMIROLLE CAMEMBERT
MADELEINE BIO KIWI BIO ROCHER COCO
CLEMENTINE PECHE AU COULIS D'UZEL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie ['utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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U

la cuisine

Primaire (Lb) intolérance alimentaire

Menus S41 a S44 du 10 Octobre au 04 Novembre 2022

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Octobre 2022 11 Octobre 2022 12 Octobre 2022 13 Octobre 2022 14 Octobre 2022
CHOU BLANC D'UZEL SALADE D'UZEL
AUX LARDONS CHAMPL\GNONS SALADE ICEBERG BETTERAVES ROUGES AUX
CAROTTES JAUNES & RADIS
SAUTE DE POULET AU JUS LAGRECQUE ESCALOPAEIiE\SIOLAILLE FILET DE POULET
BATONNIERE DE LEGUMES STEAK HACHE AU JUS COTES DE BETTES LEGUMEIS MOQUECA SAUTE
AUX SEMOULE BIO PROVENCALES D'UZEL DE DINDE AUX OLIVES
CAROTTES JAUNES FRITES
COCKTAIL DE FRUITS
COMPOTE DE PECHES POMME GRANNY POIRE RAISIN
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Octobre 2022 18 Octobre 022 19 Octobre 2022 20 Octobre 2022 21 Octobre 2022
BETTERAVES ROUGES .
BIO CAROTTES RAPEES BIO SALADE ITALIENNE CHAMPIGNONS COEURDE SCAROLE
AU CITRON ;
D'UZEL A
ECHINE DE PORC FUMEE RAVIOLIS LA GRECQUE SAUTE
DE LONGEVILLE DE FILET DE POULET DE BOEUF PROVENCAL
AU JUS LEGUMES BIO POMMES PERSILLEES STEAK HACHE AU JUS CAROTTES D'UZEL
HARICOTS COCOS D'UZEL RATATOUILLE & RIZ PERSILLEES
ALATOMATE
COMPOTEBIIDS POMMES RAISIN BANANE POMME BIO
KIWI BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Octobre 2022 25 Octobre 2022 26 Octobre 2022 27 Octobre 022 28 Octobre 2022
PANACHE DE CHOUX SALADEDI?SZPE?_IREAUX SALADE
D'UZEL CELERI VINAIGRETTE 1/2 DE POMMES DE TERRE
D'UZEL JAMBON BRAISE AU JUS PAMPLEMOUSSE ROSE BIO
ESCALOPE HARICOTS BEURRE
DE DINDE AU JUS COUSCOUS MERGUEZ PERSILLES FILET DE POULET SAUTE DE BOEUF AU PAPRIKA
RIZ AUX PETITS LEGUMES SEMOULE DU COUSCOUS COQUILLETTES PETITS POIS
, A L'ECHALOTE & PERSIL
COMPOTE POMME TUR)IEC?MUNZIEIS_ ORANGE
POMME BANANE BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Octobre 2022 1°" Novembre 2022 02 Novembre 2022 03 Novembre 2022 04 Novembre 2022
. . JAMBON BLANC TABOULE D'UZEL SALADE DE CHAMPIGNONS
MACE?/?’\IIQIEGDRE#SUMES SALADE DE TOMATES & A LA SEMOULE BIO D'UZEL
CORNICHON
GRILLADE LENTILLES AU JUS STEAK HACHE AU JUS FILET DE POULET
DE PORC AU JUS GNOCCHIS BIO RAVIOLIS BROCOLIS CAROTTES COURGETTES
HARICOTS VERTS PERSILLES D'ACCOMPAGNEMENT A & POMMES DE TERRE D'UZEL
LA TOMATE POMMES PERSILLEES D'UZEL A L'ANCIENNE
POIRE CLEMENTINE
KIWI BIO PECHE AU COULIS BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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la cuisine

Primaire (Lc) sans viande

Menus S41 a S44 du 10 Octobre au 04 Novembre 2022

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Octobre 2022 11 Octobre 2022 12 Octobre 2022 13 Octobre 2022 14 Octobre 2022
PANACHE DE CHOUX
D'UZEL CHAMPIGNONS SALADE D'UZEL
A LA GRECQUE SALADE ICEBERG BETTERAVES ROUGES AUX
OMELETTE A LA PROVENCALE LASAGNES CAROTTES JAUNES & RADIS
BATONNIERE DE LEGUMES ~ CURRY D'UZEL VEGETARIEN AUX MOQUECA D'UZEL
AUX CAROTTES JAUNES SEMOULE BIO LEGUMES POISSON PANE CITRON
D'ACCOMPAGNEMENT MAMIROLLE FRITES
BLEUET DES PRAIRIES .
DE CLERON RONDELE BIO COEUR DE BLEU CREMEUX COOKIE D'UZEL VACHE QUIRIT BIO
MENTHE CHOCO
SABLE DE BESANCON POMME GRANNY LAIT FRAISE DE MAMIROLLE RAISIN
A LA CREME FRAICHE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Octobre 2022 18 Octobre 022 19 Octobre 2022 20 Octobre 2022 21 Octobre 2022
BETTERAVES ROUGES BIO CAROTTES RAPEES BIO CREPE AU FROMAGE CHAMPIGNONS A LA GRECQUE COEUR DE SCAROLE
AU CITRON
TORTILLA OIGNONS FILET DE COLIN A L'OSEILLE OMELETTE BIO
POISSONALA BORDELAISE RAVIOLIS EPINARDS RATATOUILLE & RIZ SAUCE MORNAY
HARICOTS COCOS )
A LA TOMATE DE CAROTTES D'UZEL
LEGUMES BIO PETIT MOULE TOMME BIO DE CLERON PERSILLEES
AIL & FINES HERBES
GOUDABIO COULOMMIERS GATEAU D'ANNIVERSAIRE 1 PETIT SUISSE SUCRE
KIWIBIO YAOURT VANILLE D'UZEL MARBRE
COMPOTE DE POMMES BIO BIO POMME BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Octobre 2022 25 Octobre 2022 26 Octobre 2022 27 Octobre 022 28 Octobre 2022
PANACHE DE CHOUX CELER:)BS?ECI)_U LADE SALADE DE POIREAUX DE POMSI\?IEQIIDDIIEE TERRE
D'UZEL D'UZEL OEUF MAYONNAISE BIO
LENTILLES AU JUS OEEUGFSIV?I;JSRS SE%@TE" CROUSTI DE POISSON COQUILLETTES FILET DE HOKI AUX OLIVES
RIZ AUX PETITS LEGUMES DE COUSCOUS HARICOTS BEURRE PERSILLES SAUCE VEGETARIENNE PETITS POIS
. . A L'ECHALOTE & PERSIL
PETIT MOULE NATURE COMTE BIO DE CLERON MINI CABRETTE BIO RACLETTE DE CLERON
COMPOTE CREME DESSERT CHOCOLAT TARTE D'UZEL ORANGE YAOURTNATURE BIO SUCRE
POMME BANANE 810 AUX POMMES BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Octobre 2022 1* Novembre 2022 02 Novembre 2022 03 Novembre 2022 04 Novembre 2022
SALADE COLESLAW
TERRINE DE POISSONS ., .
MACEDOINE DE LEGUMES & MAYONNAISE SOUPE DE POTIRON TABOULE D'UZEL D'UZEL
MAYONNAISE A LA SEMOULE BIO
LENTILLES A LA CREME RAVIOLIS PAIN DE POISSONS D'UZEL
OMELETTE AU FROMAGE & AU LAIT DE COCO , DE POISSON PANE CITRON SAUCE TOMATE
HARICOTS VERTS PERSILLES GNOCCHIS BIO LEGUMES BIO BROCOLIS & POMMES CAROTTES COURGETTES
, PERSILLEES D'UZEL POMMES DE TERRE D'UZEL
D'ACCOMPAGNEMENT . :
PETIT NOVA FRUIT BIO PETIT MOULE A L'ANCIENNE
AIL & FINES HERBES CAMEMBERT
MAMIROLLE .
MADELEINE BIO R
CLEMENTINE KIwI BIO PECHE AU COULIS

ROCHER COCO D'UZEL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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