Menus $33 a S36 du 10 Aoiit 2026 au 04 Septembre 2026
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Aoiit 2026 11 Aoiit 2026 12 Aoiit 2026 13 Aoiit 2026 14 Aolit 2026
TABOULE D'UZEL
A LA SEMOULE BIO
CHOU ROUGE D'UZEL SALADE DE TOMATES CEUR MELON
ECHINE DE PORC FUMEE EN SALADE BIO DE
DE LONGEVILLE SCAROLE JAMBON GRILL
AU JUS FILET DE POULET EMINCE DE BCEUF AU JUS
CAROTTES D'UZEL HARICOTS VERTS BIO AU JUS SAUTE DE DINDE SEMOULE
AU CUMIN PERSILLES RIZ PAELLA POM’PIN
2 GAUFRETTES
PUREE PECHE BIO NECTARINE ABRICOTS CHOCOLAT
POMME BANANE
BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Aoiit 2026 18 Aoiit 2026 19 Aolit 2026 20 Aoiit 2026 21 Aofit 2026
SALADE SALADE
BETTERA\;I(S) ROUGES DE SALADE ICEBERG SALADE;S;)Q/EN(;ALE e
POMMES DE TERRE HARICOTS VERTS
COUSCOUS VEGETARIEN SILERDNS BOULETTES DE BCEUF BlO
DUZEL GRILLARDIN DE VEAU DE AL JUS
SEMOULEBIO AU JUS POULET CHOU-FLEURBIO SA"APE i
T e T COURGETTES PENNES RIGATE I D'UZEL
AlL & FINES HERBES TABOULE & POULET
NECTARINE
POMME BIO BANANE FEMEE PECHE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Aoiit 2026 25 Aoiit 2026 26 Aolit 2026 27 Aoilt 2026 28 Aoiit 2026
PANACHE
CALAOE CONFOMBRE BETTERAVES ROUGES TELaT DE
DE pltic' ROTI DE DINDE i ERNRIIES
TOMATES VINAIGRETTE e BCEUF BRAISE
BIO PETITS POIS BIO AUX GRILLARDIN DE VEAU
ESCALOPE DE DINDE iy OIGNONS AUX
AU JUS e HARICOTS VERTS BIO HERBES
F'LESTE?AEOF:JOLELET POMMES PERSILLEES GECLACONEICIFERSIL PERSILLES BATONNIERE DE LEGUMES
Gl COMPOTE AUX
KW ot (e 2 GAUFRETTES CAROTTES JAUNES
PRUNES HVE VANILLE
BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCRED! JEUDI VENDREDI
31 Aolit 2026 01 Septembre 2026 02 Septembre 2026 03 Septembre 2026 04 Septembre 2026
e CHOU ROUGE
SALADE CAROTT,ES A CONCOMBRE & TOMATE D'UZEL
o D'UZEL i SALADE ICEBERG ERISALADE
VINAIGRETTE
POMMES DE TERRE STEAK HACHE
JAMBON GRILL ESCALOPE DE DINDE
FILET DE POULET AU JUS
GRILLADE DE PORC AU JUS AU JUS POMMES PERSILLEES AU JUS
AU JUS . CAROTTES D'UZEL DUZEL COURGETTES D'UZEL
RATATOUILLE NICOISE PERSILLEES
. PUREE
2 GAUFRETTES PECHE BIO
NECTARINE T POIRE POMMEB,IAOBRICOT

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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I8 culsine

Primaire (Lc) sans viande

Menus $33 a S36 du 10 Aoiit 2026 au 04 Septembre 2026

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED!
10 Aoiit 2026 11 Aoiit 2026 12 Aoiit 2026 13 Aoiit 2026 14 Aoiit 2026
AT CE?S;EBLUEZQB CHOU ROUGE D'UZEL SALADE TARTARE
EN SALADE DE DE MELON
PAVE VEGETAL AU JUS X TOMATES BIO COURGETTES
RS CREPES CROUSTI DE POISSON
AU CUMIN AU FROMAGE PAELLA AU POISSON OMELETTE AUBERGINES
HARICOTS VERTS BIO RIZ PAELLA POM’PIN PROVENCALES
R PERSILLES
BUCHETTIER /2 CHRYRE EMMENTAL BIO YAOURT NATURE BIO CANCOILLOTTE IGP
PUREE FONDU CROCLAIT BIO SUCRE
POMME BANANE CREME DESSERT DONUT SUCRE
S PECHE BIO CARAMEL ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
_ 17 Aoiit 2026 18A0iit2026 19 Aoiit 2026 20 Aoiit 2026 21 Aoiit 2026
SALADE
BETTERAVES ROUGES SAEQDE SALADED?SSQ’LENCALE DE
EIQ POMMES DE TERRE SALADE ICEBERG HARICOTS VERTS
o BIO
COUSCOUS VEGETARIEN POISSON PENNES FIEET BEGIOK
e ALABORDELAISE S SAUCE CITRON SADEEERAS
, COURGETTES CHOU-FLEUR BIO PERSILLE g eEl
DIACCOMRSONERCNT AIL & FINES HERBES GOUDABIO TABOULE & GUF DUR
TOMME BIO DE CLERON
EIRIBIC SAINT PAULIN BIO CREME DESSERT BLEUETBIPIFRAIRIES
NECTARINE DE CLERON
POMME BIO CHOCOLAT
FROMAGE BLANC SUCRE BIO PECHE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Aofit 2026 25 Aolit 2026 26 Aoiit 2026 27 Aoiit 2026 28 Aolit 2026
CONCOMBRE MELON
SHUADE ol BETTERAVES ROUGES ccgtEJR
DE VINAIGRETTE PAVE VEGETAL
ST PETITS iOIS BIO AU JUS SCAROLE
FILET DE COLIN e HARICOTS VERTS BIO
EUFSDURS SAUCE : ECHALR?ZTES PERSIL PERSILLES R'ngTO
BECHAMEL AU BEURRE BLANC ALE VEGETARIEN
EPINARDS POMMES PERSILLEES L N—— 1 PETIT NOVAFRUIT DUZEL
BIO BIO
EMMENTAL BIO
VACHE QUIRIT BIO b OCI\SI)ICI/I: gg cEH E GATEAU D'ANNIVERSAIRE EANCOICIORICISE
MOUSSE CHOCOLAT o D'UZEL SANENEEIG
PRUNES AUX ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Aoiit 2026 01 Septembre 2026 02 Septembre 2026 03 Septembre 2026 04 SepteLnbre 2026
= PIZZAD'UZEL
SALADE SALADE COLESLAW CONCOMBRE & TOMATE ot
DE DUZEL D'UZEL SALADE ICEBERG 4 FROMAGES
POMMES DE TERRE
PAVE VEGETAL HACHIS VEGETARIEN
OMELETTE BIO GILET] iE S AU JUS D'UZEL FL\LEI)ZEESEKI
AU CAROTTES D'UZEL AU SOJABIO ;
Er LA Eé\;ggélx A LA CREME COURGETTES D'UZEL
RATATOUILLE NICOISE YAOURT NATURE BIO St IS IEIG
KIRI BIO GOUDABIO SUCRE
RONDELE BIO BUREE
] FROMAGE BLANC VANILLE PECHE BIO
o —— ECLAIR CHOCOLAT e e POMMEB,IL\C?RICOT

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de Pagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Menus $33 a $36 du 10 Aoiit 2026 au 04 Septembre 2026

Primaire (N) 5 composants

Edition du _07-07-2026

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée all_ergologie.

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Aoiit 2026 11 Aoiit 2026 12 Aoiit 2026 13 Aoiit 2026 14 Aofit 2026
?«rm@m ROSETTE DE LYON SALADE TARTARE ) S B
: & CORNICHON DE DE COURGETTES .zaf
TABOULE D'UZEL 2af
TOMATESBIO &% ,
A LA SEMOULE BIO . SAUTE DE DINDE MOUSSAKA
FILET DE POULET & D'UZEL
PAVE VEGETAL AU JUS AU CURRY PAELLA AU POISSON A NOI%AMANDE
CAROTTES D'UZEL A HARICOTS VERTS BIO RIZ PAELLA POMPIN CANCOILLOTTE IGP V5
AU CUMIN PERSILLES
A . EMMENTAL BIO
BOCHETTE 1/2 CHEVRE FONDU CROCLAIT BIO YAOUFﬂS'GlCAgILéJRE BIO DONUT SUCRE
PUREE CREME DESSERT
POMME BANANE BIO PECHEBIO CARAMEL ABRICOTS Vendredi 21 Aoiit 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
17 Aoiit 2026 18 Aoiit 2026 19 Aoiit 2026 20 Aoiit 2026
= raf
«Mm\e/ il SALADE PROVENCALE :28.£. Z
¥ PlEiA%Q?ZSE SALADE ICEBERG D'UZEL RIHE :
PETTERAES ROUBES B PENNES CARBONARA FILET DE HOKI SALADE E
TD ; :
oz GRILLARDIN DE VEAU . z . DE :
COUSCOUS VEGETARIEN A D'UZEL SAUCE CITRON HARICOTS VERTS BIO -
D'UZEL s : CHOU-FLEURBIO ¥ LI
SEMOULE BIO A el TOMME BIO X. PERSILLE SALADE REPAS D'UZEL
D'ACCOMPAGNEMENT DE TABOULE & POULET
CLERON GOUDABIO :
FIRIBIG SAINT PAULIN BIO BLEUET DES PRAIRIES
. : DE CLERON &. &=
el FROMAGE BLANC SUCRE NECTARINE CREME DEssBElr(e)T CHOCOLAT ‘
PECHEBIO V
LUND! MARD! MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Aoiit 2026 25 Aoiit 2026 26 Aoiit 2026 27 Aoiit 2026 28 Aoiit 2026
SALADE DE RIZ BIO
MOUSSE D'UZEL MELON fMenu,\,@:twm
DE .
L CANARD ROTIDE DINDE BEUF BRAISE CEUR
DE £ A A DE SCAROLE
BX. =
HEMENESIEIO & FILET DE COLIN 8 LA MOUTARDE b
HARICOTS VERTS BIO
FILET DE POULET 2% SAUCE PETITS POIS BIO OERSILLES RISOTTO
E’PINARDSﬁ‘; AU BEURRE BLANC AL'ECHALOTE & PERSIL DE
POMMES PERSILLEES BLE VEGETARIEN
) b 1 PETIT NOVAFRUIT ;
ERTEN ARG BIO COMTE BIO 3. s D'UZEL
DE CLERON
4 - 8
MOUSSE CHOCOLAT VACKERUIRIEEICS COMPOTE = GATEAU D'ANNIVERSAIRE 2 CANCOILLOTTEIGP .
A D'UZEL
PRUNES POMME PECHE TTIERIEO TS BANANE BIO
HVE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Aoiit 2026 01 Septembre 2026 02 Septembre 2026 03 Segtembre 2026 04 Septembre 2026
%énu:\/t“:r‘;iwuiew . CONCOMBRE & TOMATE 8., PIZZAD'UZEL 3
SALADE SALADE COLESLAW :a.f D'UZEL SALADE AUX
D'UZEL ICEBERG 4 FROMAGES
DE POMMES DE TERRE |AMBON GRILL
- PENNES AU JUS HACHIS PARMENTIER e
[T AU CAROTTES D'UZEL .8k D'UZEL G- SHILLE
POULET & CURRY ALA CREME COURGETTES D'UZEL
FROMAGE YAOURT NATURE BIO . &
J PREPAILLOU BIO &
RATATOUILLENICOISE KIRI BIO GOUDABIO SUCRE
RONDELE BIO RUREE
ECLAIR CHOCOLAT FROMAGE BLANC VANILLE 3. PECHE BIO POMME ABRICOT
BIO
NECTARINE DE MAMIROLLE |

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de |'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Menus S33 a S36 du 10 Aoiit 2026 au 04 Septembre 2026

Primaire (Na) sans porc

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Aoiit 2026 11 Aoiit 2026 12 Ao(it 2026 13 Aoiit 2026 14 Aoiit 2026
we,lw@m CREPE SALADE TARTARE MELON
. AU FROMAGE DE DE COURGETTES
TABOULE D'UZEL TOMATES 810
= MOUSSAKA
A LA SEMOULE BIO FILET DE POULET SAUTE DE DINDE %EJUSZEL
PAVE VEGETAL AU JUS AU CURRY PAELLA AU POISSON i
CAROTTES D'UZEL HARICOTS VERTS BIO RIZ PAELLA LLNOSMARDE
. POM’PIN CANCOILLOTTE IGP
AU CUMIN PERSILLES
EMMENTAL BIO
; : YAOURT NATURE BIO
BUCHETTE 1/2 CHEVRE FONDU CROCLAIT BIO SUCRE SRUSErEs
PUREE . CREME DESSERT
POMME BANANE BIO PECHEBIO CARAMEL ABRICOTS Vendredi 21 Ao.ut 2026
LUNDI MARDI MERCRED! JEUDI . ﬁl
17 Aoiit 2026 18 Aoiit2026 19 Aofit 2026 20 Aoiit 2026 : ‘
rme\/' - SALADE SALADE PROVENGALE
DE SALADE ICEBERG D'UZEL
BETTERAVES ROUGES BIO POMMES DE TERRE SALADE
PENNES SAUCE FROMAGERE FILET DE HOKI DE
couscouls VEGETARIEN GRILLARDIN DE VEAU D'UZEL SAUCE CITRON HARICOTS VERTS BIO
D'UZEL AU JUS CHOU-FLEURBIO
SEMOULEBIO COURGETTES TOMME BIO PERSILLE SALADE REPAS D'UZEL
D'ACCOMPAGNEMENT AlL & FINES HERBES DE TABOULE & POULET
CLERON GOUDABIO
KIRI BIO SAINT PAULIN BIO BLEUET DES PRAIRIES
NECTARINE CREME DESSERT CHOCOLAT DE CLERON
POMME BIO FROMAGE BLANC SUCRE BIO ot
° A PECHE BIO ﬁy
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Aoiit 2026 25 Aofit 2026 26 Aoiit 2026 27 Aoiit 2026 28 Aot 2026
SALADE DE RIZ BIO -
MOSESSE D'UZEL MELON %emvémmaa
SALADE . BEUF BRAISE
CANARD ROTI DE DINDE CEUR
DE e DE SCAROLE
TOMATES BIO A OIGNONS
FILET DE COLIN LA MOUTARDE
HARICOTS VERTS BIO
SAUCE PETITS POIS BIO : RISOTTO
FILET DE POULET . PERSILLES
EPINARDS AU BEURRE BLANC A L'ECHALOTE & PERSIL . DE
POMMES PERSILLEES BLE VEGETARIEN
: 1 PETIT NOVA FRUIT ,
BIO COMTE BIO D'UZEL
EMMENTAL BIO DE CLERON BIO
MOUSSE CHOCOLAT ACHEIQUIRIFSIO COMPOTE 2 GATEAU D'ANNIVERSAIRE EANCCILECTTE IGR
POMME PECHE D'UZEL
PRUNES v AR e BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Aoiit 2026 01 Septembre 2026 02 Septembre 2026 03 Septer_nbre 2026 04 Septembre 2026 B
f)f{e,m\@t(pm, CONCOMBRE & TOMATE PIZZAD'UZEL
SALADE COLESLAW D'UZEL SALADE AUX
SALADE D'UZEL ICEBERG 4 FROMAGES
DE POMMES DE TERRE PAUPIETTE DE LAPIN
PENNES CHASSEUR HACHIS PARMENTIER S ILAISIS LY
OMELETTEBIO AU CAROTTES D'UZEL D'UZEL ALOSEILLIE
FROAI\‘jAGE POULET & CURRY ALA CREME COURGETTESD'UZEL
RAIATIONIELENIZRISE KIRI BIO GOUDABIO SUCRE '
, PUREE
RONDELE BIO , .
ECLAIR CHOCOLAT FROMAGE BLANC VANILLE PECHE BIO POMME ABRICOT
NECTARINE DE MAMIROLLE BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Menus S$S33 a S36 du 10 Aolit 2026 au 04 Septembre 2026
Primaire été (Ne)

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Aoiit 2026 11 Aoiit 2026 12 Aoiit 2026 13 Aoiit 2026 14 Aoiit 2026
TABOULE D'UZEL SALADE DE RIZ SALADE DE PATES LENTILLES EEOIEE e
D'UZEL DUZEL VINAIGRETTE DArAd
, ) VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID EUFS DURS SAUCISSE MONTBELIARD
MAYONNAISE IGP FROIDE
GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE F'LE;EaECEggLET
MADELON PETITS BEURRE
MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS .
PETIT MOULE NATURE CHIPS
PUREE FRAIDOU FONDU CARRE COMPOTE .
" . RONDELE AUX NOIX
POMME PECHE CREME DESSERT ) DE
BIO VANILLE YAOURT AROMATISE POMMES BIO MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Aoiit 2026 18 Aoiit 2026 19 Aoiit 2026 20 Aoiit 2026 21 Aoiit 2026
SALADE SALADE DE RIZ
DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL D'UZEL SALADIIE DE PATES
D'UZEL MAYONNAISE P BatEE
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID
FILET DE COLIN FROID MAYONNAISE (EUFSDURS
MAYONNAISE S AL GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE
CHIPS MADELON
GALETTE BRETONNE .
ACHE UIRIT PETIT MOULE MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
: . PUREE FRAIDOU FONDU CARRE
PUREE . POMME PECHE
POMME POIRE FLAN NAPPE BIO CREME DESSERT YAOURT AROMATISE
BIO VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Aoiit 2026 25 Aoiit 2026 26 Aoiit 2026 27 Aoiit 2026 28 Aoiit 2026
NTILLE SALADE
LE s DE
VINAIGRETTE CAROTDT,SiERfPEES POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL
. VINAIGRETTE D'UZEL MAONNZISE 2 e
SAUCISSE MONTBELIARD EMINCE DE POULET
IGP FROIDE FILET DE COLIN JAMBON BLANC
FILE}IE?’(E:ESFL’]LET FROID GAILLARDISE FRAISE
PETITS BEURRE MAYONNAISE CHIPS
MINI CABRETTE
PETIT MOULE NATURE Cullis EALF TTEDEET ONNS PETIT MOULE
. VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES PUREE
COMPOTE ROHDEEACKNGIX . POMME PECHE
DE PUREE FLAN NAPPE BIO
POMMES BIO MOUSSE CHOCOLAT POMME POIRE
BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Aoiit 2026 01 Septembre 2026 02 Septembre 2026 03 Septembre 2026 04 Septembre 2026
LENTILLES o SALADE
SALADE DE PATES VINAIGRETTE CAROTDTﬁigf\PEES DE MACEDOINE DE LEGUMES
D'UZEL VINAIGRETTE POMMEIS DE TERRE MAYONNAISE
SAUCISSE MONTBELIARD D'UZEL
Vﬁ\lirg&gig IGP FROIDE D BoTuET FILET DE COLIN FROID JAMBON BLANC
MAYONNAISE
PETITS BEURRE KETCHUP CHIPS
CHIPS CHIPS GALETTE BRETONNE
PETIT MOULE NATURE PETIT MOULE
FONDU CARRE i VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES
RONDELE AUX NOIX ]
COMPOTE PUREE
YAOURT AROMATISE DE POMME POIRE FLAN NAPPE
COMMES BIO MOUSSE CHOCOLAT =

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modif

ication en fonction des approvisionniements.
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Menus $33 a S36 du 10 Aoiit 2026 au 04 Septembre 2026

Primaire été sans porc (Nea)

Ia culsing
D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Aoiit 2026 11 Aoiit 2026 12 Aoiit 2026 13 Aoiit 2026 14 Aoiit 2026
TABOULE D'UZEL SALADE DERIZ SALADE DE PATES LENTILLES CAROTT.ES GAREES
D'UZEL D'UZEL VINAIGRETTE D'UZEL
EMINCE DE POULET VINAIGRETTE
ROSBEEF FROID EUFS DURS CHIPOLATAS DE DINDE
MAYONNAISE FROIDE
GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE F'LE;;ECEIEJ)L;LET
MADELON PETITS BEURRE
MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS .
PETIT MOULE NATURE CHIPS
: FRAIDOU .
G . FOUBUICAREE COMPOTE RONDELE AUX NOIX
POMME PECHE CREME DESSERT . DE
BIO VANILLE YAOURT AROMATISE POMMES BIO MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Aoiit 2026 ~ 18Aoiit 2026 19 Aoiit 2026 20 Aoiit 2026 21 Aoiit 2026
SALADE SALADE DE RIZ
DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL D'UZEL SALADE DE PATES
D'UZEL MAYONNAISE D'UZEL
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID
FILET DE COLIN FROID JAMBON DE VOLAILLE MAYONNAISE EUFSDURS
MAYONNAISE GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE
CHIPS MADELON
SALE T BRSO MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
VACHE QUIRIT PETIT MOULE , ,
AIL & FINES HERBES PUREE FRAIDOU FONDU CARRE
PUREE POMME PECHE
POMME POIRE FLAN NAPPE BIO CREME DESSERT YAOURT AROMATISE
BIO VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Aoiit 2026 25 Aoiit 2026 26 Aoiit 2026 27 Aoiit 2026 28 Aoiit 2026
SALADE o o
VIL,\]E;':’[E"'!;;?E DE POMMES DE TERRE
CAROTTES RAPEES D'UZEL MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL
D'UZEL MAYONNAISE
CH'PO"?;SISD%E RIDE VINAIGRETTE FILET DE COLIN EMINCE DE POULET
FROID JAMBON DE VOLAILLE
FILET DE POULET MAYONNAISE GAILLARDISE FRAISE
PETITS BEURRE e CHiEE
. CHIPS GALETTE BRETONNE MINI CABRETTE
PETIT MOULE NATURE PETIT MOULE
RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES PUREE
COMDPEOTE POMME PECHE
EewiES MOUSSE CHOCOLAT PUREE FLAN NAPPE BIO
56 POMME POIRE
BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 AOE 2026 01 Septembre 2026 02 Septembre 2026 03 Septembre 2026 04 Se_ptembre 2026
. ABE SALADE . .
SALADE DE PATES LENTILLES ERROUIES §AREES DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES
D'UZEL VINAIGRETTE et . MAYONNAISE
VINAIGRETTE D'UZEL
CHIPOLATAS DE DINDE
(EUFS DURS FROIDE FILET DE POULET FILET DE COLIN FROID JAMBON DE VOLAILLE
VINAIGRETTE s MAYONNAISE
s PETITS BEURRE N — CHIPS
= CHIPS .
‘ PETIT MOULE NATURE VACHE QUIRIT PETIT MOULE
FONDU CARRE CON:;EOTE RONDELE AUX NOIX BUREE AlL & FINES HERBES
. POMME POIRE :
YAOURT AROMATISE POMMES BIO e p—— o FLAN NAPPE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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