T

Menus S21 & S24 du 22 Mai au 16 Juin 2023
Primaire (N) 5 composants

1a culsine
D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Mai 2023 23 Mai 2023 24 Mai 2023 25 Mai 2023 26 Mai 2023
e SALADE CHIRAZI
el dmtwb ' L i
SALADE Y PUREL & CAROTTESRAPEES
. = Yok, =
HARICOTS ROUGES/MAIS SALADEMITE POISSON o U:EL
el A LA BORDELAISE ACCRAS DE MORUE & CITRON i
FILET DE POULET STEARMEORTALALS COURGETTES D'UZEL lGRRIREE
FRITES rof «  |ROUGAILD'UZELA LA SAUCISSE
SAUCE SUPREME & & CANNELLOIS
CHOU-FLEUR POMMES VAPEUR RIZ
MAYONNAISE il
5 YAOURT DE MAMIROLLE MAMIROLLE
COULOMMIERS B ) AUX FRUITS EXOTIQUES &
CARRE FRAIS BIO ‘ bOIRE
COCKTAIL DE FRUITS R ) % GATEAU D'ANNIVERSAIRE
FLAN NAPPE {4 D'UZEL AL'ANANAS 7
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Mai 2023 30 Mai 2023 31 Mai 2023 01 Juin 2023 02 Juin 2023
RADIS BEURRE {MM\/’! HERTES SAEEDE
BETTERAVES ROUGES EN - SALADE
SALADE TOMATES 118 ICEBERG
ESCALOPE DE DINDE % _—
SNCE MQUTARDE AUX STEAK HACHE £ FILET DE st JAMBON BLANC FROID
HARICOTS VERTS PERSILLES . AL'OSEILLE -
LEGUMES AU JUS e PUREE
) CAROTTES PERSILLEES
PEITTMOULE TOMME BIO & PETIT LOUIS
AIL & FINES HERBES et T enTiEkREe YAOURT DE MAMIROLLE &
A LA FRAISE — |
ECLAIR CHOCOLAT
COMPOTE DE POMMES BANANE BIO B —
BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
05 Juin 2023 06 Juin 2023 07 Juin 2023 08 Juin 2023 09 Juin 2023
: ' \
MACEDOINE DE LEGUMES I ROULADE SRR RN ADE Q{e:tzu\@:fmi@ ‘
MATONNAISE D'UZEL DE D'UZEL L8k PIZZAD'UZEL 5
VOLAILLE AUX OLIVES R w
GRILLARDIN HEVEA POISSON PANE CITRON " CHILI CON CARNE 4 FROMAGES '
AUX . GRILLADE DE PORC 2/ ;
CHAMPINONS JULIENNE DE LEGUMES S D'UZEL
S e AL'ECHALOTE COURGETTES PROVENCALES  RZD'ACCOMPAGNEMENT TORTILLA OIGNONS
e ksl g RATATOUILLE NICOISE
BLEUET DES PRAIRIES PETIT NOVA FRUIT
. DE CLERON #: &% : BIO TOMME DE CHEVRE §;
FONDU CARRE SAINT MORET BIO BE CLERON
LIEGEOIS AU CHOCOLAT PECHE
COMPOTE DE POIRES CHOUQUETTES p—
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12 Juin 2023 13 Juin 2023 14 Juin 2023 15 Juin 2023 16 Juin 2023
LENTILLES ’Menu,\@:tmm MELON .
SALADE TABOULE D'UZEL
DE EN SALRDE SALADE REPAS
HARICOTS VERTS ALADE DETOMATES &MAIS D'UZEL FILET DE COLIN B
PALETTE BRAISEE GALETTE DE BOULGOUR AESRL S BRRALIVES
SPAGHETTIS PUREE DE CELERI
BOLOGNAISE GAROITES VICH RLAMEXICAINE FROMAGE BLANC NATURE
D'UZEL PRINTANIERE DE LEGUMES =74 -
MINI GOUDA . . ; ; - ) DE LA MERE LOIK
COMTE DE CLERON i, @ PREPAILLOUBIO {7, TARTEDUZEL §
KWl : A FRAISES
NECTARINE CREME DESSEEIF:)T CHOCOLAT . S

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
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Menus S21 3 $24 du 22 Mai au 16 Juin 2023
Primaire {Na) sans porc

LUND} MARDI MERCREDI JEUD VENDREDI
22 Mai 2023 23 Mai 2023 24 Mai 2023 25 Mai 2023 26 Mai 2023
t//‘
SALADE %n{b\@fmm SALADE CHIRAZ .
PE D'UZEL CAROTTES RAPEES
HARICOTS ROUGES/MATS SALADE MIXTE L ek D U§EL
o ACCRAS DE MORUE & CITRON
STEAKVEGETALAU JUs | OISSONALABORDELAISE L'ORANGE
FILET BE POULET COURGETTES D'UZEL
: FRITES ROUGAIL D'UZEL AU POISSON
SAUCE SUPREME o & s CANNELLONIS
- 1
CHOU-FLEUR MAYONNAISE POMMES VAPEUR D'UZEL
. YAOURT DE MAMIROLLE MAMIROLLE
COULOMMIERS GOUDABIO CARRE FRAIS BIO AUX FRUITS EXOTIQUES
COCKTAIL DE FRUITS POMME BIO FLAN NAPPE _ GATEAU D’ANNIVERSAIRE POIRE
&% D'UZELAL'ANANAS 7
LUNDI] MARDI MERCRED! JEGDI VENDRERI
29 Mai 2023 20 Mai 2023 31 Mai 2023 01 Juin 2023 02 Juin 2023
RADIS BEURRE ‘me\.@ SALADE
BETTERAVES ROUGES LENTILLES EN SALADE . I\?;:TES SALADE ICEBERG
E?:SI&{ETAEO[:JET[:\EI:II;)EE LASAGNES STEAK HACHE JAMBON
HARICOTS VERTS PERSILLES X AU JUS FILET DE HOKI A L'OSEILLE DE VOLAILLE FROID
. CAROTTES PERSILLEES PETITS POIS PUREE
LEGUMES
PETIT MOULE
ALL % FINES HERBES TOMME BIO DE CLERON CAMEMBERT YAOURT DE MAMIROLLE PETIT LOUIS
ALAFRAISE
. BANANE BIO POMME
ECLAIR CHOCOLAT COMPOTEBIE)CE;Z POMMES MADELEINE BIO
LUNDI MARD} MERCREDI JEUD] VENDREDI
05 Juin 2023 05 Juin 2023 07 Juin 2023 08 Juin 2023 09 Juin 2023
MACEDOINE DE LEGUMES SALADE DE RIZ ROULADE CELER! REMOULADE W‘fﬂ"f\@&mm
MAYONNAISE D'UZEL DE D'UZEL PIZZA D'UZEL
VOLAILLE AUX OLIVES AUX
GRILLARDIN DE VFAU POISSON PANE CITRON CHILI CON CARNE 4 FROMAGES

AUX CHAMPIGNONS JULIENNEDE LEGUMES  FILET DE POULET AUX HERBES D'UZEL
POMMES PERSILLEES AL'ECHALOTE COURGETTES PROVENGALES  RIZ D'ACCOMPAGNEMENT TORTILLA OIGNONS
D'UZEL D'UZEL RATATOUILLE NIGOISE
BLEUET DES PRAIRIES PETIT NOVA FRUIT
FONDU CARRE DE CLERON SAINT MORET BIO BIG TOMME DE CHEVRE
DE CLERON
COMPOTE DE POIRES LIEGEOIS AU CHOCOLAT CHOUQUETTES PECHE
ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCRED! JEUDI VENDREDI
12 Juin 2023 13 Juin 2023 14 Juin 2023 15 Juin 2023 16 Juin 2023
LENTILLES FM"’“”'\@‘Z‘&WW MELON .
SALADE TABOULE D'UZEL
DE EN SALADE SALADE REPAS
HARICOTS VERTS SALADE DE TOMATES & MAIS D'UZEL FILET DE COLIN
CREPES AU FROMAGE GALETTE DE BOULGOUR AUXPATESBIO AUX OLIVES
SPAGHETTIS PUREE DE CELER
BOLOGNAISE CAROTTES VICHY ALAMEXICAINE FROMAGE BLANC NATURE
D'UZEL PRINTANIERE DE LEGUMES 51O FOUETTE
MINI GOUDA . . p DE LA MERE LOIK
COMTE DE CLERON PREPAILLOU BIO TARTE D'UZEL
KIWI : A FRAISES
NECTARINE CREME DESS;%T CHOCOLAT LA RHUBARBE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie U'utilisation de produits frais, de Partisanat local et/ou issus d’un approvisionnement tocal.
1’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulidrement ceux issus de agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 13-04-2023




Menus S$21 & $24 du 22 Mai au 16 Juin 2023
Primaire {Lb) intolérance alimentaire

LUNDI MARDI MERCRED} JEUDI VENDREDI
22 Mai 2023 23 Mai 2023 24 Maj 2023 25 Mai 2023 26 Mai 2023
SALADE SALA{?ESEERAZ' SAEQDE CARQTTES RAPEES
SALADE MIXTE D'UZEL
DE TOMATES A L'GRANGE
HARICOTS ROUGES/MAIS STEAK HACHE GRILLADE DE PORC
AU JUS AUX HERBES ROUGAIL D'UZEL ROTI DE DINDE AU JUS
FILET DE POULET COURGETTES D'UZEL A LA SAUCISSE
FRITES POMMES VAPEUR
CHOU-FLEUR & Riz D'UZEL
POMME BIO POMMES VAPEUR D'UZEL
COCKTAIL DE FRUITS POIRE
BANANE COMPOTE DE FRUITS
LUND} MARDI| MERCREDI JEUDI VENDRED!
o 29 Mai 2023 30 Mai 2023 31 Mai2022 01 Juin 2023 02 Juin 2023
SALADE
RADIS BETTERAVES ROUGES LENTILLES DE
EN TOMATES SALADE ICEBERG
ESCALOPE DE DINDE COLOMBO DE PORC SALADE
AU JUS POMMES VAPEUR FILET DE POULET Jﬁgjﬁgﬁ;@ggfﬁég
HARICOTS VERTS D'UZEL STEAK HACHE AU JUS PETITS POIS DUZEL
PERSILLES CAROTTES PERSILLEES
COMPOTE DE POMMES SOUPE POMME
POIRE BIO BANANE BIO AUX
FRUITS DES BOIS
LUNDI MARD! MERCRED! JEUD] VENDREDI
05 Juin 2023 06 Juin 2023 07 Juin 2023 08 Juin 2023 09 Juin 2023
MACEDOINE DE LEGUMES SALADE SALADE MIXTE CELERI VINAIGRETTE CHAMPIGNONS
VINAIGRETTE DE DUZEL A
HARICOTS VERTS LA GRECQUE

GRILLARDIN DE VEAU

GRILLADE DE PORC

AU JUS PAUPIETTEDEVEAUAUJUS . o Ggﬁ‘iﬁﬁﬁgg% ALES CH‘”;SQECLARNE FILET DE POULET
POMMES PERSILLEES JULIENNE DE LEGUMES DUZEL & RIZ DACCOMPAGNEMENT RATATOUILLE NICOISE
D'UZEL AL'ECHALOTE
. ABRICOTS
COMPOTE DE POIRES KIWE POMME PECHE
LUNDI MARD} MERCREDI JEUDI VENDREDI
12 Juin 2023 13 Juin 2023 14 Juin 2023 15 Juin 2023 16 Juin 2023
SALADE LEN;&LES SAEL)';DE MELON TABOULE D'UZEL
DE - .
HARICOTS VERTS SALADE TOMATES & MATS SALADE RESQS DUZEL BOULETTES D'AGNEAU
, . AU JUS
STEAK HACHE AU JUS PALETTE BRAISEE GALETTE DE BOULGOUR PATES BIO COURGETTES D'UZEL
SPAGHETTIS CAROTTES VICHY ALA MEXICAINE AL & FINES HERBES
D'UZEL PRINTANIERE DE LEGUMES SALADE
DE
Kwl BANANE FRUITS FRAISES

NECTARINE

Nos menus sant validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée aliergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie Putilisation de produits frais, de Uartisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulidgrement ceux issus de I"agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Menus $21 4 $24 du 22 Mai au 16 Juin 2023
Primaire (Lc) sans viande

LUNDI MARDI MERCRED} JEUBI VENDRED!
22 Mal 2023 23 Mai 2023 24 Maj 2023 25 Mai 2023 26 Mai 2023
ACCRAS DE MORUE
SALADE CHIRAZI
SAII;EDE SALADE MIXTE DUZEL & CITRON CAROTTES RAPEES
N e , D*UZEL
HARICOTS ROUGES/MATS STEAK VEGETAL AU JUS POISSON A LA BORDELAISE  ROUGAIL D'UZEL AU POISSON A L'ORANGE
FRITES COURGETTES D'UZEL Riz
TORTILLAOIGNONS & & CAPPELLETTIS 5 FROMAGES
CHOU-FLEUR MAYONNAISE , YAQURT DE MAMIROLLE
POMMES VAPEUR D'UZEL AUX FRUITS EXOTIQUES SAUCE TOMATE
COULOMMIERS GOUDABIO .
CARRE FRAIS BIO GATEAU D'ANNIVERSAIRE MAQ“(;TS;LE
COCKTAIL DE FRUITS POMME BIO FLAN NAPPE DUZEL
AL'ANANAS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Mai 2023 30 Mal 2023 31 Mal 2023 01 Juin 2023 02 Juin 2023
RADIS BEURRE BETTERAVES ROUGES LENTILLES SAE’EDE
EN TOMATES SALADFE ICEBERG
GALETTE DE BOULGOUR LASAGNES SALADE
A LA MEXICAINE AUX . CROUSTI DE POISSON
HARICOTS VERTS PERSHLLES LEGUMES OEUF VINAIGRETTE FILET DEEHT?TFZ_! ﬁoLISSE'LLE PUREE
CAROTTES PERSILLEES
PETIT MOULE TOMME B0 DE CLERON PETIT LOUIS
AIL & FINES HERBES CAMEMBERT YAOUTLEF’\EF'\F::E";?OLLE
COMPOTE DE POMMES POMME
ECLAIR CHOCOLAT BIO BANANE BIO MADELEINE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDY VENDREDI
05 Juin 2023 06 Juin 2023 07 Juin 2023 08 Juin 2023 09 Juin 2023
MACEDOINE DE LEGUMES SALA,DE DERIZ SALADE MIXTE CELERI REMOULADE PIZZADUZEL
D'UZEL , AUX
MAYONNAISE D'UZEL
\ 4 FROMAGES
POISSON PANE CITRON TARTE D'UZEL
TERRINE AUX 3 LEGUMES JULIENNE DE LEGUMES AUX LEGUMES HARICOTS ROUGES TORTILLA GIGNONS
POMMES PERSILLEES A L'ECHALOTE COURGETTESPROVENGCALES A LATOMATE CONCASSEE RATATOUILLE NICOISE
D'WZEL P'UZEL RIZ D'ACCOMPAGNEMENT &
. BLEUET DES PRAIRIES TOMME DE CHEVRE
FONDU CARRE DE CLERON SAINT MORET BIO PETIT NOVA FRUITBIO DE CLERON
COMPOTE DE POIRES LIEGEOIS AU CHOCOLAT CHOUQUETTES PECHE ABRICOTS
LUNDI MARD} MERCREDI JEUDI VENDRED!}
12 Juin 2023 13 Juin 2023 14 Juin 2023 15 Juin 2023 16 Juin 2023
SALADE MELON
SA['-)‘EDE LEN?NLLES DE TABOULE D'UZEL
TOMATES & MATS SALADE REPAS D'UZEL
HARICOTS VERTS SALADE AUX FILET DE COLIN
RAVIOLIS CREPES AU EROMAGE GALETTE DE BOULGOUR PATES BIO AUX OLIVES
o CARGTTES VICHY A LA MEXICAINE & PUREE DE CFLERI
LEGUMES BIO DIUZEL PRENTANIERE DE LEGUMES AUX OEUFS
FOUETTE
MINI GOUBA COMTE DE CLERON PREPAILLOU BIO FROMAGE BLANC NATUREBIO DE LA MERE LOIK
CREME DESSERT CHOCOLAT TARTE B'UZEL FRAISES
KIWi NECTARINE BIO ALARHUBARBE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité ka cuisine D'UZEL privilégie Putitisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'arigine des viandes est apposée sur le bardereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de Iagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Menus $21 a 524 du 22 Mai au 16 Juin 2023

Primaire (Ne) été

COMPOTE DE POIRES

LUNDI MARDI MERCREDI JEUD] VENDREDI
22 Mai 2023 23 Mai 2023 24 Mai 2023 25 Mai 2023 26 Mai 2023
SALADE DERIZ SALADE DE PATES CAROTTES RAPEES D'UZEL
TABOULE D'UZEL D'UZEL DUZEL LENTILLES VINAIGRETTE VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID GEUFS DURS SAUCISSE fgg&wmt’ 1P FILET DE POULET
MAYONNAISE VINAIGRETTE KETCHUP
GAILLARDISE FRAISE
MADELON CHIPS PETITS BEURRE CHIPS
MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT )
FRAIDOU FONDU CARRE PETIT MOULE NATURE RONDELE AUX NOIX
COMPOTE DE PECHES
CREME DESSERTVANILE YAOURT AROMATISE COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCRED! JEUD] VENDRED|
) 29 Mai 2023 30 Mai 2023 31 Mai 2023 01 Juin 2023 02 Juin 2023
oEp OMSI\:ELQ%% TERRE MACEDOINE DE LEGUMES SA'"S,DUEZ'%‘E RIZ SALADE DE PATES
A MAYONNAISE TABOULE D'UZEL D'UZEL
o ROSBEEF FROID
FLET DE COLIN FROID JAMBON BLANC EMINCE DE POULET NP OEUFSDURS
ol VINAIGRETTE
CHIPS GAILUARDISE FRAISE
MADELON .
GALETTE BRETONNE DETH MOULE VN CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
AIL & FINES HERBES FONDU CARRE
VACHE QUI RIT COMPOTE DE PECHES FRAIDOU
COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE CREME DESSERT VANILLE YAQURT AROMATISE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED!
05 Juin 2023 06 Juin 2023 07 Juin 2023 08 Juin 2023 08 Juin 2023
CAROTTES RAPEES D'UZEL SALADE MACEDOINE DE LEGUMES
LENTILLESVINAIGRETTE VINAIGRETTE bE POMSTS?EE TERRE MAYONNAISE TABOULE IYUZEL
SAUCISSE MONTBELIARD IGP ,
il FILET DE POULET CILET DE COLIN FROID JAMBON BLANC EMINCE DE POULET
KETCHUP MAVONNAISE
OIS BEURRE . CHIPS GAILLARDISE FRAISE
SETIT MOULE NATURE GALETTE BRETONNE PETIT MOULE MINI CABRETTE
RONDELE AUX NOIX AIL & FINES HERBES
VACHE QUI RIT .
COMPOTE DE POMMES COMPOTE DE PECHES
MOUSSE CHOCOLAT COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCRED! JEUD! VENDREDI
12 Juin 2023 13 Juin 2023 14 Juin 2023 15 Juin 2023 16 Juin 2023
SALADE DE PATES CAROTTES RAPEES D'UZEL SALADE MACEDOINE DE LEGUMES
iy LENTILLES VINAIGRETTE et DE POMSSS}_ EE TERRE e
OEUFS DURS SAUCISSE MONTBELIARDIGP FILET DE POULET JAMBON BLANC
FROIDE FILET DE COLIN EROID
VINAIGRETTE KETCHUP
MAYONNAISE CHiPS
s PETITS BEURRE S
GALETTE BRETONNE .
PETIT MOULE NATURE PETITMOULE
FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX VAGHE QUIRIT AIL & FINES HERBES
YAOURT AROMATISE COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT FLAN NAPPE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifide allergologie. Dans fe cadre de sapolitique
qualité {a euisine D*UZEL privilégie {'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement tocal. Lorigine
des viandes est apposée sur le bordereau de livraison, Nos produits sent susceptibles de modification en fanction des approvisionnements.
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Menus 521 & $24 du 22 Mai au 16 Juin 2023
Primaire été sans porc (Nea)

LUNDS MARD] MERCRED] JEUDI VEMDRED]
22 Mai 2023 23 Mai 2023 24 Mai 2023 25 Mai 2023 26 Mai 2023
SALADE DE RIZ D'UZEL SALADE DE PATES CAROTTES RAPEES D'UZEL
TABOULE D'UZEL D'UZEL LENTILLESVINAIGRETTE VINAIGRETTE
ROSBEEF FROID
EMINCE DE POULET MAYONNAISE OEUFS DURS CH'POL?;QISD[;E DINDE FILET DE POULET
VINAIGRETTE KETCHUP
GAILLARDISE FRAISE MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS PETITS BEURRE CHIPS
MINI CABRETTE .
" FRAIDOU FONDU CARRE PEHT MOULE NATURE RONDELE AUX NOIX
COMPOTE DE PECHES
CREME DESSERT VANILLE YAOURT AROMATISE COMPOTEDE POMMES MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUD! VENDREDI
29 Mai 2023 30 Mai 2023 31 Mai 2023 01 Juin 2023 02 Juin 2023
SALADE . , . .
DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES SALADE DF RIZ D'UZEL SALADE DE PATES
DUZEL MAYONNAISE TABOULE D'UZEL D'UZEL
ROSBEEF FROID
FILET DE COLIN FROID JAMBON DE VOLAILLE EMINCE DE POULET MAYONNAISE OEUFSDURS
MAYONNAISE VINAIGRETTE
CHIPS GAILLARDISE FRAISE MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
GALETTE BRETONNE PETIT MOULE MINI CABRETTE
AIL & FINES HERBES FRAIDOU FONDU CARRE
VACHE QUIRIT COMPOTE DE PECHES
COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPF CREME DESSERT VANILLE YAOURT AROMATISE
LUNDI MARD!} MERCRED! JEUDI VENDRED)
05 Juin 2023 06 Juin 2023 07 Juin 2023 08 Juin 2023 69 Juin 2023
CAROTTES RAPEES D'UZEL SALADE MACEDOINE DE LEGUMES
LENTILEES VINAIGRETTE VINAIGRETTE bE POMS’!E;?S TERRE MAYONNAISE TABOULE D'UZEL
CHIPOLATAS DE DINDE . .
FROIDE FILET DE POULET FILET DE COLIN FROID JAMBON DE VOLAILLE EMINCE DE POULET
KETCHUP MAYONNAISE
PETITS BEURRE b CHIPS GAILLARDISE FRAISE
PETIT MOULE NATURE . GALETTE BRETONNE PETIT MOULE MINI CARRETTE
RONDELE AUX NOIX AIL & FINES HERBES
VACHE QUIRIT -
COMPGTE DE POMMES ) COMPOTE BE PECHES
MOUSSE CHOCOLAT COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE
LUNDI MARBDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12 Juin 2023 13 Juin 2023 14 Juin 2023 15 Juin 2023 15 Juin 2023
SALADE DE PATES CAROTTES RAPEES D'UZEL SALADE MACEDOINE DE LEGUMES
DUZEL LENTILLES VINAIGRETTE VINAIGRETTE - DE POMS?{EEELE TERRE MAYONNAISE
OFUFSDURS CHIPOLATAS DE DINDE FILET DE POULET JAMBON DE VOLAILLE
FROIDE FILET DE COLIN FROID
VINAIGRETTE KETCHUP
MAYONNAISE CHIPS
CHIPS PETITS BEURRE CHIPS
GALETTE BRETONNE ,
PETIT MOULE NATURE PETIT MOULE
FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT AL & FINES HERBES
. COMPOTE DE POMMES .
YAOURT AROMATISE MOUSSE CHOCOLAT COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergotogie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine D’UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de l'artisanat local at/ou issus d’un approvisionnement local, L’origine
des viandes est apposée sur le bordereau de livraison, Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements,
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