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Menus S33 a S36 du 14 Aoiit au 8 Septembre 2023

Primaire (Lb) intolérance alimentaire

1)
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 Aofit 2023 ~ 15A0iit2023 16 Aoiit 2023 17 Aoiit 2023 18 Aofit 2023
COEUR
BETTERAVES ROUGES Sh’:t(ATDEE DE ViELGN CELERI VINAIGRETTE
SCAROLE D'UZEL
JAMBON BLANC ,
FROID STE:‘S JHSSHE FILET DE POULET ESCAL?EEJBE DINGE couscous
POMMES PERSILLEES CHOU-FLEUR VEGETARIEN
B'UZEL POML\SFSZ\:EALPEUR PETITS POIS CAROTTES W ot enlichs S
PECHE BANANE
KIwl ABRICOTS AU NECTARINE
couLIs
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 Aoiit 2023 22 Poiit 2023 23 Aoiit 2023 24 Aoit 2023 25 Aoiit 2023
CELERIVINAIGRETTE ,
BETTERAVES ROUGES SALADE D'UZEL CONVCIS:EEE?T‘EJZEL Sn?t?rDEE
PANACHEE
ESCALOPE DE DINDE POULETROTI ,
AU JUS STEAK HACHE AU JUS L A%UZEL souw&rﬁgg BREUE
COTS S
HAEER;LC’EE?T coqﬁLJLlésﬁEs GHOECHE SOJABIO CAROTTES D'UZEL
e RIZ D'ACCOMPAGNEMENT PERSILLEES
POMME NECTARINE AU
i Kiwl BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 Aofit 2023 29 Aoiit 2023 30 Aofit 2023 31 Aoiit 2023 01 Septembre 2023
CAROTTES RAPEES
BETTERAVES ROUGES D'UZEL ,
BIG ] SR GE CONCOMBPI\?ED UZEL MELON SALADE
; DE
GALETTE DE BOULGOUR SAUTE DE DINDE LAMERIEE STE:J JHSSCHE TOMATES & MATS
A BROCOLIS ;
LA MEXICAINE & s BF‘;’;I%LANC POMME; S;EE'LLEES FILET DE POULET
(‘.{)URGETTES‘I; IF:)ROVEN(;ALES POMMES VAPEUR BIO COQUILLETTES RIZ
OREILLONS
COMPOTE ! NECTARINE
pBEHE DE PRUNES D'ABRICOTS
POMMES BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
04 Septembre 2023 05 Septembre 2023 06 Septembre 2023 07 Septembre 2023 08 Septembre 2023
MELI MELO
. foE A
CHOU BLANC D'UZEL ACEDGINE BET BEUMES CAROTTES RAPEES SALADE UHUILE D'BLIVE
EN VINAIERETTE D'UZEL MIXTE
SALADE VINAIGRETTE :
STEAKEREHE BOEUF BRAISE
SPAGHETTIS BOLOGNAISE SRlERREROLIES EMINCE DE DINDE AU JUS BRIt
AU JUS HARICOTS VERTS
SANS FRiTES AU JUS POMMES VAPEUR HEREH (EE
FROMAGE CHOU-FLEUR PERSILLE D'UZEL
PRUNES el BANANE POIRE CO“&';OTE
PECHES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie Uutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Menus S33 a S36 du 14 Aoiit au 8 Septembre 2023

Primaire (Lc) sans viande

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 Aoiit 2023 15 Aolit 2023 16 Aoiit 2023 17 Aoiit 2023 18 Aofiit 2023
SALADE WIKTE PIZZAD'UZEL MELON CELERI REMOULADE
HETTERAVESROLIGES AUX 4 FROMAGES D'UZEL
LASAGNES POISSON PANE CITRON
POISSON FAGON MATELOTE _AUX T ERRINEAUX3 LEGUMES PETITS POIS CAROTTES e
POMMES PERSILLEES LEGUMES ot
) CHOU-FLEUR VEGETARIEN
D'UZEL BLEUET DES PRAIRIES
; ; ; SEMOULE DU COUSCOUS
COMTE DE CLERON DE CLERON
CANCOILLOTTEIGP
FPEHTSUISSEAURERILS AL'AIL PETIT MOULE NATURE
LIEGEOIS TARTE D'UZEL
KIWI AU " AUX
cliacoli PECHE AU COULIS KVRTILLES NECTARINE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 Aoiit 2023 22 Aoiit 2023 23 Aofit 2023 24 Aoiit 2023 25 Aolit 2023
SALADE DE RI7 SpLADE .. SANSOBRE e saLAoE
D'UZEL PANACHEE ; MIXTE
D'UZEL
CHILI D'UZEL AU SOJABIO
OMELETTE COQUILLETTES . o : QUENELLE DE BROCHET
ALA PROVENCALE = PANE Digll.rf;;El;ESETARIEN RIZ D'ACCOMPAGNEMENT CABEENANTUR
HARICOTS VERTS VEGETARIENNE Y CAROTTESD'UZEL
PERSILLES TOMME DECHEVRE PERSILLEES
EAMEMAERT FONDU CROCLAIT DE CLERON
FROMAGE BLANC SUCRE ) —_— GATEAU T ARNIVERSAIRE MAMIROLLE
CREME DESSERT A IliTEL
FQMME VANILLE CHOCOLAT AUX PEPITES DE CHOCOLAT BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 Aoiit 2023 29 Aoiit 2023 30 Aoiit 2023 31 Aoiit 2023 01 Septembre 2023
CAROTTES RAPEES D'UZEL
BETTERAVES ROUGES BIO g o CONCOMBREDUZEL MELON SAILJEDE
A .
GALETTE DE BOULGOUR LTS A EHBNAGE iR OMELETTE AU FROMAGE TOMATES & MAIS
A LA MEXICAINE REOEELS PUREE
COURGETTES PROVENCALES & EICET BB HORT BOCHE SAUMON
BIO BLEUET DES PRAIRIES SAUCE AGRUMES
POMMES VAPEUR BIO COQUILLETTES DEELERGN o
YAOURT DE MAMIROLLE , ,
NATURE SUCRE COMTE BIO.DiCLERON RETTTLONIS TARTE D'UZEL VACHE QUIRIT
AUX
COMPOTE PRUNES
PECHE BE POMMES EiG ABRICOTS NECTARINE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
04 Septembre 2023 05 Septembre 2023 06 Septembre 2023 07 Septembre 2023 08 Septembre 2023
. CAROTTES RAPEES D'UZEL ,
CHOU BLANC D'UZEL PETALES. VINAIGRETTE SALADE PLeg AL UZEL
DES CHAMPS CREMEUX AUX
ENSALADE. D'UZEL WITE 4 FROMAGES
FILET DE HOKI
HARICOTS ROUGES i SAUCE AURORE GRATIN CAMPAGNARD
ALA TOMATE CONCASSEE STEAKVEGETAL CHOU-FLEUR PERSILLE D'UZEL FUSAUNAS BORDELAIGE
AU JUS HARICOTS VERTS
SPAGHETTIS EpiiRRTE AUX OEUFS BEREILLES
MAMIROLLE
TOMME BIO DE CLERON 5 FRAIDOU
1 PETIT SUISSE SUCRE O —— CAMEMBERT
MOUSSE CHOCOLAT AU POIRE .
KIw FHBEGIE COMPOTE DE PECHES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.

L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 26-06-2023




U

fa culsine

Menus $33 3 $36 du 14 Aoiit au 8 Septembre 2023
Primaire (N) 5 composants

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 Aoiit 2023 15 Aoiit 2023 16 Aoiit 2023 17 Aoiit 2023 18 Aoiit 2023
BETTERAVES ROUGES SALADE MIXTE P’ziAU[;(:'ZEL 3 MELON Qf(mw\@;dmm
g . ok«
JAMBON LASAGNES FRONAGES POISSON PANE CITRON CELERL?E;A&ULADE‘

SAUCE CHAMPIGNONS DE FILET DE POULET PETITS POIS CAROTTES

POMMES PERSILLEES «af, BOEUF

D'UZEL

AUX HERBES DE PROVENCE

BLEUET DES PRAIRIES {§;

COUSCOUSVEGETARIEN

COMTE DE CLERON (. @ CHOU-FLEUR DE CLERON -
DU COUSCOUS
LPETIT SUISSE CANCOILLOTTEIGP & :
S 3 1 -
AUX FRUITS LIEGEOIS o TARTE D'UZEL § Y -
AU AUX
B CHOCOLAT PECHE AU COULIS HRALGES NECTARINE
LUNDI MARDI MERCRED| JEUDI VENDREDI
21 Aofit 2023 22 Aoiit 2023 23 Aofit 2023 24 Aoiit 2023 25 Aoiit 2023
SALADE ’Me:zw\@'m PATE EN CROUTE
rak w
SALAPE DERIZ SALADE DE POthlES DE TERRE 2 DN GBRE B e kR DE VOLAILLE
D'UZEL PANACHEE D'UZEL S &
CORNICHON
ESCALOPE A LA CREME %= PATES CORDON BLEU DE DINDE ;
HARICOTS VERTS A &KETCHUP ETZ'L[:,]K é&'z; F":‘:GSNOEJ;E?J? QUENELLE DE BROCHET
PERSILLES LA FRANC-COMTOISE EPINARDS SAUCE NANTUA
< . CAROTTES D'UZEL ¥
FROMAGE BLANC CAMEMBERT FONDU CROCLAIT TOMME DE CHEVRE W PERSILLEES
g DE CLERON
SUCRE
CREME DESSERT POIRE JTLTRN ; - MAMIROLLE &%
POMME VANILLE AU e GATEAU %,‘TJ“;':'C’ e
CHOCOLAT AUX PEPITES DE CHOCOLAT EEREIE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 Aoiit 2023 29 Aoiit 2023 30 Aoiit 2023 31 Aoiit 2023 01 Septembre 2023
'?A\’enw\é'dmw» CAROTE\ES S‘;iﬁi‘c’g[’ uze als AENEHBRE DL Al MELON SALADE DE TOMATES &£
BETTERAVES ROUGES BIO p &
. % HACHIS PARMENTIER MAIS
GALETTE DE BOULGOUR SAUTE D;gggféu CIBRE LAMENTER: D'UZEL
A LA MEXICAINE % R — ) SAUMON B
COURGETTES PROVENCALES BLEUET DES PRAIRIES - SAUCE AGRUMES
o POMMES VAPEUR BIO COQUILLETTES DECLERON e
: - ® : :
YAOURT DE MAMIROLLE % ggg&%g e PETITLOUIS TARTE D'UZEL § VACHE QUIRIT %
NATURE SUCRE PRUNES AUX
N COMPOTE DE POMMES BIO ABHICOTS NECTARINE
PECHE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
04 Septembre 2023 05 Septembre 2023 06 Septembre 2023 07 Septembre 2023 08 Septembre 2023
mm\@ﬁm SALAMI PIZZAD'UZEL §

CHOU BLANC D'UZEL s
EN SALADE

SPAGHETTIS
BOLOGNAISE

TOMME BIlD 55
DE CLERON

MOUSSE CHOCOLAT

PETALES

DES CHAMPS CREMEUX s

D'UZEL

STEAKVEGETALAU JUS
EPINARDS

1 PETIT SUISSE SUCRE

KIwI

FILET DE HOKI @
SAUCE AURORE
CHOU-FLEUR PERSILLE

MAMIROLLE &
BEIGNET FOURRE

AU
CHOCOLAT

SALADE MIXTE

GRATIN CAMPAGNARD
D'UZEL

FRAIDOU

POIRE

AUX
4 FROMAGES

BOEUF BRAISE
AUX OIGNONS
HARICOTS VERTS PERSILLES
CAMEMBERT

COMPOTE DE PECHES

‘Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

- Produit @ Légumes
:&; local frais

Vlande
frangalse

Origine
protégée

Péche
durable

»rl- Patisserie
& Maison

= Edition du 26-06-2023
{_ ﬂl . HVE




Menus S33 a $36 du 14 Aoiit au 8 Septembre 2023
Primaire (Na) sans porc

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 Aoiit 2023 15 Aofit 2023 16 Aofit 2023 17 Aofit 2023 18 Aoiit 2023
1l
BETTERAVES ROUGES SALADE MIXTE P'ZZQBXUZEL MELON r?’ffﬂfb\@’&m
JAMBON DE VOLAILLE LASAGNES AERGMAGES POISSON PANE CITRON CELERB‘?&;‘&ULADE
SAUCE CHAMPIGNONS DE PETITS POIS CAROTTES
POMMES PERSILLEES BOEUF FILET.DEPOULET
: AUX HERBES DE PROVENCE Couscous
D'UZEL BLEUET DES PRAIRIES sl
. . CHOU-FLEUR : VEGETARIEN
COMTE DE CLERON DE CLERON
SEMOULE DU COUSCOUS
TPTIT Sl CANCOILLOTTE IGP
AUX FRUITS LIEGEOIS A LAIE TARTE D'UZEL BT iUl NiEE
AU AUX
KW EHQOBLAT PECHE AU COULIS I EERS NECTARINE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 Aoiit 20237 22 Aoiit 2023 23 Aolit 2023 24 Aoiit 2023 25 Aofit 2023
SALADE '?46:@\@3‘.@% . .
SALSPL:EZ[EE RIZ SALABE DE POM;?S; ELETERRE e PATE EN&C(}:?SI;JNTlEC ag \IflOLAILLE
PANACHEE VINAIGRETTE
ESCALOPE A LA CREME COQUILLETTES CORDON BLEU DE DINDE W . QUENELLE DE BROCHET
HARICOTSNERTS SAUCE VEGETARIENNE ARGk RIZ D'ACCOMPAGNEMENT SAUCENANTLIA
PERSILLES EPINARDS CAROTTES D'UZEL
. PERSILLEES
FROMAGE BLANC CAMEMBERT FONDU CROCLAIT TEBIATE DE SHEYRE
SUCRE Di-CLERON MAMIROLLE
CREME DESSERT B
I— VANILLE i e GATEAU D :'\NNIVERSAIRE Al
CHOCOLAT LPLIZEL
AUX PEPITES DE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 Aofit 2023 29 Aofit 2023 30 Aoiit 2023 31Ao0(it 2023 01 Septembre 2023
{o i, = '
’?-.cnu,\@’étmm CAROTT;E‘CR)‘:;EEGSED HZEL CONCOMBRE D'UZEL HELON SALADE
BETTERAVES ROUGES BIO A DE
HACHIS PARMENTIER .
; LA MENTHE | TOMATES & MAIS
SAUTE DE DINDE AU CIDRE D'UZEL
GALETTEDEBOULGOUR  pp 51 |5 8 POMMES VAPEUR
A LA MEXICAINE i JAMBON DE VOLAILLE e —— SAUMON
COURGETTES PROVENGALES FORESTIER 5 SAUCE AGRUMES
BIO COQUILLETTES BECLERH RIZ
COMTE BIO DE CLERON
YAOURT DE MAMIROLLE PETIT LOUIS TARIERLIEEL VACHE QUI RIT
: COMPOTE AUX
NATURE SUCRE BE KBRICOTS
T PRUNES NECTARINE
PECHE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
04 Septembre 2023 05 Septembre 2023 06 Septembre 2023 07 Septembre 2023 08 Septembre 2023
ovscouz | TaMdsie  onoricsalotespuze
ENBALADE PETALES SALADE MIXTE AUX
DES CHAMPS CREMEUX FILETBE HOKI 4 FROMAGES
1
SPAGHETTIS DUZEL SAUCE AURORE GRATIN C.AMPAGNARD :
BOLOGNAISE CHOU-FLEUR PERSILLE BUZRL SRR
STEAK VEGETAL AUX OEUFS AUX OIGNONS
TOMME BIO _AUJUS KAMIGGTLE HARICOTS VERTS PERSILLES
: EPINARDS FRAIDOU
DE CLERON
BEIGNET FOURRE CAMEMBERT
1 PETIT SUISSE SUCRE POIRE
MOUSSE CHOCOLAT AU COMPOTEBE PECHES
CHOCOLAT :

KIWI

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulirement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 26-06-2023
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13 cuisine

D'UZEL

LUNDI
14 Aoiit 2023

Menus S33 a $36 du 14 Aoiit au 8 Septembre 2023

MARDI
15 Aoiit 2023

Primaire (Ne) été

MERCREDI
16 Aoiit 2023

JEUDI
17 Aoiit 2023

VENDREDI
18 Aoiit 2023

SALADE DERIZ

SAUCISSE MONTBELIARD IGP

FILET DE POULET

JAMBON BLANC

. SALADE DE PATES CAROTTES RAPEES D'UZEL
TABOULE D'UZEL DPUZEL D'UZEL LENTALESVINAIGRETTE VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET Rﬁisggilifg H OEUFS DURS SALCISSE ﬁF?C:EEEL'ARD IGH FILET DE POULET
VINAIGRETTE KETCHUP
GAILLARLISE ERAISE MADELON ijpe PETITS BEURRE G
AUX PEPITES DE CHOCOLAT
MINLLARRETTE PETIT MOULE NATURE
ERAIDGU FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX
COMPOTE DE PECHES
; COMPOTE DE POMMES
T — YAOURT AROMATISE MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 Aoiit 2023 22 Aofit 2023 B 23 Aoiit 2023 24 Aoiit 2023 25 Aoiit 2023
— OMSR?EQI;‘E —_— MACEDOINE DE LEGUMES SALS,[LEZ[;E RiZ SALADE DE PATES
: MAYONNAISE TABOULE D'UZEL D'UZEL
D'UZEL
; ; ROSBEEF FROID
EFET BE COLINFROID JAMBON BLANC EMINCE DE POULET O OEUFS DURS
CRNARE VINAIGRETTE
CHIPS GAILLARDISE FRAISE
MADELON cilips
GALETTE BRETONNE e MBLLE A ERETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
AlL & FINES HERBES FONDU CARRE
VACHE QUIRIT ey T, FRAIDOU
COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE CREME DESSERTVANILLE YAOURTAROMANLSE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 Aoiit 2023 29 Aofit 2023 30 Aofit 2023 31 Aofit 2023 01 Septembre 2023
CAROTTES RAPEES D'UZEL o MACEDOINE DE LEGUMES
LENTILLES VINAIGRETTE VINAIGRETTE HE POMS’]ESZEDLE TERRE MAYONNAISE TABOULE D'UZEL

EMINCE DE POULET

FROIDE KETCHUP FILEL?&SSIL.LI;JSFEROID
PETITS BEURRE ey CHIPS GAILLARDISE FRAISE
DETIT MOULE NATURE GALELLSBRENDHNE PETIT MOULE MINI CABRETTE
RONDELE AUX NOIX AIL & FINES HERBES
VACHE QUIRIT
COMPOTE DE POMMES COMPOTE DE PECHES
MOUSSE CHOCOLAT COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
04 Septembre 2023 05 Septembre 2023 06 Septembre 2023 07 Septembre 2023 08 Septembre 2023
SALADE DE PATES CAROTTES RAPEES D'UZEL SALADE MACEDOINE DE LEGUMES
D'UZEL LENTILLES VINAIGRETTE VINAIGRETTE DE POMS?E?EDLE TERRE MAYONNAISE
OEUFSDURS SAMCESE MONTBELIARDIGR FILET DE POULET JAMBON BLANC
FROIDE FILET DE COLIN FROID
VINAIGRETTE KETCHUP
MAYONNAISE CHIPS
PETITS BEURRE
CHIES CHIPS GALETTE BRETONNE .
PETIT MOULE NATURE gt s
FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES
YAOURT AROMATISE COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT FLAN NAPPE

COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine D'UZEL privilégie Uutilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local. L'origine
des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 26-06-2023




ta cuisine
D'UZEL

Menus S$33 a $36 du 14 Aoiit au 8 Septembre 2023
Primaire été sans porc (Nea)

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI . VENDREDI
14 Aoiit 2023 15 Aoiit 2023 16 Aolit 2023 17 Aoiit 2023 18 Aolit 2023
SALADE DE RIZ - =
. SALADE DE PATES CAROTTES RAPEES D'UZEL
TABOULE D'UZEL DYUZEL D'UZEL LERTILLESVINACRETTE VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET Rﬁi&;ﬁiiﬂl} OEUFS DURS CH'FOL?;OAISD?EE B FILET DE POULET
VINAIGRETTE KETCHUP
GAILLARDISE ERAISE MADELON e, PETITS BEURRE -
AUX PEPITES DE CHOCOLAT
MINFEABRETTE PETIT MOULE NATURE
FRAIGOE FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX
COMPOTE DE PECHES
, COMPOTE DE POMMES
O — YAOURT AROMATISE MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 Poiit 2023 22 Aoiit 2023 23 Aoiit 2023 24 foiit 2023 25 Aoiit 2023
DEPO ;SE@%EE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES SAL‘SPSZ';E Bl SALADE DE PATES
b MAYONNAISE TABOULE D'UZEL D'UZEL
; 5 ROSBEEF FROID
e JAMBON DE VOLAILLE EMINCE DE POULET FIAYONNAISE OEUFS DURS
MAYONNAISE VINAIGRETTE
CHIPS GAILLARDISE FRAISE
MADELON CHIPS
GALETTE BRETONNE PETIEMBULE i CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
AIL & FINES HERBES FONDU CARRE
VACHE QUIRIT COMPOTE DE PECEES FRAIDOU
COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE CREME DESSERT VANILLE HAOURT AROMATISE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 Aofit 2023 29 Aolit 2023 30 Aoiit 2023 31 Aofit 2023 01 Septembre 2023
CAROTTES RAPEES D'UZEL SHLADE MACEDOINE DE LEGUMES
LENTILLESVINAIGRET TE VINAIGRETTE DE POME‘“,,ESZEE TERRE MAYONNAISE TABOULE D'UZEL

CHIPOLATAS DE DINDE

FILET DE POULET

JAMBON DE VOLAILLE

EMINCE DE POULET

FROIDE CETEHDP FlLEl\TA E\EOC»?NLLTSFEROID
BT BELREE s CHIPS GAILLARDISE FRAISE
DETIT MOULE NATURE GALETTEBRETONNE PETIT MOULE MINI CABRETTE
RONDELE AUX NOIX AL & FINES HERBES
VACHE QUIRIT -
COMPOTE DE POMMES CRMPOIEBERRENES
MOUSSE CHOCOLAT COMPOTEDEPOIRES FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
04 Septembre 2023 05 Septembre 2023 06 Septembre 2023 07 Septembre 2023 08 Septembre 2023
SALADE
SALADE DE PATES CAROTTES RAPFES D'UZEL DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES
D'UZEL LENTILLESINRIGRETTE VINAIGRETTE D'UZEL MAYONNAISE
OEUFSDURS CH'POL?FIQ;SDL;E DINGE FILET DE POULET FILET DE COLIN FROID JAMBON DE VOLAILLE
VINAIGRETTE KETCHUP MAYONNAISE
CHIPS
CHIPS Rl IS OEURRE CHIPS GALETTE BRETONNE
; PETIT MOULE
FONDU CARRE BETIT MOULE HATURE RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT AL & FINES HERBES
YAOURT AROMATISE COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local. L'origine
des viandes est apposée sur le bardereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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