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= du 16 Novembre au 20 Novembre 2026 /7
Lundi Mercredi Vendredi
Menu végétarien
Ar { Choucroute @ Potage de légumes Céleri rémoulade Salade mixte
) Pde Terre Quenelle de brochet ¥ Nuggets de poulet Pates carbonara F
§ Saucisse fumée Riz -~ Epinards Sans lardon Ll
¢ Fromage ¢ Fromage Yaourt nature sucré Tarte citron .
Compote ¢ Fruit Biscuit ) \
| ) .8 J .

au 27 Novembre 2026 /

Mercredi Vendredi
__
= Rosette, cornichon & Potage de légumes CEuf dur Taboulé
. ® Paella,poisson ¥ Chou farci % Knack ¥ Cuisse de poulet
& Fromage . Sauce tomate Lentilles ' Gratin de chou-fleur
' Fruit | © PVapeur @ Fromage { Fromage
ﬂ Yaourt aromatisé Compote Mousse au chocolat
i
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20 Menu en centre de loisirs

Agriculture biologique W.W\ Volaille Francaise mm Bleu Blanc Coeur mﬁ@ AOC ou AOP ® Sans viande

@ Produits de la ferme m-m

PN

@ Produits de Ia région %=/ Viandes de France ﬁvﬁ Label Rouge @h Péche durable @ IGP Peut contenir des traces de fruits a cogue

Nos plats peuvent contenir les allergénes mamaw : eeufs, fruits a coque, lupin, lait (y compris lactose), mollusques, crustacés, poisson, sulfites, arachides, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.



