CHOU FLEUR PERSILLE

CHANTENEIGE BIO

RATATOUILLE NICOISE

BLEUET DES PRAIRIES DE

POMMES PERSILLEES

PAELLA AU POISSON

RIZ PAELLA

TOMME DE CHEVRE DE

Edité le 06/02/2026
SCOLAIRE SANS VIANDE e
SEMAINES 13,14,15,16 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23/03/2026 24/03/2026 25/03/2026 26/03/2026 27/03/2026
SALADE DE POIREAUX TABOULE D'UZEL A LA - SALADE COLESLAW
D'UZEL SEMOULE BIO RADIS BEURRE SALADE PANACHEE D'UZEL
ACCRAS DE MORUE &
CITRON OMELETTE TORTILLA AUX OIGNONS

LASAGNES AUX LEGUMES

. PETITS POISA
L'ECHALOTE & PERSIL

MARMITE DE LEGUMES

RIZ D’ACCOMPAGNEMENT

CLERON VACHE QUI RIT S SAINT MORET BIO
ORANGE POMME BIO COMPOTE POMME PECHE | cremE cATALANE DuzeL | ATERY DERRIVERSAIRE
30/03/2026 31/03/2026 01/04/2026 02/04/2026 03/04/2026
CHOURQUGE DUZELEN | SALADE DE POMMES DE MACED,\?A%,\?,EA']SEEUMES OEUF MAYONNAISE | SALADE DE PATES D'UZEL
PANE DE BLE VEGETARIEN OMELETTE CHILI D'UZEL AU s0JABIo | QUENELLE DE BROCHET

SAUCE NANTUA

PENNES*

FILET DE COLIN SAUCE
CITRON

EPINARDS

CREPES AU FROMAGE

RAVIOLIS DE LEGUMES

GALETTE DE BOULGOUR A

. , BLEUET DES PRAIRIES DE COEUR DE BLEU YAOURT NATURE BIO
RONDELE BIO PETIT MOULE NATURE RS PRA PUR DE BL LhATU
, GATEAU D'UZEL AUX
YAOURT AROMATISE KIWI BIO PECHE AU SIROP CAROTTES & OEUF DE POIRE
PAQUES
06/04/2026 07/04/2026 08/04/2026 09/04/2026 10/04/2026
CELER'DBEQ"E?_ULADE BETTERAVES ROUGES BIO TABOULE D'UZEL SALADE PANACHEE AU

RAPE DE L'ENIL

SALADE CHIRAZI D'UZEL

POIRE

COMPOTE DE POMMES

BIO

VELOUTE FRUIX

BIO L'ORIENTALE SAUMON A L'OSEILLE Ml
PETITS POIS CAROTTES CHOUX DE BRUXELLES MACARONIS CAROTTES DA A
GOUDA BIO 1 PETIT SUISSE SUCRE | BUCHETTE 1/2 CHEVRE MAMIROLLE FONDU CROCLAIT BIO
YAOURT VANILLE BIO POIRE O T oVME POMME ROCHER COCO D'UZEL
13/04/2026 14/04/2026 15/04/2026 16/04/2026 17/04/2026
SALADE COLESLAW SALADE DE POMMES DE | TERRINE AUX 3 LEGUMES SALADE MIXTE SALQQSVDEENE&?_Q LA
SEMOULE L GUB'\;\E‘SDQE'XEEE\F?OETTES EPINARDS COQUILLETTES BROCOLIS
PREPAILLOU BIO CAMEMBERT VACHE QUI RIT BIO

COMTE DE CLERON

CREME CARAMEL D'UZEL

CHANTENEIGE BIO

BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




CHOU FLEUR PERSILLE

CHANTENEIGE BIO

RATATOUILLE NICOISE

BLEUET DES PRAIRIES DE

CHARCUTIERE

POMMES PERSILLEES

RIZ PAELLA

TOMME DE CHEVRE DE

Edité le 06/02/2026
PRIMAIRE T e
SEMAINES 13,14,15,16 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23/03/2026 24/03/2026 25/03/2026 26/03/2026 27/03/2026
ACCRAS DE MORUE & TABOULE D'UZEL A LA SALADE COLESLAW
CITRON SEMOULE BIO RADIS BEURRE SALADE ESPAGNOLE D'UZEL
NOISETTAES JDUESPOULET OMELETTE GRILLADE DE PORC PAELLA AU POISSON

LASAGNES DE BOEUF

CLERON VACHE QUI RIT DECHE SAINT MORET BIO
ORANGE POMME BIO COMPOTE POMME PECHE | cremE cATALANE DuzeL | ATERY DERRIVERSAIRE
30/03/2026 31/03/2026 01/04/2026 02/04/2026 03/04/2026
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NUGGETS DE VOLAILLE & | FILET DE POULET SAUCE | Gy | pyzeL AU SOJABIO | BANGUETTE DE VEAUA | FILET DE COLIN SAUCE
LTS POIS A | MARMITE DE LEGUMES | RIZ DACCOMPAGNEMENT PENNES* EPINARDS

ESCALOPE DE DINDE AU

RAVIOLIS DE LEGUMES

NOISETTES DE POULETA

, , BLEUET DES PRAIRIES DE COEUR DE BLEU YAOURT NATURE BIO
RONDELE BIO PETIT MOULE NATURE e EERA ey il
, GATEAU D'UZEL AUX
YAOURT AROMATISE KIWI BIO PECHE AU SIROP CAROTTES & OEUF DE POIRE
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GOUDA BIO 1 PETIT SUISSE SUCRE | BUCHETTE 1/2 CHEVRE MAMIROLLE FONDU CROCLAIT BIO
COMPOTE POMME .
YAOURT VANILLE BIO POIRE MPOTE POV POMME ROCHER COCO D'UZEL
13/04/2026 14/04/2026 15/04/2026 16/04/2026 17/04/2026
SALADE COLESLAW SALADE DE POMMES DE | SAUCISSON A L'AIL & SALADE MIXTE SALADE DE BLE A LA
D'UZEL TERRE D'UZEL CORNICHON PROVENCALE
BOULETTES DEBOEUFA |  FILET DE COLINALA FILET DE POULET AUX SAUTE DE BOEUF AU QUENELLES SAUCE
LA TOMATE CREME OIGNONS PAPRIKA* MORNAY
BATONNIERE DE '
SEMOULE LG CATONNIEREDE EPINARDS COQUILLETTES BROCOLIS
PREPAILLOU BIO CAMEMBERT VACHE QUI RIT BIO

COMTE DE CLERON

CREME CARAMEL D'UZEL

CHANTENEIGE BIO

BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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