Edition du 06-10-2026

U

la cuisine

D'UZEL

Primaire (N) 5 composants

Menus S45 a S48 du 2 novembre au 27 novembre 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
2 novembre 2026 3 novembre 2026 4 novembre 2026 5 novembre 2026
SALADE ) MENU HALLOWEEN
DE %'%\@ZWW VELOUTE DE LEGUMES SALADE ICEBERG = - :
POMMES DE TERRE PANIER EMMENTAL D'UZEL &k
L. SAUTE DE BEEUF CAROTTES RAPEES D'UZEL
NUGGETS DE VOLAILLE PAVE VEGETAL GRATIN CAMPAGNARD AU AL'ORANGE ‘¢ &1
& KETCHUP SAUCE ECHALOTE D'UZEL PAPRIKA o FILETDE HOKI B §
CHOU-FLEUR BECHAMEL HARICOTS VERTS BIO FRITES SAUCE AURORE -
PERSILLES CANCOILLOTTEIGP & PUREE DE POTIRON %
FONDU CROCLAIT BIO YAOURT 4. P BLEUSE EEERPCTQI@"E%’*' R R (
. = .
. DE MAMIROLLE . GATEAU D'UZEL a
PUREE AU
= ALAFIGUE AU
POMME PECHE CHOCOLAT BANANE SRl
BIO POMME BIO —~ - 0
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
9 novembre 2026 10 novembre 2026 11 novembre 2026 12 novembre 2026 13 novembre 2026
BETTERAVES ROUGES ] TABOULE D'UZEL .
ROSETTE DE LYON BIO W@"m\@:&mm A VE"SEUTE
CORN?‘CHON STEAK HACHE 7%/ CELERI REMOULﬁ%E LA SEMOULEBIO CHAMPIGNONS
1 il
AUX DUZEL =82 FILET DE POISSON sk
. CHAMPIGNONS TARTIFLETTE ¥k
FILET DE POULET & HARICOTS ROUGES NAPOLITAIN DUZEL
SAUCE CHASSEUR CHOUX DE BRUXELLES A JULIENNE DE LEGUMES
PUREEBIO CAMEMBERT BIO LA TOMATE CONCASSEE L'ECH?LOTE YAOURT &
. - PORTION SEMOULE BIO DE
TOMME DE CHEVRE & MAMIROLLE
= PANNACOTTA & , , . :
DE CLERON DE ¢ COMTE DE CLERON & GOUDABIO BIO SUCRE
KIWI BIO MAMIROLLE YAOURT VANILLE ,
A LAVANILLE ANANAS AU SIROP 510 CLEMENTINE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
16 novembre 2026 17 novembre 2026 18 novembre 2026 19 novembre 2026 20 novembre 2026
5 . CHOU ROUGE D'UZEL
ro{em@mum SAEQDE VELOUTE B'EU;CE)E RGETTES SALADE VIGNERONNE EN SALADE &£
D'UZEL . ;
BETTERAVES ROUGESBIO HARICOTS VERTS BIO POISSON PANE ROTIDE DINDE =iv’
GALETTE EPEAUTRE - BEUF AUX MARRONS
LEGUMES BIO SAUCISSE B CITRON CHAUDRON
— DE MONTBELIARD IGP EPINARDS [l BOURGUIGNON =
BROCOLIS & AU JUS TORSETTES BIO ) DE
FOUETTE LENTILLES AU JUS RA%ETTE .- LEGUMES ANCIENS
: L 1 PETIT NOVA FRUIT 4
DE LA MERE LOIK FROMAGE BLANC NATURE CLERON BIO TOMME BIO #
. DE CLERON
YAOURT &. BIO PUREE FRUITS ‘
DE MAMIROLLE CLEMENTINE . POMME BIO MOELLEUX D'UZEL &
ALAFRAISE AUX POIRES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23 novembre 2026 24 novembre 2026 25 novembre 2026 26 novembre 2026 27 novembre 2026
SALADE DE BLE . u
wuy@m CAROTTES RAPEES w8k ALAPROVENGALE SALADE PANACHEE CAKEAB)? ZEL 3
, . . D'UZEL
;!gé
CELERI REMOULADE AU CITRON GRILLARDIN DE VEAU BLANQUETTE DE DINDE OLIVES
D'UZEL AUX RIZ BIO
HERBES SAUMON A L'ANETH
o PENNES CARBONARA i —
CHIPOLATAS VEGETALES DUZEL GRATIN &k COMTE DE CLERON & BROCOLIS &3
AU JUS DE
. ' R E i
SEMOULEBIO RONDELE BIO NAVETS D'UZEL # GATEAU D'ANNIVERSAIRE 3 TOMME';EECHEVRE »
. . . D'UZEL .
g . YAOURT DE MAMIROLLE &
PREPAILLOU BIO & CREME DESSERT ot v AUX CLERON
VANILLE PEPITES DE CHOCOLAT .
POMME BIO POIREBIO CLEMENTINE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie ['utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

e Produit

0 - local Er 85 frais

. Légumes = Pétisserie

7 Péche

& Maison ¥2) durable

_D. Viande :
Juee/ francaise ™

y Origine
¢ protégée




