RESTAURATION

Cuisine de tradition..

MENU RESTAURANT SCOLAIRE

SEMAINE DU 23 AU 27 MARS 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
BIO CAROTTES RAPEES
DEH TE NE
AU***SAO Ro_l_SEEF;r;ﬁ\IETDCEOPR(;\:ISC;I;ONNS POTAGE *kx SALADE VERTE AU MAIS
DE LEGUMES ROTI DE PORC SAUCE ET HARICOTS ROUGES
AIGUILLETTES DE o Hox MOUTARDE A L’ANCIENNE *okx
POULET PANE HACHIS PARMENTIER
NUGGETS DE BLE DE BUTTERNUT PATE OMELETTE TARTE AU FROMAGE
AU THON *ok ok (EMMENTAL ET COMTE AOP)
Hok HACHIS VEGGIE e e
DUO DE CAROTTES s DUO DE HARICOTS VERTS
YAOURT AROMATISE ET HARICOTS BEURRES FROMAGE BLANC
A LA CREME EMMENTAL RAPE o rn
s e AUX FRUITS
FRUIT DE SAISON ET CROC LAIT BIO bl
E BL FRUIT
FROMA*G** ANC E SALSON SPECULOOS e COMPOTE HVE
BROWNIES

FRUIT DE SAISON

B proODUTS LABELLISES OU BIO M8 VEGETARIEN B saNS pPorc I

3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr
Retrouvez vos menus ligne sur www.tisserand-restauration.fr




