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Edition du 19-08-2026

U

la cuisine

Menus S41 a S44 du 5 octobre au 30 octobre 2026

Primaire (N) 5 composants

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
5 octobre 2026 6 octobre 2026 7 octobre 2026 8 octobre 2026 9 octobre 2026
~ Wm\@’étwu'm :
CHOU ROUGE D'UZEL & SALADE ITALIENNE . . B
D'UZEL SALADE DE PATES TARTE FLAMBEE & BETTERAVES ROUGES
EN SALADE D'UZEL BIO
D'UZEL
FILET DE POULET & RAVIOLIS U,
AU JUS EN GALETTE EPEAUTRE EUFS POISSON
HARICOTS VERTS BIO GRATIN LEGUMES BIO FLORENTINE FACON MATELOTE
PERSILLES RATATOUILLE NICOISE RIZBIO
) . BLEUET DES PRAIRIES
FONDU CROCLAIT BIO 1PETIT NB%’A FRUIT g(E)I\éI-_réERBc;g e DE CLERON & & CANCOILLOTTE IGP &
GATEAU DE SEMOULE )
AU CARAMEL POMME BIO PUREE BANANE BIO DONUT SUCRE
POMME POIRE BIO
I LUNDI : MARDI : MERCREDI : JEUDI : VENDREDI
J'_ 12 octobre 2026 | 13 octobre 2026 | 14 octobre 2026 1 15 octobre 2026 1 16 octobre 2026
[T el Rl S T Y 7 T jm T
TABOU'—/E D'UZEL ! DUO =& ! ELOUTE CREMEUN <5 | Wm\gm ' TERRINE FORESTIERE
5 |  DE CAROTTES RAPEES waf | | CELERIREMOULADE :af | ,
e LA SEMOULE BIO , D'UZEL | DE X D'UZEL . FILET DE POISSON
O FILET DE POULET ! AU CITRON 1 PATATE DOUCE l oo NAPOLITAIN
) ! I . . ! DAHL D'UZEL =& I CROSNES =&’
D AUX ! SAUCISSE i EMINCEDEBEUF | AUX | .
T CHAMPIGNONSj | DE MONTBELIARD IGP & | AU PAPRIKA . : LENTILLES CORAIL | POMMES DE TERRE
Z PANAIS -y’ . AU JUS i PATATEDOUCE =2~ | & A LA COURGE ! SAUCE CIBOULETTE
= AUX | PETITSPOISCAROTTES ! AU THYM : RIZ BIO |
2, FINESHERBES | SAINTPAULINBIO | SAINTMORETBIO | D'ACCOMPAGNEMENT 1 COMTEBIO&:
. I i I [ DE CLERON
(2 RONDELE BIO I YAOURT DE MAMIROLLE & 1 PUREE 1 YAOURT NATURE 1 -
2 8 ! i 1 o ol =
- POIRE =¥ I A A i POMME COING 15 GATEAU D'ANNIVERSAIRE & 1 PAT:ICE)II;’IIIEVILEOUP
| LOUISE BONNE | LA CAROTTE - | | D'UZELAU POTIRON =’ !
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 octobre 2026 20 octobre 2026 21 octobre 2026 22 octobre 2026 23 octobre 2026
SALAMI LENTILLES EN SALADE CEUR
BETTERAVES ROUGES Wm\/égetfm -
ESCALOPE BIO JAMBON GRILL : PESCAROLE
A A SALADE COLESLAW & BEUF
. ' D'UZEL
LA CREME ';'XSZEDE;&L)'S 8 L'ECHALOTE BOURGUIGNON
CAROTTESD'UZEL &k S OCCHIS Bl HARICOTS BEURRE MACARONI POMMES DE TERRE
PERSILLEES PERSILLES & CIBOULETTE
FOUETTE RACLETTE & CHEESE . .
1 PETIT NOVA FRUIT . . TOMME DE CHEVRE &
DE CLERON . 3 :
510 DE LA MERE LOIK VELOUTE NATURE DE CLERON
YAOURT DE MAMIROLLE a2
ANANAS AU SIROP POIREBIO BIO SUCRE COOKIED'UZEL g BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 octobre 2026 27 octobre 2026 28 octobre 2026 29 octobre 2026 30 octobre 2026
Wﬁm@mm CHOU BLANC 8k FEUILLETE TABOULE D'UZEL
) ) D'UZEL AU FROMAGE SALADE A
CELERI REMOULADE ya.f: EN SALADE PANACHEE LA SEMOULE BIO
D'UZEL CHIPOLATAS FILET DE POULET %
- A PENNES CARBONARA CROUSTI
CAPPELLETTIS DE ) LA BASQUAISE D'UZEL DE
5 FROMAGES FRANCHE-COMTE CAROTTESVICHY &k POISSON
SAUCE TOMATE AU JUS D'UZEL PREPAILLOU BIO EPINARDS EER
PUREE BIO -
YAOURT NATURE BIO . , 3 .
SUCRE GOUDABIO CHANTENEIGE BIO GATEAU D'UZEL SAINT MORET BIO
MARBRE
ORANGE BIO MOUSSE CHOCOLAT BANANE BIO POMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de lagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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