7

la cuisine

Primaire (N) 5 composants

Menus S45 a S48 du 06 Novembre au 01 Décembre 2023

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
06 Novembre 2023 07 Novembre 2023 08 Novembre 023 09 Novembre 2023 10 Novembre 2023
LENTILLES CHOU ROUGE &k « TARTEAB UZEL S SALADE TEXAS %nw\g&wum
EN SALADE D'UZEL
EN SALADE FROMAGE CROUSTI BETTERAVES ROUGES
ROTIDE DINDE DE POISSON
AUX CHAMPIGNONS LASAGNES DE BOEUF KNACKS DE VOLAILLEBIO RATATOUILLE NICOISE GRATIN DE CROZETS
MARMITE DE LEGUMES AU JUS AU
TOMME BIO &, CQESSTESEESIO BLEUET DES PRAIRIES . FROMAGE
FOUETTE DE CLERON DE CLERON YAOURT DE MAMIROLLE .
DELAMERELOIK FONDU CARRE NATURE
COMPOTE OEUF
ORANGE BIO POMME FRAMBOISE CLEMENTINE A LA NEIGE KIWI
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
13 Novembre 2023 14 Novembre 2023 15 Novembre 2023 16 Novembre 2023 17 Novembre 2023
Menu o
CHOU-FLEURBIO W(M\@idwzwm 5 Menu
EN uaf VELOUTE N Lyonnais
SALADE SALAD'E OLIVIER & DE LEGUMES 8k théme SALADE
D'UZEL ) ICEBERG
D'UZEL ROSETTE DE LYON
GRILLADE DE PORC % OMELETTE & CORNICHON PENNES CARBONARA
AUX HERBES A LA PROVENCALE FILET DE POULET DUZEL
GNOCCHIS BIO & EPINARDS QUENELLE DE BROCHET
BROCOLIS
v SAUCE NANTUA VACHE QUIRIT &
COMTEBIO &.@® EMMENTAL POMMES VAPEUR D'UZEL .. e
. FONDU CROCLAIT
DE CLERON : CLEMENTINE
p. BANANE BIO COEURDE BLEU CREMEUX
POMME PANNACOTTA &
DE MAMIROLLE BUGNES DE LYON 7
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 Novembre 2023 21 Novembre 2023 22 Novembre 2023 23 Novembre 2023 24 Novembre 2023
PATE EN CROUTE RICHELIEU BETTERAVES ROUGES OE C\/OEb?QgE'ETES ok We%fégmm" SALSPUEZ'EE RIZ
& BIO DUZEL SALADE COLESLAW &k
CORNICHON SauTe D'UZEL CHIPOLATAS &
FILET DE COLIN B DE BOE\UUF JBUR;\'SE RISOTTO DE BLE VEGETARIEN DE FRA;“UC'J"SSCOMTE
AL'ANETH POULET CHASSEUR 7= D'UZEL .
PETITS POIS CAROTTES FRITES PENNES RIGATE CHOU-FLEUR BIO PERSILLE
BIO FRAIDOU
. o 18
PREPAILLOUBIO & MAMIROLLE % CAMEMBERT YAOUR;BESm';'éROLLE e
7% GATEAU D'ANNIVERSAIRE 2
COMPOTE DE FRUITS CLEMENTINE BROWNIES D'UZEL
ANANAS AU SIROP TOUT CHOCOLAT BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Novembre 2023 28 Novembre 2023 29 Novembre 2023 30 Novembre 2023 01 Décembre 2023
MACEDOINE DE LEGUMES CELERI REMOULADE £8£ EUF SOUPE We"f“’@m
MAYONNAISE ) MAYONNAISE CHOU BLANC &£ «
D'UZEL DE DUZEL
STEAK HACHE p=rd PALETTE BRAISEE TOMATE FARCIE POTIRON EN SALADE
SAUCE A L'ECHALOTE . COULIS DE TOMATE .
. LENTILLES A LA CREME TORTISSETOISE &
PUREE BIO S ¢ RIZ BIO © D.SLEELO S GALETTE DE BOULGOUR
TOMME DE CHEVRE &' COMTE BIO . @ CARRE FRAIS CAR0¢TLé\sh/BI|EéIISQ:e§|ELLEEs
- ot DE CLERON CHANTENEIGE BIO
DE CLERON
CREME , 1 PETIT SUISSE SUCRE
POIRE BIO COCKTAIL DE FRUITS DESSERT VANILLE CLEMENTINE

DONUT SUCRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

By &‘J. Edition du 20-09-2023
b Produit Légumes q;’ Patisserie Péche & \/ Viande 5 Origine g&“u
*Q - local £ frais '@ Maison &%) durable o francaise protégée




u“ Menus S45 a S48 du 06 Novembre au 01 Décembre 2023
Primaire (Na) sans porc

la cuisine

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
06 Novembre 2023 07 Novembre 2023 08 Novembre 023 09 Novembre 2023 10 Novembre 2023
LENTILLES CH%PUECE)E GE TARTE\B UZEL SALADE TEXAS %enw\@"&aum
EN SALADE
EN SALADE FROMAGE CROUSTI BETTERAVES ROUGES
ROTIDE DINDE DE POISSON
AUX CHAMPIGNONS LASAGNES KNACKS DE VOLAILLE BIO RATATOUILLE NICOISE GRATIN DE CROZETS
MARMITE DE LEGUMES DE AU JUS AU
BOEUF CAROTTES BIO FROMAGE
> BLEUET DES PRAIRIES
FOUETTE PERSILLEES DE CLERON
DE LA MERE LOIK TOMME BIO DE CLERON YAOURT DE MAMIROLLE
FONDU CARRE NATURE
COMPOTE OEUF
ORANGEBIO POMME FRAMBOISE CLEMENTINE ALANEIGE KIWI
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
13 Novembre 2023 14 Novembre 2023 15 Novembre 2023 16 Novembre 2023 17 Novembre 2023
Menu o
W@uy\/"eg@fm‘m . Menu
CHOU-FLEUR BIO . a .
EN VELOUTE he Lyonnais SALADE
SALADE OLIVIER DE LEGUMES theme ICEBERG
SALADE D'UZEL D'UZEL
OEUF VINAIGRETTE RAVIOLIS
GRILLARDIN DE VEAU
AU JUS OMELETTE FILET DE POULET QUENELLE DE BROCHET ~DE
GNOCCHIS BIO A LA PROVENCALE EPINARDS SAUCE NANTUA LEGUMES BIO
PROCOLE EMMENTAL POMMES VAPEUR D'UZEL VACHE QUIRIT
COMTE BIO DE CLERON )
FONDU CROCLAIT COEUR DE BLEU CREMEUX ]
POMME BANANE BIO CLEMENTINE
PANNA COTTA DE MAMIROLLE BUGNES DE LYON 7
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 Novembre 2023 21 Novembre 2023 22 Novembre 2023 23 Novembre 2023 24 Novembre 2023
SALADE BETTERAVES ROUGES oe CVCEL"J%ETES We&w@a}m SA"SPUEZ'EE RIZ
DE BIO D'UZEL SALADE COLESLAW
HARICOTS VERTS D'UZEL
SAUTE MERGUEZ
FILET DE COLIN DE BOE\UUF JBUR;\'SE RISOTTO DE BLE VEGETARIEN DE FRA;“UC'J"SSCOMTE
AL'ANETH POULET CHASSEUR D'UZEL .
PETITS POIS CAROTTES FRITES PENNES RIGATE CHOU-FLEUR BIO PERSILLE
BIO FRAIDOU
PREPAILLOU BIO MAMIROLLE CAMEMBERT . YAOUR;gEsmz”EROLLE
=% GATEAU D'ANNIVERSAIRE
COMPOTE DE FRUITS CLEMENTINE BROWNIES D'UZEL
ANANAS AU SIROP TOUT CHOCOLAT BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Novembre 2023 28 Novembre 2023 29 Novembre 2023 30 Novembre 2023 01 Décembre 2023
MACEDOINE DE LEGUMES CELERI REMOULADE EUF SOUPE ’Mm\/;egeta e
MAYONNAISE D'UZEL MAYONNAISE DE CHOU BLANC
POTIRON D'UZEL
STEAK HACHE TOMATE FARCIE EN SALADE
SAUCE A L'ECHALOTE PAUPIETTE DE LAPIN COULIS DE TOMATE TORTIS SETOISE
PUREE BIO ALAPROVENGALE RIZ BIO D'UZEL GALETTE DE BOULGOUR
LENTILLES A LA CREME
A LA MEXICAINE
TOMME DE CHEVRE . . CARRE FRAIS CHANTENEIGE CAROTTES BIO PERSILLEES
DE CLERON COMTE BIO DE CLERON BIO
CREME 1 PETIT SUISSE SUCRE
POIRE BIO COCKTAIL DE FRUITS DESSERT VANILLE CLEMENTINE

DONUT SUCRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de lagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 20-09-2023




U

la cuisine

D'UZEL

LUNDI
06 Novembre 2023

Primaire (Lb) intolérance alimentaire

MARDI
07 Novembre 2023

MERCREDI
08 Novembre 023

JEUDI
09 Novembre 2023

Menus S45 a S48 du 06 Novembre au 01 Décembre 2023

VENDREDI
10 Novembre 2023

LENTILLES
EN
SALADE

ROTI DE DINDE
AU JUS
MARMITE DE LEGUMES

ORANGE
BIO

LUNDI
13 Novembre 2023

CHOU ROUGE
D'UZEL
EN SALADE

STEAK HACHE
AU JUS
POMMES PERSILLEES
D'UZEL

COMPOTE
POMME FRAMBOISE

MARDI
14 Novembre 2023

SALADE
DE
POIREAUX
D'UZEL

SAUTE DE BOEUF
RIZ

CLEMENTINE

MERCREDI
15 Novembre 2023

SALADE TEXAS

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
RATATOUILLE NICOISE

COCKTAIL
DE
FRUITS

JEUDI
16 Novembre 2023

BETTERAVES ROUGES
BOULETTES D'AGNEAU
SAUCE TOMATE
PETITS POIS CAROTTES

KIWI

VENDREDI
17 Novembre 2023

. SALADE
CHOU-FLEURBIO SAI'S/EDE VELSEJTE DE POIS CHICHES
EN POMMES DE TERRE NATURE LEGUMES POIREAUX A
SALADE D'UZEL D'UZEL D'UZEL LA TALENTAISE
GRILLADE DE PORC ESCALOPE DE DINDE FILET DE POULET MERGUEZ STEAK HACHE
AUX HERBES AU JUS LENTILLES AU JUS DE FRANCHE-COMTE AU JUS
GNOCCHIS BIO BROCOLIS SAUCE POIVRONS COURGETTES PROVENCALES
BANANE POMMES VAPEUR D'UZEL
POMME ORANGE BIO CLEMENTINE
KIWI
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 Novembre 2023 21 Novembre 2023 22 Novembre 2023 23 Novembre 2023 24 Novembre 2023
SALADE CHAMPIIAGNONS SALDAEDE
HARICO?E VERTS BETTERA\SCS) ROUGES LA GRECQUE SALADE POMMES DE TERRE
PANACHEE D'UZEL
, . BOEUF BRAISE
STE:LTJH&?HE SADUETE AU JUS EMINCE DE DINDE CHIPOLATAS
PETITS POIS CAROTTES POULET CHASSEUR PENNES RIGATE AUJUS DE FRANCHE-COMTE
FRITES BIO BLE AU JUS
COMPOTE CHOU-FLEURBIO
. CLEMENTINE ANANAS POIRE PERSILLE
FRUITS AU
SIROP BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

27 Novembre 2023

28 Novembre 2023

29 Novembre 2023

30 Novembre 2023

01 Décembre 2023

MACEDOINE DE LEGUMES
VINAIGRETTE

STEAK HACHE
AU JUS
HARICOTS VERTS
PERSILLES

POIRE
BIO

CELERIVINAIGRETTE
D'UZEL

PALETTE BRAISEE
LENTILLES AU JUS

COCKTAIL
DE
FRUITS

BETTERAVES ROUGES
TOMATE FARCIE
COULIS DE TOMATE
RIZBIO

ORANGE

SALADE
DE
POIREAUX
D'UZEL

SAUCISSE DE TOULOUSE
AU JUS
TORTIS

CLEMENTINE

CHOU BLANC
D'UZEL
EN SALADE

GALETTE DE BOULGOUR
A LA MEXICAINE
CAROTTES BIO

PERSILLEES

COMPOTE
POMME FRAMBOISE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 20-09-2023




U

la cuisine

D'UZEL

Menus S45 a S48 du 06 Novembre au 01 Décembre 2023

Primaire (Lc) sans viande

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
06 Novembre 2023 07 Novembre 2023 08 Novembre 023 09 Novembre 2023 10 Novembre 2023
CHOU ROUGE ,
LENTILLES EN SALADE D'UZEL TARTE D'UZEL SALADE TEXAS BETTERAVES ROUGES
EN SALADE AU
CAKE D'UZEL FROMAGE CROUSTI DE POISSON
GRATIN DE CROZETS
AUX RATATOUILLE NICOISE
LASAGNES . AU
OLIVES AUX LEGUMINEUSES FROMAGE
MARMITE DE LEGUMES LEGUMES A LA TOMATE CONCASSEE BLEUET DES PRAIRIES
FOUETTE CAROTTES BIO PERSILLEES DE CLERON YAOURT DE MAMIROLLE
DE LA MERE LOIK TOMME BIO DE CLERON FONDU CARRE EUF NATURE
A
COMPOTE . KIWI
ORANGE BIO POMME FRAMBOISE CLEMENTINE LA NEIGE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
13 Novembre 2023 14 Novembre 2023 15 Novembre 2023 16 Novembre 2023 17 Novembre 2023
SALADE OLIVIER
CHOU-FLEURBIO D'UZEL VELOUTE OEUFVINAIGRETTE
. SALADE ICEBERG
EN SALADE DE LEGUMES
' QUENELLE DE BROCHET
OMELETTE D'UZEL SAUCE NANTUA RAVIOLIS
HARICOTS COCOS A LA PROVENCALE POMMES VAPEUR DE
ALATOMATE BROCOLIS CREPES AU FROMAGE D'UZEL LEGUMES BIO
GNOCCHISBIO EPINARDS
FONDU CROCLAIT
COMTE BIO DE CLERON EMMENTAL CEUR VACHE QUIRIT
DE BLEU CREMEUX
PANNA COTTA CLEMENTINE
POMME DE BANANE BIO BUGNES DE LYON
MAMIROLLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 Novembre 2023 21 Novembre 2023 22 Novembre 2023 23 Novembre 2023 24 Novembre 2023
SALADE VELOUTE SALADE COLESLAW SALADE DERIZ
DE BETTERAVES ROUGES DE Cg,UURZGEE_TTES D'UZEL D'UZEL
HARICOTS VERTS BIO RISOTTO GRATIN
FILET DE COLIN A L'ANETH OMELETTE POIS CHICHES A LA CREME DEBLE\{EGETARIEN DE FRUITS DE MER
PETITS POIS CAROTTES FRITES & D'UZEL CHOU-FLEURBIO
AU LAIT DE COCO PERSILLE
. PENNES RIGATE BIO FRAIDOU
PREPAILLOU BIO MAMIROLLE YAOURT DE MAMIROLLE
COMPOTE CLEMENTINE CAMEMBERT GATEAU D ANNI\{ERSAIRE BIO SUCRE
DE FRUITS BROWNIES D'UZEL
ANANAS AU SIROP TOUT CHOCOLAT BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

27 Novembre 2023

28 Novembre 2023

29 Novembre 2023

30 Novembre 2023

01 Décembre 2023

MACEDOINE DE LEGUMES

MAYONNAISE
OMELETTE
A LA SAUCE TOMATE
PUREE BIO

TOMME DE CHEVRE
DE CLERON

POIRE BIO

CELERI REMOULADE
D'UZEL

CREPES AU FROMAGE
LENTILLES A LA CREME

COMTE BIO DE CLERON

COCKTAIL DE FRUITS

EUF MAYONNAISE

CASSOLETTE
DE MOULES CREMEE
ET CHAMPIGNONS
RIZ BIO

CARRE FRAIS

CREME
DESSERT VANILLE

SOUPE
DE
POTIRON

TORTIS SETOISE
D'UZEL

CHANTENEIGE BIO

CLEMENTINE

CHOU BLANCD'UZEL
EN SALADE

GALETTE DE BOULGOUR
A LA MEXICAINE
CAROTTES BIO

PERSILLEES
1 PETIT SUISSE SUCRE

DONUT SUCRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 20-09-2023




