Edité le 10/01/2023
SCOLAIRE INTOLERANCE
ALIMENTAIRE e
SEMAINES 5,6,7,8 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30/01/2023 31/01/2023 01/02/2023 02/02/2023 03/02/2023
. SALADE DE HARICOTS VELOUTE DE LEGUMES CHOU ROUGE D'UZEL EN ROSETTE DE LYON &
SALADE DE PATES D'UZEL VERTS D'UZEL SALADE CORNICHON
SAUCISSE DE MORTEAU - GRILLADE DE PORC AUX -
FILET DE POULET IGP AU JUS SAUTE DE BOEUF MODE HERBES STEAK HACHE AU JUS

PETITS POIS BIO

CHOU FLEUR PERSILLE

POMMES VAPEUR D'UZEL

BLE AUX PETITS LEGUMES

HARICOTS COCOS AU JUS

POMME BIO BANANE CLEMENTINE ORANGE KIWI
06/02/2023 07/02/2023 08/02/2023 09/02/2023 10/02/2023
TABOULE D'UZELA LA . CAROTTES RAPEES
BETTERAVES ROUGES SEMOULE BIO SALADE PANACHEE DUZEL VINAIGRETTE SALADE ICEBERG

CHILI D'UZEL AU SOJA BIO

FILET DE POULET

CHIPOLATAS DE FRANCHE

ESCALOPE DE VOLAILLE

RAVIOLIS ALATOMATE

COMTE AU JUS AU JUS
. . HARICOTS VERTS
RIZ D'ACCOMPAGNEMENT BROCOLIS POMMES VAPEUR D'UZEL o L
POMME BANANE ABRICOTS AU SIROP ORANGE KIWI BIO
13/02/2023 14/02/2023 15/02/2023 16/02/2023 17/02/2023
BETTERAVES ROUGEs | CHOU BLANC D'UZELEN COEUR DE SCAROLE | VELOUTE DE CAROTTES | (5 F| EUR EN SALADE
SALADE DUZEL
COUSCOUS BOULETTES | JAMBON BLANC FROID NUGGETEEET’EFYSF';A'LLE & POIS CHICHES STEAK HACHE AU JUS
SEMOULE DU COUSCOUS | BLE AUX PETITS LEGUMES NAVETES).SEELS'LLES TORSETTES BIO FRITES
CLEMENTINE KIWI ORANGE COMPOTEBDIS POMMES ORANGE
20/02/2023 21/02/2023 22/02/2023 23/02/2023 24/02/2023
CHOU BLANC D'UZEL EN SALADE DE HARICOTS
ac Dt SALADE MIXTE A BETTERAVES ROUGES BIO | LENTILLES EN SALADE

FILET DE POULET

GNOCCHIS

POMME

STEAK HACHE AU JUS

_ PETITS POISA
L'ECHALOTE & PERSIL

ORANGE

SAUTE DE PORC

RIZ BIO

COMPOTE DE PECHES

POTEE FRANC COMTOISE
D'UZEL

POIRE

SAUTE DE BOEUF
PROVENGCAL*

RATATOUILLE BIO

CLEMENTINE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  10/01/2023
SCOLAIRE SANS VIANDE o
SEMAINES 5,6,7,8 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30/01/2023 31/01/2023 01/02/2023 02/02/2023 03/02/2023
. SALADE DE HARICOTS | VELOUTE DE LEGUMES | CHOU ROUGE D'UZELEN | CELERI REMOULADE
SALADE DE PATES D'UZEL VERTS D'UZEL SALADE D'UZEL
POISSON A LA ) e . OMELETTE A LA FILET DE COLIN A LA
OSSO A PANE DE BLE VEGETARIEN | CAKE D'UZEL AUX OLIVES PROVENCALE ey

PETITS POIS BIO

CHOU FLEUR PERSILLE

POLENTA AU LAIT

BLE AUX PETITS LEGUMES

YAOURT NATURE BIO

PUREE DE CAROTTES

TOMME DE CHEVRE DE

GOUDA BIO COMTE DE CLERON CHANTENEIGE BIO Jjalle Emon
POMME BIO CREME DESBSI(E)RT VANILLE CLEMENTINE CREPE AU CHOCOLAT KIWI
06/02/2023 07/02/2023 08/02/2023 09/02/2023 10/02/2023
TABOULE D'UZELA LA MACEDOINE DE LEGUMES CAROTTES RAPEES VELOUTE DE
BETTERAVES ROUGES SEMOULE BIO MAYONNAISE D'UZEL VINAIGRETTE CHAMPIGNONS
. QUENELLE DE BROCHET . RAVIOLIS DE LEGUMES
CHILI D'UZEL AU SOJA BIO SAUCE NAKSUA OEUFS ALABASQUAISE | POISSON PANE CITRON 210
RIZ D'ACCOMPAGNEMENT BROCOLIS PUREE BIO HARICOTS VERTS

PETIT MOULE AIL & FINES

BLEUET DES PRAIRIES DE

PERSILLES

CAMEMBERT HERBES CLERON 1 PETIT SUISSE SUCRE COULOMMIERS
YAOURT AROMATISE BANANE ABRICOTS AU SIROP GATEAU D'UZEL MARBRE KIwI BIO

13/02/2023 14/02/2023 15/02/2023 16/02/2023 17/02/2023
CELER'DBEQAE?ULADE SALADE DE RIZ D'UZEL COEUR DE SCAROLE VELOUTEDPUEZEfROTTES CHOU FLEUR EN SALADE

GALETTE DE BOULGOUR A

FILET DE HOKI SAUCE

PANE DE BLE VEGETARIEN

POIS CHICHES A LA

QUENELLE DE BROCHET

L'ORIENTALE CITRON CREME & AU LAIT DE SAUCE NANTUA
coco
] GRATIN DE NAVETS
SEMOULE DU COUSCOUS EPINARDS D'UZEL & POMMES DE TORSETTES BIO FRITES
TERRE D'UZEL
MAMIROLLE FROMAGE BI'B-I/?)NC NATURE MINI CABRETTE COMTE BIO DE CLERON FRAIDOU
CLEMENTINE COOKIE D'UZEL LIEGEOIS AU CHOCOLAT COMPOTEBEI’g POMMES ORANGE
20/02/2023 21/02/2023 22/02/2023 23/02/2023 24/02/2023
CHOU BLANC D'UZEL EN SALADE DE HARICOTS SOUPE D'UZEL A LA
SALADE SALADE MIXTE VERTS COMATE LENTILLES EN SALADE
STEAK VEGETAL SAUCE
ECHALOTE LASAGNES AUX LEGUMES | F-ET BE COLINAUX CREPES AU FROMAGE TORTILLA OIGNONS
VEGETARIENNE
GNOCCHIS RIZ BIO LEGUMES POTEE NATURE RATATOUILLE BIO
D'UZEL
PANNA COTTA DE . .
VACHE QUI RIT BIO Ao A RONDELE BIO MINI BABYBEL BIO RACLETTE DE CLERON

POMME

BUGNES DE CARNAVAL

COMPOTE DE PECHES

GATEAU D'ANNIVERSAIRE
D'UZEL AU FROMAGE
BLANC DE MAMIROLLE

CLEMENTINE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  10/01/2023
SCOLAIRE PIQUE NIQUE o
SEMAINES 5,6,7,8 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30/01/2023 31/01/2023 01/02/2023 02/02/2023 03/02/2023
MADELEINE GAILLARDISE FRAISE MADELON AUX PEPITES GAILLARDISE ABRICOT MADELEINE

SANDWICH CLUB DINDE

CHIPS

EDAM

COMPOTE POCKET

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS

SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
ROTI

CHIPS

EDAM

COMPOTE POCKET

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS

SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

SANDWICH CLUB DINDE

CHIPS

EDAM

COMPOTE POCKET

06/02/2023

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

07/02/2023

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
ROTI

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

08/02/2023

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

09/02/2023

MADELEINE

SANDWICH CLUB DINDE

CHIPS

EDAM

COMPOTE POCKET

10/02/2023

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

13/02/2023

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
ROTI

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

14/02/2023

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

15/02/2023
MADELEINE
SANDWICH CLUB DINDE
CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

16/02/2023

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

17/02/2023

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
ROTI

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

20/02/2023

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

21/02/2023
MADELEINE
SANDWICH CLUB DINDE
CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

22/02/2023

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

23/02/2023

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
ROTI

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

24/02/2023

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




SCOLAIRE PIQUE NIQUE Edité le 10/01/2023
SANS VIANDE T
SEMAINES 5,6,7,8 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30/01/2023 31/01/2023 01/02/2023 02/02/2023 03/02/2023
MADELON AUX PEPITES
MADELEINE GAILLARDISE FRAISE DE CHOCOLAT GAILLARDISE ABRICOT MADELEINE
SANDWICH CLUB SANDWICH CLUB THON SANDWICH CLUB SANDWICH CLUB SANDWICH CLUB THON
EMMENTAL CRUDITES TOMATE EMMENTAL CRUDITES EMMENTAL CRUDITES TOMATE
CHIPS CHIPS CHIPS CHIPS CHIPS
EDAM SAINT PAULIN EDAM SAINT PAULIN EDAM

COMPOTE POCKET

FRAISE A BOIRE

COMPOTE POCKET

FRAISE A BOIRE

COMPOTE POCKET

06/02/2023

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

07/02/2023

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

08/02/2023

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

09/02/2023

MADELEINE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

10/02/2023

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

13/02/2023

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

14/02/2023

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

15/02/2023

MADELEINE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

16/02/2023

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

17/02/2023

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

20/02/2023

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

21/02/2023

MADELEINE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

22/02/2023

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

23/02/2023

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

24/02/2023

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  10/01/2023
PRIMAIRE N
SEMAINES 5,6,7,8 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30/01/2023 31/01/2023 01/02/2023 02/02/2023 03/02/2023
. SALADE DE HARICOTS | VELOUTE DE LEGUMES | CHOU ROUGE D'UZELEN | ROSETTE DE LYON &
SALADE DE PATES D'UZEL VERTS D'UZEL SALADE CORNICHON
FILET DE POULET SAUCE ) e 3 GRILLADE DE PORC AUX FILET DE COLIN A LA
St PANE DE BLE VEGETARIEN | SAUTE DE BOEUF MODE e ey

PETITS POIS BIO

CHOU FLEUR PERSILLE

POLENTA AU LAIT

BLE AUX PETITS LEGUMES

YAOURT NATURE BIO

PUREE DE CAROTTES

TOMME DE CHEVRE DE

GOUDA BIO COMTE DE CLERON CHANTENEIGE BIO Jjalle Emon
POMME BIO CREME DESBSI(E)RT VANILLE CLEMENTINE CREPE AU CHOCOLAT KIWI
06/02/2023 07/02/2023 08/02/2023 09/02/2023 10/02/2023
TABOULE D'UZELA LA MACEDOINE DE LEGUMES CAROTTES RAPEES VELOUTE DE
BETTERAVES ROUGES SEMOULE BIO MAYONNAISE D'UZEL VINAIGRETTE CHAMPIGNONS

CHILI D'UZEL AU SOJA BIO

R1Z D'’ACCOMPAGNEMENT

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE NANTUA

BROCOLIS

PETIT MOULE AIL & FINES

CHIPOLATAS DE FRANCHE
COMTE AU JUS

PUREE BIO

BLEUET DES PRAIRIES DE

ESCALOPE A LA CREME

HARICOTS VERTS
PERSILLES

RAVIOLIS ALATOMATE

CAMEMBERT HERBES CLERON 1 PETIT SUISSE SUCRE COULOMMIERS
YAOURT AROMATISE BANANE ABRICOTS AU SIROP GATEAU D'UZEL MARBRE KIwI BIO

13/02/2023 14/02/2023 15/02/2023 16/02/2023 17/02/2023
CELER'DBEQAE?ULADE SALADE DE RIZ D'UZEL COEUR DE SCAROLE VELOUTEDPUEZEfROTTES CHOU FLEUR EN SALADE

COUSCOUS BOULETTES

FILET DE HOKI SAUCE

NUGGETS DE VOLAILLE &

POIS CHICHES A LA

STEAK HACHE AUX

CITRON KETCHUP CREME & AU LAIT DE CHAMPIGNONS
coco
] GRATIN DE NAVETS
SEMOULE DU COUSCOUS EPINARDS D'UZEL & POMMES DE TORSETTES BIO FRITES
TERRE D'UZEL
MAMIROLLE FROMAGE BI'B-I/?)NC NATURE MINI CABRETTE COMTE BIO DE CLERON FRAIDOU
CLEMENTINE COOKIE D'UZEL LIEGEOIS AU CHOCOLAT COMPOTEBEI’g POMMES ORANGE
20/02/2023 21/02/2023 22/02/2023 23/02/2023 24/02/2023
CHOU BLANC D'UZEL EN SALADE DE HARICOTS SOUPE D'UZEL A LA
SALADE SALADE MIXTE VERTS COMATE LENTILLES EN SALADE
STEAK VEGETAL SAUCE FILET DE COLIN AUX POTEE FRANC COMTOISE SAUTE DE BOEUF
ECHALOTE SPAGHETTIS BOLOGNAISE OLVES DUZEL PROVENGAL®
VEGETARIENNE
GNOCCHIS RIZ BIO RATATOUILLE BIO
VACHE QUI RIT BIO PA’,\\‘A'\K?MCF?JLTLAEDE RONDELE BIO MINI BABYBEL BIO RACLETTE DE CLERON

POMME

BUGNES DE CARNAVAL

COMPOTE DE PECHES

GATEAU D'ANNIVERSAIRE
D'UZEL AU FROMAGE
BLANC DE MAMIROLLE

CLEMENTINE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  10/01/2023
PRIMAIRE SANS PORC |
SEMAINES 5,6,7,8 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30/01/2023 31/01/2023 01/02/2023 02/02/2023 03/02/2023
. SALADE DE HARICOTS | VELOUTE DE LEGUMES | CHOU ROUGE D'UZELEN | CELERI REMOULADE
SALADE DE PATES D'UZEL VERTS D'UZEL SALADE D'UZEL
FILET DE POULET SAUCE ) e 3 OMELETTE A LA FILET DE COLIN A LA
St PANE DE BLE VEGETARIEN | SAUTE DE BOEUF MODE PROVENCALE ey

PETITS POIS BIO

CHOU FLEUR PERSILLE

POLENTA AU LAIT

BLE AUX PETITS LEGUMES

YAOURT NATURE BIO

PUREE DE CAROTTES

TOMME DE CHEVRE DE

GOUDA BIO COMTE DE CLERON CHANTENEIGE BIO Jjalle Emon
POMME BIO CREME DESBSI(E)RT VANILLE CLEMENTINE CREPE AU CHOCOLAT KIWI
06/02/2023 07/02/2023 08/02/2023 09/02/2023 10/02/2023
TABOULE D'UZELA LA MACEDOINE DE LEGUMES CAROTTES RAPEES VELOUTE DE
BETTERAVES ROUGES SEMOULE BIO MAYONNAISE D'UZEL VINAIGRETTE CHAMPIGNONS

CHILI D'UZEL AU SOJA BIO

R1Z D'’ACCOMPAGNEMENT

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE NANTUA

BROCOLIS

PETIT MOULE AIL & FINES

BOULETTES DE BOEUF
SAUCE CURRY

PUREE BIO

BLEUET DES PRAIRIES DE

ESCALOPE A LA CREME

HARICOTS VERTS
PERSILLES

RAVIOLIS ALATOMATE

CAMEMBERT HERBES CLERON 1 PETIT SUISSE SUCRE COULOMMIERS
YAOURT AROMATISE BANANE ABRICOTS AU SIROP GATEAU D'UZEL MARBRE KIwI BIO

13/02/2023 14/02/2023 15/02/2023 16/02/2023 17/02/2023
CELER'DBEQAE?ULADE SALADE DE RIZ D'UZEL COEUR DE SCAROLE VELOUTEDPUEZEfROTTES CHOU FLEUR EN SALADE

COUSCOUS BOULETTES

FILET DE HOKI SAUCE

NUGGETS DE VOLAILLE &

POIS CHICHES A LA

STEAK HACHE AUX

CITRON KETCHUP CREME & AU LAIT DE CHAMPIGNONS
coco
] GRATIN DE NAVETS
SEMOULE DU COUSCOUS EPINARDS D'UZEL & POMMES DE TORSETTES BIO FRITES
TERRE D'UZEL
MAMIROLLE FROMAGE BI'B-I/?)NC NATURE MINI CABRETTE COMTE BIO DE CLERON FRAIDOU
CLEMENTINE COOKIE D'UZEL LIEGEOIS AU CHOCOLAT COMPOTEBEI’g POMMES ORANGE
20/02/2023 21/02/2023 22/02/2023 23/02/2023 24/02/2023
CHOU BLANC D'UZEL EN SALADE DE HARICOTS SOUPE D'UZEL A LA
SALADE SALADE MIXTE VERTS COMATE LENTILLES EN SALADE
STEAK VEGETAL SAUCE -
ECHALOTE SPAGHETTIS BOLOGNAISE | TILET %ELI?/%':Q!N AUX POTEE D'UZEL AU POULET SASFIS\?;N%%EF
VEGETARIENNE
GNOCCHIS RIZ BIO RATATOUILLE BIO
PANNA COTTA DE . .
VACHE QUI RIT BIO Ny enreiiie RONDELE BIO MINI BABYBEL BIO RACLETTE DE CLERON

POMME

BUGNES DE CARNAVAL

COMPOTE DE PECHES

GATEAU D'ANNIVERSAIRE
D'UZEL AU FROMAGE
BLANC DE MAMIROLLE

CLEMENTINE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  10/01/2023
MATERNELLE | oo
SEMAINES 5,6,7,8 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30/01/2023 31/01/2023 01/02/2023 02/02/2023 03/02/2023
. SALADE DE HARICOTS | VELOUTE DE LEGUMES | CHOU ROUGE D'UZELEN | ROSETTE DE LYON &
SALADE DE PATES D'UZEL VERTS D'UZEL SALADE CORNICHON
FILET DE POULET SAUCE ) e 3 GRILLADE DE PORC AUX FILET DE COLIN A LA
St PANE DE BLE VEGETARIEN | SAUTE DE BOEUF MODE e ey

PETITS POIS BIO

CHOU FLEUR PERSILLE

POLENTA AU LAIT

BLE AUX PETITS LEGUMES

YAOURT NATURE BIO

PUREE DE CAROTTES

TOMME DE CHEVRE DE

GOUDA BIO COMTE DE CLERON CHANTENEIGE BIO Jjalle Emon
POMME BIO CREME DESBSI(E)RT VANILLE CLEMENTINE CREPE AU CHOCOLAT KIWI
06/02/2023 07/02/2023 08/02/2023 09/02/2023 10/02/2023
TABOULE D'UZELA LA MACEDOINE DE LEGUMES CAROTTES RAPEES VELOUTE DE
BETTERAVES ROUGES SEMOULE BIO MAYONNAISE D'UZEL VINAIGRETTE CHAMPIGNONS

CHILI D'UZEL AU SOJA BIO

R1Z D'’ACCOMPAGNEMENT

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE NANTUA

BROCOLIS

PETIT MOULE AIL & FINES

CHIPOLATAS DE FRANCHE
COMTE AU JUS

PUREE BIO

BLEUET DES PRAIRIES DE

ESCALOPE A LA CREME

HARICOTS VERTS
PERSILLES

RAVIOLIS ALATOMATE

CAMEMBERT HERBES CLERON 1 PETIT SUISSE SUCRE COULOMMIERS
YAOURT AROMATISE BANANE ABRICOTS AU SIROP GATEAU D'UZEL MARBRE KIwI BIO

13/02/2023 14/02/2023 15/02/2023 16/02/2023 17/02/2023
CELER'DBEQAE?ULADE SALADE DE RIZ D'UZEL COEUR DE SCAROLE VELOUTEDPUEZEfROTTES CHOU FLEUR EN SALADE

COUSCOUS BOULETTES

FILET DE HOKI SAUCE

NUGGETS DE VOLAILLE &

POIS CHICHES A LA

STEAK HACHE AUX

CITRON KETCHUP CREME & AU LAIT DE CHAMPIGNONS
coco
] GRATIN DE NAVETS
SEMOULE DU COUSCOUS EPINARDS D'UZEL & POMMES DE TORSETTES BIO FRITES
TERRE D'UZEL
MAMIROLLE FROMAGE BI'B-I/?)NC NATURE MINI CABRETTE COMTE BIO DE CLERON FRAIDOU
CLEMENTINE COOKIE D'UZEL LIEGEOIS AU CHOCOLAT COMPOTEBEI’g POMMES ORANGE
20/02/2023 21/02/2023 22/02/2023 23/02/2023 24/02/2023
CHOU BLANC D'UZEL EN SALADE DE HARICOTS SOUPE D'UZEL A LA
SALADE SALADE MIXTE VERTS COMATE LENTILLES EN SALADE
STEAK VEGETAL SAUCE FILET DE COLIN AUX POTEE FRANC COMTOISE SAUTE DE BOEUF
ECHALOTE SPAGHETTIS BOLOGNAISE OLVES DUZEL PROVENGAL®
VEGETARIENNE
GNOCCHIS RIZ BIO RATATOUILLE BIO
VACHE QUI RIT BIO PA’,\\‘A'\K?MCF?JLTLAEDE RONDELE BIO MINI BABYBEL BIO RACLETTE DE CLERON

POMME

BUGNES DE CARNAVAL

COMPOTE DE PECHES

GATEAU D'ANNIVERSAIRE
D'UZEL AU FROMAGE
BLANC DE MAMIROLLE

CLEMENTINE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  10/01/2023
MATERNELLE SANS PORC . oo
SEMAINES 5,6,7,8 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
30/01/2023 31/01/2023 01/02/2023 02/02/2023 03/02/2023
. SALADE DE HARICOTS | VELOUTE DE LEGUMES | CHOU ROUGE D'UZELEN | CELERI REMOULADE
SALADE DE PATES D'UZEL VERTS D'UZEL SALADE D'UZEL
FILET DE POULET SAUCE ) e 3 OMELETTE A LA FILET DE COLIN A LA
St PANE DE BLE VEGETARIEN | SAUTE DE BOEUF MODE PROVENCALE ey

PETITS POIS BIO

CHOU FLEUR PERSILLE

POLENTA AU LAIT

BLE AUX PETITS LEGUMES

YAOURT NATURE BIO

PUREE DE CAROTTES

TOMME DE CHEVRE DE

GOUDA BIO COMTE DE CLERON CHANTENEIGE BIO Jjalle Emon
POMME BIO CREME DESBSI(E)RT VANILLE CLEMENTINE CREPE AU CHOCOLAT KIWI
06/02/2023 07/02/2023 08/02/2023 09/02/2023 10/02/2023
TABOULE D'UZELA LA MACEDOINE DE LEGUMES CAROTTES RAPEES VELOUTE DE
BETTERAVES ROUGES SEMOULE BIO MAYONNAISE D'UZEL VINAIGRETTE CHAMPIGNONS

CHILI D'UZEL AU SOJA BIO

R1Z D'’ACCOMPAGNEMENT

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE NANTUA

BROCOLIS

PETIT MOULE AIL & FINES

BOULETTES DE BOEUF
SAUCE CURRY

PUREE BIO

BLEUET DES PRAIRIES DE

ESCALOPE A LA CREME

HARICOTS VERTS
PERSILLES

RAVIOLIS ALATOMATE

CAMEMBERT HERBES CLERON 1 PETIT SUISSE SUCRE COULOMMIERS
YAOURT AROMATISE BANANE ABRICOTS AU SIROP GATEAU D'UZEL MARBRE KIwI BIO

13/02/2023 14/02/2023 15/02/2023 16/02/2023 17/02/2023
CELER'DBEQAE?ULADE SALADE DE RIZ D'UZEL COEUR DE SCAROLE VELOUTEDPUEZEfROTTES CHOU FLEUR EN SALADE

COUSCOUS BOULETTES

FILET DE HOKI SAUCE

NUGGETS DE VOLAILLE &

POIS CHICHES A LA

STEAK HACHE AUX

CITRON KETCHUP CREME & AU LAIT DE CHAMPIGNONS
coco
] GRATIN DE NAVETS
SEMOULE DU COUSCOUS EPINARDS D'UZEL & POMMES DE TORSETTES BIO FRITES
TERRE D'UZEL
MAMIROLLE FROMAGE BI'B-I/?)NC NATURE MINI CABRETTE COMTE BIO DE CLERON FRAIDOU
CLEMENTINE COOKIE D'UZEL LIEGEOIS AU CHOCOLAT COMPOTEBEI’g POMMES ORANGE
20/02/2023 21/02/2023 22/02/2023 23/02/2023 24/02/2023
CHOU BLANC D'UZEL EN SALADE DE HARICOTS SOUPE D'UZEL A LA
SALADE SALADE MIXTE VERTS COMATE LENTILLES EN SALADE
STEAK VEGETAL SAUCE -
ECHALOTE SPAGHETTIS BOLOGNAISE | TILET %ELI?/%':Q!N AUX POTEE D'UZEL AU POULET SASFIS\?;N%%EF
VEGETARIENNE
GNOCCHIS RIZ BIO RATATOUILLE BIO
PANNA COTTA DE . .
VACHE QUI RIT BIO Ny enreiiie RONDELE BIO MINI BABYBEL BIO RACLETTE DE CLERON

POMME

BUGNES DE CARNAVAL

COMPOTE DE PECHES

GATEAU D'ANNIVERSAIRE
D'UZEL AU FROMAGE
BLANC DE MAMIROLLE

CLEMENTINE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




