SCOLAIRE INTOLERANCE Fiele donzizozs
ALIMENTAIRE oo
SEMAINES 5,6,7,8 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26/01/2026 27/01/2026 28/01/2026 29/01/2026 30/01/2026
CHOU ROUGE D'UZEL EN CAROTTES RAPEES VELOUTE DE LEGUMES | SALADE DE POMMES DE
SALADE D'UZEL A LA MENTHE D'UZEL TERRE COEUR DE SCAROLE
GRILLADE DE PORC GALETTE EPAUTRE BOULETTES DE BOEUF AU
CHARGUTIERE L EGUMES BIO 05 FILET DE POULET POULET ROTI AU JUS
. HARICOTS VERTS CAROTTES D'UZEL
POMMES PERSILLEES DERSILLES SEMOULE N ERSILLEES RATATOUILLE & RIZ
CLEMENTINE COMPOTE F:\)/’EME PECHE POMME PAIN D'EPICES BANANE
02/02/2026 03/02/2026 04/02/2026 05/02/2026 06/02/2026
. SALADE DE HARICOTS | CHOU BLANC D'UZEL EN 1/2 PAMPLEMOUSSE
LENTILLES EN SALADE TABOULE D'UZEL VERTS SALADE ROSE

STEAK HACHE AU JUS

FILET DE POULET

JARDINIERE DE LEGUMES

MERGUEZ DE FRANCHE
COMTE AU JUS

ECHINE DE PORC FUMEE
DE LONGEVILLE AU JUS

COQUILLETTES SS
FROMAGE BOLOGNAISE
D'UZEL

BROCOLIS DINIERE DE LEGUY RIZ AUX PETITS LEGUMES LENTILLES AU JUS
KIWI ORANGE POIRE 2 GAUFRETTES VANILLE | COCKTAIL DE FRUITS
09/02/2026 10/02/2026 11/02/2026 12/02/2026 13/02/2026
CELERI VINAIGRETTE | SALADE DE POMMES DE CAROTTES RAPEES
DUZEL Sk CHOU FLEUR EN SALADE | COEUR DE SCAROLE SUSEL VINAIGRETTE
PAUPIETTE DE DINDEAU | ESCALOPE DE DINDEAU | NOISETTES DE POULET | SAUCISSE DE TOULOUSE | ROTI DE PORC FUME DE
JuS Jus AU JUS AU JUS LONGEVILLE
Riz CAROTTES D'UZEL HARICOTS BEURRE POMMES PERSILLEES BLE
PERSILLEES PERSILLES D'UZEL
) 2 GAUFRETTES
POMME CLEMENTINE pavans COMPOTE POMME FRAISE BANANE
16/02/2026 17/02/2026 18/02/2026 19/02/2026 20/02/2026
SALADE DE HARICOTS PANACHE DE CHOUX . POTAGE PARMENTIER | SALADE DE POMMES DE
PLATS D'UZEL SALADE DE PATES D'UZEL D'UZEL TERRE
FILET DE POULET STEAK HACHE AU JUS ROTI DE DINDE AU JUS SAUTEPEERE?SE*UF AU JAMBON GRILL AU JUS
- BATONNIERE DE -
BRUNOISE DE LEGUMES | . BATONNIEREDE BROCOLIS FRITES NAVETS PERSILLES
2 GAUFRETTES VANILLE PAIN D'EPICES OREILLONS D'ABRICOTS POIRE COMPOTE DE POMMES

BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  16/12/2025
SCOLAIRE SANS VIANDE o
SEMAINES 5,6,7,8 2026
26/01/2026 27/01/2026 28/01/2026 29/01/2026 30/01/2026
CHOU ROUGE D'UZEL EN CAROTTES RAPEES VELOUTE DE LEGUMES | SALADE DE POMMES DE
SALADE D'UZEL A LA MENTHE D'UZEL TERRE COEUR DE SCAROLE
CHIPOLATAS VEGETALES GALETTE EPAUTRE PAUPIETTE DU PECHEUR FILET DE HOKI A LA
AU JUS LEGUMES BIO CREME DE MOULES TORTILLAAUX OIGNONS BASQUAISE
) HARICOTS VERTS CAROTTES D'UZEL A LA
PUREE e LEs SEMOULE M RATATOUILLE & RIZ
1 PETIT NOVAFRUIT BIO | BLEVET %ESEESQ'R'ES DE | CAMEMBERT BIO PORTION|  COMTE DE CLERON CANCOILLOTTE IGP

COMPOTE POMME PECHE

GATEAU D'ANNIVERSAIRE

CLEMENTINE e POMME D'UZEL AUX PEPITES DE BANANE
CHOCOLAT
02/02/2026 03/02/2026 04/02/2026 05/02/2026 06/02/2026
. SALADE DE HARICOTS | CHOU BLANC D'UZEL EN VELOUTE DE
LENTILLES EN SALADE TABOULE D'UZEL VERTS SALADE CHAMPIGNORS
. . GRATIN DE
OMELETTE SAUCE CREPES AUX MERGUEZ VEGETALES AU FILET DE POISSON COQUILLETTES AU
MORNAY CHAMPIGNONS JUS NAPOLITAIN
FROMAGE
BROCOLIS JARDINIERE DE LEGUMES | o7 Aux PETITS LEGUMES EPINARDS

TOMME DE CH EVRE DE

AL'ECHALOTE & AU

VACHE QUI RIT BIO

EMMENTAL

TOMME BIO DE CLERON

YAOURT DE MAMIROLLE

CLERON BIO SUCRE
CREME DES;'éRT VANILLE ORANGE POIRE CREPE AU SUCRE COCKTAIL DE FRUITS
09/02/2026 10/02/2026 11/02/2026 12/02/2026 13/02/2026
CELERI REMOULADE SOUPE D'UZELA LA
D'UZEL BETTERAVES ROUGES BIO | CHOU FLEUR EN SALADE COEUR DE SCAROLE TOMATE

- - GALETTE DE BOULGOUR A OMELETTEALA RISOTTO DE BLE
FEUILLETES AU FROMAGE | POISSON PANE CITRON LA MEXIGAINE PROVENCALE VEGETARIEN D'UZEL
- HARICOTS BEURRE POMMES PERSILLEES
PETITS POIS CAROTTES | PUREE DE PATATE DOUCE PERSILLES D'UZEL
1 PETIT SUISSE SUCRE COULOMMIERS FONDU CARRE RACLETTE DE CLERON MAMIROLLE
POMME CLEMENTINE PALET BRETON D'UZEL | COMPOTE POMME FRAISE BANANE
16/02/2026 17/02/2026 18/02/2026 19/02/2026 20/02/2026
SALADE DE HARICOTS PANACHE DE CHOUX . POTAGE PARMENTIER
PLATS DUZEL SALADE DE PATES D'UZEL DUZEL SALADE OLIVIER
CAPPELLETTIS 5 L
QUENELLES SAUCE PAVE VEGETAL SAUCE FILET DE HOKI A
FROMAGES SAUCE AURORE CROUSTI DE POISSON ECHALOTE L'OSEILLE
TOMATE
BATONNIERE DE -
LEGUMES AUX CAROTTES BROCOLIS FRITES EPINARDS
YAOURT AROMATISE CAMEMBERT PETIT LOUIS DELICE EMMENTAL COMTE DE CLERON

ORANGE

BUGNES DE CARNAVAL

COUCHER DE SOLEIL

POIRE

COMPOTE DE POMMES
BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




SCOLAIRE PIQUE NIQUE Edité le 16/12/2025
SANS VIANDE o
SEMAINES 5,6,7,8 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26/01/2026 27/01/2026 28/01/2026 29/01/2026 30/01/2026
MADELON AUX PEPITES
MADELEINE GAILLARDISE FRAISE DE CHOCOLAT GAILLARDISE ABRICOT MADELEINE
SANDWICH CLUB DOUBLE SANDWICH CLUB THON SANDWICH CLUB DOUBLE | SANDWICH CLUB DOUBLE SANDWICH CLUB THON
EMMENTAL TOMATE EMMENTAL EMMENTAL TOMATE
CHIPS CHIPS CHIPS CHIPS CHIPS
EDAM SAINT PAULIN EDAM SAINT PAULIN EDAM

COMPOTE POCKET

FRAISE A BOIRE

COMPOTE POCKET

FRAISE A BOIRE

COMPOTE POCKET

02/02/2026

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

03/02/2026

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

04/02/2026

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

05/02/2026

MADELEINE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

06/02/2026

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

09/02/2026

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

10/02/2026

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

11/02/2026

MADELEINE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

12/02/2026

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

13/02/2026

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

16/02/2026

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

17/02/2026

MADELEINE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

18/02/2026

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

19/02/2026

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

20/02/2026

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Editéle  16/12/2025
PRIMAIRE |
SEMAINES 5,6,7,8 2026
26/01/2026 27/01/2026 28/01/2026 29/01/2026 30/01/2026
CHOU ROUGE D'UZEL EN CAROTTES RAPEES VELOUTE DE LEGUMES | SALADE DE POMMES DE
SALADE D'UZEL A LA MENTHE D'UZEL TERRE COEUR DE SCAROLE
GRILLADE DE PORC GALETTE EPAUTRE BOULETTES DE BOEUF FILET DE HOKI A LA
CHARCUTIERE LEGUMES BIO SAUCE CURRY TORTILLAAUX OIGNONS BASQUAISE
) HARICOTS VERTS CAROTTES D'UZEL A LA
PUREE  Rah LEs SEMOULE CREME RATATOUILLE & RIZ
1 PETIT NOVAFRUIT BIO | BLEVET %ESEESQ'R'ES DE | CAMEMBERT BIO PORTION|  COMTE DE CLERON CANCOILLOTTE IGP

COMPOTE POMME PECHE

GATEAU D'ANNIVERSAIRE

CLEMENTINE e POMME D'UZEL AUX PEPITES DE BANANE
CHOCOLAT
02/02/2026 03/02/2026 04/02/2026 05/02/2026 06/02/2026
. SALADE DE HARICOTS | CHOU BLANC D'UZEL EN VELOUTE DE
LENTILLES EN SALADE TABOULE D'UZEL VERTS SALADE CHAMPIGNORS
OMELETTE SAUCE FILET DE POULET SAUCE | MERGUEZ DE FRANCHE FILET DE POISSON COQUILLETTES
MORNAY SUPREME COMTE AU JUS NAPOLITAIN BOLOGNAISE D'UZEL
BROCOLIS JARDINIERE DE LEGUMES | o7 Aux PETITS LEGUMES EPINARDS

TOMME DE CHEVRE DE

AL'ECHALOTE & AU

YAOURT DE MAMIROLLE

A VACHE QUI RIT BIO EMMENTAL TOMME BIO DE CLERON et
CREME DESBSKE)RT VANILLE ORANGE POIRE CREPE AU SUCRE COCKTAIL DE FRUITS
09/02/2026 10/02/2026 11/02/2026 12/02/2026 13/02/2026
FEUILLETE AU FROMAGE | BETTERAVES ROUGES BIO | CHOU FLEUR EN SALADE | COEUR DE SCAROLE SOUPEC?,\'AUAZT'I:-ELA LA

PAUPIETTE DE DINDE AUX

POISSON PANE CITRON

NOISETTES DE POULET

SAUCISSE DE TOULOUSE

RISOTTO DE BLE

CHAMPIGNONS AU JUS AU JUS VEGETARIEN D'UZEL
PETITS POIS CAROTTES | PUREE DE PATATE DOUCE HAR'SSJS?’IS_EE%RRE POMME%EEEE'LLEES
1 PETIT SUISSE SUCRE COULOMMIERS FONDU CARRE RACLETTE DE CLERON MAMIROLLE
POMME CLEMENTINE PALET BRETON D'UZEL | COMPOTE POMME FRAISE BANANE
16/02/2026 17/02/2026 18/02/2026 19/02/2026 20/02/2026
SALADE FE,)LEA?SAR'COTS PANAC'E)'.;UEZ)ELC HOUX SALADE DE PATES D'UZEL POTAGEDE’SZRENFNT'ER SALADE OLIVIER

CAPPELLETTIS 5
FROMAGES SAUCE
TOMATE

YAOURT AROMATISE

ORANGE

STEAK HACHE SAUCE A
L'ECHALOTE

_ BATONNIERE DE
LEGUMES AUX CAROTTES

CAMEMBERT

BUGNES DE CARNAVAL

ROTI DE DINDE AU CURRY

BROCOLIS

PETIT LOUIS

COUCHER DE SOLEIL

SAUTE DE BOEUF AU
PAPRIKA*

FRITES

DELICE EMMENTAL

POIRE

FILET DE HOKI A
L'OSEILLE

EPINARDS

COMTE DE CLERON

COMPOTE DE POMMES
BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Editéle  16/12/2025
PRIMAIRE SANS PORC |
SEMAINES 5,6,7,8 2026
26/01/2026 27/01/2026 28/01/2026 29/01/2026 30/01/2026
CHOU ROUGE D'UZEL EN CAROTTES RAPEES VELOUTE DE LEGUMES | SALADE DE POMMES DE
SALADE D'UZEL A LA MENTHE D'UZEL TERRE COEUR DE SCAROLE
CHIPOLATAS VEGETALES GALETTE EPAUTRE BOULETTES DE BOEUF FILET DE HOKI A LA
AU JUS LEGUMES BIO SAUCE CURRY TORTILLAAUX OIGNONS BASQUAISE
) HARICOTS VERTS CAROTTES D'UZEL A LA
PUREE  Rah LEs SEMOULE CREME RATATOUILLE & RIZ
1 PETIT NOVAFRUIT BIO | BLEVET %ESEESQ'R'ES DE | CAMEMBERT BIO PORTION|  COMTE DE CLERON CANCOILLOTTE IGP

COMPOTE POMME PECHE

GATEAU D'ANNIVERSAIRE

CLEMENTINE e POMME D'UZEL AUX PEPITES DE BANANE
CHOCOLAT
02/02/2026 03/02/2026 04/02/2026 05/02/2026 06/02/2026
. SALADE DE HARICOTS | CHOU BLANC D'UZEL EN VELOUTE DE
LENTILLES EN SALADE TABOULE D'UZEL VERTS SALADE CHAMPIGNORS
OMELETTE SAUCE FILET DE POULET SAUCE | MERGUEZ DE FRANCHE FILET DE POISSON COQUILLETTES
MORNAY SUPREME COMTE AU JUS NAPOLITAIN BOLOGNAISE D'UZEL
BROCOLIS JARDINIERE DE LEGUMES | o7 Aux PETITS LEGUMES EPINARDS

TOMME DE CHEVRE DE

AL'ECHALOTE & AU

YAOURT DE MAMIROLLE

A VACHE QUI RIT BIO EMMENTAL TOMME BIO DE CLERON et
CREME DESBSKE)RT VANILLE ORANGE POIRE CREPE AU SUCRE COCKTAIL DE FRUITS
09/02/2026 10/02/2026 11/02/2026 12/02/2026 13/02/2026
FEUILLETE AU FROMAGE | BETTERAVES ROUGES BIO | CHOU FLEUR EN SALADE | COEUR DE SCAROLE SOUPEC?,\'AUAZT'I:-ELA LA

PETITS POIS CAROTTES PUREE DE PATATE DOUCE HARISEOR-I—SS;S_IIEE%RRE POMME%.EEEEILLEES
1 PETIT SUISSE SUCRE COULOMMIERS FONDU CARRE RACLETTE DE CLERON MAMIROLLE
POMME CLEMENTINE PALET BRETON D'UZEL COMPOTE POMME FRAISE BANANE
16/02/2026 17/02/2026 18/02/2026 19/02/2026 20/02/2026
SALADE FE)EAE?QRICOTS PANAC'BI?UEZ)ESHOUX SALADE DE PATES D'UZEL POTAGEDE)S‘;Q{'_ENTIER SALADE OLIVIER

CAPPELLETTIS 5
FROMAGES SAUCE
TOMATE

YAOURT AROMATISE

ORANGE

STEAK HACHE SAUCE A
L'ECHALOTE

_ BATONNIERE DE
LEGUMES AUX CAROTTES

CAMEMBERT

BUGNES DE CARNAVAL

ROTI DE DINDE AU CURRY

BROCOLIS

PETIT LOUIS

COUCHER DE SOLEIL

SAUTE DE BOEUF AU
PAPRIKA*

FRITES

DELICE EMMENTAL

POIRE

FILET DE HOKI A
L'OSEILLE

EPINARDS

COMTE DE CLERON

COMPOTE DE POMMES
BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Editéle  16/12/2025
MATERNELLE |
SEMAINES 5,6,7,8 2026
26/01/2026 27/01/2026 28/01/2026 29/01/2026 30/01/2026
CHOU ROUGE D'UZEL EN CAROTTES RAPEES VELOUTE DE LEGUMES | SALADE DE POMMES DE
SALADE D'UZEL A LA MENTHE D'UZEL TERRE COEUR DE SCAROLE
GRILLADE DE PORC GALETTE EPAUTRE BOULETTES DE BOEUF FILET DE HOKI A LA
CHARCUTIERE LEGUMES BIO SAUCE CURRY TORTILLAAUX OIGNONS BASQUAISE
) HARICOTS VERTS CAROTTES D'UZEL A LA
PUREE  Rah LEs SEMOULE CREME RATATOUILLE & RIZ
1 PETIT NOVAFRUIT BIO | BLEVET %ESEESQ'R'ES DE | CAMEMBERT BIO PORTION|  COMTE DE CLERON CANCOILLOTTE IGP

COMPOTE POMME PECHE

GATEAU D'ANNIVERSAIRE

CLEMENTINE e POMME D'UZEL AUX PEPITES DE BANANE
CHOCOLAT
02/02/2026 03/02/2026 04/02/2026 05/02/2026 06/02/2026
. SALADE DE HARICOTS | CHOU BLANC D'UZEL EN VELOUTE DE
LENTILLES EN SALADE TABOULE D'UZEL VERTS SALADE CHAMPIGNORS
OMELETTE SAUCE FILET DE POULET SAUCE | MERGUEZ DE FRANCHE FILET DE POISSON COQUILLETTES
MORNAY SUPREME COMTE AU JUS NAPOLITAIN BOLOGNAISE D'UZEL
BROCOLIS JARDINIERE DE LEGUMES | o7 Aux PETITS LEGUMES EPINARDS

TOMME DE CHEVRE DE

AL'ECHALOTE & AU

YAOURT DE MAMIROLLE

A VACHE QUI RIT BIO EMMENTAL TOMME BIO DE CLERON et
CREME DESBSKE)RT VANILLE ORANGE POIRE CREPE AU SUCRE COCKTAIL DE FRUITS
09/02/2026 10/02/2026 11/02/2026 12/02/2026 13/02/2026
FEUILLETE AU FROMAGE | BETTERAVES ROUGES BIO | CHOU FLEUR EN SALADE | COEUR DE SCAROLE SOUPEC?,\'AUAZT'I:-ELA LA

PAUPIETTE DE DINDE AUX

POISSON PANE CITRON

NOISETTES DE POULET

SAUCISSE DE TOULOUSE

RISOTTO DE BLE

CHAMPIGNONS AU JUS AU JUS VEGETARIEN D'UZEL
PETITS POIS CAROTTES | PUREE DE PATATE DOUCE HAR'SSJS?’IS_EE%RRE POMME%EEEE'LLEES
1 PETIT SUISSE SUCRE COULOMMIERS FONDU CARRE RACLETTE DE CLERON MAMIROLLE
POMME CLEMENTINE PALET BRETON D'UZEL | COMPOTE POMME FRAISE BANANE
16/02/2026 17/02/2026 18/02/2026 19/02/2026 20/02/2026
SALADE FE,)LEA?SAR'COTS PANAC'E)'.;UEZ)ELC HOUX SALADE DE PATES D'UZEL POTAGEDE’SZRENFNT'ER SALADE OLIVIER

CAPPELLETTIS 5
FROMAGES SAUCE
TOMATE

YAOURT AROMATISE

ORANGE

STEAK HACHE SAUCE A
L'ECHALOTE

_ BATONNIERE DE
LEGUMES AUX CAROTTES

CAMEMBERT

BUGNES DE CARNAVAL

ROTI DE DINDE AU CURRY

BROCOLIS

PETIT LOUIS

COUCHER DE SOLEIL

SAUTE DE BOEUF AU
PAPRIKA*

FRITES

DELICE EMMENTAL

POIRE

FILET DE HOKI A
L'OSEILLE

EPINARDS

COMTE DE CLERON

COMPOTE DE POMMES
BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




TOMME DE CHEVRE DE

Edité le  16/12/2025
MATERNELLE SANS PORC | e
SEMAINES 5,6,7,8 2026
26/01/2026 27/01/2026 28/01/2026 29/01/2026 30/01/2026
CHOU ROUGE D'UZEL EN CAROTTES RAPEES VELOUTE DE LEGUMES | SALADE DE POMMES DE
SALADE D'UZEL A LA MENTHE D'UZEL TERRE COEUR DE SCAROLE
CHIPOLATAS VEGETALE GALETTE EPAUTRE BOULETTES DE BOEUF FILET DE HOKI A LA
AU JUS LEGUMES BIO SAUCE CURRY TORTILLAAUX OIGNONS BASQUAISE
) HARICOTS VERTS CAROTTES D'UZEL A LA
PUREE e LEs SEMOULE M RATATOUILLE & RIZ
1 PETIT NOVAFRUIT BIO | BLEVET %ESEESQ'R'ES DE | CAMEMBERT BIO PORTION|  COMTE DE CLERON CANCOILLOTTE IGP
GATEAU D'ANNIVERSAIRE
CLEMENTINE COMPOTE 'T_ﬁ,"éME PECHE POMME D'UZEL AUX PEPITES DE BANANE
CHOCOLAT
02/02/2026 03/02/2026 04/02/2026 05/02/2026 06/02/2026
. SALADE DE HARICOTS | CHOU BLANC D'UZEL EN VELOUTE DE
LENTILLES EN SALADE TABOULE D'UZEL vERte A ADE Cr AN C NS
OMELETTE SAUCE FILET DE POULET SAUCE | MERGUEZ DE FRANCHE FILET DE POISSON COQUILLETTES
MORNAY SUPREME COMTE AU JUS NAPOLITAIN BOLOGNAISE D'UZEL
JARDINIERE DE LEGUMES 2 -
BROCOLIS DINIERE DE LEGUM RIZ AUX PETITS LEGUMES EPINARDS

PAUPIETTE DE DINDE AUX
CHAMPIGNONS

PETITS POIS CAROTTES

1 PETIT SUISSE SUCRE

POISSON PANE CITRON
PUREE DE PATATE DOUCE

COULOMMIERS

NOISETTES DE POULET
AU JUS

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

FONDU CARRE

. YAOURT DE MAMIROLLE
A VACHE QUI RIT BIO EMMENTAL TOMME BIO DE CLERON et
CREME DESE?KE)RT VANILLE ORANGE POIRE CREPE AU SUCRE COCKTAIL DE FRUITS
09/02/2026 10/02/2026 11/02/2026 12/02/2026 13/02/2026
FEUILLETE AU FROMAGE | BETTERAVES ROUGES BIO | CHOU FLEUR EN SALADE | COEUR DE SCAROLE SOUPEC?,\'AUAZT'I:-ELA LA

OMELETTEALA
PROVENCALE

POMMES PERSILLEES
D'UZEL

RACLETTE DE CLERON

RISOTTO DE BLE
VEGETARIEN D'UZEL

BUGNES DE CARNAVAL

COUCHER DE SOLEIL

MAMIROLLE
POMME CLEMENTINE PALET BRETON D'UZEL | COMPOTE POMME FRAISE BANANE
16/02/2026 17/02/2026 18/02/2026 19/02/2026 20/02/2026
SALADE DE HARICOTS PANACHE DE CHOUX . POTAGE PARMENTIER
PLATS DUZEL SALADE DE PATES D'UZEL D'UZEL SALADE OLIVIER
CAPPELLETTIS 5 . .
STEAK HACHE SAUCE A SAUTE DE BOEUF AU FILET DE HOKI A
FROMAGES SAUCE LECHALOTE ROTI DE DINDE AU CURRY PAPRIKA* L'OSEILLE
TOMATE
BATONNIERE DE -
LEGUMES AUX CAROTTES BROCOLIS FRITES EPINARDS
YAOURT AROMATISE CAMEMBERT PETIT LOUIS DELICE EMMENTAL COMTE DE CLERON
ORANGE

POIRE

COMPOTE DE POMMES
BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  16/12/2025
CRECHE MOYEN N 1353
SEMAINES 5,6,7,8 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26/01/2026 27/01/2026 28/01/2026 29/01/2026 30/01/2026
VELOUTE DE LEGUMES
D'UZEL

GRILLADE DE PORC AU

OEUF DUR BECHAMEL

STEAK HACHE AU JUS

FILET DE POULET

FILET DE HOKI A LA

Jus BASQUAISE
. HARICOTS VERTS CAROTTES D'UZEL A LA
PUREE DERSILLES SEMOULE CREME RIZ
1 PETIT NOVA NATURE BIO | BLEVET %ESEESQ'R'ES DE COMTE DE CLERON CANCOILLOTTE IGP
] ] GATEAU D'ANNIVERSAIRE
CLEMENTINE PUREE POMME COING POMME D'UZEL AUX PEPITES DE BANANE
CHOCOLAT
02/02/2026 03/02/2026 04/02/2026 05/02/2026 06/02/2026
VELOUTE DE

OMELETTE SAUCE
MORNAY

BROCOLIS

TOMME DE CHEVRE DE

FILET DE POULET SAUCE
SUPREME

SEMOULE

VACHE QUI RIT BIO

ESCALOPE DE DINDE AU
JUS

RIZ AUX PETITS LEGUMES

EMMENTAL

FILET DE COLIN

EPINARDS

TOMME BIO DE CLERON

CHAMPIGNONS

COQUILLETTES
BOLOGNAISE D'UZEL

CLERON
PUREE DE PECHES ORANGE POIRE ORANGE COCKTAIL DE FRUITS
09/02/2026 10/02/2026 11/02/2026 12/02/2026 13/02/2026

STEAK HACHE AU JUS

BETTERAVES ROUGES BIO

FILET DE CABILLAUD

NOISETTES DE POULET

SAUTE DE BOEUF MODE*

ROTI DE PORC FUME DE

AU JUS LONGEVILLE
PETITS POIS CAROTTES | PUREE DE PATATE DOUCE HAR'SSJSSISE%RRE POMME%SEEE'LLEES TRIO DE LEGUMES
1 PETIT SUISSE NATURE FONDU CARRE RACLETTE DE CLERON MAMIROLLE
POMME CLEMENTINE POIRE PUEEESSA'Q"U'\QES BANANE
16/02/2026 17/02/2026 18/02/2026 19/02/2026 20/02/2026

CAPPELLETTIS 5
FROMAGES SAUCE
TOMATE

YAOURT NATURE

ORANGE

STEAK HACHE AU JUS

~ BATONNIERE DE
LEGUMES AUX CAROTTES

CAMEMBERT

PUREE POMME COING

SALADE DE PATES D'UZEL

ROTI DE DINDE AU JUS

BROCOLIS

ABRICOTS AU SIROP

SAUTE DE BOEUF*

PATES AUX 3 COULEURS

DELICE EMMENTAL

POIRE

FILET DE HOKI A
L'OSEILLE

EPINARDS

COMTE DE CLERON

PUREE DE POMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




CRECHE MOYEN SANS Fele 16’12’;‘?22
PORC ) '
SEMAINES 5,6,7,8 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26/01/2026 27/01/2026 28/01/2026 29/01/2026 30/01/2026

FILET DE POULET

OEUF DUR BECHAMEL

VELOUTE DE LEGUMES

D'UZEL

STEAK HACHE AU JUS

FILET DE POULET

FILET DE HOKI A LA

OMELETTE SAUCE
MORNAY

BROCOLIS

TOMME DE CHEVRE DE

FILET DE POULET SAUCE
SUPREME

SEMOULE

ESCALOPE DE DINDE AU

Jus

RIZ AUX PETITS LEGUMES

FILET DE COLIN

EPINARDS

BASQUAISE
. HARICOTS VERTS CAROTTES D'UZEL A LA
PUREE PERSILLES SEMOULE CREME Riz
1 PETIT NOVA NATURE BIO | BLEUET DCEI_SI‘;F'ZSQ'R'ES DE COMTE DE CLERON CANCOILLOTTE IGP
] ] GATEAU D'ANNIVERSAIRE
CLEMENTINE PUREE POMME COING POMME D'UZEL AUX PEPITES DE BANANE
CHOCOLAT
02/02/2026 03/02/2026 04/02/2026 05/02/2026 06/02/2026
VELOUTE DE

CHAMPIGNONS

COQUILLETTES
BOLOGNAISE D'UZEL

CLERON VACHE QUI RIT BIO EMMENTAL TOMME BIO DE CLERON
PUREE DE PECHES ORANGE POIRE ORANGE COCKTAIL DE FRUITS
09/02/2026 10/02/2026 11/02/2026 12/02/2026 13/02/2026
BETTERAVES ROUGES BIO
STEAK HACHE AU JUS FILET DE CABILLAUD NO'SETTES JDUESPOU"ET SAUTE DE BOEUF MODE* FILET DE HOKI
. HARICOTS BEURRE POMMES PERSILLEES .
PETITS POIS CAROTTES | PUREE DE PATATE DOUCE PERSILLES D'UZEL TRIO DE LEGUMES
1 PETIT SUISSE NATURE FONDU CARRE RACLETTE DE CLERON MAMIROLLE
- PUREE POMMES
POMME CLEMENTINE POIRE PRUNEAUX BANANE
16/02/2026 17/02/2026 18/02/2026 19/02/2026 20/02/2026

CAPPELLETTIS 5
FROMAGES SAUCE
TOMATE

YAOURT NATURE

ORANGE

STEAK HACHE AU JUS

BATONNIERE DE
LEGUMES AUX CAROTTES

CAMEMBERT

PUREE POMME COING

SALADE DE PATES D'UZEL

ROTI DE DINDE AU JUS

BROCOLIS

ABRICOTS AU SIROP

SAUTE DE BOEUF*

PATES AUX 3 COULEURS

DELICE EMMENTAL

POIRE

FILET DE HOKI A
L'OSEILLE

EPINARDS

COMTE DE CLERON

PUREE DE POMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




TOMME DE CHEVRE DE

CRECHE MOYEN SANS Edité le 16/12/2025
VIANDE a 13:53
SEMAINES 5,6,7,8 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26/01/2026 27/01/2026 28/01/2026 29/01/2026 30/01/2026
VELOUTE DE LEGUMES
D'UZEL
. POIS CHICHES A LA FILET DE HOKI A LA
OMELETTE OEUF DUR BECHAMEL TOMATE CONGASSEE | HARICOTS COCOS AU JUS B ASQUAISE
. HARICOTS VERTS CAROTTES D'UZEL A LA
PUREE PERSILLES SEMOULE CREME Riz
1 PETIT NOVA NATURE BIO | BLEUET DCEI_SI‘;F'ZSQ'R'ES DE COMTE DE CLERON CANCOILLOTTE IGP
GATEAU D'ANNIVERSAIRE
CLEMENTINE PUREE POMME COING POMME D'UZEL AUX PEPITES DE BANANE
CHOCOLAT
02/02/2026 03/02/2026 04/02/2026 05/02/2026 06/02/2026
VELOUTE DE
CHAMPIGNONS
. GRATIN DE
OMELETTE SAUCE CREPE AUX
TORNAY CHAMPONONS TERRINE DE POISSONS FILET DE COLIN COQUILLETTES AU
FROMAGE
BROCOLIS SEMOULE RIZ AUX PETITS LEGUMES EPINARDS

CAPPELLETTIS 5
FROMAGES SAUCE
TOMATE

YAOURT NATURE

ORANGE

OEUF DUR BECHAMEL

_ BATONNIERE DE
LEGUMES AUX CAROTTES

CAMEMBERT

PUREE POMME COING

SALADE DE PATES D'UZEL

CROUSTI DE POISSON

BROCOLIS

ABRICOTS AU SIROP

OMELETTE SAUCE CREME
AUX HERBES

PATES AUX 3 COULEURS

DELICE EMMENTAL

POIRE

CLERON VACHE QUI RIT BIO EMMENTAL TOMME BIO DE CLERON
PUREE DE PECHES ORANGE POIRE ORANGE COCKTAIL DE FRUITS
09/02/2026 10/02/2026 11/02/2026 12/02/2026 13/02/2026
BETTERAVES ROUGES BIO
- PENNES SAUCE OMELETTEALA
CREPE AU FROMAGE FILET DE CABILLAUD FROMAGERE D'UZEL PROVENCALE FILET DE HOKI
PETITS POIS CAROTTES | PUREE DE PATATE DOUCE POMME%EEEE"LLEES TRIO DE LEGUMES
1 PETIT SUISSE NATURE FONDU CARRE RACLETTE DE CLERON MAMIROLLE
. PUREE POMMES
POMME CLEMENTINE POIRE PRUNEAUX BANANE
16/02/2026 17/02/2026 18/02/2026 19/02/2026 20/02/2026

FILET DE HOKI A
L'OSEILLE

EPINARDS

COMTE DE CLERON

PUREE DE POMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




|| Edité le 16/12/2025
| CRECHE PETIT S
[acmsme
SEMAINES 5,6,7,8 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26/01/2026 27/01/2026 28/01/2026 29/01/2026 30/01/2026
GRILLADEJ?JES PORCAU OEUF DUR BECHAMEL STEAK HACHE AU JUS FILET DE POULET FILET DE HOKI
- DUO POMMES
DUO PUREE / DUO POMMES VAPEUR -
. DUO SEMOULE / NAVETS PERSILLEES D'UZEL / DUO RIZ / PETITS POIS A
PRINTANIERE DE D'UZEL / HARICOTS VERTS \ ! "~
LEGUMES PERSILLES D'UZEL CAROTTES D'UZELA LA L'ECHALOTE & PERSIL

PUREE DE POMME BIO

FROMAGE BLANC NATURE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME BANANE

CREME

YAOURT NATURE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME POIRE

02/02/2026

STEAK HACHE AU JUS

DUO PUREE / BROCOLIS

VELOUTE NATURE

03/02/2026

FILET DE POULET

DUO SEMOULE /
JARDINIERE DE LEGUMES

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME VANILLE

04/02/2026

ESCALOPE DE DINDE AU
JUS

DUO RIZ AUX PETITS
LEGUMES / CHOU FLEUR
PERSILLE

1 PETIT SUISSE NATURE

05/02/2026

FILET DE COLIN

DUO POMMES
PERSILLEES D'UZEL /
EPINARD

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME BANANE

06/02/2026

SAUTE DE BOEUF*

DUO COQUILLETTES /
COURGETTES

YAOURT DE MAMIROLLE
BIO NATURE

09/02/2026

STEAK HACHE AU JUS

DUO RIZ / PETITS POIS
CAROTTES

PUREE DE POMME BIO

10/02/2026

FILET DE CABILLAUD

DUO PUREE DE PATATE
DOUCE / CAROTTES
PERSILLEES D'UZEL

VELOUTE NATURE

11/02/2026

NOISETTES DE POULET
AU JUS

DUO PENNES RIGATE /

HARICOTS BEURRE
PERSLLES

PUREE DE FRUITS D'UZEL

12/02/2026

SAUTE DE BOEUF*

DUO POMMES
PERSILLEES D'UZEL /
JULIENNE DE LEGUMES
ECHALOTE

FROMAGE BLANC NATURE

13/02/2026

ROTI DE PORC FUME DE
LONGEVILLE

POMMES VAPEUR D'UZEL /
TRIO DE LEGUMES

PUREE DE FRUITS D'UZEL

POMME POIRE POMME VANILLE
16/02/2026 17/02/2026 18/02/2026 19/02/2026 20/02/2026
FILET DE COLIN STEAK HACHE AU JUS ROTI DE DINDE SAUTE DE BOEUF* FILET DE HOKI

DUO POMMES VAPEUR
D'UZEL / BRUNOISE DE
LEGUMES

YAOURT NATURE

DUO POMMES
PERSILLEES / PETITS POIS

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME BANANE

DUO TORTIS / BROCOLIS

FROMAGE BLANC NATURE

DUO PATES AUX 3
COULEURS / FONDUE DE
POIREAUX D'UZEL

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME POIRE

DUO RIZ / EPINARDS

1 PETIT SUISSE NATURE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le 16/12/2025
CRECHE PETIT MIXE N
SEMAINES 5,6,7,8 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26/01/2026 27/01/2026 28/01/2026 29/01/2026 30/01/2026

VELOUTE DE FILET DE
POULET

MOUSSELINE DE
PRINTANIERE DE
LEGUMES

PUREE DE POMME BIO

VELOUTE D'OEUF
BECHAMEL

MOUSSELINE DE
HARICOTS VERTS

FROMAGE BLANC NATURE

VELOUTE DE STEAK DE
BOEUF

MOUSSELINE DE NAVETS
& POMMES DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME BANANE

VELOUTE DE FILET DE
POULET

MOUSSELINE DE
CAROTTES & POMMES DE
TERRE

YAOURT NATURE

VELOUTE DE HOKI

MOUSSELINE DE PETITS
POIS & POMMES DE
TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME POIRE

02/02/2026

VELOUTE DE STEAK DE
BOEUF

MOUSSELINE DE
BROCOLIS

VELOUTE NATURE

03/02/2026

VELOUTE DE FILET DE
POULET

MOUSSELINE DE
JARDINIERE & POMMES
DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME VANILLE

04/02/2026

VELOUTE D'ESCALOPE DE
VOLAILLE

MOUSSELINE DE CHOU
FLEUR & POMMES DE
TERRE

1 PETIT SUISSE NATURE

05/02/2026

VELOUTE DE COLIN

MOUSSELINE D'EPINARD &
POMMES DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME BANANE

06/02/2026

VELOUTE DE SAUTE DE
BOEUF*

MOUSSELINE DE
COURGETTES & POMMES
DE TERRE

YAOURT DE MAMIROLLE
BIO NATURE

09/02/2026

VELOUTE DE STEAK DE
BOEUF

MOUSSELINE DE PETITS
POIS CAROTTES &
POMMES DE TERRE

PUREE DE POMME BIO

10/02/2026

VELOUTE DE CABILLAUD

MOUSSELINE DE CELERI

VELOUTE NATURE

11/02/2026

VELOUTE DE NOISETTES
DE POULET

MOUSSELINE DE
CAROTTES EN
BATONNETS & POMMES
DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME POIRE

12/02/2026

VELOUTE DE SAUTE DE
BOEUF*

MOUSSELINE DE
JULIENNE DE LEGUMES &
POMMES DE TERRE

FROMAGE BLANC NATURE

13/02/2026

VELOUTE DE ROTI DE
PORC

MOUSSELINE DE TRIO
LEGUMES & POMMES DE
TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME VANILLE

16/02/2026

VELOUTE DE FILET DE
POULET

MOUSSELINE DE
BRUNOISE & POMMES DE
TERRE

YAOURT NATURE

17/02/2026

VELOUTE DE STEAK DE
BOEUF

MOUSSELINE DE PETITS
POIS

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME BANANE

18/02/2026

VELOUTE DE ROTI DE
DINDE

MOUSSELINE DE
BROCOLIS & POMMES DE
TERRE

FROMAGE BLANC NATURE

19/02/2026

VELOUTE DE SAUTE DE
BOEUF*

MOUSSELINE DE
POIREAUX D'UZEL &
POMMES DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME POIRE

20/02/2026

VELOUTE DE HOKI

MOUSSELINE D'EPINARD
& POMMES DE TERRE

1 PETIT SUISSE NATURE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le 16/12/2025
CRECHE PETIT HACHE N
SEMAINES 5,6,7,8 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26/01/2026 27/01/2026 28/01/2026 29/01/2026 30/01/2026

MOULINE DE FILET DE
POULET

PUREE BEBE DE
PRINTANIERE DE
LEGUMES

PUREE DE POMME BIO

MOULINE D'OEUF
BECHAMEL

PUREE BEBE DE
HARICOTS VERTS

FROMAGE BLANC NATURE

MOULINE DE STEAK DE
BOEUF

PUREE BEBE DE NAVETS &
POMMES DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME BANANE

MOULINE DE FILET DE
POULET

PUREE BEBE DE
CAROTTES & POMMES DE
TERRE

YAOURT NATURE

PUREE DE FRUITS D'UZEL

MOULINE DE HOKI

PUREE BEBE DE PETITS
POIS & POMMES DE
TERRE

POMME POIRE

02/02/2026

MOULINE DE STEAK DE
BOEUF

PUREE BEBE DE
BROCOLIS

VELOUTE NATURE

03/02/2026

MOULINE DE FILET DE
POULET

PUREE BEBE DE
JARDINIERE & POMMES
DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME VANILLE

04/02/2026

MOULINE D'ESCALOPE DE
VOLAILLE

PUREE BEBE DE CHOU
FLEUR & POMMES DE
TERRE

1 PETIT SUISSE NATURE

05/02/2026

MOULINE DE COLIN

PUREE BEBE D'EPINARDS
& POMMES DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME BANANE

COURGETTES & POMMES

06/02/2026

MOULINE DE SAUTE DE
BOEUF*

PUREE BEBE DE

DE TERRE

YAOURT DE MAMIROLLE
BIO NATURE

09/02/2026

MOULINE DE STEAK DE
BOEUF

PUREE BEBE DE PETITS
POIS CAROTTES &
POMMES DE TERRE

PUREE DE POMME BIO

10/02/2026

MOULINE DE CABILLAUD

PUREE BEBE DE CELERI

VELOUTE NATURE

11/02/2026

MOULINE DE NOISETTES
DE POULET

PUREE BEBE DE
CAROTTES EN
BATONNETS & POMMES
DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME POIRE

12/02/2026

MOULINE DE SAUTE DE
BOEUF*

PUREE BEBE DE JULIENNE
DE LEGUMES & POMMES
DE TERRE

FROMAGE BLANC NATURE

13/02/2026

MOULINE DE ROTI DE
PORC

PUREE BEBE DE TRIO DE
LEGUMES & POMMES DE
TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME VANILLE

16/02/2026

MOULINE DE FILET DE
POULET

PUREE BEBE DE
BRUNOISE & POMMES DE
TERRE

YAOURT NATURE

17/02/2026

MOULINE DE STEAK DE
BOEUF

PUREE BEBE DE PETITS
POIS

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME BANANE

18/02/2026

MOULINE DE ROTI DE
DINDE

PUREE BEBE DE
BROCOLIS & POMMES DE
TERRE

FROMAGE BLANC NATURE

19/02/2026

MOULINE DE SAUTE DE
BOEUF*

PUREE BEBE DE
POIREAUX D'UZEL &
POMMES DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME POIRE

20/02/2026

MOULINE DE HOKI

PUREE BEBE D'EPINARDS
& POMMES DE TERRE

1 PETIT SUISSE NATURE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




