SCOLAIRE INTOLERANCE mele °7’°7sz§
ALIMENTAIRE |
SEMAINES 37,38,39,40 2022
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12/09/2022 13/09/2022 14/09/2022 15/09/2022 16/09/2022

SALADE DE HARICOTS
ROUGES/MAIS

ROTI DE PORC
SUPERIEUR AU JUS

CAROTTES VICHY D'UZEL

TABOULE D'UZEL

PALETTE BRAISEE

HARICOTS VERTS

SALADE PANACHEE

LEGUMINEUSES A LA
TOMATE CONCASSEE

TORSETTES BIO

SALADE AUX LEGUMES
D'UZEL SAUCE VIERGE

SAUCISSE DE MORTEAU
IGP AU JUS

POMMES VAPEUR D'UZEL

PANACHE DE CRUDITES

STEAK HACHE AU JUS

FLAGEOLETS PERSILLES

PERSILLES D'ACCOMPAGNEMENT
COMPOTE DE POIRES POMME BANANE POIRE RAISIN
19/09/2022 20/09/2022 21/09/2022 22/09/2022 23/09/2022

CAROTTES RAPEES
D'UZEL VINAIGRETTE

SAUCISSE DE TOULOUSE
AU JUS

BROCOLIS & POMMES
PERSILLEES D'UZEL

BETTERAVES ROUGES BIO

BOULETTES DE BOEUF A
LA TOMATE

RATATOUILLE NICOISE

TABOULE D'UZEL

RAVIOLIS DE LEGUMES
BIO

SALADE AUX PATES BIO

PAUPIETTE DE VEAU AU
Jus

COURGETTES D'UZEL

CHOU FLEUR EN SALADE

COUSCOUS BOULETTES

SEMOULE DU COUSCOUS

KIWI POIRE PECHE AU COULIS COCKTAIL DE FRUITS PRUNES
26/09/2022 27/09/2022 28/09/2022 29/09/2022 30/09/2022
SALADE GRECQUE D'UZEL | SALADE DE TOMATES BIO SALA.'?ERDREEPS?L'Y'ZMEES DE MACEDV?,'\I'\A'IEG%EE#EEUMES COEUR DE SCAROLE

PALERON DE BOEUF AUX
OIGNONS*

HARICOTS BEURRE

EMINCE DE DINDE AU
PAPRIKA

COURGETTES D'UZEL

NUGGETS DE VOLAILLE &
KETCHUP

PETITS POISBIO A

SAUTE DE BOEUF*

CAROTTES D'UZEL

STEAK HACHE AU JUS

JARDINIERE DE LEGUMES

PERSILLES L'ECHALOTE & PERSIL PERSILLEES AL'ECHALOTE & AU
PERSIL
KIWI POIRE POMME OREILLONS D'ABRICOTS COMPOTE DE FRUITS
03/10/2022 04/10/2022 05/10/2022 06/10/2022 07/10/2022
CHOU ROUGE D'UZEL EN | MACEDOINE DE LEGUMES . . CONCOMBRE D'UZELA LA
SALADE VINAIGRETTE TABOULE D'UZEL SALADE PANACHEE MENTHE

COQUILLETTES BIO SS
FROMAGE A LATOMATE &
AU SOJA

KIwI

STEAK HACHE BIO AU JUS

FRITES & KETCHUP

PRUNES

ESCALOPE DE VOLAILLE
AU JUS

BROCOLIS

COMPOTE DE PECHES

CHIPOLATAS DE FRANCHE
COMTE AU JUS

LENTILLES AU JUS

TARTE D'UZEL AUX
POMMES

JAMBON BRAISE AU JUS

CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




CAROTTES VICHY D'UZEL

VACHE QUI RIT BIO

HARICOTS VERTS
PERSILLES

YAOURT DE FRANCHE
COMTE NATURE SUCRE

TORSETTES BIO
D'ACCOMPAGNEMENT

PETIT MOULE NATURE

POMMES VAPEUR D'UZEL

ECORCE DE SAPIN BIO DE

Editéle  07/07/2022

SCOLAIRE SANS VIANDE .
SEMAINES 37,38,39,40 2022
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12/09/2022 13/09/2022 14/09/2022 15/09/2022 16/09/2022
SALADE DE HARICOTS . ) SALADE AUX LEGUMES SALADE AU RIZ BIO
ROUGES/MAIS TABOULE D'UZEL SALADE PANACHEE D'UZEL SAUCE VIERGE D'UZEL
PAUPIETTE DU PECHEUR LEGUMINEUSES A LA OMELETTE SAUCE .
CREME DE MOULES TORTILLA OIGNONS TOMATE CONCASSEE MORNAY CREPES AU FROMAGE

EPINARDS

CANCOILLOTTE IGP A L'AIL

CLERON
. LAIT FRAISE DE
COMPOTE DE POIRES POMME LIEGEOIS AU CHOCOLAT MAMIROLLE RAISIN
19/09/2022 20/09/2022 21/09/2022 22/09/2022 23/09/2022
SALADE COLESLAW CELERI REMOULADE TERRINE DE POISSONS &
CUZEL BETTERAVES ROUGES BIO SUSEL SALADE AUX PATES BIO MAY GNNAISE
FILET DE HOKI SAUCE OMELETTE BIO SAUCE RAVIOLIS DE LEGUMES . QUENELLE DE BROCHET
CITRON CREME AUX HERBES BIO POISSON PANE CITRON SAUCE CRUSTACES
BROCOLIS & POMMES ‘ LEGUMES & SEMOULE DE
DERSILLEES DUZEL RATATOUILLE NICOISE COURGETTES D'UZEL OUSCOUS
EDAM COMTE BIO DE CLERON FRAIDOU CAMEMBERT PETIT MOULE AlL & FINES
HERBES
KIWI RIZ AU LAIT LIT CARAMEL PECHE AU COULIS COOKIE D'UZEL PRUNES
26/09/2022 27/09/2022 28/09/2022 29/09/2022 30/09/2022
. SALADE DE POMMES DE | MACEDOINE DE LEGUMES
SALADE GRECQUE D'UZEL | SALADE DE TOMATES BIO TERRE DUZEL AYONNAISE COEUR DE SCAROLE
R FILET DE COLIN SAUCE AU . OMELETTE SAUCE RISOTTO DE BLE
CREPES AU FROMAGE BEURRE BLANG CAKE D'UZEL AUX OLIVES ORNAY VEGETARIEN DUZEL
HARICOTS BEURRE PUREE BIO PETITS POIS BIO A CAROTTES D'UZEL
PERSILLES L'ECHALOTE & PERSIL PERSILLEES
FROMAGE BLANC NATURE | FOUETTE DE LA MERE . . TOMME DE CHEVRE DE
50 o RACLETTE DE CLERON FONDU CARRE CLERON
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
CAKE ROCHERA LA POIRE POMME MOELLEUX DUZELA | CREME DESSERT VANILLE
FRAMBOISE ;
L'ORANGE
03/10/2022 04/10/2022 05/10/2022 06/10/2022 07/10/2022
CHOU ROUGE D'UZEL EN | MACEDOINE DE LEGUMES . . CONCOMBRE D'UZEL A LA
SALADE AYONMAISE TABOULE D'UZEL SALADE PANACHEE MENTHE
COQUILLETTES BIO AU . QUENELLE DE BROCHET
CURRY & AL SOIA OEUFS ALABASQUAISE | CROUSTIDE POISSON | TERRINE AUX 3 LEGUMES | OVgr Ser o8 S8 0ell
. CAROTTES D'UZEL
FRITES & MAYONNAISE BROCOLIS LENTILLES A LA CREME N ERSILLEES
YAOURT NATURE SUCRE | BLEUET %EI_SI‘;F'ZSQ'R'ES DE PETIT LOUIS COMTE DE CLERON TOMME BIO DE CLERON
KIWI FROMAEESI'}";NC AUX COMPOTE DE PECHES TARTE DUZEL AUX PRUNES

POMMES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le 07/07/2022
SCOLAIRE PIQUE NIQUE e
SEMAINES 37,38,39,40 2022
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12/09/2022 13/09/2022 14/09/2022 15/09/2022 16/09/2022
MADELEINE GAILLARDISE FRAISE MADELON AUX PEPITES GAILLARDISE ABRICOT MADELEINE

SANDWICH CLUB DINDE

CHIPS

EDAM

COMPOTE POCKET

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS

SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
ROTI

CHIPS

EDAM

COMPOTE POCKET

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS

SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

SANDWICH CLUB DINDE

CHIPS

EDAM

COMPOTE POCKET

19/09/2022

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

20/09/2022

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
ROTI

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

21/09/2022

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

22/09/2022

MADELEINE

SANDWICH CLUB DINDE

CHIPS

EDAM

COMPOTE POCKET

23/09/2022

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

26/09/2022

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
ROTI

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

27/09/2022

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

28/09/2022
MADELEINE
SANDWICH CLUB DINDE
CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

29/09/2022

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

30/09/2022

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
ROTI

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

03/10/2022

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

04/10/2022
MADELEINE
SANDWICH CLUB DINDE
CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

05/10/2022

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

06/10/2022

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
ROTI

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

07/10/2022

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




SCOLAIRE PIQUE NIQUE Edité le 07/07/2022
SANS VIANDE T
SEMAINES 37,38,39,40 2022
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12/09/2022 13/09/2022 14/09/2022 15/09/2022 16/09/2022
MADELON AUX PEPITES
MADELEINE GAILLARDISE FRAISE DE CHOCOLAT GAILLARDISE ABRICOT MADELEINE
SANDWICH CLUB SANDWICH CLUB THON SANDWICH CLUB SANDWICH CLUB SANDWICH CLUB THON
EMMENTAL CRUDITES TOMATE EMMENTAL CRUDITES EMMENTAL CRUDITES TOMATE
CHIPS CHIPS CHIPS CHIPS CHIPS
EDAM SAINT PAULIN EDAM SAINT PAULIN EDAM

COMPOTE POCKET

FRAISE A BOIRE

COMPOTE POCKET

FRAISE A BOIRE

COMPOTE POCKET

19/09/2022

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

20/09/2022

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

21/09/2022

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

22/09/2022

MADELEINE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

23/09/2022

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

26/09/2022

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

27/09/2022

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

28/09/2022

MADELEINE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

29/09/2022

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

30/09/2022

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

03/10/2022

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

04/10/2022

MADELEINE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

05/10/2022

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

06/10/2022

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

07/10/2022

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB
EMMENTAL CRUDITES

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




PAUPIETTE DU PECHEUR
CREME DE MOULES

VACHE QUI RIT BIO

CAROTTES VICHY D'UZEL

PALETTE A LA DIABLE

HARICOTS VERTS
PERSILLES

YAOURT DE FRANCHE

COMTE NATURE SUCRE

LEGUMINEUSES A LA
TOMATE CONCASSEE

TORSETTES BIO
D'ACCOMPAGNEMENT

PETIT MOULE NATURE

SAUCISSE DE MORTEAU
IGP AU JUS

POMMES VAPEUR D'UZEL

ECORCE DE SAPIN BIO DE

Editéle  07/07/2022
PRIMAIRE oo
SEMAINES 37,38,39,40 2022
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12/09/2022 13/09/2022 14/09/2022 15/09/2022 16/09/2022
SALADE DE HARICOTS . ) SALADE AUX LEGUMES SALADE AU RIZ BIO
ROUGES/MAIS TABOULE D'UZEL SALADE PANACHEE D'UZEL SAUCE VIERGE D'UZEL

STEAK HACHE AU JUS

EPINARDS

ROTI DE DINDE A LA
MOUTARDE

BROCOLIS & POMMES
PERSILLEES D'UZEL

EDAM

OMELETTE BIO SAUCE
CREME AUX HERBES

RATATOUILLE NICOISE

COMTE BIO DE CLERON

RAVIOLIS EN GRATIN

POISSON PANE CITRON

COURGETTES D'UZEL

A CANCOILLOTTE IGP A L'AIL

COMPOTE DE POIRES POMME LIEGEOIS AU CHOCOLAT LA,:ATADFTQ'OSLELEE RAISIN
19/09/2022 20/09/2022 21/09/2022 22/09/2022 23/09/2022

SALADE.S?ELESLAW BETTERAVES ROUGES BIO CELER'D'?EQ/'ECI’_ULADE SALADE AUX PATES BIO TERR'NMiEgNP&FSSEONS &

COUSCOUS BOULETTES

SEMOULE DU COUSCOUS

SALADE GRECQUE D'UZEL

ROTI DE PORC
SUPERIEUR AUX EPICES

HARICOTS BEURRE

SALADE DE TOMATES BIO

FILET DE COLIN SAUCE AU
BEURRE BLANC

PUREE BIO

SALADE DE POMMES DE
TERRE D'UZEL

NUGGETS DE VOLAILLE &
KETCHUP

PETITS POIS BIO A

PETIT MOULE AIL & FINES
FRAIDOU CAMEMBERT HERBES
KIWI RIZ AU LAIT LIT CARAMEL PECHE AU COULIS COOKIE D'UZEL PRUNES
26/09/2022 27109/2022 28/09/2022 29/09/2022 30/09/2022

PATE EN CROUTE
RICHELIEU & CORNICHON

SAUTE DE BOEUF AUX
CHAMPIGNONS*

COEUR DE SCAROLE

RISOTTO DE BLE
VEGETARIEN D'UZEL

COQUILLETTES BIO AU
CURRY & AU SOJA

YAOURT NATURE SUCRE

KIWI

STEAK HACHE BIO AU JUS

FRITES & MAYONNAISE

BLEUET DES PRAIRIES DE
CLERON

FROMAGE BLANC AUX

FRUITS

ESCALOPE A LA CREME

BROCOLIS

PETIT LOUIS

COMPOTE DE PECHES

| ; CAROTTES D'UZEL
PERSILLES L'ECHALOTE & PERSIL PERSILLEES
FROMAGE BLANC NATURE | FOUETTE DE LA MERE ) 3 TOMME DE CHEVRE DE
o o RACLETTE DE CLERON FONDU CARRE A
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
CAKE ROCHERA LA POIRE POMME MOELLEUX DUZELA | CREME DESSERT VANILLE
FRAMBOISE ;
L'ORANGE
03/10/2022 04/10/2022 05/10/2022 06/10/2022 07/10/2022
CHOU ROUGE D'UZEL EN | MACEDOINE DE LEGUMES . ) CONCOMBRE D'UZEL A LA
AT AT TABOULE D'UZEL SALADE PANACHEE it

CHIPOLATAS DE FRANCHE
COMTE AU JUS

LENTILLES A LA CREME

COMTE DE CLERON

TARTE D'UZEL AUX
POMMES

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE CRUSTACES

CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

TOMME BIO DE CLERON

PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




PAUPIETTE DU PECHEUR
CREME DE MOULES

VACHE QUI RIT BIO

CAROTTES VICHY D'UZEL

FILET DE POULET

HARICOTS VERTS
PERSILLES

YAOURT DE FRANCHE

COMTE NATURE SUCRE

LEGUMINEUSES A LA
TOMATE CONCASSEE

TORSETTES BIO
D'ACCOMPAGNEMENT

PETIT MOULE NATURE

OMELETTE SAUCE
MORNAY

POMMES VAPEUR D'UZEL

ECORCE DE SAPIN BIO DE

Editéle  07/07/2022
PRIMAIRE SANS PORC oo
SEMAINES 37,38,39,40 2022
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12/09/2022 13/09/2022 14/09/2022 15/09/2022 16/09/2022
SALADE DE HARICOTS . ) SALADE AUX LEGUMES SALADE AU RIZ BIO
ROUGES/MAIS TABOULE D'UZEL SALADE PANACHEE D'UZEL SAUCE VIERGE D'UZEL

STEAK HACHE AU JUS

EPINARDS

ROTI DE DINDE A LA
MOUTARDE

BROCOLIS & POMMES
PERSILLEES D'UZEL

EDAM

OMELETTE BIO SAUCE
CREME AUX HERBES

RATATOUILLE NICOISE

COMTE BIO DE CLERON

RAVIOLIS EN GRATIN

POISSON PANE CITRON

COURGETTES D'UZEL

A CANCOILLOTTE IGP A L'AIL

COMPOTE DE POIRES POMME LIEGEOIS AU CHOCOLAT LA,:ATADFTQ'OSLELEE RAISIN
19/09/2022 20/09/2022 21/09/2022 22/09/2022 23/09/2022

SALADE.S?ELESLAW BETTERAVES ROUGES BIO CELER'D'?EQ/'ECI’_ULADE SALADE AUX PATES BIO TERR'NMiEgNP&FSSEONS &

COUSCOUS BOULETTES

SEMOULE DU COUSCOUS

SALADE GRECQUE D'UZEL

PALERON DE BOEUF AUX

SALADE DE TOMATES BIO

FILET DE COLIN SAUCE AU

SALADE DE POMMES DE
TERRE D'UZEL

NUGGETS DE VOLAILLE &

PETIT MOULE AIL & FINES
FRAIDOU CAMEMBERT HERBES
KIWI RIZ AU LAIT LIT CARAMEL PECHE AU COULIS COOKIE D'UZEL PRUNES
26/09/2022 27109/2022 28/09/2022 29/09/2022 30/09/2022

PATE EN CROUTE DE
VOLAILLE & CORNICHON

COEUR DE SCAROLE

COQUILLETTES BIO AU
CURRY & AU SOJA

YAOURT NATURE SUCRE

KIWI

STEAK HACHE BIO AU JUS

FRITES & MAYONNAISE

BLEUET DES PRAIRIES DE
CLERON

FROMAGE BLANC AUX

FRUITS

ESCALOPE A LA CREME

BROCOLIS

PETIT LOUIS

COMPOTE DE PECHES

SAUTE DE BOEUF AUX RISOTTO DE BLE
OIGNONS* BEURRE BLANC KETCHUP CHAMPIGNONS* VEGETARIEN D'UZEL
HARICOTS BEURRE PUREE BIO PETITS POIS BIO A CAROTTES D'UZEL
PERSILLES L'ECHALOTE & PERSIL PERSILLEES
FROMAGE BLANC NATURE | FOUETTE DE LA MERE ) 3 TOMME DE CHEVRE DE
o o RACLETTE DE CLERON FONDU CARRE A
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
CAKE ROCHERA LA POIRE POMME MOELLEUX DUZELA | CREME DESSERT VANILLE
FRAMBOISE ;
L'ORANGE
03/10/2022 04/10/2022 05/10/2022 06/10/2022 07/10/2022
CHOU ROUGE D'UZEL EN | MACEDOINE DE LEGUMES . ) CONCOMBRE D'UZEL A LA
A ADE A OMNASE TABOULE D'UZEL SALADE PANACHEE ENTHE

MERGUEZ DE FRANCHE
COMTE AU JUS

LENTILLES A LA CREME

COMTE DE CLERON

TARTE D'UZEL AUX
POMMES

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE CRUSTACES

CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

TOMME BIO DE CLERON

PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le 07/07/2022
PRIMAIRE ETE . oneo
['a__.-'cms}l.re .es
SEMAINES 37,38,39,40 2022
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12/09/2022 13/09/2022 14/09/2022 15/09/2022 16/09/2022
CAROTTES RAPEES
P - - SALADE DE RIZ D'UZEL/ SALADE DE PATES D'UZEL | LENTILLES VINAIGRETTE / k
TABOULSEDPUOZE::E/TEMINCE ROSBEEF FROID / OEUFS DURS SAUCISSE MONTBELIARD D L'J:IZLEé'TVIIDI\éAFI,%EEETrE/
MAYONNAISE VINAIGRETTE IGP FROIDE
KETCHUP
MADELON AUX PEPITES
GAILLARDISE FRAISE DE CHOCOLAT CHIPS PETITS BEURRE CHIPS
MINI CABRETTE FRAIDOU

COMPOTE DE PECHES

FONDU CARRE

PETIT MOULE NATURE

RONDELE AUX NOIX

CREME DESSERT VANILLE

YAOURT AROMATISE COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT
19/09/2022 20/09/2022 21/09/2022 22/09/2022 23/09/2022
SALADE DE POMMES DE | MACEDOINE DE LEGUMES . . . | SALADE DERIZ D'UZEL/ |SALADE DE PATES D'UZEL
TERRE D'UZEL / FILETDE | MAYONNAISE / JAMBON TABOUL[E)EDFEJOZE'L-E/TEM'NCE ROSBEEF FROID / OEUFS DURS

COLIN FROID MAYO BLANC MAYONNAISE VINAIGRETTE
MADELON AUX PEPITES
GALETTE BRETONNE CHIPS GAILLARDISE FRAISE A CHIPS
VACHE QUIRIT PETIT MOULE AIL & FINES

ERBES MINI CABRETTE FRAIDOU FONDU CARRE
COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE COMPOTE DE PECHES | CREME DESSERT VANILLE | YAOURT AROMATISE
26/09/2022 27/09/2022 28/09/2022 29/09/2022 30/09/2022
LENTILLES VINAIGRETTE / CAROTTES RAPEES SALADE DE POMMES DE | MACEDOINE DE LEGUMES | L\ 00\ £ 0UZEL / EMINCE
SAUCISSE MONTBELIARD | D'UZEL VINAIGRETTE/ | TERRE D'UZEL/FILETDE | MAYONNAISE / JAMBON DE POULET

IGP FROIDE FILET DE POULET COLIN FROID MAYO BLANC
PETITS BEURRE CHIPS GALETTE BRETONNE CHIPS

GAILLARDISE FRAISE
PETIT MOULE NATURE RONDELE AUX NOIX

VACHE QUI RIT PETIT MOULE AIL & FINES

ERBES MINI CABRETTE
COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE COMPOTE DE PECHES
03/10/2022 04/10/2022 05/10/2022 06/10/2022

07/10/2022

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le 07/07/2022
PRIMAIRE ETE SANS PORC . ore
['a__."l:tli&}l‘re ...
SEMAINES 37,38,39,40 2022
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12/09/2022 13/09/2022 14/09/2022 15/09/2022 16/09/2022
CAROTTES RAPEES
P - - SALADE DE RIZ D'UZEL/ SALADE DE PATES D'UZEL | LENTILLES VINAIGRETTE / k
TABOULSEDPUOZE::E/TEMINCE ROSBEEF FROID / OEUFS DURS CHIPOLATAS DE DINDE D L'J:IZLEé'TVIIDI\éAFI,%EEETrE/
MAYONNAISE VINAIGRETTE FROIDE
KETCHUP
MADELON AUX PEPITES
GAILLARDISE FRAISE DE CHOCOLAT CHIPS PETITS BEURRE CHIPS
MINI CABRETTE FRAIDOU

COMPOTE DE PECHES

CREME DESSERT VANILLE

FONDU CARRE

PETIT MOULE NATURE

RONDELE AUX NOIX

PETIT MOULE AIL & FINES

YAOURT AROMATISE COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT
19/09/2022 20/09/2022 21/09/2022 22/09/2022 23/09/2022
SALADE DE POMMES DE | MACEDOINE DE LEGUMES . . . | SALADE DERIZ D'UZEL/ |SALADE DE PATES D'UZEL
TERRE D'UZEL / FILETDE | MAYONNAISE / JAMBON TABOUL[E)EDFEJOZE'L-E/TEM'NCE ROSBEEF FROID / OEUFS DURS

COLIN FROID MAYO DE VOLAILLE MAYONNAISE VINAIGRETTE
MADELON AUX PEPITES
GALETTE BRETONNE CHIPS GAILLARDISE FRAISE A CHIPS
VACHE QUI RIT

ERBES MINI CABRETTE FRAIDOU FONDU CARRE
COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE COMPOTE DE PECHES | CREME DESSERT VANILLE | YAOURT AROMATISE
26/09/2022 27/09/2022 28/09/2022 29/09/2022 30/09/2022
LENTILLES VINAIGRETTE / CAROTTES RAPEES SALADE DE POMMES DE | MACEDOINE DE LEGUMES | L\ 00\ £ 0UZEL / EMINCE
CHIPOLATAS DE DINDE D'UZEL VINAIGRETTE/ | TERRE D'UZEL/FILETDE | MAYONNAISE / JAMBON DE POULET

FROIDE FILET DE POULET COLIN FROID MAYO DE VOLAILLE
PETITS BEURRE CHIPS GALETTE BRETONNE CHIPS

PETIT MOULE NATURE

RONDELE AUX NOIX

VACHE QUI RIT

PETIT MOULE AIL & FINES

GAILLARDISE FRAISE

ERBES MINI CABRETTE
COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE COMPOTE DE PECHES
03/10/2022 04/10/2022 05/10/2022 06/10/2022

07/10/2022

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine

d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




PAUPIETTE DU PECHEUR
CREME DE MOULES

VACHE QUI RIT BIO

CAROTTES VICHY D'UZEL

PALETTE A LA DIABLE

HARICOTS VERTS
PERSILLES

YAOURT DE FRANCHE

COMTE NATURE SUCRE

LEGUMINEUSES A LA
TOMATE CONCASSEE

TORSETTES BIO
D'ACCOMPAGNEMENT

PETIT MOULE NATURE

SAUCISSE DE MORTEAU
IGP AU JUS

POMMES VAPEUR D'UZEL

ECORCE DE SAPIN BIO DE

Editéle  07/07/2022
MATERNELLE | e
SEMAINES 37,38,39,40 2022
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12/09/2022 13/09/2022 14/09/2022 15/09/2022 16/09/2022
SALADE DE HARICOTS . ) SALADE AUX LEGUMES SALADE AU RIZ BIO
ROUGES/MAIS TABOULE D'UZEL SALADE PANACHEE D'UZEL SAUCE VIERGE D'UZEL

STEAK HACHE AU JUS

EPINARDS

ROTI DE DINDE A LA
MOUTARDE

BROCOLIS & POMMES
PERSILLEES D'UZEL

EDAM

OMELETTE BIO SAUCE
CREME AUX HERBES

RATATOUILLE NICOISE

COMTE BIO DE CLERON

RAVIOLIS EN GRATIN

POISSON PANE CITRON

COURGETTES D'UZEL

A CANCOILLOTTE IGP A L'AIL

COMPOTE DE POIRES POMME LIEGEOIS AU CHOCOLAT LA,:ATADFTQ'OSLELEE RAISIN
19/09/2022 20/09/2022 21/09/2022 22/09/2022 23/09/2022

SALADE.S?ELESLAW BETTERAVES ROUGES BIO CELER'D'?EQ/'ECI’_ULADE SALADE AUX PATES BIO TERR'NMiEgNP&FSSEONS &

COUSCOUS BOULETTES

SEMOULE DU COUSCOUS

SALADE GRECQUE D'UZEL

ROTI DE PORC
SUPERIEUR AUX EPICES

HARICOTS BEURRE

SALADE DE TOMATES BIO

FILET DE COLIN SAUCE AU
BEURRE BLANC

PUREE BIO

SALADE DE POMMES DE
TERRE D'UZEL

NUGGETS DE VOLAILLE &
KETCHUP

PETITS POIS BIO A

PETIT MOULE AIL & FINES
FRAIDOU CAMEMBERT HERBES
KIWI RIZ AU LAIT LIT CARAMEL PECHE AU COULIS COOKIE D'UZEL PRUNES
26/09/2022 27109/2022 28/09/2022 29/09/2022 30/09/2022

PATE EN CROUTE
RICHELIEU & CORNICHON

SAUTE DE BOEUF AUX
CHAMPIGNONS*

COEUR DE SCAROLE

RISOTTO DE BLE
VEGETARIEN D'UZEL

COQUILLETTES BIO AU
CURRY & AU SOJA

YAOURT NATURE SUCRE

KIWI

STEAK HACHE BIO AU JUS

FRITES & MAYONNAISE

BLEUET DES PRAIRIES DE
CLERON

FROMAGE BLANC AUX

FRUITS

ESCALOPE A LA CREME

BROCOLIS

PETIT LOUIS

COMPOTE DE PECHES

| ; CAROTTES D'UZEL
PERSILLES L'ECHALOTE & PERSIL PERSILLEES
FROMAGE BLANC NATURE | FOUETTE DE LA MERE ) 3 TOMME DE CHEVRE DE
o o RACLETTE DE CLERON FONDU CARRE A
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
CAKE ROCHERA LA POIRE POMME MOELLEUX DUZELA | CREME DESSERT VANILLE
FRAMBOISE ;
L'ORANGE
03/10/2022 04/10/2022 05/10/2022 06/10/2022 07/10/2022
CHOU ROUGE D'UZEL EN | MACEDOINE DE LEGUMES . ) CONCOMBRE D'UZEL A LA
AT AT TABOULE D'UZEL SALADE PANACHEE it

CHIPOLATAS DE FRANCHE
COMTE AU JUS

LENTILLES A LA CREME

COMTE DE CLERON

TARTE D'UZEL AUX
POMMES

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE CRUSTACES

CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

TOMME BIO DE CLERON

PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




CAROTTES VICHY D'UZEL
VACHE QUI RIT BIO

COMPOTE DE POIRES

HARICOTS VERTS
PERSILLES

YAOURT DE FRANCHE
COMTE NATURE SUCRE

TORSETTES BIO

PETIT MOULE NATURE

D'ACCOMPAGNEMENT

POMMES VAPEUR D'UZEL

ECORCE DE SAPIN BIO DE
CLERON

Editéle  07/07/2022
MATERNELLE SANS PORC oo
SEMAINES 37,38,39,40 2022
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12/09/2022 13/09/2022 14/09/2022 15/09/2022 16/09/2022
SALADE DE HARICOTS . ) SALADE AUX LEGUMES SALADE AU RIZ BIO
ROUGES/MAIS TABOULE D'UZEL SALADE PANACHEE D'UZEL SAUCE VIERGE D'UZEL
PAUPIETTE DU PECHEUR LEGUMINEUSES A LA OMELETTE SAUCE .
CREME DE MOULES FILET DE POULET TOMATE CONCASSEE MORNAY STEAK HACHE AU JUS

EPINARDS

CANCOILLOTTE IGP A L'AIL

PERSILLEES D'UZEL

RATATOUILLE NICOISE

COURGETTES D'UZEL

POMME LIEGEOIS AU CHOCOLAT LA,:ATADFTQ'OSLELEE RAISIN
19/09/2022 20/09/2022 21/09/2022 22/09/2022 23/09/2022
SALADE.S?ELESLAW BETTERAVES ROUGES BIO CELER'D'?EQ/'ECI’_ULADE SALADE AUX PATES BIO TERR'NMiEgNP&FSSEONS &
ROTI DE DINDEALA T O SACE RAVIOLIS EN GRATIN POISSON PANE CITRON | COUSCOUS BOULETTES
BROCOLIS & POMMES

SEMOULE DU COUSCOUS

SALADE GRECQUE D'UZEL
PALERON DE BOEUF AUX
OIGNONS*

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

FILET DE COLIN SAUCE AU

BEURRE BLANC
PUREE BIO

FOUETTE DE LA MERE

SALADE DE TOMATES BIO

SALADE DE POMMES DE
TERRE D'UZEL

NUGGETS DE VOLAILLE &
KETCHUP

PETITS POIS BIO A
L'ECHALOTE & PERSIL

- - PETIT MOULE AIL & FINES
EDAM COMTE BIO DE CLERON FRAIDOU CAMEMBERT HERBES

KIWI RIZ AU LAIT LIT CARAMEL PECHE AU COULIS COOKIE D'UZEL PRUNES
26/09/2022 27109/2022 28/09/2022 29/09/2022 30/09/2022

PATE EN CROUTE DE
VOLAILLE & CORNICHON

SAUTE DE BOEUF AUX
CHAMPIGNONS*

CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

COEUR DE SCAROLE

RISOTTO DE BLE
VEGETARIEN D'UZEL

. . TOMME DE CHEVRE DE
O RACLETTE DE CLERON FONDU CARRE CLERON
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
CAKE ROCHERA LA POIRE POMME MOELLEUX DUZELA | CREME DESSERT VANILLE
FRAMBOISE ;
L'ORANGE
03/10/2022 04/10/2022 05/10/2022 06/10/2022 07/10/2022
CHOU ROUGE D'UZEL EN | MACEDOINE DE LEGUMES . . CONCOMBRE D'UZELA LA
SALADE AYONMAISE TABOULE D'UZEL SALADE PANACHEE MENTHE
COQUILLETTES BIO AU . . MERGUEZ DE FRANCHE | QUENELLE DE BROCHET
CURRY & AU SOJA STEAK HACHE BIOAU JUS | ESCALOPEALA CREME COMTE AU JUS SAUCE CRUSTACES
. CAROTTES D'UZEL
FRITES & MAYONNAISE BROCOLIS LENTILLES A LA CREME N ERSILLEES
YAOURT NATURE SUCRE | BLEUET %EI_SI‘;F'ZSQ'R'ES DE PETIT LOUIS COMTE DE CLERON TOMME BIO DE CLERON
KW FROMAGE BLANC AUX

FRUITS

COMPOTE DE PECHES

TARTE D'UZEL AUX

POMMES

PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




