Edité le  14/01/2026
SCOLAIRE INTOLERANCE e e

a .

ALIMENTAIRE
SEMAINES 9,10,11,12 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23/02/2026 24/02/2026 25/02/2026 26/02/2026 27/02/2026
- CHAMPIGNONS A LA - - -
TABOULE D'UZEL GRECQUE CHOU FLEUR EN SALADE | SAMOUSSA DE LEGUMES | PANACHE DE CRUDITES

STEAK HACHE AU JUS

CAROTTES D'UZEL

FILET DE POULET AU JUS

RATATOUILLE NICOISE

COLOMBO DE PORC

RIZ BIO

NOUILLES SAUTEES AU
POULET

JAMBON GRILL AU JUS

BLE

PERSILLEES

POMME BIO 2 GAUFRETTES VANILLE CLEMENTINE COMPOTE DE FRUITS BANANE BIO

02/03/2026 03/03/2026 04/03/2026 05/03/2026 06/03/2026
BETTERAVES ROUGES BIO SALAMI SALADE ICEBERG 1/2 PAMPLEMOUSSE ROSE SALADEVDéER';'_éR'COTS

CHIPOLATAS DE FRANCHE
COMTE AU JUS

POMMES VAPEUR

COMPOTE DE FRUITS

NOISETTES DE POULET
AU JUS

JULIENNE DE LEGUMES
AU COULIS DE TOMATE

QUARTIERS DE POMMES
SAUCE CARAMEL

COUSCOUS VEGETARIEN
D'UZEL

SEMOULE DU COUSCOUS

POIRE BIO

SAUTE DE PORC A LA
PROVENCALE

POMMES PERSILLEES

BANANE

SAUTE DE BOEUF*

PENNES RIGATE

ORANGE BIO

09/03/2026

LENTILLES EN SALADE

TOMATE FARCIE, COULIS

10/03/2026

SALADE PANACHEE

ESCALOPE DE DINDE AU

11/03/2026

BETTERAVES ROUGES

EMINCE DE BOEUF AU JUS

12/03/2026

PANACHE DE CRUDITES

CROC TOFU PROVENCALE

13/03/2026

COEUR DE SCAROLE

STEAK HACHE AU JUS

DE TOMATE Jus BIO
HARICOTS BEURRE POMMES VAPEUR _ PETITS POISA CAROTTES D'UZEL CHOUCROUTE / POMMES
PERSILLES L'ECHALOTE & PERSIL PERSILLEES VAPEUR D'UZEL
COMPOTE DE FRUITS POIRE BIO POMME BIO BANANE ORANGE BIO
16/03/2026 17/03/2026 18/03/2026 19/03/2026 20/03/2026
CELERI VINAIGRETTE | MACEDOINE DE LEGUMES | SALADE DE POMMES DE POIS CHICHES A LA SALADE DE BLEALA
D'UZEL VINAIGRETTE TERRE TALENTAISE PROVENGALE
ESCALOPE DE DINDE AU SAUCISSE DE GRILLARDIN DE VEAU AU FILET DE POULET CARBONNADE DE BOEUF
Jus MONTBELIARD IGP AU JUS Jus FLAMANDE*
GNOCCHIS POMMES PERSILLEES RIZ FRITES BROCOLIS
POMME BIO KIwI COMPOTE POMME PAIN D'EPICES POIRE BIO

BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  14/01/2026
SCOLAIRE SANS VIANDE N
SEMAINES 9,10,11,12 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23/02/2026 24/02/2026 25/02/2026 26/02/2026 27/02/2026
= CHAMPIGNONS A LA - - '
TABOULE D'UZEL GRECQUE CHOU FLEUR EN SALADE | SAMOUSSA DE LEGUMES PANACHE DE CRUDITES

CREPES AU FROMAGE

PANE DE BLE VEGETARIEN

POIS CHICHES A LA

RAVIOLIS DE LEGUMES

FILET DE COLIN SAUCE

TOMATE CONCASSEE BIO CITRON
CAROTTES D'UZEL -
PERSILLEES RATATOUILLE NICOISE RIZ BIO BLE
. BLEUET DES PRAIRIES DE | YAOURT DE MAMIROLLE A - .
RONDELE BIO FONDU CROCLAIT BIO CLERON LA MANGUE COMTE DE CLERON
) GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POMME BIO BUGNES DE CARNAVAL CLEMENTINE D'UZEL A L'ANANAS ET A BANANE BIO
LA COCO
02/03/2026 03/03/2026 04/03/2026 05/03/2026 06/03/2026
BETTERAVES ROUGES BIO | CHOU FLEUR EN SALADE SALADE ICEBERG SA"ADEFOLESLAW SALADE DE HARICOTS
D'UZEL VERTS
MERGUEZ VEGETALES AU OMELETTE COUSCOUS VEGETARIEN | SAUMON SAUCE BEURRE PENNES SAUCE
Jus D'UZEL BLANC FROMAGERE D'UZEL
2 JULIENNE DE LEGUMES -
PUREE AU COULIS DE TOMATE SEMOULE DU COUSCOUS EPINARDS
BLEUET DES PRAIRIES DE YAOURT DE MAMIROLLE
EDAM BIO CLERON FRAIDOU GOUDA BIO BIO SUCRE
FROMAGE BLANC AUX QUARTIERS DE POMMES PANNA COTTA DE
FRUITS SAUCE CARAMEL POIRE BIO MAMIROLLE A LA VANILLE ORANGE BIO
09/03/2026 10/03/2026 11/03/2026 12/03/2026 13/03/2026
LENTILLES EN SALADE OEUF MAYONNAISE TAREE(?,;AUAZGE'E' AU PANACHE DE CRUDITES COEUR DE SCAROLE
FILET DE COLIN AU PAVE VEGETAL SAUCE |CROC TOFU PROVENCALE | CHIPOLATAS VEGETALES
TORTILLAAUX OIGNONS PISTOU ECHALOTE BIO AU JUS
HARICOTS BEURRE POMMES VAPEUR PETITS POIS A CAROTTES D'UZELALA | CHOUCROUTE / POMMES
PERSILLES L'ECHALOTE & PERSIL CREME VAPEUR D'UZEL

FOUETTE DE LA MERE

EMMENTAL BIO LOIK VELOUTE FRUIX RACLETTE DE CLERON MUNSTER
CREME DESSERT
CARAMEL POIRE BIO POMME BIO MOUSSE CHOCOLAT ORANGE BIO
16/03/2026 17/03/2026 18/03/2026 19/03/2026 20/03/2026
CELERI REMOULADE MACEDOINE DE LEGUMES SALADE OLIVIER SALADE COLESLAW SALADE DE BLE A LA
D'UZEL MAYONNAISE D'UZEL PROVENGCALE
FILET DE CABILLAUD CAPPELLETTIS 5 CREPES AUX FISH & SAUCE FROIDE GALETTE DE BOULGOUR
SAUCE CIBOULETTE FROMAGES SAUCE CHAMPIGNONS D'UZEL AL'ORIENTALE
GNOCCHIS EPINARDS FRITES BROCOLIS
CAMEMBERT CANCOILLOTTE IGP RONDELE BIO CHEDDAR FUME YAOURT DE MAMIROLLE A
LA VANILLE
POMME BIO LIEGEOIS COMPOTE POMME APPLE CAKE D'UZEL POIRE BIO

VANILLE/CARAMEL

BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  14/01/2026
SCOLAIRE PIQUE NIQUE o
SEMAINES 9,10,11,12 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23/02/2026 24/02/2026 25/02/2026 26/02/2026 27/02/2026
MADELON AUX PEPITES
MADELEINE GAILLARDISE FRAISE DE CHOCOLAT GAILLARDISE ABRICOT MADELEINE
SANDWICH CLUB POULET SANDWICH CLUB THON SANDWICH CLUB POULET | SANDWICH CLUB DOUBLE | SANDWICH CLUB POULET
CHEDDAR TOMATE CHEDDAR EMMENTAL CHEDDAR
CHIPS CHIPS CHIPS CHIPS CHIPS
EDAM SAINT PAULIN EDAM SAINT PAULIN EDAM

COMPOTE POCKET

FRAISE A BOIRE

COMPOTE POCKET

FRAISE A BOIRE

COMPOTE POCKET

02/03/2026

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

03/03/2026

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
CHEDDAR

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

04/03/2026

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

05/03/2026

MADELEINE

SANDWICH CLUB POULET
CHEDDAR

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

06/03/2026

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

09/03/2026

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
CHEDDAR

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

10/03/2026

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

11/03/2026

MADELEINE

SANDWICH CLUB POULET
CHEDDAR

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

12/03/2026

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

13/03/2026

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
CHEDDAR

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

16/03/2026

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

17/03/2026

MADELEINE

SANDWICH CLUB POULET
CHEDDAR

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

18/03/2026

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

19/03/2026

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB POULET
CHEDDAR

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

20/03/2026

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




SCOLAIRE PIQUE NIQUE Edité le 14/01/2026
SANS VIANDE o
SEMAINES 9,10,11,12 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23/02/2026 24/02/2026 25/02/2026 26/02/2026 27/02/2026
MADELON AUX PEPITES
MADELEINE GAILLARDISE FRAISE DE CHOCOLAT GAILLARDISE ABRICOT MADELEINE
SANDWICH CLUB DOUBLE SANDWICH CLUB THON SANDWICH CLUB DOUBLE | SANDWICH CLUB DOUBLE SANDWICH CLUB THON
EMMENTAL TOMATE EMMENTAL EMMENTAL TOMATE
CHIPS CHIPS CHIPS CHIPS CHIPS
EDAM SAINT PAULIN EDAM SAINT PAULIN EDAM

COMPOTE POCKET

FRAISE A BOIRE

COMPOTE POCKET

FRAISE A BOIRE

COMPOTE POCKET

02/03/2026

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

03/03/2026

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

04/03/2026

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

05/03/2026

MADELEINE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

06/03/2026

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

09/03/2026

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

10/03/2026

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

11/03/2026

MADELEINE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

12/03/2026

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

13/03/2026

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

16/03/2026

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

17/03/2026

MADELEINE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

18/03/2026

GAILLARDISE FRAISE

SANDWICH CLUB THON
TOMATE

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

19/03/2026

MADELON AUX PEPITES
DE CHOCOLAT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
EDAM

COMPOTE POCKET

20/03/2026

GAILLARDISE ABRICOT

SANDWICH CLUB DOUBLE
EMMENTAL

CHIPS
SAINT PAULIN

FRAISE A BOIRE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




NOUILLES SAUTEES AU

Editéle  14/01/2026
PRIMAIRE o
SEMAINES 9,10,11,12 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23/02/2026 24/02/2026 25/02/2026 26/02/2026 27/02/2026
TABOULE D'UZEL CHAMGPI;CEEBIL\IJEA LA CHOU FLEUR EN SALADE | SAMOUSSA DE LEGUMES | PANACHE DE CRUDITES

FILET DE COLIN SAUCE

VANILLE/CARAMEL

STEAK HACHE AU CURRY | PANE DE BLE VEGETARIEN |  COLOMBO DE PORC COULET SITRON
CAROTTES D'UZEL .
N ERSILLEES RATATOUILLE NICOISE RIZ BIO BLE
. BLEUET DES PRAIRIES DE | YAOURT DE MAMIROLLE A . .
RONDELE BIO FONDU CROCLAIT BIO CLERON LA AMGUE COMTE DE CLERON
] GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POMME BIO BUGNES DE CARNAVAL CLEMENTINE D'UZEL A L'ANANAS ET A BANANE BIO
LA COCO
02/03/2026 03/03/2026 04/03/2026 05/03/2026 06/03/2026
SALADE COLESLAW SALADE DE HARICOTS
BETTERAVES ROUGES BIO SALAMI SALADE ICEBERG DUZEL VERTS
CHIPOLATAS DE FRANCHE | NOISETTES DE POULET | COUSCOUS VEGETARIEN | SAUMON SAUCE BEURRE | PENNES CARBONARA
COMTE AU JUS AU JUS D'UZEL BLANC D'UZEL
. JULIENNE DE LEGUMES .
PUREE IS e ToA=> | SEMOULE DU COUSCOUS EPINARDS
BLEUET DES PRAIRIES DE YAOURT DE MAMIROLLE
EDAM BIO SLERON FRAIDOU GOUDA BIO O SUCRE
FROMAGE BLANC AUX | QUARTIERS DE POMMES PANNA COTTA DE
FRUITS SAUCE CARAMEL POIRE BIO MAMIROLLE A LA VANILLE ORANGE BIO
09/03/2026 10/03/2026 11/03/2026 12/03/2026 13/03/2026
LENTILLES EN SALADE OEUF MAYONNAISE TAR;E(?,\'AUAZGE'E' AU PANACHE DE CRUDITES COEUR DE SCAROLE
JAMBON GRILL SAUCE FILET DE COLIN AU EMINCE DE BOEUFALA | CROC TOFU PROVENGALE
MADERE PISTOU MOUTARDE BIO CHOUCROUTE GARNIE
HARICOTS BEURRE PETITS POIS A CAROTTES D'UZEL A LA
PERSILLES POMMES VAPEUR L'ECHALOTE & PERSIL CREME
EMMENTAL BIO FOUETTELEC’)'IEKLA MERE VELOUTE FRUIX RACLETTE DE CLERON MUNSTER
CREME DESSERT
ivewin POIRE BIO POMME BIO MOUSSE CHOCOLAT ORANGE BIO
16/03/2026 17/03/2026 18/03/2026 19/03/2026 20/03/2026
CELERI REMOULADE MACEDOINE DE LEGUMES SALADE OLIVIER SALADE COLESLAW SALADE DE BLE A LA
D'UZEL MAYONNAISE D'UZEL PROVENCALE
. CAPPELLETTIS 5 GRILLARDIN DE VEAUAU | FISH & SAUCE FROIDE | CARBONNADE DE BOEUF
ESCALOPE A LA CREME FROMAGES SAUCE JUS D'UZEL FLAMANDE*
GNOCCHIS EPINARDS FRITES BROCOLIS
CAMEMBERT CANCOILLOTTE IGP RONDELE BIO CHEDDAR FUME YAOURT DE MAMIROLLE A
LA VANILLE
POMME BIO LIEGEOIS COMPBaLiEgMME APPLE CAKE D'UZEL POIRE BIO

Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.




Editéle  14/01/2026
PRIMAIRE SANS PORC S
SEMAINES 9,10,11,12 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23/02/2026 24/02/2026 25/02/2026 26/02/2026 27/02/2026
TABOULE D'UZEL CHAMGPI;CEEBIL\IJEA LA CHOU FLEUR EN SALADE | SAMOUSSA DE LEGUMES | PANACHE DE CRUDITES

STEAK HACHE AU CURRY

PANE DE BLE VEGETARIEN

GRILLARDIN DE VEAU

NOUILLES SAUTEES AU

FILET DE COLIN SAUCE

SAUCE MOUTARDE POULET CITRON
CAROTTES D'UZEL -
PERSILLEES RATATOUILLE NICOISE RIZ BIO BLE
. BLEUET DES PRAIRIES DE | YAOURT DE MAMIROLLE A - .
RONDELE BIO FONDU CROCLAIT BIO CLERON LA MANGUE COMTE DE CLERON
) GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POMME BIO BUGNES DE CARNAVAL CLEMENTINE D'UZEL A L'ANANAS ET A BANANE BIO
LA COCO
02/03/2026 03/03/2026 04/03/2026 05/03/2026 06/03/2026
BETTERAVES ROUGES BIO | CHOU FLEUR EN SALADE SALADE ICEBERG SA"ADEFOLESLAW SALADE DE HARICOTS
D'UZEL VERTS
MERGUEZ VEGETALES AU | NOISETTES DE POULET | COUSCOUS VEGETARIEN | SAUMON SAUCE BEURRE PENNES SAUCE
Jus AU JUS D'UZEL BLANC FROMAGERE D'UZEL
2 JULIENNE DE LEGUMES -
PUREE AU COULIS DE TOMATE SEMOULE DU COUSCOUS EPINARDS
BLEUET DES PRAIRIES DE YAOURT DE MAMIROLLE
EDAM BIO CLERON FRAIDOU GOUDA BIO BIO SUCRE
FROMAGE BLANC AUX QUARTIERS DE POMMES PANNA COTTA DE
FRUITS SAUCE CARAMEL POIRE BIO MAMIROLLE A LA VANILLE ORANGE BIO
09/03/2026 10/03/2026 11/03/2026 12/03/2026 13/03/2026
LENTILLES EN SALADE OEUF MAYONNAISE TAR;E(?,\'AUAZGE'E' AU PANACHE DE CRUDITES COEUR DE SCAROLE
JAMBON DE VOLAILLE FILET DE COLIN AU EMINCE DE BOEUFALA |CROC TOFU PROVENCALE | CHIPOLATAS VEGETALES
SAUCE MADERE PISTOU MOUTARDE BIO AU JUS
HARICOTS BEURRE POMMES VAPEUR PETITS POIS A CAROTTES D'UZELALA | CHOUCROUTE / POMMES
PERSILLES L'ECHALOTE & PERSIL CREME VAPEUR D'UZEL

FOUETTE DE LA MERE

EMMENTAL BIO LOIK VELOUTE FRUIX RACLETTE DE CLERON MUNSTER
CREME DESSERT
CARAMEL POIRE BIO POMME BIO MOUSSE CHOCOLAT ORANGE BIO
16/03/2026 17/03/2026 18/03/2026 19/03/2026 20/03/2026
CELERI REMOULADE MACEDOINE DE LEGUMES SALADE OLIVIER SALADE COLESLAW SALADE DE BLE A LA
D'UZEL MAYONNAISE D'UZEL PROVENGCALE
- CAPPELLETTIS 5 GRILLARDIN DE VEAU AU FISH & SAUCE FROIDE CARBONNADE DE BOEUF
ESCALOPE A LA CREME FROMAGES SAUCE Jus D'UZEL FLAMANDE*
GNOCCHIS EPINARDS FRITES BROCOLIS
CAMEMBERT CANCOILLOTTE IGP RONDELE BIO CHEDDAR FUME YAOURT DE MAMIROLLE A
LA VANILLE
POMME BIO LIEGEOIS COMPOTE POMME APPLE CAKE D'UZEL POIRE BIO

VANILLE/CARAMEL

BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




NOUILLES SAUTEES AU

Editéle  14/01/2026
MATERNELLE o
SEMAINES 9,10,11,12 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23/02/2026 24/02/2026 25/02/2026 26/02/2026 27/02/2026
TABOULE D'UZEL CHAMGPI;CEEBIL\IJEA LA CHOU FLEUR EN SALADE | SAMOUSSA DE LEGUMES | PANACHE DE CRUDITES

FILET DE COLIN SAUCE

VANILLE/CARAMEL

STEAK HACHE AU CURRY | PANE DE BLE VEGETARIEN |  COLOMBO DE PORC COULET SITRON
CAROTTES D'UZEL .
N ERSILLEES RATATOUILLE NICOISE RIZ BIO BLE
. BLEUET DES PRAIRIES DE | YAOURT DE MAMIROLLE A . .
RONDELE BIO FONDU CROCLAIT BIO CLERON LA AMGUE COMTE DE CLERON
] GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POMME BIO BUGNES DE CARNAVAL CLEMENTINE D'UZEL A L'ANANAS ET A BANANE BIO
LA COCO
02/03/2026 03/03/2026 04/03/2026 05/03/2026 06/03/2026
SALADE COLESLAW SALADE DE HARICOTS
BETTERAVES ROUGES BIO SALAMI SALADE ICEBERG DUZEL VERTS
CHIPOLATAS DE FRANCHE | NOISETTES DE POULET | COUSCOUS VEGETARIEN | SAUMON SAUCE BEURRE | PENNES CARBONARA
COMTE AU JUS AU JUS D'UZEL BLANC D'UZEL
. JULIENNE DE LEGUMES .
PUREE IS e ToA=> | SEMOULE DU COUSCOUS EPINARDS
BLEUET DES PRAIRIES DE YAOURT DE MAMIROLLE
EDAM BIO SLERON FRAIDOU GOUDA BIO O SUCRE
FROMAGE BLANC AUX | QUARTIERS DE POMMES PANNA COTTA DE
FRUITS SAUCE CARAMEL POIRE BIO MAMIROLLE A LA VANILLE ORANGE BIO
09/03/2026 10/03/2026 11/03/2026 12/03/2026 13/03/2026
LENTILLES EN SALADE OEUF MAYONNAISE TAR;E(?,\'AUAZGE'E' AU PANACHE DE CRUDITES COEUR DE SCAROLE
JAMBON GRILL SAUCE FILET DE COLIN AU EMINCE DE BOEUFALA | CROC TOFU PROVENGALE
MADERE PISTOU MOUTARDE BIO CHOUCROUTE GARNIE
HARICOTS BEURRE PETITS POIS A CAROTTES D'UZEL A LA
PERSILLES POMMES VAPEUR L'ECHALOTE & PERSIL CREME
EMMENTAL BIO FOUETTELEC’)'IEKLA MERE VELOUTE FRUIX RACLETTE DE CLERON MUNSTER
CREME DESSERT
ivewin POIRE BIO POMME BIO MOUSSE CHOCOLAT ORANGE BIO
16/03/2026 17/03/2026 18/03/2026 19/03/2026 20/03/2026
CELERI REMOULADE MACEDOINE DE LEGUMES SALADE OLIVIER SALADE COLESLAW SALADE DE BLE A LA
D'UZEL MAYONNAISE D'UZEL PROVENCALE
. CAPPELLETTIS 5 GRILLARDIN DE VEAUAU | FISH & SAUCE FROIDE | CARBONNADE DE BOEUF
ESCALOPE A LA CREME FROMAGES SAUCE JUS D'UZEL FLAMANDE*
GNOCCHIS EPINARDS FRITES BROCOLIS
CAMEMBERT CANCOILLOTTE IGP RONDELE BIO CHEDDAR FUME YAOURT DE MAMIROLLE A
LA VANILLE
POMME BIO LIEGEOIS COMPBaLiEgMME APPLE CAKE D'UZEL POIRE BIO

Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.




Edité le  14/01/2026
MATERNELLE SANS PORC o
SEMAINES 9,10,11,12 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23/02/2026 24/02/2026 25/02/2026 26/02/2026 27/02/2026
= CHAMPIGNONS A LA - - -
TABOULE D'UZEL GRECQUE CHOU FLEUR EN SALADE | SAMOUSSA DE LEGUMES PANACHE DE CRUDITES

STEAK HACHE AU CURRY

PANE DE BLE VEGETARIEN

GRILLARDIN DE VEAU

NOUILLES SAUTEES AU

FILET DE COLIN SAUCE

SAUCE MOUTARDE POULET CITRON
CAROTTES D'UZEL -
PERSILLEES RATATOUILLE NICOISE RIZ BIO BLE
. BLEUET DES PRAIRIES DE | YAOURT DE MAMIROLLE A - .
RONDELE BIO FONDU CROCLAIT BIO CLERON LA MANGUE COMTE DE CLERON
) GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POMME BIO BUGNES DE CARNAVAL CLEMENTINE D'UZEL A L'ANANAS ET A BANANE BIO
LA COCO
02/03/2026 03/03/2026 04/03/2026 05/03/2026 06/03/2026
BETTERAVES ROUGES BIO | CHOU FLEUR EN SALADE SALADE ICEBERG SA"ADEFOLESLAW SALADE DE HARICOTS
D'UZEL VERTS
MERGUEZ VEGETALE AU NOISETTES DE POULET | COUSCOUS VEGETARIEN | SAUMON SAUCE BEURRE PENNES SAUCE
Jus AU JUS D'UZEL BLANC FROMAGERE D'UZEL
2 JULIENNE DE LEGUMES -
PUREE AU COULIS DE TOMATE SEMOULE DU COUSCOUS EPINARDS
BLEUET DES PRAIRIES DE YAOURT DE MAMIROLLE
EDAM BIO CLERON FRAIDOU GOUDA BIO BIO SUCRE
FROMAGE BLANC AUX QUARTIERS DE POMMES PANNA COTTA DE
FRUITS SAUCE CARAMEL POIRE BIO MAMIROLLE A LA VANILLE ORANGE BIO
09/03/2026 10/03/2026 11/03/2026 12/03/2026 13/03/2026
LENTILLES EN SALADE OEUF MAYONNAISE TAR;E(?,\'AUAZGE'E' AU PANACHE DE CRUDITES COEUR DE SCAROLE
JAMBON DE VOLAILLE FILET DE COLIN AU EMINCE DE BOEUFALA |CROC TOFU PROVENGCALE | CHIPOLATAS VEGETALE
SAUCE MADERE PISTOU MOUTARDE BIO AU JUS
HARICOTS BEURRE POMMES VAPEUR PETITS POIS A CAROTTES D'UZELALA | CHOUCROUTE / POMMES
PERSILLES L'ECHALOTE & PERSIL CREME VAPEUR D'UZEL

FOUETTE DE LA MERE

EMMENTAL BIO LOIK VELOUTE FRUIX RACLETTE DE CLERON MUNSTER
CREME DESSERT
CARAMEL POIRE BIO POMME BIO MOUSSE CHOCOLAT ORANGE BIO
16/03/2026 17/03/2026 18/03/2026 19/03/2026 20/03/2026
CELERI REMOULADE MACEDOINE DE LEGUMES SALADE OLIVIER SALADE COLESLAW SALADE DE BLE A LA
D'UZEL MAYONNAISE D'UZEL PROVENGCALE
- CAPPELLETTIS 5 GRILLARDIN DE VEAU AU FISH & SAUCE FROIDE CARBONNADE DE BOEUF
ESCALOPE A LA CREME FROMAGES SAUCE Jus D'UZEL FLAMANDE*
GNOCCHIS EPINARDS FRITES BROCOLIS
CAMEMBERT CANCOILLOTTE IGP RONDELE BIO CHEDDAR FUME YAOURT DE MAMIROLLE A
LA VANILLE
POMME BIO LIEGEOIS COMPOTE POMME APPLE CAKE D'UZEL POIRE BIO

VANILLE/CARAMEL

BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  14/01/2026
CRECHE MOYEN o
SEMAINES 9,10,11,12 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23/02/2026 24/02/2026 25/02/2026 26/02/2026 27/02/2026

STEAK HACHE AU JUS

FILET DE POULET

SAUTE DE PORC

NOUILLES SAUTEES AU

FILET DE COLIN SAUCE

POULET CITRON
CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES RATATOUILLE NIGOISE RIZ BIO TORTIS
. BLEUET DES PRAIRIES DE | YAOURT DE MAMIROLLE A - .
RONDELE BIO FONDU CROCLAIT BIO CLERON LA MANGUE COMTE DE CLERON
) ) GATEAU D'ANNIVERSAIRE

POMME BIO PUREE POMMES FRAISES CLEMENTINE D'UZEL A L'ANANAS ET A BANANE BIO
LA COCO

02/03/2026 03/03/2026 04/03/2026 05/03/2026 06/03/2026

BETTERAVES ROUGES BIO

FILET DE POULET A LA

NOISETTES DE POULET

COUSCOUS VEGETARIEN

SAUMON SAUCE BEURRE

SAUTE DE BOEUF*

TOMATE AU JUS D'UZEL BLANC
. JULIENNE DE LEGUMES .
PUREE eSS EECIMES | SEMOULE DU couscous EPINARDS PENNES RIGATE
BLEUET DES PRAIRIES DE YAOURT DE MAMIROLLE
CLERON FRAIDOU GOUDABIO BIO NATURE
PUREE DE PECHES QUART'EF;SRBFTPOMMES POIRE BIO BANANE ORANGE BIO
09/03/2026 10/03/2026 11/03/2026 12/03/2026 13/03/2026

JAMBON GRILL AU JUS

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

FILET DE COLIN AU
PISTOU

POMMES VAPEUR

FOUETTE DE LA MERE

EMINCE DE BOEUF AU JUS

_ PETITS POIS A
L'ECHALOTE & PERSIL

FILET DE HOKI AUX
OLIVES

CAROTTES D'UZEL A LA
CREME

PALETTE BRAISEE

POMMES VAPEUR D'UZEL

EMMENTAL BIO LOIK VELOUTE NATURE RACLETTE DE CLERON MUNSTER
PUREE POMMES FRAISES POIRE BIO POMME BIO PUREE POMMES BANANES ORANGE BIO
16/03/2026 17/03/2026 18/03/2026 19/03/2026 20/03/2026

FILET DE CABILLAUD

POMMES PERSILLEES

CAMEMBERT

POMME BIO

CAPPELLETTIS 5
FROMAGES SAUCE

CANCOILLOTTE IGP

PUREE DE PECHES

SALADE OLIVIER

GRILLARDIN DE VEAU AU
JUS

EPINARDS

PUREE POMMES BANANES

FILET DE POULET

COQUILLETTES

CHEDDAR FUME

ORANGE

CARBONNADE DE BOEUF
FLAMANDE*

BROCOLIS

YAOURT DE MAMIROLLE
NATURE

POIRE BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




CRECHE MOYEN SANS Fele “’“f:jz
PORC ) '
SEMAINES 9,10,11,12 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23/02/2026 24/02/2026 25/02/2026 26/02/2026 27/02/2026

STEAK HACHE AU JUS

FILET DE POULET

GRILLARDIN DE VEAU

NOUILLES SAUTEES AU

FILET DE COLIN SAUCE

SAUCE MOUTARDE POULET CITRON
CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES RATATOUILLE NIGOISE RIZ BIO TORTIS
. BLEUET DES PRAIRIES DE | YAOURT DE MAMIROLLE A - .
RONDELE BIO FONDU CROCLAIT BIO CLERON LA MANGUE COMTE DE CLERON
) ) GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POMME BIO PUREE POMMES FRAISES CLEMENTINE D'UZEL A L'ANANAS ETA BANANE BIO
LA COCO
02/03/2026 03/03/2026 04/03/2026 05/03/2026 06/03/2026

BETTERAVES ROUGES BIO

FILET DE POULET A LA

NOISETTES DE POULET

COUSCOUS VEGETARIEN

SAUMON SAUCE BEURRE

SAUTE DE BOEUF*

TOMATE AU JUS D'UZEL BLANC
. JULIENNE DE LEGUMES .
PUREE N SE RS IMES | sEMOULE DU couscous EPINARDS PENNES RIGATE
BLEUET DES PRAIRIES DE YAOURT DE MAMIROLLE
CLERON FRAIDOU GOUDABIO BIO NATURE
PUREE DE PECHES QUART'ERFiBEPOMMES POIRE BIO BANANE ORANGE BIO
09/03/2026 10/03/2026 11/03/2026 12/03/2026 13/03/2026

JAMBON DE VOLAILLE AU
JUS

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

FILET DE COLIN AU
PISTOU

POMMES VAPEUR

FOUETTE DE LA MERE

EMINCE DE BOEUF AU JUS

PETITS POIS A
L'ECHALOTE & PERSIL

FILET DE HOKI AUX
OLIVES

CAROTTES D'UZEL A LA
CREME

STEAK HACHE AU JUS

POMMES VAPEUR D'UZEL

EMMENTAL BIO LOIK VELOUTE NATURE RACLETTE DE CLERON MUNSTER
PUREE POMMES FRAISES POIRE BIO POMME BIO PUREE POMMES BANANES ORANGE BIO
16/03/2026 17/03/2026 18/03/2026 19/03/2026 20/03/2026

FILET DE CABILLAUD

POMMES PERSILLEES

CAMEMBERT

POMME BIO

CAPPELLETTIS 5
FROMAGES SAUCE

CANCOILLOTTE IGP

PUREE DE PECHES

SALADE OLIVIER

GRILLARDIN DE VEAU AU
Jus

EPINARDS

PUREE POMMES BANANES

FILET DE POULET

COQUILLETTES

CHEDDAR FUME

ORANGE

CARBONNADE DE BOEUF
FLAMANDE*

BROCOLIS

YAOURT DE MAMIROLLE
NATURE

POIRE BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




CRECHE MOYEN SANS Fele “’“f:jz
VIANDE |
SEMAINES 9,10,11,12 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23/02/2026 24/02/2026 25/02/2026 26/02/2026 27/02/2026

CREPE AU FROMAGE

OEUF DUR BECHAMEL

POIS CHICHES A LA

RAVIOLIS DE LEGUMES

FILET DE COLIN SAUCE

TOMATE CONCASSEE BIO CITRON
CAROTTES D'UZEL
S ERSILLEES RATATOUILLE NICOISE RIZ BIO TORTIS
. BLEUET DES PRAIRIES DE | YAOURT DE MAMIROLLE A . .
RONDELE BIO FONDU CROCLAIT BIO CLERON LA MANGUE COMTE DE CLERON
] ] GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POMME BIO PUREE POMMES FRAISES CLEMENTINE D'UZEL A L'ANANAS ET A BANANE BIO
LA COCO
02/03/2026 03/03/2026 04/03/2026 05/03/2026 06/03/2026
BETTERAVES ROUGES BIO
TARTE D'UZEL AU OMELETTE COUSCOUS VEGETARIEN | SAUMON SAUCE BEURRE PENNES SAUCE
FROMAGE D'UZEL BLANC FROMAGERE D'UZEL
JULIENNE DE LEGUMES .
BROCOLIS N SE RS IMES | sEMOULE DU couscous EPINARDS
BLEUET DES PRAIRIES DE YAOURT DE MAMIROLLE
CLERON FRAIDOU GOUDABIO BIO NATURE
PUREE DE PECHES QUART'ERFiBEPOMMES POIRE BIO BANANE ORANGE BIO
09/03/2026 10/03/2026 11/03/2026 12/03/2026 13/03/2026

LENTILLES AU JUS

SEMOULE

FILET DE COLIN AU
PISTOU

POMMES VAPEUR

FOUETTE DE LA MERE

TARTE D'UZEL AU
FROMAGE

PETITS POIS A
L'ECHALOTE & PERSIL

FILET DE HOKI AUX
OLIVES

CAROTTES D'UZEL A LA
CREME

TERRINE AUX 3 LEGUMES

POMMES VAPEUR D'UZEL

EMMENTAL BIO D! VELOUTE NATURE RACLETTE DE CLERON MUNSTER
PUREE POMMES FRAISES POIRE BIO POMME BIO PUREE POMMES BANANES ORANGE BIO
16/03/2026 17/03/2026 18/03/2026 19/03/2026 20/03/2026
SALADE OLIVIER
FILET DE CABILLAUD CAPPELLETTIS 5 CREPE AUX POIS CHICHES OEUF DUR BECHAMEL

POMMES PERSILLEES

CAMEMBERT

POMME BIO

FROMAGES SAUCE

CANCOILLOTTE IGP

PUREE DE PECHES

CHAMPIGNONS

EPINARDS

PUREE POMMES BANANES

COQUILLETTES

CHEDDAR FUME

ORANGE

BROCOLIS

YAOURT DE MAMIROLLE
NATURE

POIRE BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  14/01/2026
CRECHE PETIT N
SEMAINES 9,10,11,12 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23/02/2026 24/02/2026 25/02/2026 26/02/2026 27/02/2026

STEAK HACHE AU JUS
DUO POMMES

PERSILLEES / CAROTTES
PERSILLEES D'UZEL

PUREE DE POMME BIO

FILET DE POULET

PUREE DE POTIRON

VELOUTE NATURE

SAUTE DE PORC

RIZ BIO / TRIO DE
LEGUMES D'UZEL

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME VANILLE

OEUF DUR BECHAMEL

DUO TAGLIATELLES /
BROCOLIS

YAOURT DE MAMIROLLE
NATURE

FILET DE COLIN

DUO TORTIS / HARICOTS
VERTS PERSILLES

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME POIRE

02/03/2026

FILET DE POULET

DUO PUREE / BROCOLIS

FROMAGE BLANC NATURE

03/03/2026

NOISETTES DE POULET
AU JUS

DUO POMMES VAPEUR /
JULIENNE DE LEGUMES

PUREE DE FRUITS D'UZEL

04/03/2026

OEUF DUR BECHAMEL

DUO SEMOULE /
CAROTTES VICHY

1 PETIT SUISSE NATURE

05/03/2026

SAUMON VAPEUR

DUO POMMES
PERSILLEES / EPINARDS

PUREE DE FRUITS D'UZEL

06/03/2026

SAUTE DE BOEUF*

DUO PENNES RIGATE /
COURGETTES

YAOURT DE MAMIROLLE

POMME BANANE POMME BIO NATURE
09/03/2026 10/03/2026 11/03/2026 12/03/2026 13/03/2026
ESCALOPAEUDJ'LEJ\S/OLA'LLE FILET DE COLIN EMINCE DE BOEUF FILET DE HOKI PALETTE BRAISEE
DUO SEMOULE / - DUO TAGLIATELLES / DUO POMMES VAPEUR
HARICOTS BEURRE PUREE DE BROCOLIS DU% E'%Féii(g%I;SAEOIS CAROTTES D'UZELA LA D'UZEL / NAVETS
PERSILLES CREME PERSILLES D'UZEL

PUREE POMMES FRAISES

FROMAGE BLANC NATURE

PERSIL

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME POIRE

VELOUTE NATURE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME VANILLE

16/03/2026

FILET DE CABILLAUD
DUO POMMES

PERSILLEES / COTES DE
BETTES

1 PETIT SUISSE NATURE

17/03/2026

STEAK HACHE AU JUS

PUREE DE POTIRON

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME BANANE

18/03/2026

OEUF DUR BECHAMEL

DUO RIZ / EPINARDS

FROMAGE BLANC NATURE

19/03/2026

FILET DE POULET

DUO COQUILLETTES /|
CHOU FLEUR PERSILLE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME

20/03/2026

SAUTE DE BOEUF*

DUO SEMOULE A LA
TOMATE / BROCOLIS

YAOURT DE MAMIROLLE
NATURE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  14/01/2026
CRECHE PETIT MIXE N
SEMAINES 9,10,11,12 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23/02/2026 24/02/2026 25/02/2026 26/02/2026 27/02/2026

VELOUTE DE STEAK DE
BOEUF

MOUSSELINE DE
CAROTTES

PUREE DE POMME BIO

VELOUTE DE FILET DE
POULET

MOUSSELINE DE POTIRON

VELOUTE NATURE

VELOUTE DE SAUTE DE
PORC

MOUSSELINE DE TRIO
LEGUMES D'UZEL &
POMMES DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME VANILLE

VELOUTE D'OEUF
BECHAMEL

MOUSSELINE DE
BROCOLIS & POMMES DE
TERRE

YAOURT DE MAMIROLLE
NATURE

VELOUTE DE COLIN

MOUSSELINE DE
HARICOTS VERTS

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME POIRE

02/03/2026

VELOUTE DE FILET DE
POULET

MOUSSELINE DE
BROCOLIS

FROMAGE BLANC NATURE

03/03/2026

VELOUTE DE NOISETTES
DE POULET

MOUSSELINE DE
JULIENNE DE LEGUMES &
POMMES DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME BANANE

04/03/2026

VELOUTE D'OEUF
BECHAMEL

MOUSSELINE DE
CAROTTES & POMMES DE
TERRE

1 PETIT SUISSE NATURE

05/03/2026

VELOUTE DE SAUMON

MOUSSELINE D'EPINARD &
POMMES DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME

06/03/2026

VELOUTE DE SAUTE DE
BOEUF*

MOUSSELINE DE
COURGETTES & POMMES
DE TERRE

YAOURT DE MAMIROLLE
BIO NATURE

09/03/2026

VELOUTE D'ESCALOPE DE
VOLAILLE

MOUSSELINE DE
HARICOTS VERTS

PUREE POMMES FRAISES

10/03/2026

VELOUTE DE COLIN

MOUSSELINE DE
BROCOLIS

FROMAGE BLANC NATURE

11/03/2026

VELOUTE DE BOEUF

MOUSSELINE DE PETITS
POIS & POMMES DE
TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME POIRE

12/03/2026

VELOUTE DE HOKI
MOUSSELINE DE

CAROTTES D'UZEL &
POMMES DE TERRE

VELOUTE NATURE

13/03/2026

VELOUTE DE PALETTE

MOUSSELINE DE NAVETS
& POMMES DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME VANILLE

16/03/2026

VELOUTE D'ESCALOPE DE
VOLAILLE

MOUSSELINE DE COTES
DE BETTES & POMMES DE
TERRE

1 PETIT SUISSE NATURE

17/03/2026

VELOUTE DE STEAK DE
BOEUF

MOUSSELINE DE POTIRON

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME BANANE

18/03/2026

VELOUTE D'OEUF
BECHAMEL

MOUSSELINE D'EPINARD &
POMMES DE TERRE

FROMAGE BLANC NATURE

19/03/2026

VELOUTE DE FILET DE
POULET

MOUSSELINE DE CHOU
FLEUR & POMMES DE
TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME

20/03/2026

VELOUTE DE SAUTE DE
BOEUF*

MOUSSELINE DE
BROCOLIS & POMMES DE
TERRE

YAOURT DE MAMIROLLE
NATURE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  14/01/2026
CRECHE PETIT HACHE N
SEMAINES 9,10,11,12 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23/02/2026 24/02/2026 25/02/2026 26/02/2026 27/02/2026

MOULINE DE STEAK DE
BOEUF

PUREE BEBE DE
CAROTTES

PUREE DE POMME BIO

MOULINE DE FILET DE
POULET

PUREE BEBE DE POTIRON

VELOUTE NATURE

MOULINE DE SAUTE DE
PORC

PUREE BEBE DE TRIO DE
LEGUMES D'UZEL &
POMMES DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME VANILLE

MOULINE D'OEUF
BECHAMEL

PUREE BEBE DE
BROCOLIS & POMMES DE
TERRE

YAOURT DE MAMIROLLE
NATURE

MOULINE DE COLIN

PUREE BEBE DE
HARICOTS VERTS

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME POIRE

02/03/2026

MOULINE DE FILET DE
POULET

PUREE BEBE DE
BROCOLIS

FROMAGE BLANC NATURE

03/03/2026

MOULINE DE NOISETTES
DE POULET

PUREE BEBE DE JULIENNE
DE LEGUMES & POMMES
DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME BANANE

04/03/2026

MOULINE D'OEUFS DURS

PUREE BEBE DE
CAROTTES & POMMES DE
TERRE

1 PETIT SUISSE NATURE

05/03/2026

MOULINE DE SAUMON

PUREE BEBE D'EPINARDS
& POMMES DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME

06/03/2026

MOULINE DE SAUTE DE
BOEUF*

PUREE BEBE DE
COURGETTES & POMMES
DE TERRE

YAOURT DE MAMIROLLE
BIO NATURE

09/03/2026

MOULINE D'ESCALOPE DE
VOLAILLE

PUREE BEBE DE
HARICOTS VERTS

PUREE POMMES FRAISES

10/03/2026

MOULINE DE COLIN

PUREE BEBE DE
BROCOLIS

FROMAGE BLANC NATURE

11/03/2026

MOULINE DE BOEUF

PUREE BEBE DE PETITS
POIS & POMMES DE
TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME POIRE

12/03/2026

MOULINE DE HOKI
PUREE BEBE DE

CAROTTES D'UZEL &
POMMES DE TERRE

VELOUTE NATURE

13/03/2026

MOULINE DE PALETTE

PUREE BEBE DE NAVETS
& POMMES DE TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME VANILLE

16/03/2026

MOULINE D'ESCALOPE DE
VOLAILLE

PUREE BEBE DE COTES
DE BETTES & POMMES DE
TERRE

1 PETIT SUISSE NATURE

17/03/2026

MOULINE DE STEAK DE
BOEUF

PUREE BEBE DE POTIRON

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME BANANE

18/03/2026

MOULINE D'OEUFS DURS

PUREE BEBE D'EPINARDS
& POMMES DE TERRE

FROMAGE BLANC NATURE

19/03/2026

MOULINE DE FILET DE
POULET

PUREE BEBE DE CHOU
FLEUR & POMMES DE
TERRE

PUREE DE FRUITS D'UZEL
POMME

20/03/2026

MOULINE DE SAUTE DE
BOEUF*

PUREE BEBE DE
BROCOLIS & POMMES DE
TERRE

YAOURT DE MAMIROLLE
NATURE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




