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la cuisine

Menus S21 a S24 du 18 Mai 2026 au 12 Juin 2026
Primaire (N) 5 composants

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Mai 2026 19 Mai 2026 20 Mai 2026 21 Mai 2026 22 Mai 2026
CHOU ROUGE D'UZEL SAMOUSSA DE LEGUMES SALADE ITALIENNE SALADE DE PATES me\/legétmm‘
| : D'UZEL
EN SALADE :af. D'UZEL SALADE PANACHEE
FILET DE POULET % "
PENNES CARBONARA AU PAPRIKA BEUF BRAISE AUX OLIVES I;I:SIZIIE)EI'CI'EIC_)IIT RISOTTO
D'UZEL HARICOTS VERTS SEMOULE COURGETTES D'UZEL waf.  DEBLEVEGETARIEN
PERSILLES D'UZEL

CHANTENEIGE BIO

VACHE QUIRIT BIO &
CANCOILLOTTEIGP §

YAOURT NATURE BIO

BLEUET DES PRAIRIES

CREME DESSERT PUREE SUCRE DE CLERON & &'
HOCOLAT POMME BIO POMME ABRICOT BIO a2
CHOCO COOKIE D'UZEL 3 BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Mai 2026 26 Mai 2026 27 Mai 2026 28 Mai 2026 29 Mai 2026
Wm\@&mm MACE?/?&E;E'#SUMES SALADE OLIVIER SALADE GRECQUE D'UZEL
. . TABOULE D'UZEL
BETTERAVES ROUGES QUENELLES EMINCE DE BEUF
ESCALOPE DE DINDE
SCALO SAUCE MORNAY ALAMOUTARDE = cpoysT| DE POISSON
RAVIOLIS AL'ESTRAGON CAROTTES D'UZEL &k . it
MARMITE g EPINARDS FEB
DE GNOCCHIS DE PERSILLEES
LEGUMES BIO .
CAMEMBERT LEGUMES COMTE BIO & 1PETIT I\lla(l)(;/A FRUIT
. DE CLERON
FROMAGE BLANC - SAINT MORET BIO
VANILLE COMPOTE & g
POMME MIRABELLE A = GATEAU D'ANNIVERSAIRE FRAISES
POMME HVE PECHE ROULE CONFITURE
LUNDI MARDI MERCREDI VENDREDI
01 Juin 2026 02 Juin 2026 03 Juin 2026 JEUDI 05 Juin 2026
04 Juin 2026
5 A
MenuwNogelarien SALADE DE TOMATES &£ LENTILLES courceres i
DE AL'OSEILLE N . [] CceeuR DE SCAROLE CAROTTES RAPEES k.
HARICOTS PLATS POMMES PERSILLEES SAUTE DE POULET D'UZEL
SAUCE BASQUAISE [] PoTATO BURGER
PANE HARICOTS BEURRE DUREL COUSCOUS MERGUEZ
DE COULOMMIERS PERSILLES [ A (A ToMME Blo SEMOULE BIO
BLE VEGETARIEN o - D'ACCOMPAGNEMENT
RATATOUILLE NIGOISE PANNACOTTA 1 TOMME BIO & ] CGMC;“'L‘;TE P .
DE DE CLERON L FONDU CARRE
VELOUTE NATURE MAM'EOLLE [] BROWME DUEL g .
AVANILLE ABRICOTS ToUT CHoCOAT FLAN NAPPE
PECHE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Juin 2026 09 Juin 2026 10 Juin 2026 11 Juin 2026 12 Juin 2026
TABOULE D'UZEL PATE EN CROUTE i
SALADE OLIVIER A LASEMOULE BIO SALADE ICEBERG DEVOLi\IfLLé %e’w’@ﬂm’”
s CONCOMBRE D'UZEL &£
NOISETTES DE POULET CORDON BLEU DE DINDE ROTI DE PORC SUPERIEUR CORNICHON VINAIGRETTE
AU JUS & SAUCE FORESTIERE , .
CAROTTES D'UZEL /&£ KETCHUP POMMES PERSILLEES , HACHIS VEGETARIEN
L ) ! SAUMON A L'OSEILLE D'UZEL
A LA CREME JARDINIERE DE LEGUMES ) EPINARDS E=H AU SOJABIO
AL'ECHALOTE & AU PERSIL COMTE BIO &
MINI CABRETTE BIO T HOULE NATURE DE CLERON RONDELE BIO TOMME DE CHEVRE &
PECHE ABRICOTS DE CLERON
YAOURT AROMATISE
MOUSSE CHOCOLAT BOMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
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7

la cuisine

Menus S21 a S24 du 18 Mai 2026 au 12 Juin 2026
Primaire (Na) sans porc

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Mai 2026 19 Mai 2026 20 Mai 2026 21 Mai 2026 22 Mai 2026
CHOU ROUGE D'UZEL ) SALADE DE PATES
N SALADE SAMOUSSA DE LEGUMES SALADDIEI:JTZ,OELIJENNE CUZEL Wm\gétm@
CLET E POULET SALADE PANACHEE
PENNES AU PAPRIKA BEUF BRAISE AUX OLIVES FILET DE COLIN RISOTTO
SAUCE FROMAGERE HARICOTS VERTS SEMOULE SAUCE CITRON (ISOTT
D'UZEL ; COURGETTES D'UZEL DE BLE VEGETARIEN
PERSILLES D'UZEL

CHANTENEIGE BIO

CANCOILLOTTEIGP

VACHE QUIRIT BIO

YAOURT NATURE BIO
SUCRE

BLEUET DES PRAIRIES

CREME DESSERT PUREE DE CLERON
CHOCOLAT POMME BIO POMME ABRICOT BIO COOKIE D'UZEL ANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Mai 2026 26 Mai 2026 27 Mai 2026 28 Mai 2026 29 Mai 2026

MeuwsNfigetanien e e SALADE OLIVIER SALADE GRECQUE D'UZEL
, , TABOULE D'UZEL
BETTERAVES ROUGES EMINCE DE BEUF
ESCALOPE DE DINDE QUENELLES
, SAUCE MORNAY ALAMOUTARDE CROUSTI DE POISSON
RAVIOLIS AL'ESTRAGON CAROTTES D'UZEL .
MARMITE g EPINARDS
DE GNOCCHIS DE PERSILLEES
LEGUMES BIO .
CAMEMBERT LEGUMES COMTE BI0 1PETIT I\lla(l)(;/A FRUIT
. DE CLERON
FROMAGE BLANC SAINT MORET BIO
VANILLE COMPOTE W ' FRAISES
POMME MIRABELLE - j== GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POMME HVE ROULE CONFITURE
LUNDI MARDI MERCREDI VENDREDI
01 Juin 2026 02 Juin 2026 03 Juin 2026 JEUDI 05 Juin 2026
04 Juin 2026
wm\,@"m SALADE DE TOMATES LENTILLES COURGETTES
DE FILET DE HOKI CAROTTES RAPEES
AL'OSEILLE . V] ceur DE SCARLE D'UZEL
HARICOTS PLATS . SAUTE DE POULET
POMMES PERSILLEES
SAUCE BASQUAISE [] PoTATo BURGER COUSCOUS MERGUEZ
PANE HARICOTS BEURRE DUEL
COULOMMIERS ” SEMOULE BIO
DE PERSILLES A LA ToMME Blo D'ACCOMPAGNEMENT
BLE VEGETARIEN
PANNA COTTA [V] CANCOLSTTE 6P )
RATATOUILLE NICOISE DE TOMME BIO e FONDU CARRE
MAMIROLLE DE CLERON
VELOUTE NATURE A [] BROWME DU2EL FLAN NAPPE
ABRICOTS TOUT CHoCOAT 7
PECHE BIO LA VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Juin 2026 09 Juin 2026 10 Juin 2026 11 Juin 2026 12 Juin 2026
SALADE OLIVIER TABOULE D'UZEL PATE EN CROUTE %M\f ’
ALA SEMOULEBIO SALADE ICEBERG DE VOLAILLE CONCOMBRE D'UZEL
& VINAIGRETTE
NO'SETI\EUSJDUESPOULET CORDON BLEU DE DINDE EUFSDURS CORNICHON
CAROTTES D'UZEL & BECHAMEL HACHIS VEGETARIEN
LA CREME KETCHUP SAUMON A L'OSEILLE D'UZEL
JARDINIERE DE LEGUMES COMTE BIO EPINARDS AU SOJABIO
N CABRETTE B A L'ECHALOTE & AU PERSIL DE CLERON
PETIT MOULE NATURE RONDELE BIO TOMME DE CHEVRE
PECHE ABRICOTS DE CLERON
MOUSSE CHOCOLAT YAOURT AROMATISE
POMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 08-04-2026




Edition du 08-04-2026

7

la cuisine

Menus S21 a S24 du 18 Mai 2026 au 12 Juin 2026
Primaire (Lc) sans viande

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Mai 2026 19 Mai 2026 20 Mai 2026 21 Mai 2026 22 Mai 2026
CHOU ROUGE D'UZEL BETTERAVES ROUGES SALADE ITALIENNE SALADE DE PATES SALADE PANACHEE
EN SALADE D'UZEL D'UZEL
SAMOUSSAS RISOTTO
PENNES DE SAUMON FILET DE COLIN DE
SAUCE FROMAGERE LEGUMES AL'OSEILLE SAUCE CITRON BLE VEGETARIEN
D'UZEL HARICOTS VERTS SEMOULE COURGETTES D'UZEL D'UZEL
PERSILLES

CHANTENEIGE BIO

CANCOILLOTTE IGP

VACHE QUIRIT BIO

YAOURT NATURE BIO

BLEUET DES PRAIRIES

SUCRE DE CLERON
CREME DESSERT PUREE
CHOCOLAT POMME BIO POMME ABRICOT BIO COOKIE D'UZEL BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Mai 2026 26 Mai 2026 27 Mai 2026 28 Mai 2026 29 Mai 2026
MACEDOINE DE LEGUMES SALADE GRECQUE .
BETTERAVES ROUGES VINAIGRETTE SALADE OLIVIER D'UZEL TABOULE D'UZEL
RAVIOLIS EUFS DURS QUENELLES GALETTE EPEAUTRE CROUSTI
- SAUCE MORNAY . DE
DE BECHAMEL MARMITE LEGUMES BIO POISSON
LEGUMES BIO GNOCCHIS CAROTTES D'UZEL ,
DE . EPINARDS
LEGUMES PERSILLEES
FROMAGE BLANC CAMEMBERT 1 PETIT NOVA FRUIT
VANILLE R COMTE BIO DE CLERON
COMPOTE SAINT MORET BIO BIO
POMME POMME MIRABELLE . GATEAU D'ANNIVERSAIRE
HVE PECHE ROULE CONFITURE FRAISES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
01 Juin 2026 02 Juin 2026 03 Juin 2026 04 Juin 2026 05 Juin 2026
CEUR
SALADE SALADE DE TOMATES LENTILLES DE SCAROLE COUR(;ETTES
DE EN ,
HARICOTS PLATS F'LE,T DE HOKI SALADE POTATO BURGER CAROTT,ES RAPEES
AL'OSEILLE D'UZEL D'UZEL
, POMMES PERSILLEES .
Pgr;E CROC TOFUB}I’OROVENQALE VEGE;ARIEN COUSCOUS VEGETARIEN
BLE VEGETARIEN COULOMMIERS HARICOTS BEURRE LA TOMME BIO SEwll)oL:JZLEELEslo
RATATOUILLE NICOISE PERSILLES .
PANNSEOTTA CANCOILLOTTE IGP D'ACCOMPAGNEMENT
VELOUTE NATURE MAMIROLLE TOMME BIO DE CLERON AL'AIL FONDU CARRE
R A
PECHE BIO ABRICOTS BROWNIE D'UZEL ,
LA VANILLE TOUT CHOCOLAT FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Juin 2026 09 Juin 2026 10 Juin 2026 11 Juin 2026 12 Juin 2026
TABOULE D'UZEL SALADE CONCOMBRE D'UZEL
SALADE OLIVIER A DE VINAIGRETTE
LA SEMOULE BIO SALADE ICEBERG
GALETTE TOMATES
CHEVRE TOMATE FILET DE COLIN EUFS DURS SAUMON HACH"T’)YUEZGEELTAR'EN
CAROTTES D'UZEL A LA CREME BECHAMEL A AU
A JARDINIERE DE LEGUMES POMMES PERSILLEES L'OSEILLE SOJABIO
LA CREME A EPINARDS
L'ECHALOTE & AU PERSIL COMTE BIO DE CLERON .
MINI CABRETTE BIO TOMME DE CHEVRE
PETIT MOULE NATURE ABRICOTS RONDELE BIO DE CLERON
PECHE )
MOUSSE CHOCOLAT YAOURT AROMATISE POMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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la cuisine

Menus S21 a S24 du 18 Mai 2026 au 12 Juin 2026
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Mai 2026 19 Mai 2026 20 Mai 2026 21 Mai 2026 22 Mai 2026
SALADE ITALIENNE
SALADE , -
CHOU ROUGE D'UZEL DE D'UZEL SALA%E,L?ZEETATES SALADE
EN SALADE POMMES DE TERRE BEUF BRAISE PANACHEE
ESCALOPE DE DINDE FILET DE POULET AUX STEAKHACHE GRILLARDIN DE VEAU
AU JUS AU JUS OLIVES AU JUS AU JUS
PENNES HARICOTS VERTS SEMOULE COURGETTES BLE
. D'UZEL
PERSILLES PUREE
KIWI BANANE BIO
POMME BIO POMME ABRICOT POMME
BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Mai 2026 26 Mai 2026 27 Mai 2026 28 Mai 2026 29 Mai 2026
MACEDOINE DE LEGUMES SAE/EDE SALADE GRECQUE
BETTERAVES ROUGES VINAIGRETTE POMMES DE TERRE DUZEL TABOULE D'UZEL
RAVIOLIS ESCALOPE DE DINDE JAMBON GRILL EMINCE DE BEUF EMINCE DE PORC
DE AU JUS AU JUS AU JUS AU JUS
, GNOCCHIS CAROTTES D'UZEL HARICOTS VERTS
LEGUMESBIO MAF;'\;'TE PERSILLEES PERSILLES
COMPOTE )
POMME POMME MIRABELLE LEGUMES 2 GAUFRETTES FRAISES
HVE PECHE VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
01 Juin 2026 02 Juin 2026 03 Juin 2026 04 Juin 2026 05 Juin 2026
LENTILLES CEUR COURGETTES
SAE’EDE SA"DAEDE EN DE SCAROLE &
SALADE CAROTTES RAPEES
HARICOTS PLATS TOMATES STEAK HACHE D'UZEL
, SAUTE DE POULET AU JUS
STE:L'J(JHSSCHE ESCA"?\EEJBE DINDE SAUCE BASQUAISE POMMES PERSILLEES COUSCOUS MERGUEZ
, HARICOTS BEURRE D'UZEL SEMOULE BIO
RATATOUILLE NICOISE POMMES PERSILLEES PERSILLES D'ACCOMPAGNEMENT
R 2 GAUFRETTES
PECHEBIO KIWI ABRICOTS CHOCOLAT ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Juin 2026 09 Juin 2026 10 Juin 2026 11 Juin 2026 12 Juin 2026
SALADE TABOULE\ DUZEL SAE/EDE CONCOMBRE D'UZEL
DE VINAIGRETTE
POMMES DE TERRE LA SEMOULE BIO SALADE ICEBERG TOMATES
, . . PAUPIETTE
NOISETTES DE POULET STEAK HACHE ROTIDE PORC SUPERIEUR COLOMBO DE
AU JUS AU JUS AU JUS DE LAPIN
CAROTTES D'UZEL JARDINIERE DE LEGUMES POMMES PERSILLEES PORC COURGETTES
PERSILLEES A HARICOTS COCOS D'UZEL
L'ECHALOTE & AU PERSIL ABRICOTS AU JUS
PECHE KIWI FRAISES POMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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U

la cuisine

Menus S21 a S24 du 18 Mai 2026 au 12 Juin 2026

Primaire été (Ne)

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Mai 2026 19 Mai 2026 20 Mai 2026 21 Mai 2026 22 Mai 2026
, ~ CAROTTES RAPEES
TABOULE D'UZEL SALADE DE RIZ D'UZEL SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE D'UZEL
D'UZEL VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID SAUCISSE MONTBELIARD IGP
MAYONNAISE EUFS DURS FROIDE
VINAIGRETTE FILET DE POULET
GAILLARDISE FRAISE MADELON PETITS BEURRE KETCHUP
AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
MINI CABRETTE PETIT MOULE NATURE CHIPS
PUREE FRAIDOU FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX
POMME PECHE BIO COMPOTE DE POMMES
CREME DESSERT VANILLE YAOURT AROMATISE BIO MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Mai 2026 26 Mai 2026 27 Mai 2026 28 Mai 2026 29 Mai 2026
SALADE
DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL SALSPUEZ'EE Riz SALADE DE PATES
D'UZEL MAYONNAISE D'UZEL
FILET DE COLIN FROID JAMBON BLANC EMINCE DE POULET Rﬁi&éﬁﬁiﬁm EUFS DURS
MAYOYONNAISE GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE
CHIPS MADELON
GALETTE BRETONNE , CHIPS
PETIT MOULE MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES PUREE FRAIDOU FONDU CARRE
PUREE FLAN NAPPE POMME PECHE BIO CREME DESSERT VANILLE YAOURT AROMATISE
POMME POIRE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
01 Juin 2026 02 Juin 2026 03 Juin 2026 04 Juin 2026 05 Juin 2026
. SALADE
LENTILLES CAROTTES RAPEES ) ,
VINAIGRETTE D'UZEL DE POMS’,'EEDLETERRE MACETACZ\'\'(\'OENDNEA';ESUMES TABOULE D'UZEL
VINAIGRETTE

SAUCISSE MONTBELIARD IGP

EMINCE DE POULET

FROIDE FILET DE POULET FILEI\TAE\I(EOCI\IO,\II_LII\ISZROID JAMBON BLANC
KETCHUP CHIPS GAILLARDISE FRAISE
PETITS BEURRE
CHIPS GALETTE BRETONNE . MINI CABRETTE
PETIT MOULE NATURE PETIT MOULE
RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES PUREE
COMPOTEBIIDS POMMES OUSSE CHOCOLAT PUREE FLAN NAPPE POMME PECHE BIO
POMME POIRE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Juin 2026 09 Juin 2026 10 Juin 2026 11 Juin 2026 12 Juin 2026
o SALADE
SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE CAROTDTLE;:\PEES DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES
D'UZEL VINAIGRETTE D'UZEL MAYONNAISE
SAUCISSE MONTBELIARD IGP
EUFSDURS FROIDE FILET DE COLIN FROID JAMBON BLANC
VINAIGRETTE F'LE;EDTECZ%LF{LET MAYONNAISE
PETITS BEURRE CHIPS
CHIPS CHIPS GALETTE BRETONNE
PETIT MOULE NATURE PETIT MOULE
FONDU CARRE . VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES
COMPOTE DE POMMES RONDELE AUXNOIX
YAOURT AROMATISE BIO MOUSSE CHOCOLAT PUREE FLAN NAPPE

POMME POIRE BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de lagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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U

la cuisine

Menus S21 a S24 du 18 Mai 2026 au 12 Juin 2026
Primaire été sans viande (Nec)

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Mai 2026 19 Mai 2026 20 Mai 2026 21 Mai 2026 22 Mai 2026
SALADE DE RIZ - CAROTTES RAPEES
TABOULE D'UZEL D'UZEL SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE DUZEL
D'UZEL VINAIGRETTE
TERRINE DE POISSON TARTE D'UZEL EUFS DURS TERR'SE&:&(;ALIESUMES
AU FROMAGE VINAIGRETTE PIZZAD'UZEL
GAILLARDISE FRAISE 4 FROMAGES
PETITS BEURRE
MADELON CHIPS
MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT PETIT MOULE NATURE CHIPS
PUREE FRAIDOU FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX
R COMPOTE DE POMMES
POMME PECHE BIO YAOURT AROMATISE BIO
CREME DESSERT VANILLE MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Mai 2026 26 Mai 2026 27 Mai 2026 28 Mai 2026 29 Mai 2026
SALADE , ,
MACEDOINE DE LEGUMES SALADE DERIZ -
DE POMMES DE TERRE . , SALADE DE PATES
D'UZEL MAYONNAISE TABOULE D'UZEL D'UZEL DUZEL
FILET DE COLIN FROID EUFSDURS TERRINE DE POISSON TARTE D'UZEL EUFS DURS
MAYONNAISE VINAIGRETTE AU FROMAGE VINAIGRETTE
GAILLARDISE FRAISE
CHIPS MADELON
GALETTE BRETONNE MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
PETIT MOULE 3}
VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES PUREE POMME PECHE FRAIDOU FONDU CARRE
. BIO .
PUREE . . YAOURT AROMATISE
POMME POIRE BIO FLAN NAPPE CREME DESSERT VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
01 Juin 2026 02 Juin 2026 03 Juin 2026 04 Juin 2026 05 Juin 2026
A SALADE , ,
CAROTTES RAPEES MACEDOINE DE LEGUMES
LENTILLES VINAIGRETTE D'UZEL DE POMMES DE TERRE MAYONNAISE TABOULE D'UZEL
VINAIGRETTE D'UZEL
TERRIui\?gSs;iUMES FILET DE COLIN FROID (EUFS DURS TERRINE DE POISSON
PIZZAD'UZEL MAYONNAISE VINAIGRETTE
PETITS BEURRE 4 FROMAGES s GAILLARDISE FRAISE
GALETTE BRETONNE
PETIT MOULE NATURE CHIPS ) MINI CABRETTE
VACHE QUIRIT PETITMOULE
RONDELE AUX NOIX AIL & FINES HERBES PUREE
COMPOTE DE POMMES N
BIO PUREE POMME POIRE POMME PECHE BIO
MOUSSE CHOCOLAT BIO FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Juin 2026 09 Juin 2026 10 Juin 2026 11 Juin 2026 12 Juin 2026
SALADE , ,
SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES D'UZEL DE POMMES DE TERRE MACE?ACZ\'SOEND,\IEALIESUMES
D'UZEL VINAIGRETTE D'UZEL
TERRINE AUX 3 LEGUMES
EUFSDURS MAYONNAISE PIZZAD'UZEL FILET DE COLIN FROID VGIENL,JAITZF?I;JTRTSE
VINAIGRETTE 4 FROMAGES MAYONNAISE
PETITS BEURRE CHIPS
CHIPS CHIPS GALETTE BRETONNE
PETIT MOULE NATURE ,
FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT AILZ‘E;'JE'\Q%%;EBES
COMPOTE DE POMMES
YAOURT AROMATISE BIO MOUSSE CHOCOLAT PUREE POMME POIRE

BIO

FLAN NAPPE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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U

la cuisine

Menus S21 a $S24 du 18 Mai 2026 au 12 Juin 2026
Primaire été sans porc (Nea)

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Mai 2026 19 Mai 2026 20 Mai 2026 21 Mai 2026 22 Mai 2026
, SALADE DE RIZ SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES
TABOULE D'UZEL DUZEL D'UZEL D'UZEL
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID CHIPOLATAS DE DINDE VINAIGRETTE
MAYONNAISE EUFSDURS FROIDE
VINAIGRETTE FILET DE POULET
GAILLARDISE FRAISE MADELON PETITS BEURRE KETCHUP
AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
MINI CABRETTE PETIT MOULE NATURE CHIPS
PUREE FRAIDOU FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX
POMME PECHE BIO COMPOTE DE POMMES
CREME DESSERT VANILLE YAOURT AROMATISE BIO MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Mai 2026 26 Mai 2026 27 Mai 2026 28 Mai 2026 29 Mai 2026
SALADE
DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL SAUI;'?SZDET_R'Z SALADE DE PATES
D'UZEL MAYONNAISE D'UZEL
FILET DE COLIN FROID JAMBON DE VOLAILLE EMINCE DE POULET R?Af\sgi;\;?;m EUFSDURS
MAYONNAISE GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE
CHIPS MADELON
GALETTE BRETONNE , CHIPS
PETIT MOULE MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES PUREE FRAIDOU FONDU CARRE
PUREE FLAN NAPPE POMME PECHE BIO CREME DESSERT VANILLE YAOURT AROMATISE
POMME POIRE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
01 Juin 2026 02 Juin 2026 03 Juin 2026 04 Juin 2026 05 Juin 2026
- SALADE
LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES ,
D'UZEL D'UZEL MAYONNAISE TABOULE D'UZEL
VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

FILET DE POULET

FILET DE COLIN FROID

JAMBON DE VOLAILLE

EMINCE DE POULET

MAYONNAISE
PETITS BEURRE KETCHUP CHIPS GAILLARDISE FRAISE
GALETTE BRETONNE
PETIT MOULE NATURE CHIPS PETIT MOULE MINI CABRETTE
RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES PUREE
COMPOTE DE POMMES N
) . POMME PECHE BIO
BIO MOUSSE CHOCOLAT PUREE FLAN NAPPE
POMME POIRE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Juin 2026 09 Juin 2026 10 Juin 2026 11 Juin 2026 12 Juin 2026
o SALADE
SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE CAROETS;;Z\PEES DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES
D'UZEL VINAIGRETTE D'UZEL MAYONNAISE
CHIPOLATAS DE DINDE
EUFS DURS FROIDE FILET DE COLIN FROID JAMBON DE VOLAILLE
VINAIGRETTE F'LE'I;ECE%LET MAYONNAISE
PETITS BEURRE CHIPS
CHIPS CHIPS GALETTE BRETONNE
PETIT MOULE NATURE PETIT MOULE
FONDU CARRE ) VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES
COMPOTE DE POMMES RONDELE AUXNOIX
YAOURT AROMATISE BIO MOUSSE CHOCOLAT PUREE FLAN NAPPE

POMME POIRE BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




