7

la cuisine

D'UZEL

LUNDI MARDI MERCREDI
11 Septembre 2023 12 Septembre 2023 13 Septembre 2023
SALADE DE HARICOTS Wefm@amn SALADE
ROUGES/MAIS TABOULE D'UZEL PANACHEE
STEAK HACHE AU JUS’ ff/ PANE PALETTEA LA DIABLE
CARoDTILEZsE\LACHY;;Ai& DE BLE VEGETARIEN TORSETTESBIO

VACHE QUIRIT &

HARICOTS VERTS PERSILLES

MAMIROLLE &

Menus S37 a S40 du 11 Septembre au 06 Octobre 2023
Primaire (N) 5 composants

VENDREDI
15 Septembre 2023

SALADE
AU RIZ BIO
D'UZEL

COUPE DU MONDE

RUGBY
FRANCE 2023
Menu a théme
MELON

PAUPIETTE DU PECHEUR
CREME DE MOULES
EPINARDS

SAUCISSES TOULOUSAINES
FACON CASSOULET

CANCOILLOTTEIGP -

YAOURT DE MAMIROLLE & .
; ’ MINI CABRETTE BIO
BIO NATURE SUCRE "'ES\LEJO'S AL'AIL
FLAN PARISIEN ¢
COMPOTE DE POIRES POMME CHOCOLAT BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Septembre 2023 19 Septembre 2023 20 Septembre 2023 21 Septembre 2023 22 Septembre 2023
SALADE COLESLAW 8 s g /70 . ) e
eniw \Négélanien Jaf e
D'UZEL CELER:;,QE;"EOLULADE SALADE TERRINE
BETTERAVES ROUGES AUX DE
ROTIDE DINDE BIO PATES BIO POISSONS
A LAMOUTARDE RA\QS"'S
BROCOLIS OMELETTE BIO GRATIN POISSON PANE CITRON COUSCOUS BOULETTES
& SAUCE CREME AUX HERBES COURGETTES #&£ ¢  SEMOULE DU COUSCOUS
POMMES PERSILLEES /8  RATATOUILLE NICOISE FRAIDOU D'UZEL
D'UZEL PETIT MOULE
COMTE BIO DE CLERON & @ - CAMEMBERT AIL & FINES HERBES
EDAM PECHE
RIZ AU LAIT coAuUus COOKIE D'UZEL 3 PRUNES
KIWI LIT CARAMEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Septembre 2023 26 Septembre 2023 37 Septembre 2023 28 Septembre 2023 29 Septembre 2023
CREPE SALADE SALADE PATE EN CROUTE RICHELIEU \/ﬂ )
TOMATE MOZZARELLA DE DE POMMES DE TERRE 4. & CORNICHON "Menuw Negelanien
D'UZEL
ROTIDE PORC SUPERIEUR & & TOMATESBIO SAUTE DE BEUF = COEURDE SCAROLE
AUX EPICES FILET DE COLIN NUGGETS DE VOLAILLE AUX CHAMPIGNONS CAPPELLETTIS 5 FROMAGES
HARICOTS BEURRE SAUCE AU BEURRE BLANC & KETCHUP BATONNIERE DE LEGUMES SAUCE TOMATE
PERSILLES PUREE BIO PETITS POIS BIO AUX CAROTTES JAUNES
AL'ECHALOTE & PERSIL TOMME DE CHEVRE &
FROMAGE BLANC NATURE , FONDU CARRE B e
810 FOUETTE RACLETTE & DE CLERON
DE LA MERE LOIK A PR . a
DE CLERON = GATEAU D'ANNIVERSAIRE 3 CREME
COMPOTE MOELLEUX D'UZEL
POMME ABRICOT POIRE POMME A L'ORANGE DESSERT VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
02 Octobre 2023 03 Octobre 2023 04 Octobre 2023 05 Octobre 2023 06 Octobre 2023
. MACEDOINE DE LEGUMES CONCOMBRE D'UZEL &£
Wm\/)@eta — MAYONNAISE SAL/SPUEZDEE RIZ o iﬁ;’éﬁEEE ALAMENTHE
CHOU ROUGE D'UZEL &% © .
3 T N -
EN SALADE STEAK HACHE AU JUS *= ESCALOPE A LA CREME £ CHIPOLATAS & QUENELLE DE BROCHET
FRITES & MAYONNAISE BROCOLIS DE FRANCHE-COMTE SAUCE CRUSTACES
COQUILLETTES BIO . AU JUS CAROTTES D'UZEL iaf. «
) ?\: . A
CURRY g/jLsJOJA 81O BLEUEE EEE;SQ'R'ES o i PETIT LOUIS LENTILLES A LA CREME PERSILLEES
, , - TOMME BIO %
. S .
YAOURT NATURE SUCRE FROMAGE BLANC CONI')PEOTE COMTE DE CLERON ¥ DE CLERON
AUX .
KIWI ERUITS PECHES DONUT SUCRE PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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