Edition du 20-05-2026

U

la cuisine

Menus S25 a S28 du 15 Juin 2026 au 10 Juillet 2026

Primaire (N) 5 composants

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Juin 2026 16 Juin 2026 17 Juin 2026 18 Juin 2026 19 Juin 2026
: CEUR SALADE DE RIZ
%em.a@m CROISILLON EMMENTAL SALADEDI?S?I;/ENQALE DE SCAROLE DUPEL
SALADE FILET DE POULET % - FILETDECOLIN E
DE POMMES DE TERRE AUX OIGNONS BOULETTES DE BEUF SAUCISSE DE MORTEAU IGP . FILETDECOLIN B
RATATOUILLE NICOISE ALATOMATE AU JUS AUX OLIVES
PAVE VEGETAL AU JUS ¢ POMMES PERSILLEES &k HARICOTS VERTS
CAROTTES D'UZEL “&E SEMOULEBIO D'UZEL PERSILLES
PERSILLEEUS FONDU CROCLAIT BIO
AOURT & TOMME GRISE CANCOILLOTTEIGP % 1 PETIT NOVAFRUIT BIO
EMMENTAL BIO - ' ABRICOT
DE MAMIROLLE QUARTIERS DE POMMES ALAIL /&
ORL
NECTARINE A LA FRAISE SAUCE CARAMEL EUF A LA NEIGE \‘:\FAW DCUP[
N\TED STATES|CANADA MEy
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI v ] i ICo
22 Juin 2026 23 Juin 2026 24 Juin 2026 25 Juin 2026 Vendredi 26 Juin 2026
CHOU ROUGE :faf, -
D'UZEL Wm@twm TABOULE D'UZEL Saladgsgslaw Lak
BETTERAVES ROUGES EN SALADE ) ) SUZEL
SALADE ICEBERG EMINCE DE BEUF A
JAMBON GRILL POISSON PANE AUX Chili COn Eq ﬁ'e D'UZEL
A CITRON COQUILLETTES BIO CHAMPIGNONS Riz d' accon‘f;rrgagnement
L'ECHALOTE BROCOLIS AU CURRY COURGETTES
PUREE & SOJABIO D'UZEL &k hed‘%a" ms
CAMEMBERT BIO o~ Gate\é‘u f"r‘mversatre 3
GOUDABIO PORTION FRAIDOU DEC(?LIVI%LE),\;&» P D'UZELV L =
R 5 =r aux Pomme: p!
PECHE gém’&fgﬂ; A COMPOTE ot - D
 LAVANILLE POMME FRAMBOISE ABRICOTS au sirop d'érab"'iZ"V
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Juin 2026 30 Juin 2026 01 Juillet 2026 02 Juillet 2026 03 Juillet 2026
rmefé A PATE EN CROUTE SALADE DE PATES CEUR
SALADE DE VOLAILLE D'UZEL MELON DE
DE POMMES DE TERRE & SCAROLE
CORNICHON BEUF BRAISE JAMBON BLANC
GALETTE EPEAUTRE ) AU JUS FROID LASAGNES
LEGUMES BIO FILET DE HOKI BETITS POIS BIO TARTARE DE COURGETTES DE
HARICOTS VERTS & SAUCE CITRON A L'ECHALOTE & PERSIL BEUF
PERSILLES POMMES PERSILLEES

CANCOILLOTTEIGP &:

BLEUET DES PRAIRIES YAOURT DE MAMIROLLE BIO & DECSLNE'LE)KI" TARTED'UZEL 3 LPETIT NB%/A FRUIT
DE CLERON & SUCRE AUX
. ABRICOTS
CREME DESSERT NECTARINE PECHE FRAISES
VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
06 Juillet 2026 07 Juillet 2026 08 Juillet 2026 09 Juillet 2026 10 Juillet 2026
. sk ) CONCOMBRE &£ .
CREPE SALADE CAROTTES RAPEES u8f D'UZEL WW”@M
AU FROMAGE DE D'UZEL A LA MENTHE :
TOMATES SALADE DE BLE
ESCALOPE AU CITRON L A LA PROVENCALE
A PENNES CARBONARA EMINCE DE BEUF
. ; SAUMON A L'OSEILLE ALATOMATE QUENELLES
LACREME D'UZEL BROCOLIS [ FRITES & KETCHUP
HARICOTS BEURRE CARSOA’I'l'JI'(IEIEﬁLéESITEEES
PERSILLES RONDELEBIO SAINT MORET BIO TOMME BIO &
: YAOURT NATURE BIO
KIRI BIO COMPOTE i#: LIEGEOIS DE CLERON SUCRE
POMME MIRABELLE VANILLE/CARAMEL PALET BRETON ¢
POMME HVE © PECHE

D'UZEL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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m Menus $S25 a $28 du 15 Juin 2026 au 10 Juillet 2026

e Primaire (Na) sans porc
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Juin 2026 16 Juin 2026 17 Juin 2026 18 Juin 2026 19 Juin 2026
™M f ; CROISILLON EMMENTAL SALADE PROVENGALE CEUR SALADE DE RIZ
entyNfegélanien DE SCAROLE .
D'UZEL D'UZEL
SALADE FILET DE POULET .
FILET DE COLIN
DE POMMES DE TERRE AUX OIGNONS BOULETTES DE BEUF CH'POLAZGSJYJESGETALES AUX OLIVES
DAVEVEGETAL AU JUS RATATOUILLE NICOISE ALATOMATE POMMES PERSILLEES HARICOTS VERTS
. SEMOULEBIO D'UZEL PERSILLES
CARP%LTSELSLDEEUSZEL FONDU CROCLAIT BIO
AOURT TOMME GRISE CANCOILLOTTE IGP 1 PETIT NOVA FRUIT BIO
EMMENTAL BIO ' ABRICOT
DE MAMIROLLE QUARTIERS DE POMMES ALAIL cots
NECTARINE A LA FRAISE SAUCE CARAMEL EUF A LA NEIGE \F‘:-t-\A\-?égrngigpl
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI UNITED i . A MEyy,
22 Juin 2026 23 Juin 2026 24 Juin 2026 25 Juin 2026 Vendredi 26 Juin 2026
CHOU ROUGE \/ﬂ y [
D'UZEL MenuNfegelanion TABOULE D'UZEL Salade Coleslaw
BETTERAVES ROUGES EN SALADE SALADE (CEBLRG UZEL
FILET DE POULET POISSON PANE EM'NCiB)E( BEUF Carné D'UZEL
A CITRON COQUILLETTES BIO Riz d'accompagnement
LA TOMATE BROCOLIS AU CURRY CHAMPIGNONS '
1 7 - P .
PUREE % SOJABIO COURGETTES D'UZEL ik::ﬁheci,ft’zt“fl,ume
CAMPEOMRBTEISLBIO COMTE & G&Fé@ﬁ"d’%nfyiv\ersaire
GOUDA BIO FRAIDOU DE CLERON . 'UZEI:;Q .
. aux Pommes, . _
PECHE PANNA COTTA COMPOTE ! A
DE MAMIROLLE POMME FRAMBOISE ABRICOTS <t_
A LAVANILLE au Sirop d'Erable
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Juin 2026 30 Juin 2026 01 Juillet 2026 02 Juillet 2026 03 Juillet 2026
”Mem\@;twm PATE EN CROUTE SALADE DE PATES MELON CEUR
SALADE DE VOLAILLE D'UZEL D
DE POMMES DE TERRE & JAMBON DE VOLAILLE SCAROLE
CORNICHON BEUF BRAISE FROID
GALETTE EPEAUTRE AU JUS TARTARE
LEGUMES BIO FILET DE HOKI PETITS POIS BIO DE LAS’;?ENES
HARICOTS VERTS SAUCE CITRON A COURGETTES BEUF
PERSILLES POMMES PERSILLEES L'ECHALOTE & PERSIL

BLEUET DES PRAIRIES

YAOURT DE MAMIROLLE BIO

CANCOILLOTTEIGP

COMTE 1 PETIT NOVAFRUIT
DE CLERON SUCRE DE CLERON TARTE D'UZEL BIO
AUX
CREME DESSERT NECTARINE PECHE ABRICOTS FRAISES
VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
06 Juillet 2026 07 Juillet 2026 08 Juillet 2026 09 Juillet 2026 10 Juillet 2026
e CONCOMBRE
SALADE o .
CREPE CAROTTES RAPEES D'UZEL (me\gzﬁﬁm
AU FROMAGE DE D'UZEL A LA MENTHE 2
TOMATES AU CITRON SALADE DE BLE
) ) A LA PROVENCALE
ESCAALOPE PENNES EMINCE DE BEUF ¢
LA CREME SAUCE FROMAGERE SAUMON A L'OSEILLE ALATOMATE QUENELLES
HARICOTS BEURRE D'UZEL BROCOLIS FRITES & KETCHUP SAUCE AURORE
PERSILLES ) . CAROTTES PERSILLEES
RONDELEBIO SAINT MORET BIO TOMME BIO
CIRIBIO DE CLERON YAOURT NATURE BIO
COMPOTE LIEGEOIS SUCRE
POMME MIRABELLE VANILLE/CARAMEL PALET BRETON .
POMME HVE D'UZEL PECHE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 20-05-2026




U

la cuisine

Menus S25 a S28 du 15 Juin 2026 au 10 Juillet 2026
Primaire (Lc) sans viande

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Juin 2026 16 Juin 2026 17 Juin 2026 18 Juin 2026 19 Juin 2026
SALADE CEUR SALADE DERIZ
DE CROISILLON EMMENTAL SALADE PROVENCALE DE SCAROLE D'UZEL
POMMES DE TERRE D'UZEL
CROC TOFU PROVENCALE CHIPOLATAS VEGETALES FILET DE COLIN
PAVE VEGETAL BIO OMELETTE AU JUS AUX OLIVES
AU JUS RATATOUILLE NICOISE SEMOULE BIO POMMES PERSILLEES HARICOTS VERTS
CAROTTES D'UZEL D'UZEL PERSILLES
PERSILLEES FONDU CROCLAIT BIO TOMME GRISE
CANCOILLOTTEIGP 1 PETIT NOVA FRUIT
EMMENTAL BIO YAOURT DE MAMIROLLE QUARTIERS DE POMMES AL'AIL BIO
A LA FRAISE SAUCE CARAMEL
NECTARINE EUFALANEIGE ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Juin 2026 23 Juin 2026 24 Juin 2026 25 Juin 2026 26 Juin 2026
CHOUEEOsLi\GL/EgEUZEL SALADE ICEBERG SALADDEISgIE_ESLAW
TABOULE D'UZEL
BETTERAVES ROUGES POISSON PANE COQUILLETTES BIO CHILI D'UZEL
CITRON AU GALETTE AU SOJABIO
OMELETTE CURRY CHEVRE TOMATE .
PUREE BROCOLIS % COURGETTES RIZ D'ACCOMPAGNEMENT
CAMEMBERT BIO SOJABIO D'UZEL CHEDDAR FUME
GOUDABIO PORTION
ece FRAIDOU COMTE DE CLERON GATEAU D'ANNIVERSAIRE
PANNACOTTA COMPOTE ABRICOTS D'UZEL
DE MAMIROLLE POMME FRAMBOISE AUX POMMES
A LAVANILLE ET AU SIROP D'ERABLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Juin 2026 30 Juin 2026 01 Juillet 2026 02 Juillet 2026 03 Juillet 2026
SALADE
DE CONCOMBRE MELON CEUR
POMMES DE TERRE D'UZEL BETTERAVES ROUGES FILET DE HOKI FROID DE
VINAIGRETTE MAYONNAISE SCAROLE
GALETTE EPEAUTRE OMELETTE TARTARE
LEGUMES BIO FILET DE HOKI PETITS POIS BIO DE LASAGNES
HARICOTS VERTS SAUCE CITRON A COURGETTES AUX
PERSILLES POMMES PERSILLEES L'ECHALOTE & PERSIL LEGUMES

YAOURT DE MAMIROLLE BIO

COMTE DE CLERON

CANCOILLOTTEIGP

1 PETIT NOVAFRUIT

BLEUET DES PRAIRIES
DE CLERON SUCRE ) ARTE DUZEL BIO
PECHE e
CREME DESSERT NECTARINE BRI FRAISES
VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
06 Juillet 2026 07 Juillet 2026 08 Juillet 2026 09 Juillet 2026 10 Juillet 2026
CREPE SALADE CARGTTES RAPEES CONCOMBRE SALADE DE BLE
AU FROMAGE DE D'UZEL D'UZEL A
TOMATES oo ALAMENTHE LA PROVENCALE
FILET DE HOKI o
SAUCE AURORE PENNES SAUMON A L'OSEILLE PAVE VEGETAL QUENELLES
st SAUCE FROMAGERE L AU JUS SAUCE AURORE
; D'UZEL FRITES & KETCHUP CAROTTES PERSILLEES
PERSILLES
CIRIBIO RONDELE BIO SAINT MORET BIO TOMME BIO DE CLERON YAOURT NATURE BIO
LIEGEOIS SUCRE
COMPOTE PALET BRETON
POMME VANILLE/CARAMEL e DECHE

POMME MIRABELLE HVE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

Nos produits, plus particulierement ceux issus de lagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 20-05-2026




U

la cuisine

Menus S25 a S28 du 15 Juin 2026 au 10 Juillet 2026
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Juin 2026 16 Juin 2026 17 Juin 2026 18 Juin 2026 19 Juin 2026
SALADE CELERI VINAIGRETTE SALADE PROVENGALE CEUR SALADE
DE D'UZEL D'UZEL DE DE
POMMES DE TERRE SCAROLE POMMES DE TERRE
FILET DE POULET BOULETTES DE BEEUF
EMINCE DE PORC AUX A CHIPOLATAS VEGETALES FILET DE POULET
AU JUS OIGNONS LA TOMATE AU JUS AU JUS
CAROTTES D'UZEL RATATOUILLE SEMOULE BIO POMMES PERSILLEES HARICOTS VERTS
PERSILLEES NICOISE D'UZEL PERSILLES
QUARTIERS DE POMMES
NECTARINE KIWI SAUCE CARAMEL NECTARINE ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Juin 2026 23 Juin 2026 24 Juin 2026 25 Juin 2026 26 Juin 2026
CAROTTES RAPEES
CHOU ROUGE . D'UZEL
BETTERAVES ROUGES D'UZEL SALADE ICEBERG TABOULE D'UZEL VINAIGRETTE
EN SALADE

JAMBON GRILL

ESCALOPE DE DINDE

EMINCE DE BGEUF

CHILI CON CARNE

AU JUS AU JUS
AU JUS PAUPIETTE DE VEAU D'UZEL
POMMES PERSILLEES AU JUS COQUILLETTES BIO COBBL?ZEJJES RIZ
BROCOLIS D'ACCOMPAGNEMENT
PECHE COMPOTE
POMME POMME FRAMBOISE ABRICOTS 2 GAUFRETTES
CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Juin 2026 30 Juin 2026 01 Juillet 2026 02 Juillet 2026 03 Juillet 2026
SALADE CONCOMBRE SALADIIE DE PATES MELON CEUR
DE D'UZEL D'UZEL DE
POMMES DE TERRE VINAIGRETTE . JAMBON BLANC SCAROLE
BEUF BRAISE FROID
GALETTE EPEAUTRE AU JUS ESCALOPE DE DINDE
LEGUMES BIO NOISET&ES‘?SSPOULET PETITS POIS BIO COBBL?ZEI;T-ES AU JUS
HARICOTS VERTS POMMES PERSILLEES A POMMES VAPEUR
PERSILLES L'ECHALOTE & PERSIL 2 GAUFRETTES D'UZEL
KIWI NECTARINE PECHE VANILLE FRAISES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

06 Juillet 2026

07 Juillet 2026

08 Juillet 2026

09 Juillet 2026

10 Juillet 2026

BETTERAVES ROUGES

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
HARICOTS BEURRE
PERSILLES

POMME

SALADE
DE
TOMATES

STEAK HACHE
AU JUS
PENNES

COMPOTE
POMME MIRABELLE
HVE

CAROTTES RAPEES
D'UZEL
AU CITRON

PAUPIETTE
DE
LAPIN
BROCOLIS

NECTARINE

CONCOMBRE
D'UZEL
ALAMENTHE

EMINCE DE BGEUF
A
LA TOMATE
FRITES & KETCHUP

2 GAUFRETTES
CHOCOLAT

SALADE DE BLE
A
LA PROVENCALE

FILET
DEPOULET
CAROTTES PERSILLEES

PECHE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de lagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 20-05-2026




Edition du 20-05-2026

U

la cuisine

Menus S25 a $28 du 15 Juin 2026 au 10 Juillet 2026
Primaire été (Ne)

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Juin 2026 16 Juin 2026 17 Juin 2026 18 Juin 2026 19 Juin 2026
TABOULE D'UZEL SALAPE DERIZ SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE CAROTT.ES RAPEES
D'UZEL , D'UZEL
D'UZEL VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET SAUCISSE MONTBELIARD
ROSBEEF FROID CEUFS DURS IGP FROIDE
GAILLARDISE FRAISE MAYONNAISE VINAIGRETTE FILET DE POULET
KETCHUP
MADELON PETITS BEURRE
MINI CABRETTE . CHIPS
AUX PEPITES DE CHOCOLAT PETIT MOULE NATURE CHIPS
PUREE FONDU CARRE .
POMME PECHE FRAIDOU COMPOTE DE POMMES RONDELE AUX NOIX
BIO CREME DESSERT VANILLE YAOURT AROMATISE BIO MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Juin 2026 23 Juin 2026 24 Juin 2026 25 Juin 2026 26 Juin 2026
SALADE
DE SALADE DERIZ
POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL D'UZEL SALADE DE PATES
D'UZEL MAYONNAISE D'UZEL
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID
FILET DE COLIN JAMBON BLANC MAYONNAISE EUFS DURS
FROID GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE
MAYONNAISE CHIPS MADELON
MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
GALETTE BRETONNE PETIT MOULE
VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES PUREE FRAIDOU FONDU CARRE
POMME PECHE
PUREE FLAN NAPPE BIO CREME DESSERT YAOURT AROMATISE
POMME POIRE VANILLE
BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Juin 2026 30 Juin 2026 01 Juillet 2026 02 Juillet 2026 03 Juillet 2026
SALADE
. DE
LENTILLES CAROTTES RAPEES POMMES DE TERRED'UZEL ~ MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL
VINAIGRETTE D'UZEL
VINAIGRETTE MAYONNAISE
SAUCISSE MONTBELIARD FILET DE COLIN EMINCE DE POULET
IGP FROIDE FILET DE POULET FROID JAMBON BLANC
MAYONNAISE GAILLARDISE FRAISE
KETCHUP CHIPS
PETITS BEURRE GALETTE BRETONNE MINI CABRETTE
CHIPS PETIT MOULE
PETIT MOULE NATURE . VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES PUREE
RONDELE AUX NOIX -
POMME PECHE
COMPOTE DE POMMES PUREE FLAN NAPPE BIO
BIO MOUSSE CHOCOLAT POMME POIRE
BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
06 Juillet 2026 07 Juillet 2026 08 Juillet 2026 09 Juillet 2026 10 Juillet 2026
SALADE
SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES DE POMN,'ES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES
X D'UZEL D'UZEL
D'UZEL VINAIGRETTE MAYONNAISE
SAUCISSE MONTBELIARD FILET DE COLIN FROID
EUFSDURS IGP FROIDE FILET DE POULET MAYONNAISE JAMBON BLANC
VINAIGRETTE KETCHUP
e PETITS BEURRE GALETTE BRETONNE CHIPS
PETIT MOULE NATURE CHIPS VACHE QUIRIT PETIT MOULE
FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX AIL & FINES HERBES
COMPOTE DE POMMES PUREE
YAOURT AROMATISE BIO MOUSSE CHOCOLAT POMME POIRE FLAN NAPPE
BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de lagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edition du 08-04-2026

U

la cuisine

Menus S25 a $28 du 15 Juin 2026 au 10 Juillet 2026

Primaire été sans viande (Nec)

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Juin 2026 16 Juin 2026 17 Juin 2026 18 Juin 2026 19 Juin 2026
ABOULE D'UZEL SALSI')UEZIEE RIZ LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES
SALADE DE PATES TERRINE D'UZEL
TERRINE DE POISSON TARTE D'UZEL D'UZEL AUX VINAIGRETTE
AU 3 LEGUMES
EUFSDURS PIZZAD'UZEL
GAILLARDISE FRAISE FROMAGE VINAIGRETTE MAYONNAISE 4 FROMAGES
MINI CABRETTE MADELON CHIPS PETITS BEURRE CHIPS
AUX PEPITES DE CHOCOLAT FONDU CARRE
PUREE PETIT MOULE NATURE .
- RONDELE AUX NOIX
POMME PECHE FRAIDOU .
YAOURT AROMATISE
BIO COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT
CREME DESSERT VANILLE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Juin 2026 23 Juin 2026 24 Juin 2026 25 Juin 2026 26 Juin 2026
. . SALADE DE RIZ
SALADE MACEDhAcxygNDﬁAﬁEEUMES TABOULE D'UZEL D'UZEL SALADE DE PATES
DE POMMES DE TERRE D'UZEL
D'UZEL GEUFS DURS TERRINE DE POISSON TARTE D'UZEL
VINAIGRETTE AU (EUFS DURS
FILET DE COLIN GAILLARDISE FRAISE FROMAGE VINAIGRETTE
FROID CHIPS
MAYONNAISE MINI CABRETTE MADELON CHIPS
. AUX PEPITES DE CHOCOLAT
GALETTE BRETONNE AILZE;'JE“Q%UE%ES PUREE FONDU CARRE
POMME PECHE FRAIDOU
VACHE QUIRIT . BIO YAOURT AROMATISE
FLAN NAPPE CREME DESSERT VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Juin 2026 30 Juin 2026 01 Juillet 2026 02 Juillet 2026 03 Juillet 2026
SALADE
LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL
D'UZEL D'UZEL MAYONNAISE
TERRINE VINAIGRETTE
3LE%%XMES FILET DE COLIN FROID EUFSDURS TERRINE DE POISSON
PIZZAD'UZEL MAYONNAISE VINAIGRETTE
MAYONNAISE 4 FROMAGES GAILLARDISE FRAISE
PETITS BEURRE CHIPS GALETTE BRETONNE CHIPS MINI CABRETTE
. VACHE QUIRIT PETIT MOULE .
PETIT MOULE NATURE RONDELE AUX NOIX AIL & FINES HERBES PUREE
PUREE POMME PECHE
COMPOTEB'TCE) POMMES MOUSSE CHOCOLAT POMME POIRE FLAN NAPPE BIO
BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
06 Juillet 2026 07 Juillet 2026 08 Juillet 2026 09 Juillet 2026 10 Juillet 2026
LENTILLES VINAIGRETTE S SALADE . .
SALADE DE PATES CAROT'II'ES RAPEES DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES
D'UZEL TERRINE D'UZEL D'UZEL MAYONNAISE
VINAIGRETTE
AUX EUFSDURS
EUFSDURS 3 LEGUMES FILET DE COLIN FROID
PIZZAD'UZEL VINAIGRETTE
VINAIGRETTE MAYONNAISE 4 FROMAGES MAYONNAISE
CHIPS
CHIPS PETITS BEURRE CHIPS GALETTE BRETONNE
. . PETIT MOULE
FONDU CARRE PETIT MOULE NATURE RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT AlL & FINES HERBES
YAOURT AROMATISE COMPOTEB?CE) POMMES MOUSSE CHOCOLAT PUREE P?BIIVIOME POIRE FLAN NAPPE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de lagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




U

la cuisine

Menus S25 a S28 du 15 Juin 2026 au 10 Juillet 2026
Primaire été sans porc (Nea)

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Juin 2026 16 Juin 2026 17 Juin 2026 18 Juin 2026 19 Juin 2026
. SALADE DE RIZ D'UZEL CAROTTES RAPEES
TABOULE D'UZEL SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE D'UZEL
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID D'UZEL CHIPOLATAS DE DINDE VINAIGRETTE
MAYONNAISE FROIDE
EUFS DURS FILET DE POULET
GAILLARDISE FRAISE MADELON VINAIGRETTE PETITS BEURRE KETCHUP
MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS Chips
PURLE FRAIDOU FONDU CARRE PETIT MOULE NATURE
RONDELE AUX NOIX
POMM;IOPECHE CREME DESSERT YAOURT AROMATISE COMPOTEB'IDCE POMMES
VANILLE MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Juin 2026 23 Juin 2026 24 Juin 2026 25 Juin 2026 26 Juin 2026
SALADE
DE POMMES DE TERRE . . . SALAPE DERIZ -
D'UZEL MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL D'UZEL SALADE DE PATES
MAYONNAISE D'UZEL
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID
F'LEESSISOL'N JAMBON DE VOLAILLE MAYONNAISE EUFS DURS
MAYONNAISE GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE
CHIPS MADELON
GALETTE BRETONNE ) MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
VACHE QUIRIT PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES PUREE FRAIDOU FONDU CARRE
PUREE POMME PECHE
FLAN NAPPE BIO CREME DESSERT YAOURT AROMATISE
POMME POIRE
VANILLE
BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Juin 2026 30 Juin 2026 01 Juillet 2026 02 Juillet 2026 03 Juillet 2026
SALADE
A DE POMMES DE TERRE
LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES D'UZEL MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL
D'UZEL MAYONNAISE
VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE

FILET DE COLIN

EMINCE DE POULET

FROIDE FROID JAMBON DE VOLAILLE
F'LE;EDTECZ?JL;LET MAYONNAISE GAILLARDISE FRAISE
PETITS BEURRE CHIPS
CHIPS GALETTE BRETONNE MINI CABRETTE
PETIT MOULE NATURE PETIT MOULE
. VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES PUREE
COMPOTE DE POMMES RONDELE AUX NOIX POMME P&CHE
BIO PUREE FLAN NAPPE BIO
MOUSSE CHOCOLAT POMME POIRE
BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
06 Juillet 2026 07 Juillet 2026 08 Juillet 2026 09 Juillet 2026 10 Juillet 2026
SALADE
SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES DE POMN,'ES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES
X D'UZEL D'UZEL
D'UZEL VINAIGRETTE MAYONNAISE
CHIPOLATAS DE DINDE FILET DE COLIN
EUFSDURS FROIDE JAMBON DE VOLAILLE
VINAIGRETTE FILET DE POULET FROID
PETITS BEURRE KETCHUP MAYONNAISE CHIPS
CHIPS CHIPS GALETTE BRETONNE
PETIT MOULE NATURE PETIT MOULE
FONDU CARRE . AIL & FINES HERBES
COMPOTE DE POMMES RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT
YAOURT AROMATISE BIO MOUSSE CHOCOLAT PUREE POMME POIRE FLAN NAPPE

BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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