U

la culsine

Menus S25 a S28 du 20 Juin au 15 Juillet 2022
Primaire (N) 5 composants

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 Juin 2022 21 Juin 2022 22 Juin 2022 23 Juin 2022 24 Juin 2022
SALADE
SALADE COLESLAW q‘ff“”’\@’&‘m"’ RADIS BEURRE DE TOMATES &£ CREPE AU FROMAGE
D'UZEL af « 5 &
P BETTERAYES ROUGES ' ROSBEEF FROID MAIS CROUSTI DE POISSON
STEAKHACHE * z & CHOU-FLEURBIO
AU JUS PRI ';[%LEGUMES MOUTARDE COUSCOUSMERGUEZ % BECHAMEL
RIZ BIO LENTILLES EN SALADE SEMOULE DU COUSCOUS
; PETIT NOVA FRUIT
CAMEMBERT PREFMLLOU R COMTE DE CLERON &.@ PETIT MOULE BIO
5 AL & FINES HERBES
COMPOTE DE PECHES AULC'EGOESSE & BANANE CERISES
SALADE DE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Juin 2022 28 Juin 2022 29 Juin 2022 30Juin 2022 1% Juillet 2022
PANACHE DE CHOUX e ate ROSETTE DE LYON HauNlydnien
D'UzZEL uaf e - & MELON
" CORNICHON et .
CHIPOLATAS & TORTILLA OIGNONS DE TOMATES ‘Aih'
GRILLARDIN DE VEAU DE FRANCHE-COMTE ) " < e
SAUCE MOUTARDE TABOULE D'UZEL AROTTES BIO LEES
HARICOTS VERTS BIO B EMINCE DE POULET CHEESEBURGER
b PUREE BLEUET DES PRAIRIES CHIPS
PERSILLES DE CLERON & &%
VACHE QUIRIT
BT MEULE RATURE YAOURT DE MAMIROLLE el G , . COMPOTE DE POMMES
BIOSUCRE & 151 GATEAU IIJJ mbélthRSAmE 3 810
ECLAIR CHOCOLAT PECHE ABRICOTS AU FROMAGE BLANC
DE MAMIROLLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
04 Juillet 2022 05 Juillet 2022 06 Juillet 2022 07 Juillet 2022 08 Juillet 2022
zaf SALADE
RADIS BEURRE SALAMI %uze:\/’egeta Vit el RiETTES AUX PATES BIO
cco ak
OMELETTE SAUCE MORNAY FILET DEHOKI B COEUR DE SCAROLE CAROUE?;’_*PEES £ NUGGETS DE VOLAILLE
PETITS POIS BIO AUX OLIVES IRSAEHES &
-
A L'ECHALOTE & PERSIL GNOCCHIS AU EBUMES SRR E KETCHUP
GRATIN DE COQUILLETTES COURGETTES PROVENCALES
TOMMEBIO & PETIT MOULE ar D'UZEL 8k
. CANCOILLOTTE &
DE CLERON AIL & FINES HERBES . , ——
COMTE DE CLERON &.®
—— FONDU CROCLAIT
MOUSSE CHOCOLAT ABRICOTS i —
v FROMAGE BLANC VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11 Juillet 2022 12 Juillet 2022 13 Juillet 2022 14 Juillet 2022 15 Juillet 2022
TABOULE D'UZEL UensNbgdbanien ,
BETTERAVES ROUGES ; A LA SEMOULE BIO SALADE PANACHEE
CONCOMBRE D'UZEL , i
BIO VINAIGRETTE SAE & FOUGASSE D'UZEL §
SAUTE DE PORC % AUX OLIVES HACHIS PARMENTIER
FILET DE POULET . COURGETTES & CAROTTES ik, « D'UZEL
SAUCE SUPREME PO’SS‘ESIZ’:’;‘{EDE'LRON D'UZEL HARICOTS ROUGES
PENNES RIGATE BIO AlL & FINES HERBES A LA TOMATE CONCASSEE MINI CABRETTE BIO
RIZ D'ACCOMPAGNEMENT

MAMIROLLE &

FLAN NAPPE

CARRE FRAIS BIO

NECTARINE

TARTE D'UZEL A LA RHUBARBE ?

BLEUET DES PRAIRIES

DECLERON #: & YAOURT AROMATISE

ABRICOTS

SOUPE
AUX
FRUITS DES BOIS

Mos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de Partisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

<= Produit . Légumes = Pétisserie g Péche - &, Viande y Origine Rie
R local HA8K i @ Maison 2 durable == francaise protégée ‘?ﬁ

Edition du 11-05-2022
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Menus S25 a $28 du 20 Juin au 15 Juillet 2022
Primaire (Na) sans porc

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 Juin 2022 21 Juin 2022 22 Juin 2022 23 Juin 2022 24 Juin 2022
‘?«fenzb\@,dmlew CALADE
SALADE COLESLAW . CREPE AU FROMAGE
DUZEL BETTERAVES ROUGES RADIS BEURRE DE TOMATES & MAIS
CROUSTI DE POISSON
. . ROSBEEF FROID & MOUTARDE ~ COUSCOUS MERGUEZ
STEAK HACHE AU JUS RAVIOLIS DE LEGUMES CHOU-FLEUR BIO
o BIO 5O LENTILLES EN SALADE SEMOULE DU COUSCOUS SECHAREL
. COMTE DE CLERON PETIT MOULE
CAMEMBERT PREPAILLOU BIO L AREe et PETIT NOVA FRUIT BIO
COMPOTE DE PECHES LIEGEOIS AU CHOCOLAT BRRRRE CERISES
SALADE DE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Juin 2022 28 Juin 2022 29 Juin 2022 30Juin 2022 17 Juillet 2022
PANACHE DE CHOUX CONCOMBRE & POIVRONS %“"’fégdmm
' MELON
D'UZEL EN SALADE TERRINE SALADE
AUX 3 LEGUMES W
GRILLARDIN DE VEAU SAUCISSES DE DINDE TORTILLA OIGNONS |
SAUCE MOUTARDE AU JUS TABOULE D'UZEL CAROTTES BIO PERSILLEES W——
HARICOTS VERTS BIO PUREE EMINCE DE POULET T — ibe
PERSILLES YAOURT DE MAMIROLLE VACHE QUIRIT BIO WELERGH
PETIT MOULE NATURE BIO SUCRE 141 GATEAU D'ANNIVERSAIRE COM POTEB[IJCE POMMES
ABRICOTS D'UZEL
ECLAIR CHOCOLAT PECHE AU FROMAGE BLANC
DE MAMIROLLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
04 Juillet 2022 05 Juillet 2022 06 Juillet 2022 07 Juillet 2022 08 Juillet 2022
MELON %mw\@:ﬁ o COURGETTES SALiDE
RADIS BEURRE : AUX PATES BIO
& CAROTTES RAPEES
FILET DE HOKI COEURDESCAROLE D'UZEL
OMELETTE SAUCE MORNAY poreliaiien NUGGETS DE VOLAILLE
PETITS POIS BIO LASAGNES & KETCHUP
k) GNOCCHIS : JAMBON DE VOLAILLE FROID
AL'ECHALOTE & PERSIL AUX LEGUMES GRATIN DECOOUILLETTES  COURGETTESPROVENGALES
PETIT MOULE DUZEL
TOMME BIO DE CLERON CANCOILLOTTE : ;
AIL & FINES HERBES COMTE DE CLERON AR

MOUSSE CHOCOLAT NECTARINE ;
ABRICOTS COOKIE D'UZEL B AGE BIANCYARITLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11 Juillet 2022 12 Juillet 2022 13 Juillet 2022 14 Juillet 2022 15 Juillet 2022
TABOULE D'UZEL rp,fmw\@mm
BETTERAVES ROUGES i ALA SEMOULEBIO . i ADEPANAGHEE
BIO VINAIERETIE FOUGASSE D'UZEL
ESCALOPE DE DINDE AU JUS AUX OLIVES HACHIS PARMENTIER
FILET DE POULET T COURGETTES & CAROTTES el
SAUCE SUPREME EPINARDS D'UZEL HARICOTS ROUGES
PENNES RIGATE BIO AL & FINES HERBES A LA TOMATE CONCASSEE
. MINI CABRETTE BIO
CAREE FRABIG RIZ D'ACCOMPAGNEMENT
MAMIROLLE BLEUET DES PRAIRIES SOUPE
DE CLERON YAOURT AROMATISE
FLAN NAPPE NECTARINE AUX FRUITS DES BOIS

TARTE D'UZEL A LA RHUBARBE

ABRICOTS

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de |'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de U'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Menus S25 a S28 du 20 Juin au 15 Juillet 2022
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 Juin 2022 21 Juin 2022 22 Juin 2022 23 Juin 2022 24 Juin 2022
R SA[L)’EDE SALADE GRECQUE
CAROT\EE\JSATQIEETETSED Bk BETTERAVES ROUGES TOMATES & MATS DUZEL
RESHEEF FROID ESCALOPE DE DINDE
: RAVIOLIS DE LEGUMES & COUSCOUS MERGUEZ
STEAK HACHE AU JUS ALATOMATE
BIO MOUTARDE SEMOULE DU COUSCOUS . p
RIZ BIO JARDINIERE DE LEGUMES
LENTILLES EN SALADE s
COCKTAIL DE FRUITS SALADE ALECHALOTE &AU PERSIL
COMPOTE DE PECHES
BANANE DE CERISES
FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Juin 2022 28 Juin 2022 29 Juin 2022 30Juin 2022 1°" Juillet 2022
SALADE
PANACHE DE CHOUX CONCO"E"ﬁgifA‘;‘é'VRONS I DE
D'UZEL 1/2 TOMATES
PAMPLEMOUSSE ROSE ;
GRILLARDIN DE VEAU o F(l:?iﬁgl:Q?gMTE STE:STLfSCHE PALERON DE BOEUF
AU JUS AU JU-S TABOULE D'UZEL CAROTTES BIO AUX OIGNONS
HARICPC,)ETR;YELE;S BIO PMMESVAPELR EMINCE DE POULET HERCIITEES FRITES
DrUgeL ABRICOTS COMPOTE
BANANE
POMME PECHE DE
POMMES BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
04 Juillet 2022 05 Juillet 2022 06 Juillet 2022 07 Juillet 2022 08 Juillet 2022
SALADE
COEUR COURGETTES PATA;;XBI o
RADIS MELON DE SCAROLE &
CAROTTES RAPEES
FILET DE POULET STEAKHACHE ROTIDE DINDE D'UZEL NUGGSE(TKSE?E:S}L)A'LLE
PETITS POIS BIO AU JUS AU JUS
A L'ECHALOTE & PERSIL GNOCCHIS CAROTTES D'UZEL JAMBON BLANCFRoID ~ COURG ETTS,SU';E‘EVEN‘;ALES
PERSILLEES COQUILLETTES
KIwI ABRICOTS
NECTARINE POIRE CON[‘:;OTE
POMMES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

11 Juillet 2022

12 Juillet 2022

13 Juillet 2022

14 Juillet 2022

15 Juillet 2022

BETTERAVES ROUGES
BIO

FILET DE POULET
PENNES RIGATE BIO

COMPOTE
DE
FRUITS

CONCOMBRE D'UZEL
VINAIGRETTE

ROTI DE DINDE
AU JUS
LENTILLES AU JUS

NECTARINE

TABOULE D'UZEL
A LA SEMOULE BIO

SAUTE DE PORC
COURGETTES & CAROTTES
D'UZEL
AIL & FINES HERBES

POIRE

SALADE CHIRAZI
D'UZEL

HARICOTS ROUGES
ALATOMATE CONCASSEE
RIZ D'ACCOMPAGNEMENT

ABRICOTS

SALADE
PANACHEE

STEAK HACHE
AU JUS
COURGETTES
D'UZEL

SOUPE
AUX
FRUITS DES BOIS

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local,

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de madification en fonction des approvisionnements.
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T

1a cuisine

Menus $25 a S28 du 20 Juin au 15 Juillet 2022
Primaire (Lc) sans viande

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 Juin 2022 21 Juin 2022 22 Juin 2022 23 Juin 2022 24 Juin 2022
SALADE
SALADE COLESLAW DE TOMATES & MATS CREPE
D'UZEL BETTERAVES ROUGES RADIS BEURRE AU FROMAGE
OMELETTE
POIS CHICHES RAVIOLIS DE LEGUMES  FILET DE COLIN SAUCE CITRON A LA SAUCE TOMATE CROUSTI DE POISSON
ALA PROVENCALE BIO LENTILLES EN SALADE LEGUMES & SEMOULE DE CHOU-FLEURBIO
RIZ BIO COUSCoUS BECHAMEL
PREPAILLOU BIO COMTE DE CLERON
CAMEMBERT PETIT MOULE PETIT NOVA FRUIT BIO
LIEGEQIS AU CHOCOLAT BANANE AlL & FINES HERBES
COMPOTE DE PECHES CERISES
SALADE DE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Juin 2022 28 Juin 2022 29 Juin 2022 30Juin 2022 1°" Juillet 2022
MELON
PANACHE DE CHOUX CONCOMBRE & POIVRONS
D'UZEL EN SALADE AUXTBFEE(IETJEMES TORTILLA OIGNONS DESTAOLG?\EES
CAROTTES BIO PERSILLEES
CREPES AU FROMAGE POISSON FAGON MATELOTE 5
HARICOTS VERTS BIO PUREE TAC?SUUFLSEDDJQZSEL BLEUET DES PRAIRIES F'Sig::,RSGER
PERSILLES DE CLERON
YAOURT DE MAMIROLLE
PETIT MOULE NATURE BIO SUCRE VACHEQUIRIT'BID GATEAU D'ANNIVERSAIRE COMDFLOTE
D'UZEL
ECLAIR CHOCOLAT PECHE ABRICITS AU FROMAGE BLANC DE CRMMESELR
MAMIROLLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI '
04 Juillet 2022 05 Juillet 2022 06 Juillet 2022 07 Juillet 2022 08 Juillet 2022
RADIS BEURRE MELON COURGETTES SALADE
COEUR DE SCAROLE & CAROTTES RAPEES AUX PATES BIO
OMELETTE FILET DE HOKI D'UZEL
SAUCE MORNAY AUX OLIVES LASAGNES CROUSTI DE POISSON
PETITS POIS BIO GNOCCHIS AUX LEGUMES OEUF MAYONNAISE COURGETTES PROVENGALES
A L'ECHALOTE & PERSIL GRATIN DE COQUILLETTES D'UZEL
PETIT MOULE CANCOILLOTTE
TOMME BIO DE CLERON AIL & FINES HERBES COMTE DE CLERON FONDU CROCLAIT
NECTARINE
MOUSSE CHOCOLAT ABRICOTS COOKIE D'UZEL FROMAGE BLANC VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11 Juillet 2022 12 Juillet 2022 13 Juillet 2022 14 Juillet 2022 15 Juillet 2022
BETTERAVES ROUGES TABOULE D'UZEL )
BIO . A LA SEMOULE BIO FOUGASSE D'UZEL SHLADEPANASHER
CONCOMBRE D'UZEL b
LEGUMINEUSES YINAIGRETTE TORTILLA OIGNONS F"AELTA?:%E%'N
A LA CREME ; COURGETTES & CAROTTES HARICOTS ROUGES >
& PO'SSCE?ﬁIm“éED?TRON D'UZEL A LA TOMATE CONCASSEE PLRER
AU LAIT DE COCO AIL & FINES HERBES RIZ D'ACCOMPAGNEMENT
MINI CABRETTE BIO
PENNES RIGATE BIO P —
BLEUET DES PRAIRIES YAOURT AROMATISE S
MAMIROLLE R DE CLERON AUX
ABRICOTS FRUITS DES BOIS
FLAN NAPPE TARTE D'UZEL A LA RHUBARBE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

Nos produits, plus particuliéerement ceux issus de l’agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements,

Iorigine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
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Menus S25 a S28 du 20 Juin au 15 Juillet 2022
Primaire (Ne) été

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 Juin 2022 21 Juin 2022 22 Juin 2022 23 Juin 2022 24 Juin 2022
SALADE DE RIZ D'UZEL SALADE DE PATES CAROTTES RAPEES D'UZEL
TABOULE D'UZEL D'UZEL LENTILLES VIkAIGRETTE VINAIGRETTE
ROSBEEF FROID :
EMINCE DE POULET MAYONNAISE OEUFSDURS SAUCISSE ":S&EﬁEL[ARD IGP FILET DE POULET
VINAIGRETTE KETCHUP
GAILLARDISE FRAISE MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS PETITS BEURRE CHIPS
MINI CABRETTE )
FRAIDOU FONDU CARRE RETHF MELLENATURE RONDELE AUX NOIX
COMPOTE DE PECHES
CREME DESSERT VANILLE YAOURT AROMATISE LOMPOTE DEMOMMES MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Juin 2022 28 Juin 2022 29 Juin 2022 30Juin 2022 1 Juillet 2022
SALADE ) ) . )
OE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES SALADE DE RIZ D'UZEL SALADE DE PATES
UEL MAYONNAISE TABOULE D'UZEL D'UZEL
ROSBEEF FROID
FILET DE COLIN FROID JAMBON BLANC EMINCE DE POULET MAYONNAISE OEUFS DURS
SO EE VINAIGRETTE
CHIPS GAILLARDISE FRAISE MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
GBI TEBRETEHGE PETIT MOULE MINI CABRETTE
AIL & FINES HERBES FRAIDOU FONDU CARRE
VACREQULRIE COMPOTE DE PECHES
S — FLAN NAPPE CREME DESSERT VANILLE YAOURT AROMATISE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
04 Juillet 2022 05 Juillet 2022 06 Juillet 2022 07 Juillet 2022 08 Juillet 2022
CAROTTES RAPEES D'UZEL SALADE MACEDOINE DE LEGUMES
CENTILLES VINAIGRELTE VINAIGRETTE BE POMS‘?ESZEE TERRE MAYONNAISE TABOULE D'UZEL
SAUCISSE MONTBELIARD IGP o sl
el FILET DE POULET FILET DE COLIN FROID JAMBON BLANC EMINCE DE POULET
KETCHUP MAYONNAISE
DETITS BEURRE e CHIPS GAILLARDISE FRAISE
R RRE Gl BLIEBFETONNE PETIT MOULE MINI CABRETTE
RONDELE AUX NOIX AIL & FINES HERBES
VACHE QUIRIT
O — COMPOTE DE POMMES
MOUSSE CHOCOLAT T FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11 Juillet 2022 12 Juillet 2022 13 Juillet 2022 14 Juillet 2022 15 Juillet 2022
SALADE DE PATES CAROTTES RAPEES D'UZEL SALADE MACEDOINE DE LEGUMES
DL LENTILLES VINAIGRETTE Mrvpasssd DE Pomgfltﬁsz r?f TERRE i
OEUFSDURS SAGERSE MONTEELIARIHGR FILET DE POULET JAMBON BLANC
FROIDE FILET DE COLIN FROID
VINAIGRETTE KETCHUP
MAYONNAISE CHIpS
CHIPS PETITS BEURRE —
GALETTE BRETONNE .
PETIT MOULE NATURE BELH MOULE
FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES
YAOURT AROMATISE CRMPOTE DE EOMMES MOUSSE CHOCOLAT

COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local. L'origine
des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 11-05-2022




T

la cuisine

D'UZEL

Menus $25 a $28 du 20 Juin au 15 Juillet 2022
Primaire été sans porc (Nea)

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 Juin 2022 21 Juin 2022 22 Juin 2022 23 Juin 2022 24 Juin 2022
BT SALADE DE RIZ D'UZEL SALA[I;,EUDZEEFL’ATES LENTILLESVINAIGRETTE ~ CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE
TARTE D'UZEL AU FROMAGE TERRINE AUX 3 LEGUMES
TERRINE DE FOISSON OEUERDLRS MAYONNAISE PIZZA D'UZEL 4 FROMAGES
VINAIGRETTE
GAILLARDISE FRAISE o JIADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT EHipE PETITS BEURRE CHIPS
MINI CABRETTE . ;
FRAIDOU — PETIT MOULE NATURE RONDELE AUX NOIX
COMPOTE DE PECHES .
CREME DESSERT VANILLE A URE RO COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Juin 2022 28 Juin 2022 29 Juin 2022 30Juin 2022 1" Juillet 2022
SALADE MACEDOINE DE LEGUMES
DE POMSS?EETERRE MAYONNAISE . —— SALADE DE RIZ D'UZEL SALADE DE PATES D'UZEL
OEUFS DURS TARTE D'UZEL AU FROMAGE OEUFS DURS
FILET DE COLIN FROID VINAIGRETTE TeRRINEDERORSOH VINAIGRETTE
MAYONNAISE MADELON
CHIPS GALLARDISEERABE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
GALETTE BRETONNE
PETIT MOULE MIBLCABRETTE FRAIDOU FONDU CARRE
VACHE QUIRIT AlL & FINES HERBES
COMPOTE DE PECHES CREME DESSERT VANILLE YAOURT AROMATISE
COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
04 Juillet 2022 05 Juillet 2022 06 Juillet 2022 07 Juillet 2022 08 Juillet 2022
SALADE MACEDOINE DE LEGUMES
LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES D'UZEL DE POMMES DE TERRE MAYONNAISE B
VINAIGRETTE D'UZEL TABQULERUZEL
TERRINE AUX 3 LEGUMES OEUFSDURS
MAYONNAISE PIZZAD'UZEL 4 FROMAGES  FILET DE COLIN FROID VINAIGRETTE TERRINE DE POISSON
MAYONNAISE
PETITS BEURRE CHIPS CHIPS GAILLARDISEFRAISE
GALETTE BRETONNE
PETIT MOULE NATURE RONDELE AUX NOIX PETIT MOULE WHINLCABRETTE
VACHE QUIRIT AL & FINES HERBES
COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT COMBATEDEFOMMES
COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11 Juillet 2022 12 Juillet 2022 13 Juillet 2022 14 Juillet 2022 15 Juillet 2022
& SALADE MACEDOINE DE LEGUMES
SALA[[’)FUDZEEEATES LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES D'UZEL DE POMMES DE TERRE MAYONNAISE
VINAIGRETTE D'UZEL
GEUFEDIRS TERRINE AUX 3 LEGUMES OEUFS DURS
RATeH=Er MAYONNAISE PIZZA D'UZEL 4 FROMAGES FILET DE COLIN FROID VINAIGRETTE
MAYONNAISE
R PETITS BEURRE CHIPS CHIPS
GALETTE BRETONNE
; PETIT MOULE NATURE RONDELE AUX NOIX PETIT MOULE
FONDUCARRE VACHE QUIRIT AlL & FINES HERBES
COMPOTE DE POMMES MOUSSE CHOCOLAT

YAOURT AROMATISE

COMPOTE DE POIRES

FLAN NAPPE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadrede sa politique
qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de Partisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local. L'origine
des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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