U

la cuisine

Menus S29 a S32 du 18 Juillet au 5 Aoiit 2022
Primaire (N) 5 composants

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Juillet 2022 19 Juillet 2022 20 Juillet 2022 21 Juillet 2022 22 Juillet 2022
i %‘5‘“"@“’%’ SALADE CHIRAZI £ TARTE FLAMBEE &
SALADE 18 « - B i SALADE DERIZ
1
DE POM{Q{?ES;_EDLETERRE KR A D'UZEL
MERGUEZ . FILET DE HOKI A LA CREME B TANBON BLANE ERGID
SALADE REPAS D'UZEL DE FRANCHE-COMTE JARDINIERE DE LEGUMES
SPICY DE POULET i RATATOUILLE NICOISE
ARIETS SEURRE PERBILLES. AUX AU JUS A L'ECHALOTE & AU PERSIL
PATES BIO & AUX OEUFS FRITES & KETCHUP :
RONDELE BIO
; ; i FROMAGE BLANC NATURE
COMTEDECLERON e 9 PETIT LOUIS CAMEMBERT BIO
COMPOTE DE POMMES
POMME ENTREMETSVANILLE PECHE BANANE BIO BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Juillet 2022 26 Juillet 2022 27 Juillet 2022 28 Juillet 2022 29 Juillet 2022
Weram@m SALADE SALADE

LENTILLES VINAIGRETTE

CONCOMBRE D'UZEL

ALAMENTHE H8k«

MELON

STEAK HACHE %=

DE TOMATES 8k DE HARICOTS VERTS

ESCALOPE VIENNOISE KNACKS DE VOLAILLE BIO

OMELETTE BIO FILET DE COLIN AUJUS EPINARDS SAUCE CURRYWURST
ALA PROVENCALE AUX OLIVES e GALETTES DE POMMES
CAROTTES D'UZEL 18, « GNOCCHIS BIO YAOURT NATURE BIO DE TERRE & LEGUMES

A LA CREME e SUCRE
FONDU CROCLAIT BIO R I ) PETIT MOULE
COULOMMIERS GATEAU D'ANNIVERSAIRE AIL & FINES HERBES
COCKTAIL DE FRUITS MOLSSECHOCOLAT g D'UZEL
NECTARINE ' MARBRE ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
1 Aoiit 2022 02 Aoiit 2022 03 Aoiit 2022 04 Aoiit 2022 05 Aoiit 2022
SALADE DE RIZ f}«{m\@’@m MELON
BETTERAVES ROUGES D'UZEL CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE 18 « COEUR DE SCAROLE
FILET DE POULET FROID GRILLARDIN DE VEAU LORRON BLEU DEDINDE
MAYONNAISE AUX CHAMPIGNONS ROTI DE PORC SUPERIEUR 1= & RAVIOLIS SE e
TABOULE D'UZEL BATONNIERE DE LEGUMES AUX EPICES DE
AUX CAROTTES JAUNES LENTILLESAU JUS LEGUMES BIO i
TOMME DE CHEVRE i h
DE CLERON PETIT MOULE NATURE VACHE QUIRIT BIO & CAMEMBERT BIO SRR
PORTION
PECHE CREME DESSERT VANILLE NECTARINE
BIO COMPOTE POMME ABRICOT READELEINERIC
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Aolit 2022 09 Aoiit 2022 10 Aofit 2022 11 Aofit 2022 12Ao0iit 2022
. ) ’Merw,\ﬁeiwdm
MACEDOINE DE LEGUMES CREPE AU FROMAGE SALADE GRECQUE & MELON
MAYONNAISE D'UZEL SALADE ICEBERG

GRILLADE DE PORC %2
AU JUS
PUREE BIO
PETIT LOUIS

PECHEBIO

ROTIDE DINDE
A LAMOUTARDE

CAROTTES PERSILLEES

SAINT PAULIN BIO

FLAN NAPPE

STEAK HACHE %
AU JUS
FRITES & KETCHUP
MAMIROLLE ¥,

ABRICOTS

POISSON COMPLET , .
LEGUMINEUSES A LA CREME

BASQUAISE
& AU LAIT DE COCO
YAQURT DE MAMIROLLE . SEMDULE
BIO SUCRE D'ACCOMPAGNEMENT
COMTEBIO . @
TARTE Aléi(oPOMMES . s

COMPOTE DE POIRES

Mos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Mos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

&+ Produit
?%‘4 local i

. Légumes & Patisserie
24 frais
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¥ durable
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Menus $S29 a S32 du 18 Juillet au 5 Aolit 2022
Primaire (Na) sans porc

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Juillet 2022 19 Juillet 2022 20 Juillet 2022 21 Juillet 2022 22 Juillet 2022
5K ABE %ﬁw\(gﬂfﬂ’l‘m SALADE CHIRAZI TARTE FLAMBEE D'UZEL SALADE DE RIZ
DE POMMES DE TERRE TERRINE DAL ALLIGNON plzEL
D'UZEL F 3
AURILEGUMES MERGUEZ FILET DE HOKI A LA CREME JAMBON DE VOLAILLE
\ DE FRANCHE-COMTE JARDINIERE DE LEGUMES FROID
atier DeROULET SALADEREE e DUEEL AU JUS A L'ECHALOTE & AU PERSIL RATATOUILLE NICOISE
HARICOTS BEURRE PERSILLES AUX
PATES BIO & AUX OEUFS FRITESARETERUS
; 3 FROMAGE BLANC NATURE RONDELE BIO
COMTE DE CLERON
PETIT LOUIS CAMEMBERT BIO
— COMPOTE DE POMMES
ENTREMETSVANILLE PECHE BANANE BIO BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Juillet 2022 26 Juillet 2022 27 Juillet 2022 28 Juillet 2022 29 Juillet 2022
qﬁeaw\/mm SALADE SALADE
CONCOMBRE D'UZEL F— DE TOMATES DE HARICOTS VERTS
LENTILLES VINAIGRETTE A LAMENTHE
STEAR LikoHE ESCALOPE VIENNOISE KNACKS DE VOLAILLE BIO
OMELETTE BIO FILET DE COLIN Pt EPINARDS SAUCE CURRYWURST
A LA PROVENCALE AUX OLIVES e GALETTES DE POMMES
CAROTTES D'UZEL GNOCCHIS BIO YAOURT NATURE BIO DE TERRE & LEGUMES
A LA CREME SUCRE
FONDU CROCLAIT BIO MARIEHELE PETIT MOULE
COULOMMIERS GATEAU D'ANNIVERSAIRE AIL & FINES HERBES
COCKTAIL DE FRUITS MOUSSE CHOCOLAT day D'WZEL
NECTARINE ) MARBRE ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
1°" Aofit 2022 02 Aofit 2022 03 Aoiit 2022 04 Aoiit 2022 05 Aoiit 2022
BETTERAVES ROUGES SALS%EZ%E e %HM@M MELON
CAROTTES RAPEES D'UZEL i m™m
FILET DE POULET FROID GRILLARDIN DE VEAU HIRAIERELTC CORDEN BLEU DEPINEE
MAYON‘Nﬁ‘\ISE AUX CHAMPIGNONS RO DE BINDE AL IS RAVIOLIS iETctitp
TABOULE DLZEL BATINNIGRE HELECGUMES LENTILLES AU JUS UE COURGETTES PROVENCALES
AUX CAROTTES JAUNES LEGUMES BIO BUFEL
TOMME DE CHEVRE VACHE OUIRIT BIO
DE CLERON PETIT MOULE NATURE CAMEMBERT BIO D ——,
NECTARINE PORTION
PECHE CREME DESSERT VANILLE MADELEINE BIO
BIO COMPOTE POMME ABRICOT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Aoiit 2022 09 Aofit 2022 10 Aoiit 2022 11 Aoiit 2022 12Ao0iit 2022
. . Wenw\@’étmew
MACEDOINE DE LEGUMES CREPER U ROAGE SALADE GRECQUE MELON
MAYONNAISE D'UZEL SALADE ICEBERG
" POISSON COMPLET ; ;
PAUPIETTE DE LAPIN ROTI DE DINDE STEAK HACHE BASQUAISE LEGUMINEUSES A LA CREME
A LA MOUTARDE & AU LAIT DE COCO
L1 PROVENEALE CAROTTES PERSILLEES AUJUS
PUREE BIO FRITES & KETCHUP YAOURT DE MAMIROLLE SEMOULE
. D'ACCOMPAGNEMENT
SAINT PAULIN BIO BIRSUCRE
PETIT LOUIS MAMIROLLE AR TEAUX POMIES COMTE BIO
) 5 DE CLERON
PECHE BIO FLAN NAPPE ABRICOTS BIO

COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de Partisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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[a cuisina

D'UZEL

LUNDI
18 Juillet 2022

Menus S29 a $32 du 18 Juillet au 5 Aoiit 2022
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

MARDI
19 Juillet 2022

MERCREDI
20 Juillet 2022

JEUDI
21 Juillet 2022

VENDREDI
22 Juillet 2022

BALATIE CAROTTES RAPEES D'UZEL BETTERAVES ROUGES
SALADE O SALADE CHIRAZI VINAIGRETTE AUX
DE POMMES DE TERRE TOMATES D'UZEL POMMES
D'UZEL STEAK HACHE
MERGUEZ AU JUS JAMBON BLANC
SPICY DE POULET FT'bERTSLE’_ErfEOSUBLE DE FRANCHE-COMTE JARDINIERE DE LEGUMES FROID
HARICOTS BEURRE AU JUS A L'ECHALOTE RATATOUILLE NICOISE
PERSILLES FRITES & KETCHUP &
SA[L)‘”E‘DE AU PERSIL COMPOTE
POMME FRUITS PECHE DE
BANANE BIO POMMES BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Juillet 2022 26 Juillet 2022 27 Juillet 2022 28 Juillet 2022 29 Juillet 2022
\ SALADE
CONCOMB:\QE D'UZEL i i
LENTILLES VINAIGRETTE TOMATES DE
LA MENTHE MELON R BT SSIEET
SAUTE DE BOEUF . . FILET DE POULET
AU STE:STJ‘SCHE STE:SFSS?HE HARICOTS COCOS JAMBON BLANC FROID
PAPRIKA CHOTCHIS BIG 7 AU JUS GALETTES
TABOULE D'UZEL DE POMMES DE TERRE
COMPOTE & LEGUMES
e COCDKI_;I'AIL POMME i
i POIRES ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
1% Aolit 2022 02 Aoiit 2022 03 Aoiit 2022 04 Aoflit 2022 05 Aoiit 2022
CONCOMBRE D'UZEL i
BETTERAVES ROUGES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES D'UZEL BESCARBEE MELON
VINAIGRETTE
FILET DE POULET GRILLARDIN DE VEAU —— ESCALOPE DE DINDE
FROID AU JUS ROTI DE PORC SUPERIEUR BE AU JUS
KETCHUP BATONNIERE DE LEGUMES AU JUS EGONESRIE COURGETTES PROVENGALES
TABOULE D'UZEL AUX LENTILLES AU JUS D'UZEL
CAROTTES JAUNES
PECHE NECTARINE i ﬁgg‘iggi 5 PECHE
ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Aofit 2022 09 Aoiit 2022 10 Aofit 2022 11 Aoiit 2022 12Aofit 2022
MACEDOINE DE LEGUMES SALADE ICEBERG
VINAIGRETTE BETTERAVES ROUGES SALA%F L:’SZREELCQUE i
RETIDE DINDE SAUCISSE DE TOULOUSE
GRILLADE DE PORC AU JUS g, STEAKHACHE ESCALOPE DE DINDE AU JUS
JARDINIEREEE LEGUMES AR EOTEAEITS i ngééﬁns SEMOULE
L'ECHALOTE & AU PERSIL Jalites FRITES LRETCHUR COMPOTE
PECHE DE
PECHE BIO Kl ARRIEOTS POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie ['utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de madification en fonction des approvisionnements.
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LUNDI
18 Juillet 2022

Menus $29 a $32 du 18 Juillet au 5 Aoiit 2022
Primaire (Lc) sans viande

MARDI
19 Juillet 2022

MERCREDI
20 Juillet 2022

JEUDI
21 Juillet 2022

VENDREDI
22 Juillet 2022

SALADE TERRINE TARTE FLAMBEE D'UZEL
DE POMMES DE TERRE AUX SALA[?ES'E“':RAZ' AL'OIGNON SALSPUEZ';f RIZ
D'UZEL 3 LEGUMES
FILET DE HOKI A LA CREME i
CAKE D'UZEL AUX OLIVES SALADE REPAS D'UZEL @ A?J“C"EﬁJETE JARDINIERE DE LEGUMES gﬁf:fg&ﬂ?ﬁgggi
HARICOTS BEURRE AUX FRITES ZKETCHUP AL'ECHALOTE & AU PERSIL
PERSILLES PATES BIO & AUX OEUFS RONDELE BIO
CAMEMBERT FROMAGE BLANC NATURE
COMTE DE CLERON PETIT LOUIS BIO COMPOTE DE POMMES
POME ENTREMETS VANILLE PEGHE BANANE BIO Blo
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Juillet 2022 26 Juillet 2022 27 Juillet 2022 28 Juillet 2022 29 Juillet 2022
SALADE
CONCOMBRE D'UZEL SALADE
LENTILLES VINAIGRETTE A LAMENTHE CELTE HETOMATES DE HARICOTS VERTS
QMELELIEERI FILET DE COLIN AUX OLIVES OEUFSDURS PANE DE BLE VEGETARIEN QUENE,LLE DEERUCHEL
ALA PROVENGALE GNOCCHIS BIO BECHAMEL EPINARDS ALAMERICAINE
CAROTTES D'UZEL Rz GALETTES DE POMMES
BLACREME FONDU CROCLAIT BIO YAOURT NATURE BIO DETERRE & LEGUMES
COULOMMIERS RAAMIRCLLE SUCRE PETIT MOULE
COCKTAIL AIL & FINES HERBES
RECTARINE DE MOUSSE CHOCOLAT GATEAU D'ANNIVERSAIRE
; ;
FRUITS D'UZEL MARBRE Pr—
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
1% Aofit 2022 02 Aoiit 2022 03 Aoiit 2022 04 Aoiit 2022 05 Aoiit 2022
MELON
BETTERAVES ROUGES SAL’SPUEZ%E Rl CAROTTES RAPEES D'UZEL COEUR DE SCAROLE
VINAIGRETTE GALETTE DE BOULGOUR
FILET DE COLIN FROID & RAVIOLIS A LA MEXICAINE
MAYONNAISE B AﬁgiPNEISEQESE‘ByGASSES PAUPIETTE DU PECHEUR DE COURGETTES PROVENCALES
TABOULE D'UZEL AUX CAROTTES JAUNES CREME DE MOULES LEGUMESBIO D'UZEL
LENTILLES AU JUS
TOMME DE CHEVRE : CAMEMBERT BIO PORTION 1 PETIT SUISSE
DE CLERON PEVTMGHLE THTURE VACHE QUIRIT BIO AUX !
g COMPOTE FRUITS
- |
PECHE CR\fAMNEIL'iEES;EORT NECTARINE POMME ABRICOT ,
MADELEINE BIO .
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI |
08 Aolit 2022 09 Aolit 2022 10 Aofiit 2022 11 Aolit 2022 12Aoiit 2022
|
MELON SALADE ICEBERG
MACEDOINE DE LEGUMES CREPE AU FROMAGE SALADDFUGZREELCQUE |
MAYONNAISE POISSON COMPLET LEGUMINEUSES
FILET DE COLIN — BASQUAISE A LA CREME &
OMELETTE SAUCE DIEPPOISE ALASAUCE TOMATE AU LAIT DE COCO
PUREE BIO CAROTTES PERSILLEES TES ket ehTp YAOURT DE MAMIROLLE SEMOULE
BIO SUCRE D'ACCOMPAGNEMENT
PETIT LOUIS SAINT PAULIN BIO
MAMIROLLE TARTE COMTE BIO DE CLERON
PECHE BIO FLAN NAPPE AUX
{BRICOTS POMMES BIO COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulirement ceux issus de Pagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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LUNDI
18 Juillet 2022

Menus $29 a S32 du 18 Juillet au 5 Aoiit 2022

MARDI
19 Juillet 2022

Primaire (Ne) été

MERCREDI
20 Juillet 2022

JEUDI
21 Juillet 2022

VENDREDI
22 Juillet 2022

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

LUNDI
25 Juillet 2022

SALADE DE RIZ D'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

MARDI
26 Juillet 2022

SALADE DE PATES
D'UZEL

OEUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

MERCREDI
27 Juillet 2022

LENTILLES VINAIGRETTE

SAUCISSE MONTBELIARD IGP
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

JEUDI
28 Juillet 2022

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

VENDREDI
29 Juillet 2022

COMPOTE DE POIRES

SALADE SALADE DE RIZ )
DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES —— D'UZEL SALA'B,EUDZEEEATES
D'UZEL MAYONNAISE
L ROSBEEF FROID
FILET DE COLIN FROID JAMBON BLANC EMINGE DEPOULET MAYONNAISE CEMFE RS
MAYONNAISE CHIPS VINMGRETTE
GAILLARDISE FRAISE
MADELON CHIPS
GALETTE BRETONNE PETIT MOULE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
MINI CABRETTE
AIL & FINES HERBES S
VACHE QUIRIT ‘ COMPOTE DE PECHES FRAIDOU
FLAN NAPPE YAOURT AROMATISE
COMPOTE DE POIRES CREME DESSERT VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
1% Aoiit 2022 02 Aoiit 2022 03 Aoiit 2022 04 Aoiit 2022 05 Aoiit 2022
CAROTTES RAPEES D'UZEL =AADE MACEDOINE DE LEGUMES
LENTILLESVINAIGRETTE VINAIGRETTE DE POMS?E?ELE TERRE MAYONNAISE TABOULE D'UZEL
SAUCISSE MONTBELIARD IGP 5 5
il FILET DE POULET FILET DE COLIN FROID JAMBON BLANC EMINCE DE POULET
KETCHUP MAYONNAISE
DETITS BEURRE s CHIPS GAILLARDISE FRAISE
PETIT MOULE NATURE GALETTEBRETONKE PETIT MOULE MINI CABRETTE
RONDELE AUX NOIX AIL & FINES HERBES
VACHE QUIRIT .
T ——— COMPOTE DE PECHES
MOUSSE CHOCOLAT T — FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Aoiit 2022 09 Aodit 2022 10 Aoiit 2022 11 Aoiit 2022 12A0iit 2022
SALADE DE PATES CAROTTES RAPEES D'UZEL SALADE MACEDOINE DE LEGUMES
e LENTILLES VINAIGRETTE e DE POMS?ESZ IE)LETERRE e
OEUFSDURS SUCISSE MOHTELLIRRDIGH FILET DE POULET JAMBON BLANC
FROIDE FILET DE COLIN FROID
VINAIGRETTE KETCHUP
MAYONNAISE CHIPS
. PETITS BEURRE .
GALETTE BRETONNE .
PETIT MOULE NATURE EETTMOULE
FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX s EIRE AlL & FINES HERBES
YAOURT AROMATISE COMPOTEDE EOMMES MOUSSE CHOCOLAT FLAN NAPPE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements..
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[a cuisine

D'UZEL

LUNDI
18 Juillet 2022

Menus S29 a S32 du 18 Juillet au 5 Aoiit 2022
Primaire été sans porc (Nea)

MARDI
19 Juillet 2022

MERCREDI
20 Juillet 2022

JEUDI
21 Juillet 2022

VENDREDI
22 Juillet 2022

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE

MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

LUNDI
25 Juillet 2022

SALADE DERIZ D'UZEL

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

MARDI
26 Juillet 2022

SALADE DE PATES
D'UZEL

OEUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAQURT AROMATISE

MERCREDI
27 Juillet 2022

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

JEUDI
28 Juillet 2022

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

VENDREDI
29 Juillet 2022

oF POMShle-gDDIIEE CERRE MACEDOINE DE LEGUMES SALSPUEZ[QE Rz SALADE DE PATES
oty MAYONNAISE TABOULE D'UZEL D'UZEL
—_— ROSBEEF FROID
FILET DE COLIN FROID JAMBON DE VOLAILLE EMINCE DE POULET s el OEUFSDURS
N VINAIGRETTE
CHIPS GAILLARDISE FRAISE
MADELON CHIPS
GALETTE BRETONNE SR T — AUX PEPITES DE CHOCOLAT
AIL & FINES HERBES FONDU CARRE
VACHE QUIRIT R FRAIDOU
COMPOTE DE POIRES FLAN NAPPE CREME DESSERT VANILLE WHOURTAROMATISE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
1 Aoiit 2022 02 Aolit 2022 . 03 Aoiit 2022 04 Aoiit 2022 05 Aoiit 2022
. SALADE '
CAROTTES RAPEES D'UZEL MACEDOINE DE LEGUMES
LENHELESMINAIBRETTE VINAIGRETTE bE POMS’!E?ELE TEERE MAYONNAISE TABOULE D'UZEL

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

FILET DE POULET

FILET DE COLIN FROID

JAMBON DE VOLAILLE

EMINCE DE POULET

KETCHUP
MAYONNAISE
BETITSBEORRE s CHIPS GAILLARDISE FRAISE
DETIT MOULE NATURE GALETTE BRETONKE PETIT MOULE MINI CABRETTE
RONDELE AUX NOIX AIL & FINES HERBES
VACHE QUIRIT
CONPOTE DE POMMES COMPOTE DE PECHES
MOUSSE CHOCOLAT COMPOTE DEPOIRES FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Aoiit 2022 09 Aofit 2022 10 Aoit 2022 11 Aoiit 2022 12A0iit 2022
SALADE DE PATES CAROTTES RAPEES D'UZEL SALADE MACEDOINE DE LEGUMES
DU LENTILLES VINAIGRETTE VINAERETTE DE POM g! E; é)f TERRE AVONNAISE
OEUFSDURS CHiFOL AR EDINDE FILET DE POULET JAMBON DE VOLAILLE
FROIDE FILET DE COLIN FROID
VINAIGRETTE KETCHUP
MAYONNAISE CHIPS
— PETITS BEURRE ciips
GALETTE BRETONNE :
PETIT MOULE NATURE PETIT MOULE
FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT AlL & FINES HERBES
YAOURT AROMATISE COMPRTE BEFOMMES MOUSSE CHOCOLAT FLAN NAPPE

COMPOTE DE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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