*® ELIOR

Menu

Du 21 au 25 juillet 2025

LUND/

| MERCRED!

Concombres BIO vinaigrette

Vinaigrette échalote

Colin poélé et citron

Courgettes cubes et riz BIO

Beaufort

Flan nappé au caramel

Spécialité du chef
Viande racée

Produits BIO

mCQ— 7T

mCpOp-—2

Nouvelles recettes
Label Rouge

Viande Origine France

Pasteque BIO

Chipolatas
* Merguez

Roulé de surimi
et mayonnaise

Salade de pommes de terre des Alpages
(miel, moutarde, dés de

mimolette et crotons) /-

Plateau de fromages
(brie, bichette mi-chévre, emmental)

Corbeille de fruits

Rillettes de thon

Roti de boeuf LR~ #2
froid sauce cocktail

a Médaillon de merlu froid
sauce cocktail

Coquillettes BIO

Yaourt nature BIO et sucre

VENDRED/

Banane RUP

/ﬁ Péche responsable
”n
%7" Bleu blanc cceur

P

‘@ Plat DURABLE

Ap Appellation d'Origine Contrélée

Appellation d'Origine Protégée

\ LE JOUR DU i\

¥
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Indication Géographique Protégée

Eco Verger

=
‘ ’&«"E Région Ultra Périphérique



