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CHATEAU

ZEL

LUNDI

CAROTTES RAPEES
D'UZEL VINAIGRETTE

RAVIOLIS DE LEGUMES
BIO

CAMEMBERT

BONHOMME DE LA
SAINT NICOLAS

SEMAINE 49 du 06/12/2021 au 12/12/2021

MER(REDI

07/1 2/2021

PIZZA D'UZEL AUX 4
FROMAGES

CORDON BLEU DE
DINDE & KETCHUP

EPINARDS
MAMIROLLE

ORANGE

VENDREDI

09/12/2021

CHAMPIGNONS A LA
GRECQUE

BRANDADE DE
POISSON AU LAIT BIO

GOUDA BIO

POMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



