Edition du 07-07-2026

U

la cuisine

Primaire (N) 5 composants

Menus S33 a S36 du 10 Aoiit 2026 au 04 Septembre 2026

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Aoiit 2026 11 Aoiit 2026 12 Aoiit 2026 13 Aoiit 2026 14 Aoiit 2026
; TARTARE
WM\@’&@M ROSETTE DE LYON SALADE L MELON
. & CORNICHON DE DE COURGETTES #af
TABOULE D'UZEL Jaf
TOMATESBIO #8&K )
ALA SEMOULE BIO " SAUTE DE DINDE MOUSSAKA
FILET DE POULET & D'UZEL
PAVE VEGETAL AU JUS AU CURRY PAELLA AU POISSON A
CAROTTES D'UZEL »/af: HARICOTS VERTS BIO RIZ PAELLA LA NORMANDE -
. POM’PIN CANCOILLOTTEIGP =s-
AU CUMIN PERSILLES
EMMENTAL BIO
- . YAOURT NATURE BIO
BUCHETTE 1/2 CHEVRE FONDU CROCLAIT BIO SUCRE DONUT SUCRE
PUREE CREME DESSERT
POMME BANANE BIO PECHE BIO CARAMEL ABRICOTS Vendredi 21 Aoiit 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI ¢
17 Aoiit 2026 18 Aoiit 2026 19 Aoiit 2026 20 Aoiit 2026
: SALADE PROVENCALE 8.
ey egébahmw
M f PIE?/IAOLS'I?/EISE SALADE ICEBERG D'UZEL b
PETTERATES FORGES BIO PENNES CARBONARA FILET DE HOKI |1 SALADE AL
. GRILLARDIN DE VEAU , 2 IR L
COUSCOUS VEGETARIEN AU JUS D'UZEL SAUCE CITRON HARICOTS VERTS BIO -
D'UZEL COURGETTES . CHOU-FLEURBIO aeRiRReRR R RRed
SEMOULE BIO AIL & FINES HERBES TOMME BIO & PERSILLE . SALADE REPAS D'UZEL
D'ACCOMPAGNEMENT DE ' TABOULE & POULET
CLERON GOUDABIO BneBnaaadRanRnanRRaEs
KIRI BIO SAINT PAULIN BIO ' BLEUET DES PRAIRligw,
. : " DE CLERON - &=
BOMME BIO FROMAGE BLANC SUCRE NECTARINE CREME DESSE';ET CHOCOLAT ; PIERTRMT T
'\ 'PECHEBIO | y
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Aoiit 2026 25 Aoiit 2026 26 Aoiit 2026 27 Aoiit 2026 28 Aoiit 2026
SALADE DE RIZ BIO
MOUSSE D'UZEL MELON %erm\@’dmu'm
DE ,
SALADE CANARD ROTI DE DINDE BEUF BRAISE CEUR
DE A AUX DE SCAROLE
TOMATES BIO &k OIGNONS
FILET DE COLIN LA MOUTARDE
HARICOTS VERTS BIO
FILET DE POULET 7> SAUCE PETITS POISBIO PERSILLES RISOTTO
EPINARDS BBl AU BEURRE BLANC AL'ECHALOTE & PERSIL DE
POMMES PERSILLEES 1 PETIT NOVA FRUIT BLE VEGETARIEN
BIO COMTE BIO & D'UZEL

EMMENTAL BIO

BIO

DE CLERON
S it ~ 8 b
MOUSSE CHOCOLAT VACHE QUIRITBIOR. COMPOTE #= GATEAU D'ANNIVERSAIRE 3 CANCOILLOTTEIGP &:
. D'UZEL
PRUNES POMME PECHE AUX ABRICOTS BANANE BIO
HVE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Aoiit 2026 01 Septembre 2026 02 Septembre 2026 03 Septembre 2026 04 Septembre 2026
%m@m CONCOMBRE & TOMATE &£ PIZZAD'UZEL 2
SALADE SALADE COLESLAW &£ D'UZEL SALADE AUX
D'UZEL ICEBERG 4 FROMAGES
DE POMMES DE TERRE JAMBON GRILL
OMELETTE BIO PENNES AU JUS HACHIS PARMENTIER FILET DE HOKI
AU AU CAROTTES D'UZEL 8k D'UZEL AL'OSEILLE
POULET & CURRY ALA CREME COURGETTES D'UZEL
FROMAGE YAOURT NATURE BIO : e
y PREPAILLOU BIO &
RATATOUILLE NIGOISE KIRI BIO GOUDABIO SUCRE N
RONDELE BIO PUREE
ECLAIR CHOCOLAT FROMAGE BLANC VANILLE & PECHE BIO POMME ABRICOT
BI
NECTARINE DE MAMIROLLE 0

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie ['utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

-~ Produit

*8'- local x50 frais

. Légumes = Ptisserie

& Maison

&) durable

Viande
francaise

s Origine
protégée

puey S

BLANC /'

==

Nouvelle
recette




m Menus $33 a $36 du 10 Ao{it 2026 au 04 Septembre 2026

la cuisine

Primaire (Na) sans porc

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Aoiit 2026 11 Aoiit 2026 12 Aoiit 2026 13 Aoiit 2026 14 Aoiit 2026
me\g&mm CREPE SALADE TARTARE MELON
. AU FROMAGE DE DE COURGETTES
TABOULE D'UZEL TOMATES BIO
A LA SEMOULE BIO SAUTE DE DINDE MOUSSAKA
FILET DE POULET D'UZEL
PAVE VEGETAL AU JUS AU CURRY PAELLA AU POISSON A
CAROTTES D'UZEL HARICOTS VERTS BIO RIZ PAELLA LA ’;‘8&%\"“% CANCOILLOTTE IGP
AU CUMIN PERSILLES
EMMENTAL BIO
- ; YAOURT NATURE BI
BUCHETTE 1/2 CHEVRE FONDU CROCLAIT BIO OURT PaTEREBIO PONUTSUCRE
PUREE X CREME DESSERT
POMME BANANE BIO PECHE BIO CARAMEL ABRICOTS Vendredi 21 Aoiit 202
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
17 Aoiit 2026 18 Aoiit 2026 19 Aoiit 2026 20 Aoiit 2026
Wem@mm SALADE SALADE PROVENCALE &3]
DE SALADE ICEBERG D'UZEL P
BETTERAVES ROUGES BIO POMMES DE TERRE SALADE
PENNES SAUCE FROMAGERE FILET DE HOKI DE
COUSCOUS VEGETARIEN GRILLARDIN DE VEAU D'UZEL SAUCE CITRON
HARICOTS VERTS BIO
D'UZEL AU JUS CHOU-FLEURBIO 9
SEMOULEBIO COURGETTES TOMME BIO PERSILLE SALADE REPAS D'UZEL
D'ACCOMPAGNEMENT AIL & FINES HERBES DE TABOULE & POULET
CLERON GOUDABIO
KIRI BIO SAINT PAULIN BIO BLEUET DES PRAIRIES
NECTARINE CREME DESSERT CHOCOLAT DE CLERON
POMME BIO FROMAGE BLANC SUCRE BIO pechLsH
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Aoiit 2026 25 Aoiit 2026 26 Aoiit 2026 27 Aoiit 2026 28 Aoiit 2026
SALADE DE RIZBIO MELON i
MOSJESSE D'UZEL Werwl\@étmum
SALADE N BCEUF BRAISE
DE CANARD ROTI DE DINDE AUX CEUR
DE SCAROLE
TOMATESBIO A OIGNONS
FILET DE COLIN LA MOUTARDE
HARICOTS VERTS BIO
SAUCE PETITS POIS BIO < RISOTTO
FILET DE POULET o PERSILLES
EPINARDS AU BEURRE BLANC AL'ECHALOTE & PERSIL . DE
POMMES PERSILLEES ) 1 PETIT NOVA FRUIT BLE VEGETARIEN
BIO COMTE BIO D'UZEL
EMMENTAL BIO DE CLERON BIO
MOUSSE CHOCOLAT VACHE QUIRIT BIO COMPOTE #= GATEAU D'ANNIVERSAIRE CANCOILLOTTE IGP
POMME PECHE D'UZEL
PRUNES HVE AUX ABRICOTS BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Aoiit 2026 01 Septembre 2026 02 Septembre 2026 03 Septembre 2026 04 Septembre 2026
f;«{gm\@mw CONCOMBRE & TOMATE PIZZAD'UZEL
SALADE COLESLAW D'UZEL SALADE AUX
SALADE D'UZEL ICEBERG 4 FROMAGES
DE POMMES DE TERRE PAUPIETTE DE LAPIN
PENNES CHASSEUR HACHIS PARMENTIER FILET DE HOKI
OMELETTE BIO AU CAROTTES D'UZEL D'UZEL ALOSEILL'E
FRg‘I\LAJAGE POULET & CURRY A LA CREME COURGETTES D'UZEL
YAOURT NATURE BIO -
J PREPAILLOU BIO
RATATOUILLE NICOISE KIRI BIO GOUDABIO SUCRE ,
. PUREE
RONDELE BIO . .
ECLAIR CHOCOLAT FROMAGE BLANC VANILLE PECHE BIO POMME ABRICOT
NECTARINE DE MAMIROLLE BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie ['utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 07-07-2026




m Menus $33 a $36 du 10 Ao{it 2026 au 04 Septembre 2026

la cuisine

Primaire (Lc) sans viande

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Aoiit 2026 11 Aoiit 2026 12 Aoiit 2026 13 Aoiit 2026 14 Aoiit 2026
AT ffg;\;gBLUEZ;; CHOU ROUGE D'UZEL SALADE TARTARE
EN SALADE DE DE MELON
PAVE VEGETAL AU JUS X TOMATES BIO COURGETTES
CAROTTES D'UZEL CREPES CROUSTI DE POISSON
AU CUMIN AU FROMAGE PAELLA AU POISSON OMELETTE AUBERGINES
HARICOTS VERTS BIO RIZ PAELLA POM’PIN PROVENCALES
. PERSILLES
BUCHETTE 1/2 CHEVRE EMMENTAL BIO YAOURT NATURE BIO CANCOILLOTTE IGP
PUREE FONDU CROCLAIT BIO SUCRE
POMME BANANE CREME DESSERT DONUT SUCRE
BlO PECHE BIO CARAMEL ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Aoiit 2026 18 Aoiit 2026 19 Aoiit 2026 20 Aoiit 2026 21 Aoiit 2026
SALADE
BETTERAVES ROUGES SA;’EDE SA"ADEDF,)S?;LENCALE DE
BIO POMMES DE TERRE SALADE ICEBERG HARICOTS VERTS
. . BIO
COUSCOUS VEGETARIEN POISSON PENNES FILET DE HOKI
SEIVIIDOliJZLEELBI o A LA BORDELAISE SAUCED,FSZOEN[AGERE SAUCE CITRON SALADE REPAS
, COURGETTES CHOU-FLEUR BIO PERSILLE D'UZEL
D'ACCOMPAGNEMENT AIL & FINES HERBES GOUDABIO TABOULE & EUF DUR
TOMME BIO DE CLERON
KIRIBIO SAINT PAULIN BIO CREME DESSERT BLEUET DES PRAIRIES
NECTARINE DE CLERON
POMME BIO CHOCOLAT
FROMAGE BLANC SUCRE BIO PECHE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Aoiit 2026 25 Aoiit 2026 26 Aoiit 2026 27 Aoiit 2026 28 Aoiit 2026
CONCOMBRE MELON
SALADE D'UZEL BETTERAVES ROUGES CGIEDLER
DE VINAIGRETTE PAVE VEGETAL
TOMATES BIO PETITS}:OIS BIO AU JUS SCAROLE
FILET DE COLIN e HARICOTS VERTS BIO
EUFSDURS SAUCE L ECHA;?ZTE%PERS'L PERSILLES R'SSETO
BECHAMEL AU BEURRE BLANC BLE VEGETARIEN
EPINARDS POMMES PERSILLEES COMTE BIO DE CLERON 1 PETIT NOVAFRUIT D'UZEL
BIO BIO
EMMENTAL BIO
VACHE QUIRIT BIO b OCS&"EP gg cEHE GATEAU D'ANNIVERSAIRE CANCOILLOTTE IGP
MOUSSE CHOCOLAT HVE D'UZEL BANANE BIO
PRUNES AUX ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Aoiit 2026 01 Septembre 2026 02 Septembre 2026 03 Septembre 2026 04 Septembre 2026
PIZZAD'UZEL
SALADE SALADE COLESLAW CONCOMB:RE&TOMATE AUX
DE DUZEL D'UZEL SALADE ICEBERG 4 FROMAGES
POMMES DE TERRE
PAVE VEGETAL HACHIS VEGETARIEN
OMELETTE BIO FILET 'iE HOKI AU JUS D'UZEL F'ALELZEITS;'
AU CAROTTES D'UZEL AU SOJABIO ;
FROMAGE LA E,I’E-\;ﬁLEJQISE A LA CREME COURGETTES D'UZEL
RATATOUILLE NICOISE YAOURT NATURE BIO PREPAILLOU BIO
KIRI BIO GOUDABIO SUCRE
RONDELE BIO PUREE
. FROMAGE BLANC VANILLE PECHE BIO
NECTARINE ECLAIR CHOCOLAT DE MAMIROLLE POMMEBIAOIBRICOT

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de lagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 07-07-2026




m Menus $33 a $36 du 10 Ao{it 2026 au 04 Septembre 2026
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

la cuisine

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

10 Aoiit 2026 11 Aoiit 2026 12 Aoiit 2026 13 Aoiit 2026 14 Aoiit 2026
TABOULE D'UZEL
A LA SEMOULE BIO

CHOU ROUGE D'UZEL SALADE DE TOMATES CEUR MELON
ECHINE DE PORC FUMEE EN SALADE BIO DE
DE LONGEVILLE SCAROLE JAMBON GRILL

AU JUS FILET DE POULET EMINCE DE BGEUF AU JUS
CAROTTES D'UZEL HARICOTS VERTS BIO AU JUS SAUTE DE DINDE SEMOULE
AU CUMIN PERSILLES RIZ PAELLA POM’PIN
2 GAUFRETTES
PUREE PECHE BIO NECTARINE ABRICOTS CHOCOLAT
POMME BANANE
BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Aoiit 2026 18 Aoiit 2026 19 Aoiit 2026 20 Aoiit 2026 21 Aoiit 2026
SALADE SALADE
BETTERA\I;IIES ROUGES DE SALADE ICEBERG SALADEDIIDSZOI;/LENCALE DE
POMMES DE TERRE HARICOTS VERTS
COUSCOUS VEGETARIEN AILERONS BOULETTES DE BEEUF BIO
D'UZEL GRILLARDIN DE VEAU DE AU JUS
SEMOULE BIO AU JUS POULET CHOU-FLEURBIO SALAPE REPAS
D'ACCOMPAGNEMENT COURGETTES PENNES RIGATE PERSILLE D'UZEL
AIL & FINES HERBES TABOULE & POULET
NECTARINE
POMME BIO BANANE POMME PECHE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Aoiit 2026 25 Aolit 2026 26 Aoiit 2026 27 Aoiit 2026 28 Aoiit 2026
PANACHE
SALADE CONCOMBRE BETTERAVES ROUGES MELON DE
DE D'UZEL ROTI DE DINDE CRUDITES
VINAIGRETTE BCEUF BRAISE
TOMATES AU JUS
BIO PETITS POIS BIO AUX GRILLARDIN DE VEAU
ESCALOPE DE DINDE A OIGNONS AUX
AU JUS e HARICOTS VERTS BIO HERBES
F'LESTE?AEOZCELET POMMES PERSILLEES L'ECHALOTE & PERSIL PERSILLES BATONNIERE DE LEGUMES
BIO COMPOTE AUX
KIWI POMME PECHE 2 GAUFRETTES CAROTTES JAUNES
PRUNES HVE VANILLE
BANANE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

31 Aoiit 2026

01 Septembre 2026

02 Septembre 2026

03 Septembre 2026

04 Septembre 2026

SALADE
DE
POMMES DE TERRE

GRILLADE DE PORC
AU JUS
RATATOUILLE NICOISE

NECTARINE

CAROTTES RAPEES
D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
AU JUS
PENNES

2 GAUFRETTES
CHOCOLAT

CONCOMBRE & TOMATE
D'UZEL

JAMBON GRILL
AU JUS
CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

POIRE

SALADE ICEBERG

STEAK HACHE
AU JUS
POMMES PERSILLEES
D'UZEL

PECHE BIO

CHOU ROUGE
D'UZEL
EN SALADE

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
COURGETTESD'UZEL

PUREE
POMME ABRICOT
BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de lagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 07-07-2026




Edition du 07-07-2026

U

la cuisine

Primaire été (Ne)

Menus S$33 a S36 du 10 Aoiit 2026 au 04 Septembre 2026

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Aoiit 2026 11 Aoiit 2026 12 Aoiit 2026 13 Aoiit 2026 14 Aoiit 2026
TABOULE D'UZEL SALADE DE RIZ SALADE DE PATES LENTILLES CAROTTES RAPEES
D'UZEL D’UZEL VINAIGRETTE D'UZEL
. , VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID EUFS DURS SAUCISSE MONTBELIARD
MAYONNAISE IGP FROIDE
GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE F'LE;;EESELET
MADELON PETITS BEURRE
MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS ,
PETIT MOULE NATURE CHIPS
PUREE FRAIDOU FONDU CARRE COMPOTE ,
- . RONDELE AUX NOIX
POMME PECHE CREME DESSERT . DE
BIO VANILLE YAOURT AROMATISE POMMES BIO MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Aoiit 2026 18 Aoiit 2026 19 Aoiit 2026 20 Aoiit 2026 21 Aoiit 2026
SALADE ] SALADE DE RIZ .
DE POMN!ES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL D'UZEL SALADDIIEUDZITEFL’ATES
D'UZEL MAYONNAISE . .
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID
FILET DE COLIN FROID MAYONNAISE EUFSDURS
MAYONNAISE JAMBON BLANC GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE
CHIPS MADELON
GALETTE BRETONNE .
I PETIT MOULE MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
. AIL &FINES HERBES PUREE FRAIDOU FONDU CARRE
PUREE . POMME PECHE
POMME POIRE FLAN NAPPE BIO CREME DESSERT YAOURT AROMATISE
BIO VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Aoiit 2026 25 Aoiit 2026 26 Aoiit 2026 27 Aoiit 2026 28 Aoiit 2026
SALADE
LENTILLE L DE
VINAIGRETTE CAROTJ,E?ESPEES POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL
. VINAIGRETTE D'UZEL MAYONNAISE
SAUCISSE MONTBELIARD EMINCE DE POULET
IGP FROIDE FILET DE COLIN JAMBON BLANC
F'LEKTEQE:SS LET FROID GAILLARDISE FRAISE
PETITS BEURRE MAYONNAISE CHIPS
MINI CABRETTE
PETIT MOULE NATURE CHIPS GALETTE BRETONNE PETIT MOULE
. VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES PUREE
COMPOTE RONDELE AUXNOIX ) POMME PECHE
DE PUREE FLAN NAPPE BIO
POMMES BIO MOUSSE CHOCOLAT POMME POIRE
BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Aoiit 2026 01 Septembre 2026 02 Septembre 2026 03 Septembre 2026 04 Septembre 2026
LENTILLES S SALADE
SALADE DE PATES VINAIGRETTE CAROTDTE;LAPEES DE MACEDOINE DE LEGUMES
D'UZEL POMMES DE TERRE MAYONNAISE
. VINAIGRETTE D'UZEL
SAUCISSE MONTBELIARD
VIGEIL/J\:ZSRDEL_Jrﬁ IGP FROIDE FILET DE POULET FILET DE COLIN FROID JAMBON BLANC
MAYONNAISE
PETITS BEURRE KETCHUP CHIPS
CHIPS CHIPS GALETTE BRETONNE
PETIT MOULE NATURE PETIT MOULE
FONDU CARRE . VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES
RONDELE AUX NOIX
COMPOTE PUREE
YAOURT AROMATISE DE MOUSSE CHOCOLAT POMME POIRE FLAN NAPPE
POMMES BIO BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de lagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




U

la cuisine

Menus S$33 a S36 du 10 Aoiit 2026 au 04 Septembre 2026

Primaire été sans viande (Nec)

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Aoiit 2026 11 Aoiit 2026 12 Aoiit 2026 13 Aoiit 2026 14 Aoiit 2026
) SALADE DE RIZ . LENTILLES VINAIGRETTE Apg
TABOULE D'UZEL D'UZEL SALADE DE PATES CAROTTES RAPEES
. D'UZEL
DUZEL TERRINE VINAIGRETTE
TERRINE DE POISSON TARTE D'UZEL AUX
AU CEUFS DURS 3 LEGUMES
PIZZAD'UZEL
FROMAGE MAYONNAISE
GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE 4 FROMAGES
MADELON PETITS BEURRE
MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS , CHIPS
) ) PETIT MOULE NATURE
PUREE FRAIDOU FONDU CARRE .
POMME PECHE ‘ COMPOTE RONDELE AUX NOIX
BIO CREME DESSERT YAOURT AROMATISE DE
VANILLE POMMES BIO MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Roiit 2026 18 Aoiit 2026 19 Aoiit 2026 20 Aoiit 2026 21 Aoiit 2026
SALADE MACEDOINE DE LEGUMES . SALADE DE RIZ ~
DE POMMES DE TERRE MAYONNAISE TABOULE D'UZEL D'UZEL SALADE DE PATES
D'UZEL D'UZEL
TERRINE DE POISSON TARTE D'UZEL
FILET DE COLIN FROID VGIENUAFIZ EEUTRTSE AU EUFSDURS
MAYONNAISE GAILLARDISE FRAISE FROMAGE VINAIGRETTE
GALETTE BRETONNE CHIPS MADELON
VACHE QUIRIT MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
) AILZEFTIII]EI\gol-luELREES PUREE FRAIDOU FONDU CARRE
PUREE POMME PECHE .
POMME POIRE , BIO CREME DESSERT YAOURT AROMATISE
BIO FLAN NAPPE VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Aoiit 2026 25 Aoiit 2026 26 Aoiit 2026 27 Aoiit 2026 28 Aoiit 2026
LENTILLES SALADE
VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES DE POMS’,'lEEEDLE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL
D'UZEL MAYONNAISE
TERRINE VINAIGRETTE
AUX FILET DE COLIN TERRINE DE POISSON
3 LEGUMES FROID EUFSDURS
PIZZAD'UZEL VINAIGRETTE
MAYONNAISE 4 FROMAGES MAYONNAISE GAILLARDISE FRAISE
PETITS BEURRE CHIPS GALETTE BRETONNE CHIPS MINI CABRETTE
. PETIT MOULE .
PETIT MOULE NATURE . VACHE QUIRIT PUREE
RONDELE AUX NOIX AIL & FINES HERBES POMME PECHE
COMPOTE PUREE . BIO
DE MOUSSE CHOCOLAT POMME POIRE FLAN NAPPE
POMMES BIO BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Aoiit 2026 01 Septembre 2026 02 Septembre 2026 03 Septembre 2026 04 Septembre 2026
. SALADE ] ]
" LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES DE MACEDOINE DE LEGUMES
SALADE DE PATES ,
DUZEL TERRINE D'UZEL POMMES DE TERRE MAYONNAISE
AUX VINAIGRETTE D'UZEL
/ EUFS DURS
3 LEGUMES
Vfllei\FléF?EUTRTSE MAYONNAISE PIZZAD'UZEL FILET DE COLIN FROID VINAIGRETTE
4 FROMAGES MAYONNAISE
CHIPS PETITS BEURRE CHIPS GALETTE BRETONNE CHIPS
DU CARRE PETIT MOULE NATURE , VACHE QUIRIT PETIT MOULE
COMPOTE RONDELE AUX NOIX ] AIL & FINES HERBES
PUREE
: DE .
YAOURTAROMATISE POMMES BIO MOUSSE CHOCOLAT POMME POIRE FLAN NAPPE
BIO

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

Nos produits, plus particulierement ceux issus de lagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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U

la cuisine

Primaire été sans porc (Nea)

Menus S$33 a S36 du 10 Aoiit 2026 au 04 Septembre 2026

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Aoiit 2026 11 Aoiit 2026 12 Aoiit 2026 13 Aoiit 2026 14 Aoiit 2026
TABOULE D'UZEL SALADE DE RIZ SALADE DE PATES LENTILLES CAROTTES RAPEES
D'UZEL D'UZEL VINAIGRETTE D'UZEL
. . VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID EUFS DURS CHIPOLATAS DE DINDE
MAYONNAISE FROIDE
GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE F'LE'IETCEggLET
MADELON PETITS BEURRE
MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS ,
PETIT MOULE NATURE CHIPS
. FRAIDOU .
PUREE ) FONDU CARRE COMPOTE RONDELE AUX NOIX
POMME PECHE CREME DESSERT ) DE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Aoiit 2026 18 Aoiit 2026 19 Aoiit 2026 20 Aoiit 2026 21 Aoiit 2026
SALADE SALADE DE RIZ
DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL D'UZEL SALADE DE PATES
D'UZEL MAYONNAISE D'UZEL
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID
FILET DE COLIN FROID JAMBON DE VOLAILLE MAYONNAISE EUFS DURS
MAYONNAISE GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE
CHIPS MADELON
GALETTE BRETONNE MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
VACHE QUIRIT PETIT MOULE . .
AIL & FINES HERBES PUREE FRAIDOU FONDU CARRE
PUREE POMME PECHE
POMME POIRE FLAN NAPPE BIO CREME DESSERT YAOURT AROMATISE
BIO VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Aoiit 2026 25 Aoiit 2026 26 Aoiit 2026 27 Aoiit 2026 28 Aoiit 2026
SALADE
VIL:EIEFES% DE POMMES DE TERRE
CAROTTES RAPEES D'UZEL MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL
D'UZEL MAYONNAISE
CH'POL?;éfDDEE DINDE VINAIGRETTE FILET DE COLIN EMINCE DE POULET
FROID JAMBON DE VOLAILLE
FILET DE POULET MAYONNAISE GAILLARDISE FRAISE
PETITS BEURRE KETCHUP CHIPS
. CHIPS GALETTE BRETONNE MINI CABRETTE
PETIT MOULE NATURE PETIT MOULE
RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES PUREE
COMDPEOTE POMME PECHE
POMMES MOUSSE CHOCOLAT PUREE FLAN NAPPE BIO
BIO POMME POIRE
BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Aoiit 2026 01 Septembre 2026 02 Septembre 2026 03 Septembre 2026 04 Septembre 2026
. ADE SALADE ; ]
SALADE DE PATES LENTILLES CAROTTES RAPEES DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES
: VINAIGRETTE D'UZEL , MAYONNAISE
DUZEL VINAIGRETTE D'UZEL
CHIPOLATAS DE DINDE
EUFS DURS FROIDE FILET DE POULET FILET DE COLIN FROID JAMBON DE VOLAILLE
VINAIGRETTE KETCHUP MAYONNAISE
s PETITS BEURRE GALETTE BRETONNE CHIPS
: CHIPS .
) PETIT MOULE NATURE VACHE QUIRIT PETIT MOULE
FONDU CARRE COMPOTE RONDELE AUX NOIX SUREE AIL & FINES HERBES
DE
: POMME POIRE :
YAOURT AROMATISE POMMES BIO MOUSSE CHOCOLAT o FLAN NAPPE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de lagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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