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la cuisine

Menus S13 a S16 du 24 Mars 2025 au 21 2025
Primaire (N) 5 composants

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Mars 2025 25 Mars 2025 26 Mars 2025 27 Mars 2025 28 Mars 2025
CHOU ROUGE /8 ) SALADE SALADE
D'UZEL f?f{mw\/égeia weru DE POIREAUX «&f. DE PATES D'UZEL RADIS BEURRE
EN SALADE SALADE PANACHEE D'UZEL
FILET DE HOKI & CHILI CON CARNE
GRILLADE DE PORC _GALETTE ESCALOPE DE DINDE SAUCE CITRON D'UZEL
CHARCUTIERE CHEVRE TOMATE AU CURRY RATATOUILLE NICOISE RIZ
PUREE HARICOTS VERTS it SEMOULE VAOURT DE MAMIROLLEZ, ~ D'ACCOMPAGNEMENT
PERSILLES LA FRAISE
CHANTENEIGE BIO s VACHEQUIRITBIO & CANCOILLOTTEIGP &'
BLEUET DES PRAIRIES & i T . g .
’ DE CLERON v 7= GATEAU D'ANNIVERSAIRE 3
LIEGEOIS COMPOTE D'UZEL BANANE
AU CHOCOLAT POMME POMME PECHE HVE AU MIEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Mars 2025 01 Avril 2025 02 Avril 2025 03 Avril 2025 04 Avril 2025
MenusNbgelanien TABOULE D'UZEL MACEDOINE DE LEGUMES CREPE SALADE
LENTILLES EN SALADE MATONAISE AU FROMAGE DE
FILET DE POULET ) HARICOTS VERTS
A MERGUEZ &
OMELETTE SAUCE SUPREME , POISSON
JARDINIERE DE LEGUMES DE FRANCHE COMTE A LA BORDELAISE HACHIS PARMENTIER
SAUCE MORNAY A AU JUS EPINARDS D'UZEL
CAROTTES D'UZEL &£ ' RIZ AUX PETITS LEGUMES
DERSILLEES L'ECHALOTE & AU PERSIL

ECORCE DE SAPINBIO &

TOMME DE CHEVRE &

YAOURT DE MAMIROLLE &

PETIT MOULE NATURE , DE CLERON BIO SUCRE
MINI CABRETTE BIO ou v DE CLERON CLERO
POMME BIO MOUSSE CHOCOLAT ANANAS AU SIROP EUF A LA NEIGE POIRE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
07 Avril 2025 08 Avril 2025 09 Avril 2025 10 Avril 2025 11 Avril 2025
CHOU-FLEUR BETTERAVES ROUGES LENTILLES EN SALADE CEUR ‘Mm@m
EN SALADE BIO DE SCAROLE CONCOMBRE D'UZEL &£,
NOISETTES DE POULET VINAIGRETTE =
PAUPIETTE DE DINDE POISSON PANE AU JUS JAMBON GRILL ]
AUX HARICOTS BEURRE ' LEGUMINEUSES
CITRON ” AL'ECHALOTE .
CHAMPIGNONS PUREE PERSILLES TORSETTES BIO A LA TOMATE CONCASSEE
PETITS POIS CAROTTES SEMOULE
RACLETTE & . D'ACCOMPAGNEMENT
. . a
1 PETIT SUISSE SUCRE COULOMMIERS DE CLERON MAMIROLLE & )
FONDU CARRE
POIRE COOKIED'UZEL %
GALETTE BRETONNE POMME BANANE
1
LUNDI MARDI MERCREDI . @\\\La l‘é}’& VENDREDI
14 Avril 2025 15 Avril 2025 16 Avril 2025 P4 ues“’ 18 Avril 2025
Wembfegdm SALADE SALADE “ i
DE HARICOTS VERTS DE JEUDI 17 Avril SALADE OLIVIER
SALADE COLESLAW o, PATES D'UZEL PATE EN CROUTE DE VOLAILLE
D'UZEL STEAK HACHE & & CORNICHON FILET DE HOKI
SAUCE A L'ECHALOTE . A
ENELLE SAUTE DE BCEUF AU PAPRIK
RAVIOLIS FRITES SAQUUCE AUROSRE CAROTTES D'UZEL =J‘Q%; L'OSEILLE
DE BROCOLIS S PERSILLEES EPINARDS FEl
LEGUMES BIO CAMEMBERT ' ) . -
T LOUS COMTE DE CLERON & DELICE EMMENTAL
FAISSELLE COMPOTE % GATEAU D'ANNIVERSAIRE § )
DE BROWNIES D'UZEL FLAN NAPPE
POIRE POMMES BIO BANANE & CHOCOLAT PAQUES 7

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

Nos produits, plus particulierement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
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7

la cuisine

Menus S13 a S16 du 24 Mars 2025 au 18 Avril 2025
Primaire (Lc) sans viande

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Mars 2025 25 Mars 2025 26 Mars 2025 27 Mars 2025 28 Mars 2025
CHOU ROUGE . SALADE SALADE DE PATES
D'UZEL SALADE PANACHEE DE D'UZEL RADIS BEURRE
EN SALADE GALETTE POIREAUX D'UZEL CHILI D'UZEL
CHEVRE TOMATE FILET DE HOKI AU
CEUFS VINAIGRETTE HARICOTS VERTS PAUPIETTE DU PECHEUR SAUCE CITRON SOJABIO
PUREE . CREME DE MOULES RATATOUILLE NICOISE
PERSILLES SEMOULE RIZ
D'ACCOMPAGNEMENT

CHANTENEIGE BIO

BLEUET DES PRAIRIES

VACHE QUIRIT BIO

YAOURT DE MAMIROLLE
A LA FRAISE

LEGEOIS DE CLERON CANCOILLOTTE IGP
AU COMPOTE GATEAU D'ANNIVERSAIRE
CHOCOLAT POMME POMME PECHE HVE D'UZEL AU MIEL BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Mars 2025 01 Avril 2025 02 Avril 2025 03 Avril 2025 04 Avril 2025
i i CREPE
LENTILLES TABOULE D' UZEL MACEDOINE DE LEGUMES U SALADE
EN MAYONNAISE EROMAGE DE
SALADE , HARICOTS VERTS
CAKE D'UZEL
AUX OLIVES POIS CHICHES POISSON
OMELETTE . 3 A LA PROVENCALE QUENELLE DE BROCHET
SAUCE MORNAY JARDINIERE:E LEGUMES a1z ALAEEIC?\IFi&EI)LSA\|SE SAUCE NANTUA
CAROTTES D'UZEL LECHALOTE & AU PERSIL AUX PETITS LEGUMES PUREE
PERSILLEES TOMME DE CHEVRE
DETIT MOULE NATURE ECORCE DE SAPIN BIO DE CLERON YAOURT DE MAMIROLLE
MINI CABRETTE BIO DE CLERON BIO SUCRE
MOUSSE CHOCOLAT EUF
POMME BIO ANANAS AU SIROP ALANEIGE POIRE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
07 Avril 2025 08 Avril 2025 09 Avril 2025 10 Avril 2025 11 Avril 2025
CHOU-FLEUR LENTILLES CEUR Cogi&'\;ERE
EN BETTERAVES ROUGES EN SALADE DE VINAIGRETTE
SALADE BIO SCAROLE
CREPES i
GALETTE DE BOULGOUR POISSON PANE AU TORTILLA LEGUML{“EUSES
A CITRON FROMAGE AUX .
LA MEXICAINE PUREE HARICOTS BEURRE OIGNONS LA TOMSAETI;OCSLNECASSEE
PETITS POIS CAROTTES PERSILLES TORSETTES BIO ,
COULOMMIERS D'ACCOMPAGNEMENT
1 PETIT SUISSE SUCRE RACLETTE DE CLERON MAMIROLLE FONDU CARRE
POIRE
GALETTE BRETONNE POMME COOKIE D'UZEL BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 Avril 2025 15 Avril 2025 16 Avril 2025 17 Avril 2025 18 Avril 2025
SALADE TERRINE
SALADE COLESLAW DE SAE/;DE DE POISSONS SALADE OLIVIER
. HARICOTS VERTS
DUZEL PATES D'UZEL TORTILLA
P AUX OIGNONS FILET DE HOKI
RAVIOLIS PAVE VEGETAL . A
DE SAUCE ECHALOTE QUENELLES CATJ%L;EEL'E;SZEL LOSEILLE
LEGUMES BIO FRITES SA:;S?SEZRE o EPINARDS
CAMEMBERT COMTE DE CLERON ,
FAISSELLE PETIT LOUIS GATEAU D'ANNIVERSAIRE DELICE EMMENTAL
POIRE COMPOTE BROWNIES D'UZEL FLAN NAPPE
DE BANANE &
POMMES BIO CHOCOLAT PAQUES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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la cuisine

Menus S13 a S16 du 24 Mars 2025 au 18 Avril 2025
Primaire (Na) sans porc

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Mars 2025 25 Mars 2025 26 Mars 2025 27 Mars 2025 28 Mars 2025
CHOU ROUGE ) SALADE SALADE
D'UZEL mew\@ldmwm DE POIREAUX DE PATES D'UZEL RADIS BEURRE
EN SALADE SALADE PANACHEE D'UZEL
FILET DE HOKI CHILI CON CARNE
FILET DE POULET _GALETTE ESCALOPE DE DINDE SAUCE CITRON D'UZEL
AU THYM CHEVRE TOMATE AU CURRY RATATOUILLE NICOISE RIZ
PUREE HARICOTS VERTS SEMOULE YAOURT DE MAMIROLLE D'ACCOMPAGNEMENT
PERSILLES
ALAFRAISE
CHANTENEIGE BIO VACHE QUIRIT BIO o CANCOILLOTTE IGP
BLEUET DES PRAIRIES 2% GATEAU D'ANNIVERSAIRE
) DE CLERON - .
LIEGEOIS COMPOTE D'UZEL BANANE
AU CHOCOLAT POMME POMME PECHE HVE AU MIEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
31 Mars 2025 01 Avril 2025 02 Avril 2025 03 Avril 2025 04 Avril 2025
wgm@mm TABOULE D'UZEL MACEDOINE DE LEGUMES CREPE SALADE
MAYONNAISE
LENTILLES EN SALADE AU FROMAGE DE
FILET DE POULET HARICOTS VERTS
OMELETTE SAUCE SUPREME MERGUEZ POISSON
JARDINIERE DE LEGUMES DE FRANCHE COMTE A LA BORDELAISE HACHIS PARMENTIER
SAUCE MORNAY AU JUS . .
CAROTTES D'UZEL A . EPINARDS D'UZEL
TS - L"ECHALOTE & AU PERSIL RIZ AUX PETITS LEGUMES
£ CORCE DE SAPIN BIO TOMME DE CHEVRE YAOURT DE MAMIROLLE
MINI CABRETTE BIO PETIT MOULE NATURE o CLERON DE CLERON BIO SUCRE
POMME BIO MOUSSE CHOCOLAT ANANAS AU SIROP EUF A LA NEIGE POIRE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
07 Avril 2025 08 Avril 2025 09 Avril 2025 10 Avril 2025 11 Avril 2025
CHOU-FLEUR BETTERAVES ROUGES LENTILLES EN SALADE CEUR Wm\@l&mm
EN SALADE BIO DE SCAROLE CONCOMBRE D'UZEL
NOISETTES DE POULET VINAIGRETTE
PAUPIETTE DE DINDE POISSON PANE AU JUS JAMBON DE VOLAILLE )
AUX HARICOTS BEURRE i LEGUMINEUSES
CITRON - AL'ECHALOTE )
CHAMPIGNONS PUREE PERSILLES TORSETTES BIO A LA TOMATE CONCASSEE
PETITS POIS CAROTTES SEMOULE
RACLETTE D'ACCOMPAGNEMENT
1 PETIT SUISSE SUCRE COULOMMIERS DE CLERON MAMIROLLE )
POIRE COOKIE D'UZEL FONDU CARRE
GALETTE BRETONNE POMME BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI QL d l‘é}'& VENDREDI
14 Avril 2025 15 Avril 2025 16 Avril 2025 .= 18 Avril 2025
f SALADE @aques
Menw Negelanien .
DE HARICOTS VERTS SA:S/EDE JEUDI 17 Avril SALADE OLIVIER
SALADE COLESLAW A , PATE EN CROUTE DE VOLAILLE
DUZEL STEAK HACHE PATES D'UZEL & CORNICHON FILET DAE HOKI
queveues | swEsesramena | voseue
e SA:;; é\gngE DERSILLEES EPINARDS
LEGUMES BIO CAMEMBERT COMTE DE CLERON DELICE EMMENTAL
PETIT LOUIS L
FAISSELLE COMPOTE = GATEAU D'ANNIVERSAIRE FLAN NAPPE
DE BROWNIES D'L)ZEL
POIRE POMMES BIO BANANE & CHOCOLAT PAQUES 7

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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