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Menus S25 a $28 du 16 Juin au 11 Juillet 2025
Primaire (N) 5 composants

CHIPOLATAS &

DE FRANCHE COMTE
AU JUS
PUREE

TOMME DE CHEVRE &:
DE CLERON

FLAN NAPPE

LUNDI
30 Juin 2025

PANE DE BLE VEGETARIEN

COURGETTES D'UZEL &k

AIL & FINES HERBES
FROMAGE BLANC SUCRE

SABLE DE BESANGON &
A
LA CREME FRAICHE

MARDI
01 Juillet 2025

EMINCE DE BOEUF
PROVENGAL
SEMOULE BIO
FRAIDOU

ABRICOTS

MERCREDI
02 Juillet 2025

FILET DE HOKI B
SAUCE CITRON
EPINARDS P

GOUDABIO

4% GATEAU D'ANNIVERSAIRE §

D'UZEL
AUX POMMES

JEUDI
03 Juillet 2025

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI I VENDREDI
16 Juin 2025 17 Juin 2025 18 Juin 2025 & JEUDI 20 Juin 2025
5 19 Juin 2025
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Mens \/’ TABOULE D'UZEL STADE 8 SALADE
gdanien Menu des entants DE POMMES DE TERRE
- —— QUENELLES DE VOLAILLE DE enu oes entan
EPEA MA af
LU TS HSHEIES M chroTES RAPEES FILET DE COLIN
PAVE VEGETAL JARDINIERE DUREL Au CITRoM AUX OLIVES
. DE ESCALOPE DE DINDE
SAUCE ECHALOTE . ) ] cHEESERURGER HARICOTS VERTS EFl
] LEGUMESA L'ECHALOTE AU CURRY .
CAROTTES D'UZEL ¥&E CHIPS PERSILLES
p & AU PERSIL RIZ
PERSILLEES 7 ® ) «
. RQUETTE LAIT CANCOILLOTTEIGP &
FONDU CROCLAIT :
SAINT PAULIN o MAMIROLLE & CHoCoLAT ALAIL
COMPOTE DE FRUITS s BANANE [V] cHooke PEPITES
PECHE DE CHoCoLAT SALADE DE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
23 Juin 2025 24 Juin 2025 25 Juin 2025 26 Juin 2025 27 Juin 2025
TERAVES ROU e B D
BETTERAVES ROUGES 2 \[g’é‘mm CONCOMBRE & POIVRONS RADIS BEURRE SAII;: £
SALADE ICEBERG EN SALADE

HARICOTS VERTS

PATES
POULET CURRY

BLEUET DES PRAIRIES
DE CLERON &% &%

FRAISES

VENDREDI
04 Juillet 2025

LENTILLES EN SALADE
JAMBON GRILL
SAUCE MADERE

HARICOTS BEURRE
PERSILLES
EMMENTAL BIO

CREME DESSERT

PATE EN CROUTE DE
VOLAILLE & CORNICHON

FILET DE COLIN @
SAUCE
AU BEURRE BLANC
POMMES PERSILLEES

FOUETTE
DE LA MERE LOIK

SALADE DE PATES
D'UZEL

NOISETTES DE POULET
AU JUS
PETITS POIS
A L'ECHALOTE & PERSIL

COMTE DE CLERON &

”Maﬂm\é;&mdm

MELON
GALETTE EPAUTRE
LEGUMES BIO
CHOU-FLEUR BECHAMEL

1 PETIT NOVAFRUIT BIO

CEUR
DE
SCAROLE

LASAGNES
DE
BEUF
CANCOILLOTTEIGP &

BANANE BIO

AMEL oT OIRE IED' .
CAR NECTARINE COMPOTEDEP S COOKIED'UZEL %
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
07 Juiltet2025 08 Juillet 2025 09 Juillet 2025 10 Juillet 2025 11 Juillet 2025
. . EBLE
CELERI REMOULADE £ ’Mm\@’mum ROSETTE DE LYON SALADE SALADE DE BLE
! £ A LA PROVENCALE
D'UZEL ; . & DE TOMATES &
MACEDOINE DE LEGUMES CORNICHON
escaLone MAYONNAISE OmbEoNoE  QUENELLEDEBROGHET
A GRILLARDIN DE VEAU AUX \ :
LA CREME RAVDKELIS AU JUS CHAMPIGNONS CAT)%L-;IIELSLDEQJSZEL
N 5 T
GNOCCHIS LEGUMES BIO BROCOLIS 58 FRITES & KETCHUP
} TOMME BIO %
CAMEMBERT RONDELE BIO PETIT LOUIS YAQURTNATURE SUCRE DE CLERON
& POMME BIO g ECLAIR VANILLE ECHE
% LIEGEOIS AU CHOCOLAT PECH BANANE
< Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
N Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
3 L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
5 Nos produits, plus particulirement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
3 =
“ g Produit ;&‘ Légumes = Pitisserie Péche g:?\fiande @ Origine &f . 5 Nouvelle
&- local 8K Frais @ Maison %) durable P=¥ franqaise protégée  cueg ' recette




