W Menus S21 3 S24 du 18 Mai 2026 au 12 Juin 2026

» . - L - ®
lscusin Primaire (Lb) intolerance alimentaire
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Mai 2026 19 Mai 2026 20 Mai 2026 21 Mai 2026 22 Mai 2026
SALADE ITALIENNE
SALADE , :
CHOU ROUGE D'UZEL DE DUZEL SALA%E,EZEEFCATES SALADE
EN SALADE POMMES DE TERRE BCEUF BRAISE PANACHEE
ESCALOPE DE DINDE FILET DE POULET e STEAKHACHE GRILLARDIN DE VEAU
AU JUS AU JUS OLIVES e AU JUS
PENNES HARICOTS VERTS SEMOULE COEFUGZEETLT = BLE
PERSILLES PUREE
KIw BANANE BIO
p
SORERIE POMME ABRICOT OMME
BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Mai 2026 26 Mai 2026 27 Mai 2026 28 Mai 2026 29 Mai 2026
. . L
MACEDOINE DE LEGUMES SAD’;DE SALADE GRECQUE
BETTERAVES ROUGES VARPHCROTTE POMMES DE TERRE D'UZEL TAEGUIEDIVZEL
S e ESCALOPE DE DINDE JAMBON GRILL EMINCE DE BCEUF EMINCE DE PORC
DE AU JUS T AU JUS AU JUS
. GNOCCHIS CAROTTES D'UZEL HARICOTS VERTS
LEGUMESBIO MAE’:'TE PERSILLEES PERSILLES
COMPOTE ]
POMME POMME MIRABELLE L 2 GAUFRETTES FRAISES
HVE SEETE VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
01 Juin 2026 02 Juin 2026 03 Juin 2026 04 Juin 2026 05 Juin 2026
LENTILLES CEUR COURGETTES
SAE’EDE SALDAEDE EN DE SCAROLE &
SALADE CAROTTES RAPEES
HARICOTS PLATS TOMATES STEAK HACHE D'UZEL
. SAUTE DE POULET AU JUS
H .
STE:l;(J":fSC E ESCAL?EEJBE DINDE SAUCE BASQUAISE POMMES PERSILLEES COUSCOUS MERGUEZ
} HARICOTS BEURRE D'UZEL SEMOULE BIO
RATATOUILLE NIGOISE POMMES PERSILLEES SERE I D'ACCOMPAGNEMENT
X 2 GAUFRETTES
FECEe KIwl ABRICOTS CHOCOLAT ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Juin 2026 09 Juin 2026 10 Juin 2026 11 Juin 2026 12 Juin 2026
SALADE TABOULi DUZEL SA;’;DE CONCOMBRE D'UZEL
DE VINAIGRETTE
RONTES DERERRE LA SEMOULE BIO SALADE ICEBERG TOMATES
. . . PAUPIETTE
NOISETTES DE POULET STEAK HACHE ROTI DE PORC SUPERIEUR COLOMBO i
e AU JUS AU JUS DE .
CARGTTES D'UZEL JARDINIERE DE LEGUMES POMMES PERSILLEES PORC EOURGETTES
PERSILLEES A SISO D'UZEL
L’ECHALOTE & AU PERSIL ABRICOTS AU JUS
PECHE e —— POMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de Iartisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Edition du 08-04-2026

Menus S21 a S24 du 18 Mai 2026 au 12 Juin 2026
Primaire (Lc) sans viande

LUNDI MARDI MERCREDI
18 Mai 2026 19 Mai 2026 20 Mai 2026
CHOU ROUGE D'UZEL BETTERAVES ROUGES SALADE ITALIENNE
EN SALADE D'UZEL
SAMOUSSAS
PENNES DE SAUMON
SAUCE FROMAGERE LEGUMES AL'OSEILLE
D'UZEL HARICOTS VERTS SEMOULE
PERSILLES

CHANTENEIGE BIO

CREME DESSERT
CHOCOLAT

LUNDI
25 Mai 2026

BETTERAVES ROUGES
RAVIOLIS
DE
LEGUMESBIO

FROMAGE BLANC
VANILLE

POMME

LUNDI
01 Juin 2026

SALADE
DE
HARICOTS PLATS

PANE
DE
BLE VEGETARIEN
RATATOUILLE NICOISE

VELOUTE NATURE

PECHE BIO

LUNDI
08 Juin 2026

SALADE OLIVIER

GALETTE
CHEVRE TOMATE
CAROTTES D'UZEL
A
LA CREME

MINI CABRETTE BIO

PECHE

CANCOILLOTTEIGP

POMME BIO

MARDI
26 Mai 2026

MACEDOINE DE LEGUMES

VINAIGRETTE

EUFSDURS
BECHAMEL
GNOCCHIS

CAMEMBERT

COMPOTE
POMME MIRABELLE
HVE

MARDI
02 Juin 2026

SALADE DE TOMATES

FILET DE HOKI
AL'OSEILLE
POMMES PERSILLEES

COULOMMIERS

PANNA COTTA
DE
MAMIROLLE
A
LAVANILLE

MARDI
09 Juin 2026
TABOULE D'UZEL
A
LA SEMOULE BIO

FILET DE COLIN
A LA CREME

JARDINIERE DE LEGUMES

A

L'ECHALOTE & AU PERSIL

PETIT MOULE NATURE

MOUSSE CHOCOLAT

VACHE QUIRIT BIO

JEUDI
21 Mai 2026

SALADE DE PATES
D'UZEL

FILET DE COLIN
SAUCE CITRON
COURGETTES D'UZEL

YAQURT NATURE BIO

VENDREDI
22 Mai 2026

SALADE PANACHEE

RISOTTO
DE
BLE VEGETARIEN
D'UZEL

BLEUET DES PRAIRIES

SUCRE DE CLERON
PUREE
POMME ABRICOT BIO COOKIE D'UZEL BANANE BIO
MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Mai 2026 28 Mai 2026 29 Mai 2026
SALADE OLIVIER SACARE GRESVTE TABOULE D'UZEL
D'UZEL
LE X
s;?uUcEEN;;Rr\? Ay GALETTE EPEAUTRE CR%‘éST'
LEGUMESBIO
MARMITE POISSON
CAROTTES D'UZEL .
DE PERSILLEES ERINARDS
LEGUMES

SAINT MORET BIO
PECHE

MERCREDI
03 Juin 2026

LENTILLES
EN
SALADE
CROC TOFU PROVENCALE
BIO
HARICOTS BEURRE
PERSILLES
TOMME BIO DE CLERON

ABRICOTS

MERCREDI
10 Juin 2026
SALADE ICEBERG
EUFSDURS
BECHAMEL
POMMES PERSILLEES

COMTE BIO DE CLERON

ABRICOTS

COMTE BIO DE CLERON

GATEAU D'ANNIVERSAIRE

ROULE CONFITURE

JEUDI
04 Juin 2026

CEUR
DE SCAROLE

POTATO BURGER
D'UZEL
VEGETARIEN
A
LA TOMME BIO

CANCOILLOTTEIGP
AL'AIL

BROWNIED'UZEL
TOUT CHOCOLAT

JEUDI
11 Juin 2026

SALADE
DE
TOMATES

SAUMON
A
L'OSEILLE
EPINARDS

RONDELE BIO

YAQURT AROMATISE

1 PETIT NOVAFRUIT
BIO

FRAISES

VENDREDI
05 Juin 2026

COURGETTES
&
CAROTTES RAPEES
D'UZEL

COUSCOUS VEGETARIEN

D'UZEL
SEMOULEBIO
D'ACCOMPAGNEMENT

FONDU CARRE

FLAN NAPPE

VENDREDI
12 Juin 2026

CONCOMBRE D'UZEL
VINAIGRETTE

HACHIS VEGETARIEN
D'UZEL
AU
SOJABIO

TOMME DE CHEVRE
DE CLERON

POMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utitisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particulierement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des

approvisionnements.




Menus S21 a S24 du 18 Mai 2026 au 12 Juin 2026

Primaire (N) 5 composants

Edition du 08-04-2026

- Produit
o B TTAR O
*Q - local }'J_«Q.& frais

LUNDI MARDI MERCREDI
18 Mai 2026 19 Mai 2026 20 Mai 2026
CHOU ROUGE D'UZEL SAMOUSSA DE LEGUMES SALADE ITALIENNE
EN SALADE af D'UZEL
FILET DE POULET &/
PENNES CARBONARA AU PAPRIKA BCEUF BRAISE AUX OLIVES
D'UZEL HARICOTS VERTS SEMOULE
PERSILLES

CHANTENEIGE BIO

CREME DESSERT
CHOCOLAT

LUNDI
25 Mai 2026

’Mm\@‘mﬁm
BETTERAVES ROUGES

RAVIOLIS
DE
LEGUMES BIO

FROMAGE BLANC
VANILLE

POMME

LUNDI
01 Juin 2026

"Menu \fegetanien

SALADE
DE
HARICOTS PLATS

PANE
DE
BLE VEGETARIEN
RATATOUILLE NICOISE

VELOUTE NATURE

PECHE BIO

LUNDI
08 Juin 2026

SALADE OLIVIER
NOISETTES DE POULET
AU JUS
CAROTTES D'UZEL :£8£
A LA CREME
MINI CABRETTE BIO

PECHE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

CANCOILLOTTEIGP &

VACHE QUIRITBIO &.

PUREE

YAOURT NATURE BIO
SUCRE

JEUDI VENDREDI
21 Mai 2026 22 Mai 2026
SALADE DE PATES
D'UZEL ’Mm\@bm
SALADE PANACHEE
FILET DE COLIN @
SAUCE CITRON gaal
COURGETTESD'UZEL:af  DPF BLEDYsggAR'EN

BLEUET DES PRAIRIES
DE CLERON &, @&

JARDINIERE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE & AU PERSIL

PETIT MOULE NATURE

MOUSSE CHOCOLAT

COMTEBIO &.
DE CLERON

ABRICOTS

SAUMON A L'OSEILLE
EPINARDS &)

RONDELE BIO

YAOURT AROMATISE

P I N
OMME BIO POMME ABRICOT BIO COOKIE D'UZEL 3 .
MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 Mai 2026 27 Mai 2026 28 Mai 2026 29 Mai 2026
MACE[\)/?'\IIQ:EGI;E_IE_ESUMES SALADE OLIVIER SALADE GRECQUE D'UZEL
EMINCE DE BEUF TABOULE D'UZEL
QUENELLES
ESCALOPE DE DIND
N L,(E):TRAGON E SAUCE MORNAY e i CROUSTIDEPOISSON
MARMITE CAROTTES D'UZEL &8 EPINARDS
GNOCCHIS DE PERSILLEES
ETBERT LEGUMES COMTEBIO & 1 PETIT NOVA FRUIT
SAINT MORET BIO DE CLERON oo
COMPOTE &' N
POMME MIRABELLE . % GATEAU D'ANNIVERSAIRE FRAISES
HVE PECHE ROULE CONFITURE
MARDI MERCREDI VENDREDI
02 Juin 2026 03 Juin 2026 JEUDI 05 Juin 2026
e — = 04 Juin 2026 — —
SALADE DE TOMATES &
LENTILLES r
N SALADE Meru des entants COURGETTES 8k
FILET DE HOKI & :
AL'OSEILLE ) ] Cc=uR DE SCARSLE CAROTTES RAPEES &%
POMMES PERSILLEES e D'UZEL
SAUCE BASQUAISE [¥] PoTATo BURGER
HARICOTS BEURRE DUEL COUSCOUS MERGUEZ
CORLORIIERS PERSILLES E&0) A (A ToMME Bio SEMOULE BIO
s ) D'ACCOMPAGNEMENT
PANNACOTTA &. TOMMEBIO & ] cACooTTE 6P &,
AMDE DE CLERON F A LA FONDU CARRE
MAMIR =
' AOLLE [] BROWME DUEL 3
LAVANILLE ABRICOTS TouT CHoCoLAT FLAN NAPPE
MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09 Juin 2026 10 Juin 2026 11 Juin 2026 12 Juin 2026
TABOULE D'UZEL PATE EN CROUTE ’Menu/@mtm
A LA SEMOULE BIO SALADE ICEBERG DE VOLAILLE ' :
. CONCOMBRE D'UZEL &£
CORDON BLEU DE DINDE ROTI DE PORC SUPERIEUR CORNICEON VINAIGRETTE
& SAUCE FORESTIERE .
KETCHUP POMMES PERSILLEES HACHIS VEGETARIEN

D'UZEL
AU SOJABIO

TOMME DE CHEVRE &
DE CLERON

POMME BIO

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
~ Nosproduits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de madification en fonction des approvisionnements.
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U

la eulsine

Menus S21 a $24 du 18 Mai 2026 au 12 Juin 2026
Primaire (Na) sans porc

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI

18 Mai 2026 19 Mai 2026 20 Mai 2026
G R e DRNAEL SAMOUSSA DE LEGUMES SALADE ITALIENNE

EN SALADE ,

D'UZEL
FILET DE POULET
PENNES )
. AU PAPRIKA BEUF BRAISE AUX OLIVES
SAUCE;E‘;';TGERE HARICOTS VERTS SEMOULE
PERSILLES

CHANTENEIGE BIO

CREME DESSERT
CHOCOLAT

LUNDI
25 Mai 2026
Wemv\@;&rmm
BETTERAVES ROUGES

RAVIOLIS
DE
LEGUMES BIO

FROMAGE BLANC
VANILLE

POMME

LUNDI
01 Juin 2026

Meruw '\@‘;}mc’eﬁ,‘

SALADE
DE
HARICOTS PLATS

PANE
DE
BLE VEGETARIEN
RATATOUILLE NICOISE

VELOUTE NATURE

PECHE BIO

LUND}
08 Juin 2026

SALADE OLIVIER
NOISETTES DE POULET
AU JUS
CAROTTESD'UZEL
A LA CREME
MIN| CABRETTE BIO

PECHE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

CANCOILLOTTEIGP

POMME BIO

MARDI
26 Mai 2026

MACEDOINE DE LEGUMES

VINAIGRETTE

ESCALOPE DE DINDE
AL'ESTRAGON
GNOCCHIS

CAMEMBERT

COMPOTE
POMME MIRABELLE
HVE

MARDI
02 Juin 2026

SALADE DE TOMATES

FILET DE HOKI
AL'OSEILLE
POMMES PERSILLEES

COULOMMIERS

PANNA COTTA
DE
MAMIROLLE
A
LA VANILLE

MARDI
09 Juin 2026

TABOULE D'UZEL
A LA SEMOULE BIO

CORDON BLEU DE DINDE

&
KETCHUP

JARDINIERE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE & AU PERSIL

PETIT MOULE NATURE

MOUSSE CHOCOLAT

VACHE QUIRIT BIO

PUREE

POMME ABRICOT BIO

MERCREDI
27 Mai 2026

JEUDI
21 Mai 2026
SALADE DE PATES
D'UZEL

FILET DE COLIN
SAUCE CITRON
COURGETTESD'UZEL

YAOURT NATURE BIO
SUCRE

COOKIE D'UZEL

JEUDI
28 Mai 2026

VENDREDI
22 Mai 2026

Wm\@twm

SALADE PANACHEE

RISOTTO
DE BLE VEGETARIEN
D'UZEL

BLEUET DES PRAIRIES
DE CLERON

BANANE BIO

VENDRED}
29 Mai 2026

SALADE OLIVIER
QUENELLES
SAUCE MORNAY
MARMITE
DE
LEGUMES
SAINT MORET BIO
PECHE

MERCREDI
03 Juin 2026

LENTILLES
EN SALADE

SAUTE DE POULET

SAUCE BASQUAISE

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

TOMME BIO
DE CLERON

ABRICOTS

MERCREDI
10 Juin 2026
SALADE ICEBERG

EUFSDURS
BECHAMEL

COMTE BIO
DE CLERON

ABRICOTS

SALADE GRECQUE D'UZEL

EMINCE DE BEEUF
A LA MOUTARDE
CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

COMTE BIO
DE CLERON

% GATEAU D'ANNIVERSAIRE

ROULE CONFITURE

JEUDI
04 Juin 2026

Menu des enfants

[¥] CEuR DE SCAROLE

[v] PoTHTo BURGER

DUEL
A LA ToHHE Bo

[] cANCOUoTTE &P

A A

[] ®RowhE DUREL

TouT CHoColAT

JEUDI
11 Juin 2026

PATE EN CROUTE
DE VOLAILLE
&
CORNICHON

SAUMON A L'OSEILLE
EPINARDS

RONDELE BIO

YAQURT AROMATISE

TABOULE D'UZEL

CROUSTI DE POISSON
EPINARDS

1 PETIT NOVA FRUIT
BIO

FRAISES

VENDRED!
05 Juin 2026

COURGETTES
&
CAROTTES RAPEES
D'UZEL

COUSCOUS MERGUEZ
SEMOULE BIO
D’ACCOMPAGNEMENT

FONDU CARRE

FLAN NAPPE

VENDREDI
12 Juin 2026

Wm\@;taw

CONCOMBRE D'UZEL
VINAIGRETTE

HACHIS VEGETARIEN
D'UZEL
AU SOJABIO

TOMME DE CHEVRE
DE CLERON

POMME BIO

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 08-04-2026



Edition du 08-04-2026

U

la culsing

Menus S21 a S24 du 18 Mai 2026 au 12 Juin 2026
Primaire été (Ne)

SAUCISSE MONTBELIARD IGP

FROIDE FILET DE POULET
KETCHUP
PETITS BEURRE
CHIPS
PETIT MOULE NATURE
RONDELE AUX NOIX
COMPOTE DE POMMES
BIO MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI
08 Juin 2026 09 Juin 2026
SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE
D'UZEL
SAUCISSE MONTBELIARD IGP
EUFS DURS FROIDE
VINAIGRETTE
PETITS BEURRE
CHIPS
PETIT MOULE NATURE
FONDU CARRE
COMPOTE DE POMMES
YAOURT AROMATISE BIO

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

PUREE
POMME POIRE BIO

MERCREDI
10 Juin 2026

CAROTTES RAPEES
D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

JAMBON BLANC
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

JEUDI
11 Juin 2026

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

PUREE
POMME POIRE BIO

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Mai 2026 19 Mai 2026 20 Mai 2026 21 Mai 2026 22 Mai 2026
, - CAROTTES RAPEES
TARBULEDUZEL SALADE DE RIZ D'UZEL SALADEI DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE D'UZEL
DUZEL VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID SAUCISSE MONTBELIARD IGP
MAYONNAISE EUFSDURS FROIDE
VINAIGRETTE FILET DE POULET
GAILLARDISE FRAISE MADELON SR KETCHUP
AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
E .
EEREABRETTE PETIT MOULE NATURE CHIPS
PUREE FRAIRIES! SONDUIECEED RONDELE AUX NOIX
CTMERE CEE B0 COMPOTE DE POMMES
CREME DESSERT VANILLE YAOURT AROMATISE BIO MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Mai 2026 26 Mai 2026 27 Mai 2026 28 Mai 2026 29 Mai 2026
SALADE
DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL SAL’D\PUEZ[& RIZ SALADE DE PATES
D'UZEL MAYONNAISE D'UZEL
FILET DE COLIN FROID JAMBON BLANC ERINCEPEROUESE Rﬁf\?gﬁ;;ﬁl} EUFSDURS
MAYOYONNAISE GAILLARDISE FRAISE VINAIGRETTE
CHIES MADELON
GALETTE BRETONNE ) CHIPS
PETIT MOULE MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES PUREE FRAIDOU FONDU CARRE
PUREE FLAN NAPPE FRMMEEECHESIO RN DEESER T URNILE YAOURT AROMATISE
POMME POIRE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
01 Juin 2026 02 Juin 2026 03 Juin 2026 04 Juin 2026 05 Juin 2026
. SALADE
LENTILLES CAROTTES RAPEES . .
VINAIGRETTE D'UZEL DE POM[';’,'E;DLE TERRE MACE?ACA’\'\'(\’CENDNEALIEEUMES TABOULE D'UZEL
VINAIGRETTE

EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MINI CABRETTE
PUREE

POMME PECHE BIO

VENDRED!
12 Juin 2026

MACEDOINE DE LEGUMES

MAYONNAISE
JAMBON BLANC
CHIPS

PETIT MOULE
AlL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



ﬂly Menus S21 a S24 du 18 Mai 2026 au 12 Juin 2026

. ° L d L d
i Primaire ete sans porc (Nea)
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
18 Mai 2026 19 Mai 2026 20 Mai 2026 21 Mai 2026 22 Mai 2026
., SALADE DE RIZ SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE EARGIESIRAEEES
TABOULE D'UZEL DUZEL DUZEL D'UZEL
B \NCE DE POUBET ROSBEEF FROID CHIPOLATAS DE DINDE VINAICRETTE
MAYONNAISE EUFSDURS FROIDE R e ST BT
VINAIGRETTE
GAILLARDISE FRAISE EBEn PETITS BEURRE KETCHUP
AUX PEPITES DE CHOCOLAT CHIPS
MINI CABRETTE PETIT MOULE NATURE CHIPS
PUREE FRAIDOY FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX
POMME PECHE BIO COMPOTE DE POMMES
REM TVA 3
CREME DESSERT VANILLE YAOURT AROMATISE BIO TOUSSEEHOEOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25 Mai 2026 26 Mai 2026 27 Mai 2026 28 Mai 2026 29 Mai 2026
SALADE
DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES TABOULE D'UZEL SAL’;?SZ')EELR'Z SALADE DE PATES
D'UZEL MAYONNAISE D'UZEL
FILET DE COLIN FROID JAMBON DE VOLAILLE EMINCE DE POULET RS?\?EEZFATS;D EUFS DURS
E
MAYONNAIS AL DISEFETISE VINAIGRETTE
CHIPS MADELON
GALETTE BRETONNE . CHIPS
T MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES HUREE . FONDU CARRE
PUREE FLAN NAPPE FROHHIE RECHE BID CREME DESSERT VANILLE YAOURT AROMATISE
POMME POIRE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
01 Juin 2026 02 Juin 2026 03 Juin 2026 04 Juin 2026 05 Juin 2026
. SALADE
LENTILLES VINAIGRETTE CAROTTES BAREES DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES X
D'UZEL TABOULE D'UZEL
VINAIGRETTE D'UZEL MAYONNAISE
CHIPOLATAS DE DINDE ETINGE OF FOMLET
FROIDE EiTTE BE POULET FILET DE COLIN FROID JAMBON DE VOLAILLE
MAYONNAISE
PETITS BEURRE KETCHUP EHIES GAILLARDISE FRAISE
GALETTE BRETONNE
PETIT MOULE NATURE 2l PETIT MOULE MINI CABRETTE
PR SO ARG VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES plTREE
. . POMME PECHE BIO
BIO MOUSSE CHOCOLAT PUREE FLAN NAPPE
POMME POIRE BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Juin 2026 09 Juin 2026 10 Juin 2026 11 Juin 2026 12 Juin 2026
L SALADE
SALADE DE PATES LENTILLES VINAIGRETTE CAROES;S_APEES DE POMMES DE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES
D'UZEL T D'UZEL MAYONNAISE
CHIPOLATAS DE DINDE
EUFSDURS FROIDE FILET DE COLIN FROID JAMBON DE VOLAILLE
VINAIGRETTE F'LEKTEL;EC:ggLET MAYONNAISE
PETITS BEURRE CHIPS
CHIPS RIS GALETTE BRETONNE
PETIT MOULE NATURE PETIT MOULE
FONDU CARRE . VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES
COMPOTE DE POMMES RONDECCRION
YAOURT AROMATISE BIO PUREE FLAN NAPPE

MOUSSE CHOCOLAT
POMME POIRE BIO
Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de ’artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
~ Nos produits, plus particuliérement ceux issus de |'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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